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PUJADAS

IM GASTGEWERBE GIBT ES KAUM ETWAS BESSERES, ALS

MIT ERSTKLASSIGEN PRODUKTEN ZU ARBEITEN, DIE VON
MARKTFUHRERN MIT LANGJAHRIGER ERFAHRUNG UND DEM
NOTIGEN KNOW-HOW HERGESTELLT UND VERTRIEBEN WERDEN.

DAZU GEHORT AUCH, DASS ALLES NOTWENDIGE FUR DIE KUCHE
UND DEN SPEISESAAL MUHELOS BESCHAFFT WERDEN KANN.
HEUTE IST DAS BEREITS MOGLICH DANK DER PARTNERSCHAFT
ZWISCHEN VOLLRATH UND PUJADAS.

DAS ERGEBNIS HALTEN SIE IN [HREN HANDEN: ALLES, WAS SIE

IN DER KUCHE UND AUSSERHALB DAVON BENOTIGEN IN EINEN
EINZIGEN KATALOG. DAS IST AUSDRUCK VON TEAMARBEIT. ES IST
EIN SPIEGELBILD DER LEIDENSCHAFT FUR DIE GASTRONOMIE UND
DAS GASTGEWERBE, DES TALENTS, DER INNOVATION UND DER
FREUDE - VOR ALLEM DER FREUDE.

EINE FREUDE DARUBER, DASS UNSERE PRODUKTE IN DIE

HANDE DER BESTEN KOCHE, GASTWIRTE UND PROFIS DES
GASTGEWERBES DER GANZEN WELT GELANGEN. EINE FREUDE
DARUBER, DASS WIR WEITERHIN WACHSEN UND PIONIERE IN
UNSERER BRANCHE SIND. UND NATURLICH AUCH, DA WIR MIT
UNSEREN LOSUNGEN IN SACHEN PROFI-KOCHGESCHIRR HELFEND
ZUR SEITE STEHEN UND UNSERE KUNDEN WACHSEN SEHEN.

EN EL SECTOR DE LA HOSTELERIA, POCAS COSAS HAY MEJORES
QUE TRABAJAR CON PIEZAS DE PRIMERA CALIDAD, FABRICADAS
Y DISTRIBUIDAS POR LIDERES DEL MERCADO CON UNA LARGA
EXPERIENCIAY KNOW HOW.

UNA DE ELLAS ES CONSEGUIR TENER TODO LO QUE NECESITAS
EN COCINAY EN SALA DE FORMA FACIL. HOY ESO YA ES POSIBLE
GRACIAS A LAUNION DE VOLLRATH Y PUJADAS.

TIENES EN TUS MANOS EL RESULTADO: TODO LO QUE NECESITAS
DENTRO Y FUERA DE LA COCINA EN UN SOLO CATALOGO. ESTA

ES LA EXPRESION DEL TRABAJO EN EQUIPO. ES EL REFLEJO DEL
AMOR POR LA GASTRONOMIA Y LA HOSTELERIA. DEL TALENTO, LA
INNOVACION. Y DE LA ILUSION, SOBRE TODO DE LA ILUSION.

ILUSION POR PONER NUESTROS PRODUCTOS EN MANOS DE

LOS MEJORES COCINEROS, HOSTELEROS Y PROFESIONALES

DE LA INDUSTRIA DE TODO EL MUNDO. ILUSION POR SEGUIR
CRECIENDO Y SER PIONEROS DENTRO DE NUESTRA CATEGORIA.
Y POR SUPUESTO, POR AYUDAR CON NUESTRAS SOLUCIONES EN
MENAJE PROFESIONAL Y VER CRECER A NUESTROS CLIENTES.



VOLLRATH

DANS LE SECTEUR DE LUHOTELLERIE, PEU DE CHOSES SONT
AUSSI ESSENTIELLES QUE DE TRAVAILLER AVEC DES PIECES

DE PREMIERE QUALITE, FABRIQUEES ET DISTRIBUEES PAR DES
LEADERS SUR LE MARCHE, POSSEDANT UNE VASTE EXPERIENCE
ET UN GRAND SAVOIR-FAIRE.

LUNE D’ELLES EST DE POUVOIR TROUVER FACILEMENT TOUT CE
DONT ON A BESOIN EN CUISINE ET EN SALLE. AUJOURD’HUI, C'EST
POSSIBLE GRACE A LASSOCIATION DE VOLLRATH ET PUJADAS.

LE RESULTAT EST ENTRE VOS MAINS : TOUT CE DONT VOUS AVEZ
BESOIN DANS ET HORS DE LA CUISINE EN UN SEUL CATALOGUE.
C’EST LA LEXPRESSION D'UN TRAVAIL EN EQUIPE, QUI ILLUSTRE
BIEN CETTE PASSION POUR LA GASTRONOMIE ET UHOTELLERIE,
MAIS AUSSI LE TALENT, LINNOVATION ET LE PLAISIR PAR-DESSUS
TOUT.

LE PLAISIR DE METTRE NOS PRODUITS ENTRE LES MAINS

DES MEILLEURS CUISINIERS, HOTELIERS ET AUTRES
PROFESSIONNELS DE LINDUSTRIE DU MONDE ENTIER. LE PLAISIR
DE PROGRESSER ET D'ETRE PIONNIERS DANS NOTRE CATEGORIE.
ET, CELA VA DE SOI, LE PLAISIR D’AIDER NOS CLIENTS ET LES VOIR
GRANDIR GRACE A NOS SOLUTIONS EN USTENSILES DE CUISINE
PROFESSIONNELS.

IN THE HOSPITALITY SECTOR, THERE ARE FEW THINGS BETTER
THAN WORKING WITH TOP QUALITY EQUIPMENT, MANUFACTURED
AND DISTRIBUTED BY MARKET LEADERS WITH EXTENSIVE
EXPERIENCE AND KNOW-HOW.

ONE OF THESE IS WHEN YOU CAN GET EVERYTHING YOU NEED FOR
THE KITCHEN AND IN THE LIVING ROOM, WITH EASE. TODAY THAT
IS POSSIBLE THANKS TO THE PARTNERSHIP OF VOLLRATH AND
PUJADAS.

HERE YOU HAVE THE RESULT IN YOUR HANDS: EVERYTHING
YOU NEED INSIDE AND OUTSIDE THE KITCHEN IN A SINGLE
CATALOGUE. THIS IS THE EXPRESSION OF TEAMWORK. IT IS THE
REFLECTION OF LOVE FOR GASTRONOMY AND HOSPITALITY,
TALENT, INNOVATION, AND DESIRE, ESPECIALLY ENTHUSIASM.

ENTHUSIASM FOR PLACING OUR PRODUCTS INTO THE HANDS

OF THE BEST CHEFS, RESTAURATEURS AND PROFESSIONALS

IN THE INDUSTRY AROUND THE WORLD. ENTHUSIASM FOR
CONTINUING TO GROW AND BE PIONEERS IN OUR CATEGORY. AND
OF COURSE, FOR HELPING OUR CUSTOMERS WITH PROFESSIONAL
KITCHENWARE SOLUTIONS AND SEEING OUR CUSTOMERS GROW.
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EN PUJADAS FABRICAMOS Y
VENDEMOS UTENSILIOS DE
COCINA DE PRIMERA CALIDAD.
SOMOS UNA COMPANIA QUE
COMBINA LA EXPERIENCIA

Y LA TRADICION, CON LA
TECNOLOGIA Y LA INNOVACION.
CRECER, MEJORAR'Y
PERFECCIONAR NUESTRAS
PIEZAS HA SIDO SIEMPRE
NUESTRA ASPIRACION
PRIMORDIAL. Y ESO HACEMOS
DIA A DIA. ESTAMOS POR

TODO EL MUNDO, SACAMOS
NUEVAS PATENTES Y SEGUIMOS
CUIDANDO LOS DETALLES DE
NUESTROS PRODUCTOS COMO
EL PRIMER DiA.

AT PUJADAS, WE
MANUFACTURE AND SELL
FIRST CLASS KITCHEN
UTENSILS. WE ARE A COMPANY
THAT COMBINES EXPERIENCE
AND TRADITION WITH

TECHNOLOGY AND INNOVATION.

OUR MAIN ASPIRATION HAS
ALWAYS BEEN TO EXPAND,
IMPROVE AND PERFECT OUR
KITCHEN EQUIPMENT. AND WE
DO THIS DAY AFTER DAY. WE
ARE PRESENT ALL OVER THE
WORLD, WE REGISTER NEW
PATENTS AND WE CONTINUE
TAKING THE SAME CARE IN
THE MINUTEST DETAIL OF OUR
PRODUCTS AS WE DID FROM
THE VERY FIRST DAY.

CHEZ PUJADAS, NOUS
FABRIQUONS ET VENDONS DES
USTENSILES DE CUISINE DE
PREMIERE QUALITE. NOUS
SOMMES UNE ENTREPRISE QUI
ASSOCIE UEXPERIENCE ET LA
TRADITION A LA TECHNOLOGIE
ET LINNOVATION.

GRANDIR, NOUS AMELIORER

ET PERFECTIONNER NOS
PIECES A TOUJOURS ETE NOTRE
VOLONTE PROFONDE. ET C'EST
CE QUE NOUS FAISONS JOUR
APRES JOUR. NOUS SOMMES
PRESENTS DANS LE MONDE
ENTIER, NOUS DEPOSONS
REGULIEREMENT DE NOUVEAUX
BREVETS ET SOIGNONS TOUS
LES DETAILS DE NOS PRODUITS
COMME AU PREMIER JOUR.

WIR BEI PUJADAS
PRODUZIEREN UND
VERKAUFEN HOCHWERTIGEN
KUCHENBEDARF. ERFAHRUNG
UND TRADITION SOWIE
TECHNOLOGIE UND
INNOVATION VEREINEN SICH IN
UNSEREM UNTERNEHMEN. ZU
WACHSEN, ZU VERBESSERN
UND UNSERE PRODUKTE

ZU PERFEKTIONIEREN WAR
SCHON IMMER UNSER
ZENTRALES ANLIEGEN. UND
GENAU DAS MACHEN WIR TAG
FUR TAG. WIR SIND IN DER
GANZEN WELT, MELDEN NEUE
PATENTE AN UND PFLEGEN
AUCH WEITERHIN DIE DETAILS
UNSERER PRODUKTE WIE AM
ERSTEN TAG.



VOLLRATH



NACIMOS EN WISCONSIN (USA),
HACE YA MAS DE 140 ANOS.
NUESTRA LARGA TRAYECTORIA
EN EL SECTOR DEL SERVICIO
DE RESTAURACION NOS HA
CONVERTIDO EN LIDERES
MUNDIALES PROPORCIONANDO
LAMEJOR EXPERIENCIA DE
BUFFET Y PRESENTACION.

EL MEJOR MATERIAL, LOS
DISENOS MAS VERSATILES, LAS
PIEZAS MAS MODERNAS Y LOS
SISTEMAS MAS EFICACES.
HEMOS LLEGADO MUY LEJOS
GRACIAS A QUE CONTAMOS
CON UN TALENTOSO GRUPO
DE EXPERTOS. ESTAMOS EN
LOS MEJORES HOTELES Y

LAS COLECTIVIDADES MAS
PRESTIGIOSAS.

ESTAMOS POR TODO EL MUNDO.

Y AHORA CON PUJADAS,
ESTAMOS EN EUROPA COMO
NUNCA ANTES.

WE BEGAN IN WISCONSIN
(USA), MORE THAN 140 YEARS
AGO. OUR LONG CAREERIN
THE CATERING SECTOR HAS
MADE US WORLD LEADERS,
PROVIDING THE BEST
BUFFET AND PRESENTATION
EXPERIENCE.

THE BEST MATERIAL, THE MOST
VERSATILE DESIGNS, THE MOST
MODERN EQUIPMENT AND THE
MOST EFFICIENT SYSTEMS. WE
HAVE COME SO FAR BECAUSE
WE HAVE A TALENTED GROUP
OF EXPERTS. WE ARE IN THE
BEST HOTELS AND THE MOST
PRESTIGIOUS GROUPS. WE

ARE PRESENT ALL OVER THE
WORLD. AND NOW, WITH
PUJADAS, WE ARE PRESENT IN
EUROPE LIKE NEVER BEFORE.

NOUS SOMMES NES DANS LE
WISCONSIN (USAJ IL Y A DEJA
PLUS DE 140 ANS. NOTRE LONG

PARCOURS DANS LE SECTEUR DES
SERVICES EN RESTAURATION NOUS

APOSITIONNES EN TANT QUE
LEADER MONDIAL ET NOUS
PERMET AUJOURD'HUI D'OFFRIR
LA MEILLEURE EXPERIENCE EN
BUFFET ET PRESENTATION.

LE MEILLEUR MATERIEL, LES
DESIGNS LES PLUS VERSATILES,
LES PIECES LES PLUS MODERNES
ET LES SYSTEMES LES PLUS
EFFICACES. SI NOUS SOMMES
ALLES SILOIN, C'EST GRACE A
NOTRE TALENTUEUX GROUPE
D'EXPERTS. NOUS SOMMES
PRESENTS DANS LES MEILLEURS
HOTELS ET LES COLLECTIVITES
LES PLUS PRESTIGIEUSES. NOUS
SOMMES DANS LE MONDE ENTIER.
ET AUJOURD'HUI, AVEC PUJADAS,
NOUS SOMMES EN EUROPE
COMME JAMAIS AUPARAVANT.

WIR GRUNDETEN UNSER
UNTERNEHMEN VOR

MEHR ALS 140 JAHREN IN
WISCONSIN (USA). UNSERE
LANGJAHRIGE ERFAHRUNG
IM SPEISENSERVIERBEREICH
HABEN UNS ZU WELTWEITEN
MARKTFUHRERN IN
SACHEN BUFFET UND
PRASENTATION GEMACHT.

DAS BESTE MATERIAL, DIE
VIELSEITIGSTEN DESIGNS, DIE
MODERNSTEN PRODUKTE UND
DIE EFFIZIENTESTEN SYSTEME.
DANK EINER GRUPPE VON
TALENTIERTEN EXPERTEN SIND
WIR SEHR WEIT GEKOMMEN.
WIR SIND IN DEN BESTEN
HOTELS UND NAMHAFTESTEN
EINRICHTUNGEN VERTRETEN.
WIR SIND IN DER GANZEN WELT.
UND JETZT MIT PUJADAS SIND
WIR IN EUROPA VERTRETEN WIE
NIE ZUVOR.
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MANOPLA / MITT / GAN / HANDSCHUHE 124
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GUIA DE SEL,ECCI(')N DE BATERIA DE COCINA / COOKWARE SELECTION GUIDE /
GUIDE DE SELECTION BATTERIE DE CUISINE / AUSWAHLUBERSICHT KOCHBEDARF

COMPATIBLE CON /
COMPATIBLE WITH /
COMPATIBLE AVEC /
GEEIGNET FUR

PRECIO /
PRICE /
PRIX /
PREIS

GARANTIA ANOS /
WARRANTY YEARS /
GARANTIE ANNEES /
GARANTIE JAHRE

CERTIFICACION /
CERTIFICATION /
CERTIFICATION /
ZERTIFIKATION

ASAS /
HANDLES /
ANSES /
GRIFFE

RESTAURANTE /
RESTAURANT /
RESTAURANT /
RESTAURANT

MEDIDAS @ /
MEASURES @ /

MESURES @ /
MASSE @

dujadas

PROFESIONAL / PROFESSIONAL /
PROFESSIONNEL / PROFESSIONELL

TOP LINE

INOX-PRO

VIOLET

cCoLLETCT.II

ALU-PRO

0O N

Nodee® N@ee® Nodeo® Qe ® HS@®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€€

cLasSsS

INDUCTION

AISLANTES /

INSULATION /
ISOLANTES /
ISOLIERUNG

GASTRONOMICO /
GASTRONOMIC /
GASTRONOMIQUE /
GASTRONOMIE

12-60

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€€

cLasSsS

INDUCTION

©

VARILLA /
WIRE /
FILS/
DRAHT

TODO TIPO /
ANY KIND /
TOUST YPOS /
ALLE TYPEN

12-70

INDUC  GAS VITRO

€€

©

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULAR

MEDIO /
MEDIUM /
MOYEN /
MITTEL

16-40

18

ELECTR

INDUC  GAS VITRO

€€

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULAR

MEDIO /
MEDIUM /
MOYEN /
MITTEL

20-32

ELECTR GAS VITRO  ELECTR

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULAR

TRADICIONAL /
TRADITIONAL /
TRADITIONNEL /
TRADITIONELL

16-60
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FOODIES

COOL » LINE
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INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€

FUNDICION /
CAST/
FONTE /
GUSSEISEN

GOURMET

16-32
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INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€

ALL
OVER
TECH

DISENO /
DESIGN /
DESIGN /
DESIGN

MODERNA /
MODERN /
MODERNE /
MODERN

12-32

MULTIMETAL

N @S @®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€€EE

TUBULAR/
TUBULAR/
TUBULAIRE /
TUBULAR

GASTRONOMICO /
GASTRONOMIC /
GASTRONOMIQUE /
GASTRONOMIE

16-36

BLACK SERIES

bi2®

VITRO  ELECTR

€€

INTEGRADO /
INTEGRATED /
INTEGRE /
INTEGRIERT

TRADICIONAL Y
PRESENTACION /
TRADITIONAL AND
PRESENTATION /
TRADITIONNEL ET
PRESENTATION /
TRADITIONELL UND
PRASENTATION

16-40
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INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULAR

RAPIDA Y CON POCO
ACEITE/

FAST AND LITTLE OIL /
RAPIDE ET AVEC PEU
D'HUILE /

SCHNELL UND MIT
WENIG OL

20-32

APARTAMENTO

I @ss®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

BAQUELITA /
BAKELITE /
BAKELITE /
BAKELITE

LIGERA /
LIGHT /
LEGERE /
LEICHT

14-28
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TOP LINE

La bateria mas exclusiva para la alta cocina /

The most exclusive cookware lead to high cuisine /
La plus exclusive batterie pour la haute cuisine /
Exclusivster Kochbedarf fiir die Gehobene Kiiche

Cuerpo en acero inoxidable 18/10/

Cookware body made of 18/10 stainless steel /
Corps en acier inoxydable 18/10/

Kochbedarf aus Edelstahl 18/10

NIy | 1NpucTION

FACILIDAD: ETIQUETAS IDENTIFICATIVAS DE FACIL EXTRACCION /
EASY: IDENTIFICATION STICKER EASY TO REMOVE /

FACILE : ETIQUETTES IDENTIFICATRICES FACILES A ENLEVER /
EINFACH: IDENTIFIZIERUNGSETIKETTEN LEICHT ZU ENTFERNEN

VERTIDO FACIL /
EASY POURING /
VERCEMENT FACILE /
SCHUTTRAND

ESTETICA: ACABADO SATINADO /
AESTHETICS: SATINFINISH / g g 0 0 0 @ o o

ESTHETIQUE : FINITION SATINEE /

ASTHETIK: SATINIERTE AUSFUHRUNG

CALIDAD: SATINADO UNIFORME EN TODOS LOS MODELOS /
QUALITY: UNIFORM SATIN POLISHING IN ALL MODELS /

QUALITE : POLISSAGE SATINE UNIFORME SUR TOUS LES MODELES /
QUALITAT: EINHEITLICH MATT GLANZEND FUR ALLE MODELLE

néest® @

INDUC GAS VITRO ELECTR

dujadas 20
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Las baterias de cocina se venden sin tapa.

The cookware sold without lids.

Les batteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.
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EFICIENTE: TAPAS DISENADAS PARA EL AHORRO DE ENERGIA /
EFFICIENT: LIDS DESIGNED TO SAVE ENERGY /

EFFICIENT : COUVERCLES CONCUS POUR ECONOMISER DE L'ENERGIE /
EFFIZIENZ: ENERGIESPARENDES DECKELDESIGN

AISLANTE: ASAS DE INOX RESISTENTES AL CALOR /

INSULATING: ST/STEEL HEAT RESISTANT HANDLES /

ISOLANT : ANSES EN ACIER INOXYDABLE RESISTANTES A LA CHALEUR /
ISOLIERUNG: HITZEBSTANDIGE GRIFFE AUS EDELSTAHL

INDUCCION: FONDO SANDWICH (INOX - ALU - INOX) /

INDUCTION: SANDWICH BOTTOM (ST/STEEL - ALU - ST/STEEL) /
INDUCTION: FOND SANDWICH (INOX - ALU - INOX) /

INDUKTION: SANDWICHBODEN (EDELSTAHL-ALUMINIUM - EDELSTAHL)

CONTROL: SOLDADURA ARTESANAL E INSPECCION EN CADA UNIDAD /
c00000000000000esesee CONTROL: HANDCRAFTED WELDING AND CHECKING EVERY UNIT /

CONTROLE: SOUDURE ARTISANALE ET VERIFICATION DE CHAQUE UNITE /

KONTROLLE: HANDANGESCHWEISST UND UBERPRUFUNG JEDER EINHEIT

EFICACIA / EFFICACY / EFICIENCIA / EFFICACY /
EFFICACITE / EFFIZIENZ EFFICACITE / EFFIZIENZ

FRIO /COLD/ FROID / KALTE ~ CALIENTE / WARM / CHAUD / HITZE ACERO / INOX-ST/STEEL / EDELSTAHL ALUMINIO / ALUMINIUM / ALUMINIUM

” dujadas

A VOLLRATH® COMPANY



1.1

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

P2901 Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopf ohne Deckel

TOP LINE

cLassS

INDUCTION

P291 1 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF @cm Hcm Lts 8]
P290.120 20 20,0 6,20 1
P290.124 24 24,0 10,00 1
P290.128 28 28,0 16,50 1
P290.130 30 30,0 21,20 1
P290.132 32 32,0 24,00 1
P290.135 35 35,0 33,60 1
P290.140 40 40,0 50,00 1
P290.145 45 45,0 72,00 1
P290.150 50 50,0 98,00 1

cLassS

INDUCTION

P2921 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts U
P291.120 20 8,0 2,50 1
P291.124 24 9.5 4,30 1
P291.128 28 11,0 6,70 1
P291.130 30 12,0 8,40 1
P291.132 32 12,5 10,00 1
P291.135 35 14,0 13,60 1
P291.140 40 15,5 19,50 1
P291.145 45 17,0 27,00 1
P291.150 50 20,0 39,00 1
P291.160 60 23,0 65,00 1

cLass REF @cm Hcm Lts u

INDUCTION P292.120 20 13,0 400 1
P292.124 24 14,0 6,30 1
P292.128 28 17,5 10,20 1
P292.130 30 18,0 12,70 1
P292.132 32 19,0 1520 1
P292.135 35 21,0 20,20 1
P292.140 40 25,0 31,40 1
P292.145 45 28,0 44,50 1
P292.150 50 30,0 59,00 1
P292.160 60 35,0 99,00 1

P2931 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel
REF @cm Hcm Lts u

cLasSsS

INDUCTION P293.128 28 6,0 370 1
P293.132 32 6,0 470 1
P293.135 35 7,0 670 1
P293.140 40 8,0 10,00 1

P299 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel
REF @cm u
P299.016 16 1
P299.020 20 1
P299.024 24 1
P299.028 28 1
P299.030 30 1
P299.032 32 1
P299.035 35 1
P299.040 40 1
P299.045 45 1
P299.050 50 1
P299.060 60 1

oujadas

A VOLLRATH® COMPANY
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /

BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF TOP LINE
Cazo recto bajo / Saucepan / Cazo recto alto / Deep saucepan /
P201 Casserole / Flache Stielkasserolle P202 Casserole haute / Hohe Stielkasserolle

cLassS cLassS

INDUCTION INDUCTION

* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / mit Zusatzgriff * Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / mit Zusatzgriff

REF @cm Hcm Lts U REF @ cm Hcm Lts U
P201.016 16 7.5 1,50 1 P202.016 16 11,0 2,10 1
P201.018 18 8,0 2,00 1 P202.018 18 12,0 3,00 1
P201.020 20 8,0 2,50 1 P202.020 20 13,0 4,00 1
P201.024 24 9,5 4,30 1 P202.024 24 14,0 6,30 1
P201.028 28 11,0 6,70 1 P202.028 28 17,5 10,20 1
P201.032 32* 12,5 10,00 1 P202.032 32* 19,0 15,20 1

Cazo tipo francés /

French style saucepan /

Casserole forme francaise / Cazo conico / Conical sauté pan /
P200 Franzosische Kasserolle P21 4 Sauteuse evasée / Konische Kasserolle

cLasSsS cLasSS

INDUCTION INDUCTION

REF Pcm Hcm Lts U REF @ cm Hcm Lts u
P200.012 12 7,0 0,70 1 P214.016 16 6,0 1,00 1
P200.014 14 7,0 1,00 1 P214.018 18 6,0 1,20 1
P200.016 16 7,5 1,50 1 P214.020 20 6,5 1,60 1
P200.018 18 9,0 2,30 1 P214.022 22 7,0 2,10 1
P200.020 20 10,0 3,10 1 P214.024 24 7.5 2,70 1
P200.022 22 11,0 4,20 1
P200.024 24 12,0 5,40 1
P200.028 28 14,0 8,60 1

La diferencia entre las refs. 200, 201 y 202 es su altura.

The only difference between the refs. 200, 201 and 202 is its height.

La différence entre les réfs. 200, 201 et 202 c’est 'hauteur. P204 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse
Die Artikel 200, 201 und 202 unterscheiden sich in der Hohe.

Cazo bombeado / INDUCTION

Rounded saucepan /
Casserole bombée /
P2003 Kugelige Kasserolle mit Schiittrand

cLasSS

INDUCTION

* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

REF P cm Hcm Lts U
P204.020 20 6.0 1,90 1
P204.024 2% 6.0 2,70 1
P204.028 28 6.0 3,70 1
P204.030 30 6.0 430 1
REF @ cm Hcm Lts U P204.032 32 6.0 4,70 1
P200.320 20 75 1,80 1 P204.035 35 7.0 6,70 1
P200.324 2% 8.5 3,00 1 P204.040 40* 8.0 10,00 1

F11 23 pujadas
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INOX-PRO

Disenada para ofrecer el mayor rendimiento en la cocina profesional /
Specially designed to achieve the best performance in the professional cooking /

Concue pour offrir le plus haut rendement dans la cuisine professionnelle /

Spezielles Design fur die Beste Performanz in der Professionellen Kiche

Cuerpo en acero inoxidable 18/10/
Cookware body made of 18/10 stainless steel /

Corps

en acier inoxydable 18/10/

Kochkérper aus Edelstahl 18/10

T,

INDUCTION

SEGURA: ASAS SOLDADAS POR APORTACION DE MATERIALES /
SAFETY : WELDED HANDLES BY BUILD-UP PROCESS /
SECURITE : SOUDURES DES ANSES PAR RESISTANCE /

SICHERHEIT: ANGESCHWEISSTE GRIFFE FUR DIE RESISTENZ

EN INOX ULTRARESISTENTES, 500 KG /

% SOLIDA Y ROBUSTA: ASAS DE VARILLAS MATIZADA

SOLID AND ROBUST: ST/STEEL WIRE HANDLE
ULTRA-RESISTANT, 500KG /

SOLIDE ET ROBUSTE : ANSES EN FIL INOX
ULTRA-RESISTANTES, 500KG /

SOLIDE UND ROBUST: GRIFFE AUS
EDELSTAHLDRAHT, ULTRA RESISTENT,
500KG

EFICIENTE: TAPAS DISENADAS PARA EL AHORRO DE ENERGIA /
EFFICIENT: LIDS DESIGNED TO SAVE ENERGY /

EFFICIENT : COUVERCLES CONCUS POUR ECONOMISER DE L ENERGIE /

EFFIZIENT: ENERGIESPARENDES DECKELDESIGN

dujadas

A VOLLRATH® COMPANY
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UNICA: IDENTIFICACION DE ORIGEN Y TIPO FUENTE DE CALOR /
UNIQUE: ORIGIN IDENTIFICATION AND TYPE OF COOKING SYSTEM /

UNIQUE : IDENTIFICATION DE L "ORIGINE ET TYPE DE SYSTEME DE CUISSON /

UNIKAT: HERKUNFTSIDENDIFIERZUNG UND TYP DES KOCHSYSTEMS

e eS®

INDUC

GAS

VITRO

ELECTR

©




Las baterias de cocina se venden sin tapa.

The cookware sold without lids.

Les batteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.
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GARANTIA: CONTROL DE TODOS LOS PROCESOS DE FABRICACION /
WARRANTY: CONTROL OF ALL PRODUCTION PROCESSES /
GARANTIE : CONTROLE DE TOUS LES PROCESSUS DE PRODUCTION /
GARANTIE: KONTROLLE ALLER FABRIKATIONSPROZESSE

CALIDAD: PULIDO SATINADO INTERIOR Y EXTERIOR
UNIFORME EN TODOS LOS MODELOS /

QUALITY: INNER AND OUTER SIDES OF ALL MODELS WITH
UNIFORM SATIN POLISHING /

QUALITE : POLISSAGE SATINE UNIFORME A L“INTERIEUR ET A
L"EXTERIEUR DE TOUS LES MODELES /

QUALITAT: SATINIERTE POLIERUNG INNEN UND AUSSEN
EINHEITLICH FUR ALLE MODELLE

RADIOS INTERIORES DISENADOS PARA UNA LIMPIEZA FACIL Y RAPIDA /
RADIUS SPECIALLY DESIGNED FOR EASY AND FAST CLEANING /
RAYONS PERMETTANT UN ENTRETIEN FACILE ET RAPIDE /
INNEN-RADIUS DESIGNT FUR EINFACHE UND SCHNELLE REINIGUNG

INDUCCION: FONDO SANDWICH (INOX - ALU - INOX) /

®e® 00000 oo |NDUCTION: SANDWICH BOTTOM (ST/STEEL-ALU-ST/STEEL)/
INDUCTION : FOND SANDWICH (INOX - ALU - INOX) /
INDUKTION: SANDWICHBODEN (EDELSTAHL-ALUMINIUM-EDELSATHL)

CONTROL: SOLDADURA ARTESANAL E INSPECCIGN EN CADA UNIDAD /

CONTROL: HANDCRAFTED WELDING AND CHECKING EVERY UNIT /

CONTROLE : SOUDURE ARTISANALE ET VERIFICATION DE CHAQUE UNITE /

KONTROLLE: HANDANGESCHWEISST UND UBERPRUFUNG JEDER EINHEIT EFICACIA / EFFICACY /
EFFICACITE / EFFIZIENZ

FRIO/COLD /FROID / KALTE ~ CALIENTE / WARM / CHAUD / HITZE

- dujadas’

A VOLLRATH® COMPANY



BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO

P21 8 Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopf ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts U
O P218.016 16 16,0 300 1
P218.018 18 18,0 450 1
P218.020 20 20,0 620 1
P218.024 2% 240 1000 1
P218.028 28 280 1650 1
P218.030 30 300 21,20 1
P218.032 32 320 2400 1
P218.035 35 350 33,60 1
P218.040 40 40,0 50,00 1
P218.045 45 450 72,00 1
P218.050 50 500 9800 1
P218.060 60 550 15500 1

P21 7 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF P cm Hcm Lts U
O P217.016 16 75 150 1
P217.018 18 8.0 200 1
P217.020 20 8,0 250 1
P217.024 2% 950 430 1
P217.028 28 11,0 670 1
P217.030 30 120 840 1
P217.032 32 125 1000 1
P217.035 35 140 1360 1
P217.040 40 155 1950 1
P217.045 45 170 2700 1
P217.050 50 200 3900 1
P217.060 60 230 6500 1

P21 6 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts U
SLAasSsS P216.016 16 11,0 210 1
INDUCTION P216.018 18 12,0 300 1
P216.020 20 13,0 400 1
P216.024 24 14,0 630 1
P216.028 28 175 1020 1
P216.030 30 180 12,70 1
P216.032 32 190 1520 1
P216.035 35 210 20,20 1
P216.040 40 250 31,40 1
P216.045 45 28,0 4450 1
P216.050 50 300 59,00 1
P216.060 60 350 99,00 1

P205 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts U
CLASS P205.020 20 6,0 190 1
INDUCTION P205.024 24 6,0 270 1
P205.028 28 6,0 3,70 1
P205.030 30 6,0 430 1
P205.032 32 6,0 470 1
P205.035 35 7.0 670 1
P205.040 40 80 1000 1
P205.045 45 85 1200 1
P205.050 50 90 1750 1
P205.060 60 10,0 2800 1

pujadas 2% F11
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO
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COCINA/

Cazo recto bajo / Saucepan /
P201 ’

P209 Tapa / Lid / Couvercle / Deckel Casserole / Stielkasserolle

cLasSsS

INDUCTION

REF @ cm 8] REF P cm Hcm Lts U
P209.014 14 1 P201.016 16 7.5 1,50 1
P209.016 16 1 P201.018 18 8,0 2,00 1
P209.018 18 1 P201.020 20 8,0 2,50 1
P209.020 20 1 P201.024 24 9,5 4,30 1
P209.022 22 1 P201.028 28 11,0 6,70 1
P209.024 24 1 P201.032 32* 12,50 10,00 1
P209.028 28 1 * Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff
P209.030 30 1

P209.032 32 1

P209.035 35 1

P209.040 40 1

P209.045 45 1

P209.050 50 1 B ,

P209 060 40 1 Cazo tipo francés /

French style saucepan/
Cazo recto alto / Deep saucepan / Casserole forme francaise /
P202 Casserole haute / Hohe Stielkasserolle PZOO Franzosische Kasserolle

cLassS cLass

INDUCTION INDUCTION

REF @ cm Hcm Lts U REF P cm Hcm Lts U
P202.016 16 11,0 2,10 1 P200.012 12 7,0 0,70 1
P202.018 18 12,0 3,00 1 P200.014 14 7,0 1,00 1
P202.020 20 13,0 4,00 1 P200.016 16 7,5 1,50 1
P202.024 24 14,0 6,30 1 P200.018 18 9,0 2,30 1
P202.028 28 17,5 10,20 1 P200.020 20 10,0 3,10 1
P202.032 3% 19,0 15,20 1 P200.022 22 11,0 4,20 1
* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff P200.024 24 12,0 5,40 !
P200.028 28 14,0 8,60 1

Cazo con picos laterales / Cazo conico /

Saucepan with side spouts / Conical sauté pan/

Casserole avec becs verseurs / Sauteuse evasée /
P2001 Stielkasserolle mit Ausgiissen P21 4 Konische Stielkasserolle
cLasSsS cLasSsS

INDUCTION INDUCTION @

REF @ cm Hcm Lts U REF @ cm Hcm Lts U
P200.116 16 7,5 1,50 1 P214.016 16 6,0 1,00 1
P200.120 20 10,0 3,10 1 P214.018 18 6,0 1,20 1
P214.020 20 6,5 1,60 1
P214.022 22 7,0 2,10 1
P214.024 24 7,5 2,70 1
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO

Cazo bombeado /
Rounded saucepan /
Casserole bombée /
P2003 Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand P21 0 Pote / Pot / Pot / Topf

cLasSsS cLasSsS

INDUCTION INDUCTION

REF P cm Hcm Lts U REF P cm Hcm Lts U
P200.320 20 7,5 1,80 1 P210.016 16 16,0 3,00 1
P200.324 24 8,5 3,00 1 P210.018 18 18,0 4,50 1
P210.020 20 20,0 6,20 1
Bafno maria sin fondo sandwich / Bano maria sin fondo sandwich /
Bain marie without sandwich bottom / Bain marie without sandwich bottom /
Bain-marie sans fond sandwich / Bain-marie sans fond sandwich /
P21 9 Wasserbad ohne Sandwichboden P21 2 Wasserbad ohne Sandwichboden

REF P cm Hcm Lts u REF P cm Hcm Lts u
P219.016 16 16,0 3,00 1 P212.016 16 16,0 3,00 1
P219.018 18 18,0 4,50 1 P212.018 18 18,0 4,50 1
P219.020 20 20,0 6,20 1 P212.020 20 20,0 6,20 1

Perfecto para salsas /
Perfect for sauces /
Parfait pour sauces /
Perfekt fiir Sossen

Bano maria / Bain marie /
P203 Bain-marie / Wasserbad P204 sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

cLasSsS

(AR TOUTCRNSE,

REF P cm Hcm Lts u REF P cm Hcm Lts u
P203.016 16 16,0 3,00 1 P204.020 20 6,0 1,90 1
P203.018 18 18,0 4,50 1 P204.024 24 6,0 2,70 1
P203.020 20 20,0 6,20 1 P204.028 28 6,0 3,70 1
P203.024 24 24,0 10,00 1 P204.030 30 6,0 4,30 1
P204.032 32 6,0 4,70 1
Con fondo termodifusor tipo sandwich P204'035* 35 7,0 6,70 !
With diffusing bottom sandwich type P204.040 40 8,0 10,00 1
Avec fond thermo diffuseur type sandwich
Mit Thermodiffusionsboden Typ Sandwich * Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

pujadas 28 F11
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /

BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO
8E3
Conjunto cuscusera bombeada, con tapa/ Conjunto cuscusera forma recta /
Conical couscous set with lid / Straight couscous set /
Couscoussier bombée avec couvercle / P242 Couscoussier forme droite /
P240 Konisches Couscoustopfset mit Deckel Couscoustopfset gerade Form
cLass cLass
INDUCTION INDUCTION
A A
B B
REF @ cm Hcm Lts u REF ?cm Hcm Lts U
P240.040 A 40 20,0 20,00 1 P242.020 A 20 13,0 4,00 1
B 32 32,0 24,00 1 B 20 20,0 6,20 1
P240.050 A 50 25,0 40,00 1 P242.024 A 24 14,0 6,30 1
B 40 40,0 50,00 1 B 24 24,0 10,00 1
P240.070 A 70 25,0 65,00 1 P242.028 A 28 17,5 10,00 1
B 50 50,0 98,00 1 B 28 28,0 16,50 1
P242.032 A 32 19,0 15,00 1
B 32 32,0 24,00 1
P242.035 A 35 21,0 20,00 1
B 35 35,0 33,60 1

Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel

P241 P243

Parte superior de cuscusera bombeada / Parte superior de vaporeray cuscusera /

Top for couscous set conical shape / Top for steam pot and couscous set straight shape /

Dessus seul pour couscoussier forme bombée / Dessus seul pour couscoussier forme droite et cuit vapeur /

Oberteil vom konischen Couscoustopfset Oberteil Dampfgarer und Couscoustopf

REF @ cm Hcm Lts u REF @cm Hcm Lts u

P241.040 40 20,0 20,00 1 P243.020 20 13,0 4,00 1

P241.050 50 25,0 40,00 1 P243.024 24 14,0 6,30 1

P241.060 60 23,5 45,00 1 P243.028 28 17,5 10,00 1

P241.070 70 25,0 65,00 1 P243.032 32 19,0 15,00 1
P243.035 35 21,0 20,00 1

@ agujeros / holes / troux / Lécher 4 mm

Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel @ agujeros / holes / troux / Lécher 3,25 mm

Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

P21 1 Escurrefritos / Fry colander / Passoire a frites / Frittensieb

- s REF @cm Hcm Lts u
P211.018 18 37,5 75 1
P211.020 20 38,0 7.5 1
H
<>
A
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO

Conjunto cacerola + 4 colapastas /
Casserole set + 4 pasta colander /
Ensemble braisiére + 4 cuit-pates /
Kasserolleset + 4 Nudelsiebe

Conjunto vaporera / Steam pot /
P244 Cuit vapeur / Dampfgarset

cLassS

INDUCTION

P223

INDUCTION

A
B
REF @ cm Hcm Lts U REF @ cm Hcm Lts u
P244.020 A 20 13,0 4,00 1 P223.035 35 21,0 20,20 1
B 20 13,0 4,00 1 P223.040 40 25,0 31,40 1
P244.024 A 24 14,0 6,30 1 .
’ ' Datos relativos a la cacerola 216.
B 24 14,0 6,30 1 Casserole data 216.
P244.028 A 28 17,5 10,00 1 Caractéristiques afférentes au braisiére 216.
B 28 17,5 10,00 1 Entsprechende Eigenschaften der Kasserolle 216.
P244.032 A 32 19.0 15,00 ! Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel
B 32 19,0 15,00 1
P244.035 A 35 21,0 20,00 1
B 35 21,0 20,00 1
Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel
Olla con grifo y tapa /
Stock pot with tap and lid /
Colapasta / Pasta colander / Marmite traiteur avec robinet et couvercle /
P224 cuit-pates / Nudelsieb P248 topf mit Ablaufahn und Deckel
cLass
INDUCTION
REF Hcm u REF @ cm Hcm Lts U
P224.023 A 23,0 1 P248.028 28 28,0 16,50 1
P224.026 B 26,0 1 P248.032 32 32,0 24,00 1
A Utilizable para la ref. 216 - @ 35 cm B Utilizable para la ref. 216 - @ 40 cm P248.035 35 35,0 33,60 !
Altfits ref. 216 - © 35 cm B Itfits ref. 216 - @ 40 cm P248.040 40 40,0 50,00 !
A Utilisable pour la ref. 216 - @ 35 cm B Utilisable pour la ref. 216 - @ 40 cm P248.045 45 45,0 72,00 1
A Benutzbar fir Art.Nr. 216 - @ 35 cm B Benutzbar fir Art.Nr. 216 - @ 40 cm
P249 Separador para olla con grifo / Grid for stock pot with tap /
Grille pour marmite avec robinet / Separierer fiir Topf mit Ablaufhahn
REF @ cm Hcm U
P249.028 27,5 5,50 1
P249.032 31,5 5,50 1
P249.035 34,5 5,50 1
P249.040 39,5 5,50 1
Perfecto para la esterilizacion de tarros / P249.045 44,5 5,50 1

Ideal for sterilizing jars /
Idéal pour la stérilisation des bocaux /
Ideal fiir die Sterilisierung von Glasbehéltern

oujadas
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF HANDY

e s ")), | INDucTION

INDUC BAS VITRO ELECTR

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

ESPANOL

Baterla de acero inoxidablLe con asas tubulares, resistentes al calor.

Fondo termo difusor encapsulado.
ENGLISH

St/Steel cookware with heat-resistant tubular handles.

Encapsulated sandwich base.
FRANCAIS

Batterie de cuisine fabriquée en acier inoxydable avec anses tubulaires résitantes a la chaleur.

Fond thermo-diffuseur encapsulé DEUTSCH

Kochbedarf aus Edelstahl mit Hitzebestandigen Rohrgriffen.
Kapselformiger ThermodiffusionsUnterboden.

P4008 Olla sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Kochtopf ohne Deckel

REF P cm Hcm Lts u
P400.824 24 20,0 9,00 1
P400.828 28 24,0 14,50 1
P400.832 32 28,0 22,50 1
P400.835 35 30,0 28,50 1

P4007 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts u
P400.724 24 9.5 4,20 1
P400.728 28 11,0 6,50 1
P400.732 32 12,5 10,00 1
P400.735 35 13,0 12,50 1

P4006 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF ?cm Hcm Lts u
P400.624 24 14,0 6,20 1
P400.628 28 16,0 9,50 1
P400.632 32 19,0 15,00 1
P400.635 35 20,0 19,00 1
P400.640 40 32,0 40,00 1

pujadas 32 F11
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF HANDY

~
=z
w
e
o
=
=

-~
w
<
b=
opRY
oE>S
OX0

P4009 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF @ cm U
P400.916 16 1
P400.918 18 1
P400.920 20 1
P400.924 24 1
P400.928 28 1
P400.932 32 1
P400.935 35 1
P400.940 40 1
P4000 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Hohe Kasserolle
REF P cm Hcm Lts u
P400.016 16 7.5 140 1
P400.018 18 9.0 210 1
P400.020 20 10,0 3,00 1
P400.024 24 12,0 500 1

P4003 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

REF @ cm Hcm Lts u

P400.320 20 75 2,00

P400.324 24 8,5 370 1
P4004 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

REF @ cm Hcm Lts u

P400.424 24 6,0 2,50

F11 33 pujadas
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1.1 ANTIALERGICO / ALLERGEN-FREE /
ANTI ALLERGIQUE / ANTI ALLERGIEA

Bateria de cocina fabricada en acero inoxidable especialmente
disenada para evitar la contaminacion cruzada de alérgenos.

Cookware made of stainless steel especially designed to avoid
crosscontamination of allergens.

Batterie de cuisine en acier inoxydable, spécialement concue
pour éviter la contamination croisée aux allergénes.

Kochgeschirr in Edelstahl hergestellt, speziell fiir die Vermei-
dung von Kreuzkontaminationen mit Allergenen ausgelegt.

Cacerola alta sin tapa /

Sauce pot without lid /

Braisiére sans couvercle /
P41 06 Hohe Kasserolle ohne Deckel

EXCLUSIVE

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

N

Cacerola baja sin tapa /
Casserole without lid /
Faitout sans couvercle /

P41 07 Flache Kasserolle ohne Deckel

I oo @®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

N

@ oo @®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

N

REF ?cm Hcm Lts U REF ?cm Hcm Lts u
P410.624 24 14,0 6,20 1 P410.724 24 9,5 4,20 1
P410.632 32 19,0 15,00 1 P410.732 32 12,5 10,00 1

P41 09 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

Cazo recto / Saucepan /
Casserole / Hohe Kasserolle

P4100

@ oo @®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

(N

REF @ cm U REF P cm Hcm Lts U
P410.920 20 1 P410.020 20 10,0 3,00 1
P410.924 24 1

P410.932 32 1

D
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COCINA/

C 0 L L E C T I o) N

ANTIALERGICO / ALLERGEN-FREE/
ANTI ALLERGIQUE / ANTI ALLERGIE

PREPARE Y SIRVA COMIDAS QUE NO CONTENGAN ALERGENOS /
PREPARE AND SERVE ALLERGEN-FREE FOODS /

PREPAREZ ET SERVEZ DES PLATS SANS ALLERGENES /
MAHLZEITEN ZUBEREITEN UND SERVIEREN OHNE ALLERGENE

ENCONTRARAS MAS ARTICULOS DE ESTA GAMA EN /
PLEASE FIND MORE ITEMS FOR THIS RANGE IN /
VEUILLEZ TROUVEZ PLUS ARTICLES DE CETTE GAMME A /
BITTE FINDEN SIE MEHR ARTIKELS DIESES BEREICHS IN
P.79
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GAS VITRO ELECTR

ESPANOL
Bateria de aluminio puro 99,5% extra fuerte
ENGLISH
Pure 99,5% extra strength aluminlum cookware
FRANCAIS
Batterie de cuisine en aluminium pur a 99,5% extra fort
DEUTSCH

Kochbedarf aus 99,5% Extra Starken Aluminium

Las baterias de cocina se venden sin tapa.

The cookware sold without lids.

Les batteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.

dujadas’ 2%
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Bordes reforzados
Reinforced rims
Bords renforcés
Verstarkte Rander

Asas ergondmicas
Ergonomic handles
Anses ergonomiques
Ergonomische Griffe

Remache de alta resistencia
Extremelly strong riveted handles
Poignées rivetées de haute résistance
Extrem starke Vernietung

Fondo reforzado
Reinforced base
Fond renforcé
Verstarkter Boden
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

ALU-PRO

P1 1 81 Olla sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Kochtopf ohne Deckel

©

REF P cm Hcm Lts u
P118.125 25 25,0 12,00 1
P118.127 27 27,0 15,00 1
P118.130 30 30,0 21,20 1
P118.132 32 32,0 25,50 1
P118.135 35 35,0 33,60 1
P118.140 40 40,0 50,00 1
P118.145 45 45,0 72,00 1
P118.150 50 50,0 98,00 1
P118.160 60 60,0 155,00 1

P1 1 71 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

©

REF P cm Hcm Lts u
P117.125 25 10,0 5,00 1
P117.127 27 11,0 6,00 1
P117.130 30 12,0 8,50 1
P117.132 32 13,0 10,00 1
P117.135 35 14,0 13,00 1
P117.138 38 15,0 17,00 1
P117.140 40 16,0 20,00 1
P117.145 45 18,0 28,00 1
P117.150 50 21,0 41,00 1
P117.160 60 25,0 70,00 1

P1 1 61 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

©

P115

REF Pcm Hcm Lts u
P116.125 25 15,0 7,30 1
P116.130 30 18,0 12,70 1
P116.135 35 21,0 20,20 1
P116.140 40 25,0 31,40 1
P116.145 45 28,0 44,50 1
P116.150 50 31,0 60,80 1
P116.160 60 37,0 104,60 1

Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

©

37

REF @ cm Hcm Lts 8]
P115.020 20 55 1,75 1
P115.024 24 6,0 2,75 1
P115.028 28 6,0 3,75 1
P115.032 32 7,0 5,60 1
P115.040 40 8,0 10,00 1
P115.050 50 8,0 15,50 1
P115.060 60 10,0 28,00 1
dujadas
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF ALU-PRO

P112 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF P cm u
P112.020 20 1
P112.025 25 1
P112.027 27 1
P112.030 30 1
P112.032 32 1
P112.035 35 1
P112.038 38 1
P112.040 40 1
P112.045 45 1
P112.050 50 1
P112.060 60 1
P1 06 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse
REF @ cm Hcm Lts u
P106.020 20 55 1,75 1
P106.024 24 6.0 275 1
P106.028 28 6,0 375 1
P106.032 32 7.0 560 1
P106.040 40 8,0 10,00 1

P1 03 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

REF @cm Hcm Lts U
P103.016 16 8,0 1,00 1
P103.018 18 9.0 200 1
P103.020 20 10,5 250 1
P103.022 22 11,0 300 1
P103.024 24 12,0 400 1
P103.028 28 14,0 650 1
P1 04 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Kasserolle
REF @ cm Hcm Lts U
P104.016 16 8,0 150 1
P104.018 18 9.0 200 1
P104.020 20 10,0 300 1
P104.022 22 11,0 400 1
P104.024 24 12,0 500 1
P104.026 26 13,0 600 1

pujadas 38 F12

A VOLLRATH® COMPANY






SARTENES

ESPANOL

FRY PANS

ENGLISH

MANGOS:

Los mangos son uno de los elementos de diferenciacion
funcional mas importantes. De esta forma PUJADAS,
adaptandose a las nuevas tendencias en el sector de la cocina
profesional, impulsa y promociona los disenos:

ERGOS: Fabricados en tubo de acero inoxidable, con un diseno
ergondmico y exclusivo, resistente a la transmision del calor.
Maximo rendimiento en la cocina profesional.

HERCULES: Mangos tradicionales fabricados en hierro plano
con recubrimiento “epoxy” resistente al calor. Altamente
aconsejados para un uso intensivo.

BAQUELITA: Fabricados en 100% baquelita, aislante del calory
mas ligeros. |deales para un uso doméstico o poco frecuente.

ANTIADHERENTES:

Sartenes de Aluminio:

Antiadherente profesional multicapa en las sartenes de 4 mm
de espesory TITANIUM en las de 5 mm. Buena resistencia a la
abrasion y larga durabilidad.

Sartenes de Acero Inoxidable y multimetal:

EXCALIBUR, antiadherente de Ultima generacion basado en

un refuerzo de acero inoxidable que se integra en el substrato
metalico pasando a formar parte del mismo y logrando la
combinacidn Unica de la dureza del acero inoxidable con las
caracteristicas de antiadherencia. Resistente a la erosion de los
utensilios mas agresivos (ver cuadro informativo).

sujadas
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HANDLES:

Handles are one of the most important differentiating functional
elements. PUJADAS has adapted to the latest trends in the
professional cooking sector and for this reason highlights and
promotes the following designs:

ERGOS: Made of ST/STEEL tube with an exclusive, heat-
resistant, ergonomic design. The best performance with
professional use.

HERCULES: Traditional handles made of flat iron with a heat
resistant “epoxy” coating. Highly recommended for intensive use.

BAKELITE: Made of 100% heat-resistant bakelite. Suggested for
household or non-intensive use.

NON-STICK COATINGS:

Aluminium fry pans:

Non-stick professional multi layer coating applied on the 4 mm
thick fry pans and TITANIUM on the 5 mm ones. Long-lasting
and high resistance to abrasion.

ST/STEEL and Multimetal fry pans:

EXCALIBUR, a non-stick coating of the latest generation. A
system where the non-stick coating forms an integral part of
the base due to the addition of a coat of powdered ST/STEEL.
Effectively combining the durability of ST/STEEL with the non-
stick properties of the fluoropolymer. Resistant to the effects of
the most aggressive kitchen utensils (See informative table).



POELES

FRANCAIS

BRATPFANNEN

DEUTSCH

QUEUES :

Les queues sont un des éléments de différenciation
fonctionnelle les plus importants. Ainsi donc, PUJADAS en
s'adaptant aux nouvelles tendances du secteur de la cuisine
professionnelle, opte et mise pour les nouveaux dessins:

ERGOS: fabriquées en tube d’acier inoxydable, dessin
ergonomique et exclusif, résistant a chaleur. Rendement
maximal en utilisation professionnelle.

HERCULES: forme traditionnelle en fer & revétement “époxy”,
résistant a la chaleur. Hautement recommandés pour une
utilisation intensive.

BAKELITE: fabriquées 100% bakélite, résistantes a la chaleur
et plus légéres. Idéales pour une utilisation domestique ou peu
fréquente.

ANTI-ADHESIF :

Poéles en aluminium :

Revétement professionnel anti-adhérant multicouche appliqué
sur les poéles de 4 mm d'épaisseur et TITANIUM sur celles de 5
mm. Longue et forte résistance a labrasion.

Poéles en acier inoxydable et multi-métal :

EXCALIBUR, un revétement de nouvelle génération, basé sur
un renfort en acier inoxydable, QUI s'integre dans le substrat
métallique dont il fait partie, ce qui donne une combinaison
unique entre la dureté de l'acier et les caractéristiques de
lanti-adhésif. Le revétement EXCALIBUR résiste méme aux
ustensiles les plus durs (voir tableau informatif].

Griffe :

Die Griffe Sind Eine der Wichtigsten Unterscheidungsmerkmale
Der Funktionalitat. PUJADAS Wird Von Den Neusten Trends der
Professionellen Kiche Angetrieben Und Entwickelt Folgende
Designs:

Ergos: Fertigung aus Rostfreiem Edelstahlrohr, Exclusives
Und Ergonomisches Design, Hitzebestandigkeit, Maximale
Handhabung In Der Professionellen Kiiche.

Hércules: Traditionell Gefertigte Griffe Aus Flacheisen Mit Der
“Epoxy” Beschichtung, Hitzebestandig. Hochst Empfehlenswert
Bei Einem Intensiven Gebrauch.

Bakelite: Gefertigt aus 100% Bakelite, Hitzebestandig Und Sehr
Leicht. Ideal Fiir Den Hausgebrauch Oder Wenigen Gebrauch.

ANTIHAFT BESCHICHTUNG:

Bratpfannen Aus Aluminium:

Mehrfache Professionelle Antihaftbeschichtung Der
Bratpfannen Von 4 mm Dicke Und TITANIUM Von 5 mm Dicke.
Gute Widerstandfahigkeit Gegen Verschleiss und fiir Die
Langlebigkeit.

Bratpfannen Aus Edelstahl Und Multimetall:

EXCALIBUR, Antihaftbeschichtung Der Neusten Generation
Basierend Auf Eine Verstarkung Durch Edelstahl, Dass Sich Im
Metallischem Substrat So Integriert, Dass Es Ein Bestandteil
Desselben Wird. Hierdurch Wird Eine Einzigartige Kombination
Von Stahlharte Und Antihaftung Erreicht. Resistent Gegen Die
Aggresivsten Utensilien (Siehe Weitere Informationen Unten).

DETALLE TRATAMIENTO ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING TREATMENT /
DETAIL APPLICATION ANTI-ADHESIF / BEHANDLUNG MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG

1 Para dar rugosidad a la superficie de la pieza se chorrea con elementos
abrasivos y con ello se logra un buen anclaje del excalibur.

1 The surface of the substrate is blasted with an abrasive to roughen it, so
other elements in the excalibur process adhere to it better.

1 Afin de la rendre rugueuse, la surface de la piéce est sablée avec un abrasif;
ceci permettra une excelente tenue du procédé excalibur.

1 Um der Oberflache eine Rauheit zu geben wird sie mit rauhen Elementen
bestrahlt. Dies erlaubt einen exzellenten Halt von anderen Elementen im
Excalibur Prozess.

3 Las particulas se enfrian, formando parte integral de la superficie con “picos” y
“valles” que permiten alojar las capas de antiadherente de forma permanente.

3 The particles cool and harden, bonded to the surface, forming a series of “peaks
and valleys” that provide a permanent base for the non-stick coatings.

3 Ces particules se refroidissent, forment des crétes et des vallées constituant une
excellent base permanente d'accrochage et de renforcement de l'anti-addhésif.

3 Die Partikel kiihlen sich ab und integrieren sich in der Oberflache in Form

von “Héhen und Tiefen”. Dies ermdglicht eine permanente Grundlage fir die
Antihaftbeschichtung.

41

2 La parte mas importante del proceso: la pulverizacion y deposicion de las
particulas fundidas de una aleacién de acero inoxidable, patentada por whitford.

2 Then, the most important part: white-hot particles of a special stainless steel
(whitford’s patented alloy) are sprayed onto the roughened surface.

2 Le processus plus important: des particules d'un acier inoxydable spécial (protégé
par brevet par whitford) sont chauffées a blanc et pulvérisées sur la piece.

2 Der wichtigste Prozessteil: Die Pulverrisierung und Ablagerung der
Schmelzpartikel formt sich zu einer speziellen Legierung (whitford Legierung
patentiert).

4 Finalmente se aplican varias capas de fluoropolimeros que rellenan los “valles” y
cubren los “picos”, los cuales protegen el recubrimiento antiadherente.

4 Several coats of tough fluoropolymers fill the “valleys” and cover the “peaks”, held
permanently in place by the special stainless steel “peaks”.

4 Des couches d'anti-adhésif tres résistant sont appliquées; elles remplissent les

vallées, recouvrent juste le haut des crétes qui les maintiennent fermement en place.

4 Schliesslich werden unterschiedliche Schichten aus Fluorpolymer tiber die “Héhen
und Tiefen” aufgetragen, um die Antihaftbeschichtung zu schiitzen.
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GUIA DE SEITECCI(')N SARTENES / FRY PANS SELECTION GUIDE /
GUIDE DE SELECTION POELES / AUSWAHLUBERSICHT BRATPFANNEN

PROFESIONAL / PROFESSIONAL /
PROFESSIONNEL / PROFESSIONELL

ALUMINIO INDUCCION /
INDUCTION ALUMINIUM /
ALUMINIUM INDUCTION /
ALUMINIUMINDUKTION

ACERO INOXIDABLE /
ST/STEEL/

ACIER INOXYDABLE /
ROSTFREIER STAHL

ALUMINIO /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM

ACERO/
STEEL/
ACIER /
STAHL

COMPATIBLE CON /
COMPATIBLE WITH /
COMPATIBLE AVEC /
GEEIGNET FUR

oS ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

@ e ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

08 ®

GAS VITRO  ELECTR

VIOLET
CoLLECTION

b2 ®

GAS VITRO  ELECTR

@ e ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

PRECIO /
PRICE /
PRIX / €€ € € € €
PREIS
ESPESOR/
THICKNESS /
EPAISSEUR / 0,8 mm 4 mm 4,5 mm 4,5 mm 1,5 mm
DICKE
ANTIADHERENTE / NINGUNO /
COATING / NONE /
REVETEMENT /

AUCUN /
ANTIHAFTBESCHICHTUNG KEINE
MANGO / INOXIDABLE / INOXIDABLE / INOXIDABLE / INOXIDABLE / HIERRO /
HANDLE / ST/STEEL / ST/STEEL / ST/STEEL / ST/STEEL / FLAT IRON /
QUEUE / INOXYDABLE / INOXYDABLE / INOXYDABLE / INOXYDABLE / FER/
GRIFF ROSTFREI ROSTFRE| ROSTFREI ROSTFREI EISEN

RECOMENDADA /

ALTA RESITENCIA A LA

ALTA RESITENCIA A LA

COCCION A FUEGO LENTO /

COCCION A FUEGO LENTO /

SELLAR, FREIR, DORAR/

RECOMMENDED / ABRASION / ABRASION / SLOW BAKING / SLOW BAKING / SEALING, FRYING,
RECOMMANDEE / HIGH RESISTANCE TO HIGH RESISTANCE TO CUISSON A FEU LENT / CUISSON A FEU LENT / BROWNING /
EMPEEHLUNG ABRASION / . ABRASION / i KOCHEN MIT KLEINER KOCHEN MIT KLEINER CULOTTAGE, FRIRE ET
HAUTE RESISTANCE A HAUTE RESISTANCE A FLAMME FLAMME DORER /
L'ABRASION / L'ABRASION / ANBRATEN, FRITIEREN,
HOHE RESISTENZ GEGEN HOHE RESISTENZ GEGEN ANBRAUNEN

dujadas
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FOODIES

COOLeLINE

Nées®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

0,8 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ALTA RESITENCIA A LA
ABRASION /

HIGH RESISTANCE TO
ABRASION /

HAUTE RESISTANCE A
L'ABRASION /

HOHE RESISTENZ GEGEN
VERSCHLEISS

& o9

INDUC  GAS VITRO

€€

0,7 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

RESISTENCIA
PROFESIONAL /
PROFESSIONAL
STRENGTH /
DURETE
PROFESSIONNEL /
PROFESSIONELLE
RESISTENZ

MULTIMETAL

N & e ®

ELECTR INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€€

3,5mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

HOMOGENEIDAD Y
EFICACIA TERMICA /
HOMOGENEITY AND
THERMAL EFFECTIVENESS /
HOMOGENEITE ET
EFFICACITE THERMIQUE /
HOMOGENITAT UND
WARMEFFIZIENZ

BLACK SERIES

PUJADAS 1921

Ness® 1,60@®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

4 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ROBUSTEZ Y BUEN
DESLIZAMIENTO /

ROBUSTNESS AND GOOD

SLIDING /
ROBUSTESSE ET BON
GLISSEMENT /

ROBUSTHEIT UND GUTES

RUTSCHEN

43

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

2 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ALTAS TEMPERATURAS /
HIGH TEMPERATURES

HAUTES TEMPERATURES /

HOHE TEMPERATUREN

APARTAMENTO

b2 @®

GAS. VITRO  ELECTR

2,5 mm

ANTIADHERENTE /
NON-STICK /
ANTI-ADHESIF /
ANTIHAFT

BAQUELITA /
BAKELITE /
BAKELITE /
BAKELITE

RESISTENCIA
PROFESIONAL /
PROFESSIONAL
STRENGTH /
DURETE
PROFESSIONNEL /
PROFESSIONELLE
RESISTENZ

oujadas’
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1.2 SARTENES/FRY PANS /

POELES / BRATPFANNEN ALUMINIO / ALUMINIUM

ESPANOL

Fabricadas en aluminio con recubrimiento
antiadherente, adaptadas a todo tipo de cocinas
excepto induccion. No aptas para hornos.
ENGLISH

Made of aluminium with non-stick coating, suitable
for any kind of stove except induction and oven.

FRANCAIS

Fabriquées en aluminium avec revétement anti-

adhésif, recommandées pour tout type de feux, sauf

induction. Ne pas utiliser aux fours.
DEUTSCH

Herstellung aus Aluminium mit
Antihaftbeschichtung, Angepasst an Alle Kocharten
Ausschliesslich Induktion und Ofen.

Sartén antiadherente “ERGOS” / Non-stick fry pan “ERGOS” /
P1 20 Poéle anti-adhésive “ERGOS” / Antihaft Bratpfanne “ERG0S”

REF @ cm Hcm U

°Q® Facil limpieza / Easy to clean /
6 [ N J Facile a nettoyer / Einfaches Reinigen P120.018 18 4,0 12
@s  wmo eecm P120.020 20 4,0 12
P120.022 22 4,5 12
P120.024 24 4,5 6
P120.026 26 50 6
4 mm

— P120.028 28 50 6
P120.032 32 55 6
P120.036 36 6,0 6
Fondo plano P120.040 40 6,5 6

Plain base

Fond plain

Glatter Unterboden

Sartén antiadherente “HERCULES” / Non-stick fry pan “HERCULES” /
P1 28 Poéle anti-adhEsive “HERCULES” / Antihaft Bratpfanne “HERCULES”

ST REF @cm Hcm u
Facil limpieza / Easy to clean /

Facile a nettoyer / Einfaches Reinigen P128.018 18 4,0 12

P128.020 20 4,0 12

P128.022 22 4,5 12

P128.024 24 4,5 6

P128.026 26 5,0 6

4 mm P128.028 28 50 6

P128.032 32 55 6

P128.036 36 6,0 6

Fondo plano P128.040 40 6,5 6
Plain base
Fond plain

Glatter Unterboden

Sartén antiadherente “HERCULES” mango colores / Non-stick FRY PAN “HERCULES” Coloured handles /
P1 28 Poéle anti-adhésif “HERCULES” Queue a couleurs / Antihaft Braftpfanne “HERCULES” farbige Griffe

638 REF Ol RS GUAL VWG Ocm Hom U
[ X J P128 1 2 3 4 20 40 12
o e P128 1 2 3 4 24 45 12
P128 1 2 3 4 28 50 12
P128 1 2 3 4 32 55 6

@ Carnes rojas / Red meat / Viande rouge / Rotes Fleisch

® Carnes blancas y huevos / White meat and eggs / Volaille et oeufs / Weisses Fleisch und Eier
@ Pescado / Fish / Poisson / Fisch

@ Verdura / Vegetables / Legumes / Gemiise

Ref: P128 + (Color / Colour / Couleur / Farbe) + @

oujadas 4 F14
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F14

SARTENES / FRY PANS /
POELES / BRATPFANNEN

Sartén antiadherente / Non-stick fry pan /
Poéle anti-adhésive / Antihaft Bratpfanne

P1201

ALUMINIO / ALUMINIUM

Sartén “ERGOS” expert /
Fry pan “ERGOS” expert /
Poéle “ERGOS” expert /
P1 27 Bratpfanne “ERGOS” Expert

08 ®

GAS VITRO  ELECTR

EXCLUSIVE

VIOLET
COLLECTION
P.79

60 ®

VITRO ELECTR

REF @ cm Hcm u REF @cm Hcm U
P120.120 20 4,0 1 P127.024 24 4,5 1
P120.124 24 4,5 1 P127.028 28 5,0 1
P120.128 28 5,0 1 P127.032 32 55 1
P127.036 36 6,0 1
P127.040 40 6,5 1

Sartén honda “ERGOS” antiadherente /

Non-stick sauté pan “ERGOS” /

Sauteuse évasée en anti-adhésive “ERG0OS” /
P1 48 Antihaft tiefe Bratpfanne “ERG0S”

Paellera antiadherente /
Non-stick paella pan /
Plat a paella anti-adhésif /
Paellapfanne Antihaft

P124

08 ®

VITRO ELECTR

68 ®

VITRO ELECTR

Asas de acero inox / St/Steel handle /
Anses en acier inox / Griffe aus rostfreiem Stahl

REF ?cm Hcm U REF ?cm Hcm U
P148.020 20 6,5 1 P124.020 20 4,0 1
P148.024 24 7,0 1 P124.024 24 4,5 1
P148.028 28 7.5 1 P124.028 28 5,0 1
P148.032 32 8,0 1 P124.032 32 55 1

P124.036 36 6,0 1

P124.040 40 6,5 1

Sartén pescado “ERGOS” antiadherente /
Non-stick FRY pan for fish “ERG0S” /
Poéle a poisson “ERGOS” anti-adhésive /
Antihaft Fischbratpfanne “ERG0S”

P125

Sartén para crépes “HERCULES” antiadherente /

Non-stick crépe fry pan “HERCULES” /
Poéle a crépes “HERCULES” anti-adhésive /
P1 31 Crépepfanne “HERCULES” Antihaft

00 ®

VITRO ELECTR

68 ®

VITRO ELECTR

REF @ cm Hcm U REF @cm Hcm U
P125.038 38 x 26 5,0 1 P131.022 22 2,5 12
P131.026 26 2,5 12

45
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1.2

SARTENES / FRY PANS /
POELES / BRATPFANNEN

Sartén para blinis antiadherente / Non-stick blinis fry pan /
P1 39 Poéle a blinis anti-adhésive / Bratpfanne fiir Blinis Antihaft

ALUMINIO / ALUMINIUM

60 ®

VITRO ELECTR

REF

@ cm

Hcm U

P139.012

12

2,0 36

Especial para huevo frito /
Specially for fried egg /
Spécialement pour ceuf frit /
Speziell fiir Spiegeleier

Sartén con antiadherente ceramico / Fry pan with ceramic non-stick coating /
P1 208 Poéle a revétement anti-adhésif céramique / Bratpfanne mit keramischer Antihaftbeschichtung

Nés®O

INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN

REF P cm Hcm u
P120.820 20 4,0 12
P120.824 24 4,5 6
P120.828 28 5,0 6
P120.832 32 5,5 6

Fondo chapa inox. induccidn

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion

Ty

INDUCTION

P1 209 Sartén antiadherente fondo induccién “ERGOS” / Non-stick induction fry pan “ERG0OS” /

Poéle anti-adhésive fond induction “ERGOS” / Bratpfanne Antihaft Induktion “ERG0S”

Ness®

INDUC  GAS VITRO ELECTR

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

REF P cm Hcm u
P120.920 20 4,0 12
P120.924 24 4,5 6
P120.928 28 5,0 6
P120.932 32 5,5 6

Fondo chapa inox. induccion

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion

Ty

INDUCTION

Sartén antiadherente fondo induccion “HERCULES” / Non-stick induction fry pan “HERCULES” /
P1 289 Poéle anti-adhésive fond induction “HERCULES” / Bratpfanne Antihaft Induktion “HERCULES”

Ness®

INDUC  GAS VITRO ELECTR

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

sujadas

A VOLLRATH® COMPANY

REF ?cm Hcm u
P128.920 20 4,0 12
P128.924 24 4,5 6
P128.928 28 5,0 6
P128.932 32 5,5 6

Fondo chapa inox. induccidn

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion

My

INDUCTION




F15

Made of 18/10 st/steel. Suitable for any kind of stoves, including induction.

FRANCAIS
Fabriquée en acier inoxydable 18/10. Recommandées pour tout type de feux, et compris induction.

DEUTSCH

Hergestellt aus rostfreiem Stahl 18/10. geeignet fiir alle kiichen inklusive induktion.

Sartén antiadherente excalibur “ERGOS” / Non-stick “ERG0S” excalibur fry pan /
P220 Poéle anti-adhésive excalibur “ERGOS” / Bratpfanne Antihaft excalibur “ERG0S”

mb & ;: REF P cm Hcm u

P220.018 18 3,5 1
INDUC GAS VITRO ELECTR

P220.020 20 3,8 1
ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING / P220.022 22 4,2 1
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG P220.024 24 46 1
Ghass b00zs 2 5
|NDUCT|ON P220.032 32 6,0 1
Fondo sandwich P220.036 36 6,0 1
Sandwich bottom P220.040 40 6,5 1

Fond sandwich
Sandwichboden

47 dujadas’
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SARTENES / FRY PANS / ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL /
POELES / BRATPFANNEN ACIER INOXYDABLE / ROSTFREIER STAHL

Sartén antiadherente ceramico / Fry pan with ceramic non-stick coating /
P2208 Poéle revétement anti-adhésif céramique / Bratpfanne keramische Antihaftbeschichtung

(X ) REF Pcm Hcm U

qm} 6 i P220.820 20 38 1
R P220.824 2% 46 1
cLass P220.828 28 55 1
INDUCTION P220.832 32 6,0 1
P220.836 36 6,0 1

P220.840 40 6,5 1

ANTIADHERENTE /
NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF /
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

P21 3 Sarten “EXPERT” / “EXPERT” fry pan / Poéle “EXPERT" / Bratpfanne “EXPERT”

REF P cm Hcm U
°Q®

% 6 o0 P213.018 18 3,5 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P21 3.020 20 3,8 /l
GLass ety A
INDUCTION P213.026 26 5,0 1
Fondo sandwich P213.028 28 55 1
Sandwich base P213.032 32 6,0 1
Fond sandwich P213.036 36 6.0 1
Sandwichboden P213.040 40 65 1

P2393 Wok fondo redondo / Round base wok / Wok a fond rond / Wok mit rundem Boden

@ cm Hcm Lts U

P REF
{(m} 6 o0 P239.336 36 10,0 6,00

ELECTR

—_

INDUC  GAS

cLasSsS

INDUCTION

P2392 Wok fondo plano / Flat base wok / Wok a fond plain / Wok mit flachem Boden

REF ?cm Hcm Lts u

((m} 6 ;2 P239.236 36 9,0 5,50 1

INDUC  GAS VITRO ELECTR

cLasSsS

INDUCTION

pujadas " F15
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SARTENES / FRY PANS /

POELES / BRATPFANNEN ACERQO /STEEL / ACIER / STAHL

Nés®O NI}, | INDUCTION

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

ESPANOL

Fabricadas en acero con excelentes propiedas térmicas y antiadherentes naturales. Aptas para hornos. Limpieza: no es
necesario utilizar ningln tipo de jabdn o agua. Es suficiente, frotar suavemente con un pafno humedecido con aceite.
ENGLISH

Made of carbon steel with excellent thermal and natural non-stick properties. Flash oven baking possible.
Cleaning: avoid soap or water, just wipe them with an oiled tissue or cloth.
FRANCAIS
Fabriquées en acier offrant d’excellentes propriétés thermiques et antiadhésives naturelles. Apte pour utilisation en
four. Nettoyage : eviter le savon et 'eau. Uniquement frotter doucement avec un chiffon imbibé d’huile.

DEUTSCH
Hergestellt aus Stahl mit exzellenten thermischen Eigenschaften und natiirlicher Antihaftbeschichtung. Geeignet fiir dfen.
Reinigung: Kein gebrauch von spiilmittel oder wasser notig. mit einem gedlten Tuch ausreiben, reicht aus.

Sartén “Lionesa” 1,5 mm / “Lyonnaise” Steel fry pan 1,5 mm /
P1 351 Poéle “Lyonnaise” 1,5 mm / Bratpfanne “Lyoner” 1,5 mm

REF P cm Hcm
(ml} 6 ;2 D P135.120 20 4.5

u

1

e o P135.124 24 5,0 1
P135.128 28 5.5 1

P135.132 32 6,0 1

P135.136 36 6.5 1

P135.140 40 7,0 1

P1 353 Wok / Wok / Wok / Wok

Y ) REF @ cm Hcm U
{(m} 6 ( X J D P135.330 30 9,5 1

INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN

P1 354 Sartén para crépes / Crépe fry pan / Poéle a crépes / Crépesbratpfanne

oQ® REF @ cm Hcm U
((m} 6 .J. D P135.424 24 2,0 1

ELECTR OVEN

INDUC  GAS
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1.2 SARTENES / FRY PANS / PAELLERA/SPANISH PAELLA PAN /
POELES / BRATPFANNEN PLAT A PAELLA / PAELLAPFANNE

Paellera valenciana en acero pulido / Black steel spanish paella pan/
P994 Plat a paella tole acier / Spanische Paellapfanne aus poliertem Stahl

RACIONES / PORTIONS /

° REF @cm PORTIONEN u
% 6 02 ") | oucTioN P994.020 20

—_

1
INDUC GAS ELECTR P994-022 22 1 1
P994.024 24 1 1
P994.026 26 2 1
P994.030 30 4 1
P994.032 32 5 1
P994.034 34 6 1
P994.036 36 7 1
P994.038 38 8 1
P994.040 40 9 1
P994.042 42 10 1
P994.046 46 12 1
P994.050 50 14 1
P994.055 55 16 1
P994.065 65 22 1
P994.080 80 40 1
P994.090 90 50 1
Paellera acero esmaltado / Enamelled steel paella pan/
P995 Plat a paella acier émaillé / Paellapfanne aus emailliertem Stahl
REF @ cm RACIO;I(IJES_A(I;’SELIONS/ U
6 D P995.010 * 10 - 1
P995.016 * 15 - 1
P995.020 20 2 1
P995.026 26 2 1
P995.030 30 4 1
P995.034 34 6 1
P995.036 36 7 1
P995.038 38 8 1
P995.040 40 9 1
P995.042 42 10 1
P995.050 50 14 1
P995.060 60 19 1
*MINI-SIZE
Ideal para tapas
Recomended for snacks
Recommandé pour tapas
Ideal fiir Snacks
P997 Sartén honda esmaltada con asas / Deep enamelled fry pan with handles /
Poéle haute avec anses / Tiefe Paellapfanne aus emailliertem Stahl mit Griffen
REF @cm Lts u
6 D P997.014 * 14 0,40 1
G o P997.016 * 16 0,50 1
P997.028 28 3,90 1
P997.032 32 5,30 1
P997.036 36 7,80 1
P997.040 40 9,40 1

*MINI-SIZE

Ideal para tapas
Recomended for snacks
Recommandé pour tapas
Ideal fiir Snacks

pujadas 50 F14
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SARTENES / FRY PANS / PAELLERA / SPANISH PAELLA PAN/
POELES / BRATPFANNEN PLAT A PAELLA / PAELLAPFANNE
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P998 Paellero esmaltado gas / Enamelled gas burner / Briileur émaillé / Emaillierter Gasbrenner

REF  Ocm CMUIRES ke U
P998.035 35 2 9.4 1
P$98.050 50 2 14,1 1
P998.070 70 3 24,1 1

Valido para gas butano y propano NO para gas ciudad
Valid only for gas butane and propane

Valable uniquement pour gaz butane et propane /
Geeignet nur fiir Butan- und Propangas

Ref. P998.035 Ref. P998.050 Ref. P998.070
Para paelleras de 20a 50 cm 0 Para paelleras de 36a70 cm @ Para paelleras de 36a90cm @

For paella pans from @ 20 to 50 cm For paella pans from @ 36 to 70 cm For paella pans from @ 36 to 90 cm
Pour plats a paellade 20 a 50 cm @ Pour plats a paellade 36 370 cm @ Pour plats a paella de 36 a 90 cm @
Fiir Paellapfannen von 20 bis 50 cm @ Fiir Paellapfannen von 36 bis 70 cm @ Fiir Paellapfannen von 36 bis 90 cm @

P999 Tripode paellero / Base for burner / Pied pour brileur / Dreifussstander fiir Gasbrenner

REF u
P999.000 1

Plegable apto para paelleros de 2y 3 circulos
Folding valid for 2 and 3 circles burners

Pliant valable pour brileurs de 2 et 3 cercles /
Klappbar geeignet fiir 2 bis 3 Kreisgasbrenner

70 cm

COOKWARE
PASSION &
MEDITERRANEAN

NOTHING LESS,
NOTHING MORE
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HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN
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Rustidera asas moviles / Roast pan falling handles /
P309 Plaque a rotir anses tombantes / Brater mit beweglichen Griffen

INOX - ST/STEEL REF cm (int) cm (ext) Hcm Lts u
E1°8E/L?BAHL P309.035  35x27 37,5x295 55 520 1
P309.040 40 x 30 43 x 33 6,5 6,50 1
P309.050 50 x 35 54 x 39 7,0 11,00 1
P309.060 60 x 40 b4 x bt 9,0 19,00 1
P309.070 70 x 45 74 x 49 10,0 27,00 1
BLACK ELEGANCE
Rustidera aluminio presentacion antiadherente / Rustidera antiadherente asas moviles /
Non-stick presentation aluminium roast pan / Non-stick roast pan falling handles /
Plaque a rotir anti-adhésive présentation / Plaque a rotir anti-adhésive anses tombantes /
P1 1 45 Brater Antihaft Aluminiumprasentation P1 22 Brater mit beweglichen Griffen
ALUMINIO / ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIUM
REF cm Hcm Lts u REF cm Hcm Lts u
P114.540 40 x 30 6,5 6,30 1 P122.040 40 x 30 6,5 6,30 1
P114.545 45 x 32 6,5 7,60 1 P122.050 50 x 35 7,0 10,80 1
P114.550 50 x 35 7,0 10,80 1 P122.060 60 x 40 9,0 19,00 1
Rustidera asas fijas / Rustidera asas maviles /
Roast pan fixed handles / Roast pan falling handles /
Plaque a rotir avec poignées fixes / Plaque a rotir anses tombantes /
P1 1 4 Brater mit festen Griffen P1 1 3 Brater mit beweglichen Griffen
ALUMINIO / ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIUM
REF cm Hcm Lts u REF cm Hcm Lts u
P114.040 40 x 30 6,5 6,30 1 P113.030 30x 23 5,0 3,00 1
P114.045 45 x 32 6,5 7,60 1 P113.035 35 x 27 5,5 5,00 1
P114.050 50 x 35 7,0 10,80 1 P113.040 40 x 30 6,5 6,30 1
P114.060 60 x 40 9,0 19,00 1 P113.045 45 x 32 6,5 7,60 1
P114.070 70 x 45 10,0 27,70 1 P113.050 50 x 35 7,0 10,80 1
P113.055 55 x 40 8,0 15,50 1
P113.060 60 x 40 9,0 19,00 1
P113.065 65 x 45 10,0 25,70 1
P113.070 70 x 45 10,0 27,70 1
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1.3

HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

Bandeja gastronorm /
Gastronorm sheet /
Plaque gastronorme /

P3180

BANDEJAS GASTRONORM / GASTRONORM TRAYS /
PLAQUES GASTRONORME / GASTRONOMTABLETTS

Bandeja honda gastronorm /
Deep gastronorm sheet /
Plaque gastronorme fonde /

P31 82 Tiefes Gastronormtablett

Gastronormtablett
INOX - ST/STEEL INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL EDELSTAHL
18/10 18/10
Grosor: 1 mm Grosor: 0,7 mm
Thickness: 1T mm Thickness: 0,7 mm
Epaisseur: 1 mm Epaisseur: 0,7 mm
Dicke: 1 mm Dicke: 0,7 mm
REF TIPO/TYPE mm H mm REF TIPO/TYPE mm H mm U
P318.005 11 530 x 325 8,0 P318.211 1/ 530 x 325 20,0 1

Bandeja GN antiadherente / Bandeja multiunidades /

Non-stick GN pan tray / Multi-units tray /

Plaque GN anti-adhésive / Plaque multi-unités /
P1 323 Antihaft Tablett GN P1 325 Multieinheiten Tablett
ALUMINIO / ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIUM

12,5cm
>

Grosor =3 mm U ¢1,6 cm
Thickness =3 mm
Epaisseur =3 mm <>
Dicke: 3 mm 9.5¢cm
REF TIPO/TYPE H mm Lts REF TIPO / TYPE mm U
P132.365 1/ 65,0 7,90 P132.560 11 530 x 325

BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS / PLAQUES A PATISSERIE / PATISSERIETABLETT

Bandeja pasteleria / Baking sheet /

P318

Plaque a patisserie / Patisserietablett

Bandeja pasteleria / Baking sheet /
Plaque a patisserie / Patisserietablett

P779

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

Grosor: 1 mm
Thickness: 1 mm

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

Grosor: 0,7 mm
Thickness: 0,7 mm
Epaisseur: 0,7 mm

Epaisseur: 1 mm Dicke: 0,7 mm

Dicke: 1 mm

REF mm H mm REF mm H mm U

P318.040 400 x 300 12,0 P779.017 255 x 175 10,0 1

P318.060 600 x 400 12,0 P779.021 275x 210 10,0 1
P779.026 300 x 260 10,0 1
P779.060 600 x 200 10,0 1

oujadas
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BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS /
PLAQUES A PATISSERIE / PATISSERIETABLETT

HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

F13

P777

Marcos para bandejas escuadradas /
Rectangle for bakin sheets /
Rectangle pour plaques /

Rahmen fiir rechteckige Backbleche

P778

Bandeja escuadrada /
Tray for confectionery /
Plaque a patisserie /
Rechteckiges Backblech

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL
18/10

Marcos adaptables a las bandejas escuadradas de la ref. P778, P1232y P1322
Rectangles that are adptable to the baking sheets of ref. P778, P1232 and P1322
Rectangles pour adapter aux plaques inox des réfs. P778, P1232 et P1322
Rahmen geeignet fiir rechteckige Backbleche Art.Nr. P778, P1232 und P1322

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL
18/10

REF mm H mm U REF mm H mm U
P777.540 395 x 295 50,0 1 P778.040 400 x 300 10,0 1
P777.548 475x 305 50,0 1 P778.048 480x310 10,0 1
P777.560 595 x 395 50,0 1 P778.060 600 x 400 10,0 1
Bandeja para pasteleria / Bandeja perforada para pasteleria /
Tray for confectionery / Perforated tray for confectionery /
Plaque a patisserie / Plaque a patisserie perforée /
P1 23 Patisserietablett P1 231 Gelochtes Patisserietablett
ALUMINIO / ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIUM
.—. Q @ agujeros 3 mm
@ holes 3 mm
@ troux 3 mm
@ Lécher 3 mm
REF mm H mm U REF mm H mm U
P123.040 400 x 300 12,0 P123.140 400 x 300 12,0 1
P123.060 600 x 400 12,0 1 P123.160 600 x 400 12,0 1

P1232

Bandeja para pasteleria /
Tray for confectionery /
Plaque a péatisserie /
Patisserietablett

P132

Bandeja pasteleria antiadherente /
Non-stick tray for confectionery /
Plaque a patisserie anti-adhésive /
Antihaft Patisserietablett

ALUMINIUM ALUMINIUM
-
: N—]
REF mm H mm U REF mm H mm U
P123.240 400 x 300 12,0 P132.040 400 x 300 12,0 1
P123.260 600 x 400 12,0 1 P132.060 600 x 400 12,0 1
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1.3

HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN / BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS /

FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN PLAQUES A PATISSERIE / PATISSERIETABLETT
Bandeja pasteleria antiadherente perforada / Bandeja pasteleria antiadherente /
Perforated non-stick tray for confectionery / Non-stick tray for confectionery /
Plaque a patisserie anti-adhésive perforée / Plaque a patisserie anti-adhésive /

P1 321 Antihaft Patisserietablett gelocht P1 322 Antihaft Patisserietablett

ALUMINIO / ALUMINIO /

ALUMINIUM ALUMINIUM

S eedphi =

@ trous 3 mm
@ Lécher 3 mm

REF mm H mm U REF mm H mm 8]
P132.140 400 x 300 12,0 1 P132.240 400 x 300 12,0 1
P132.160 600 x 400 12,0 1 P132.260 600 x 400 12,0 1

REJILLAS / GRIDS / GRILLES / ROSTE

P9091 Rejilla gastronorm acero inox / St/Steel gastronorm grid /

Grille acier inoxydable gastronorm / Rostfreier Gastronormrost
N. TRAVESANOS/ @ mm TRAVESANOS / N. VARILLAS/ @ mm VARILLAS /

REF TIPO/TYPE  mm N ioacnses) omminaverses/ NALs/ — ommiis) U
N.QUERSTABE @ mm QUERSTABE __ N.STABE @ mm STABE

P909.121 2/1 650 x 530 3 5 32 2 1

P909.111 11 530 x 325 2 5 20 2 1

Rejilla pasteleria acero inox / St/Steel pastry grid /
P9093 Grille patisserie acier inoxydable / Rostfreier Patisserierost

N. TRAVESANOS/ @ mm TRAVESANOS/ N. VARILLAS / @ mm VARILLAS /
REF N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/ N.WIRES/ ® mm WIRES / U
mm N. TRAVERSES / @ mm TRAVERSES/  N.FILS / @ mm FILS /
N. QUERSTABE @ mm QUERSTABE N STABE @ mm STABE
P909.340 400 x 300 2 5 22 2 1
P909.360 600 x 400 3 5 29 2 1

Rejilla pasteleria reforzada acero inox / St/Steel reinforced pastry grid /
P9094 Grille patisserie acier inoxydable renforcée / Rostfreier Patisserierost verstarkt

N.TRAVESANOS/ @ mm TRAVESANOS/ N. VARILLAS / 0 mm VARILLAS /
REF N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/ N.WIRES/ @ mm WIRES / U
mm N. TRAVERSES / 0 mm TRAVERSES/  N.FILS / @ mm FILS /
N. QUERSTABE @ mm QUERSTABE ___N. STABE @ mm STABE
P909.460 600 x 400 2 6 24 3 1

Rejilla gastronorm con Rilsan blanco / White rilsan steel gastronorm grid /
P9092 Grille gastronorm en acier et rilsan blanc / Gastronormrost mit weissem Rilsan

N. TRAVESANOS/ @ mm TRAVESANOS / N.VARILLAS/ @ mm VARILLAS /
REF TIPO/ mm N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/ N.WIRES / @ mm WIRES / U
TYPE N.TRAVERSES/ @ mm TRAVERSES/ N.FILS/ 0 mmFILS /
N.QUERSTABE @ mm QUERSTABE __N. STABE @ mm STABE
P909.221 2/1 650 x 530 3 5 22 5 1
OVEN P909.211 11 530 x 325 2 5 13 5 1
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F13

HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /

FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

P705

BANDEJAS PIZZERIA / PIZZERIA TRAYS /
PLAQUES A PIZZERIA / PIZZABLECH

Molde hondo pizza antiadherente / Non-stick deep pizza mould /
Moule haute pizza anti-adhésif / Tiefes Antihaft Pizzablech

REF @cm Hcm U
P705.024 24 2,5 6
P705.028 28 2,5 6
P705.032 32 2,5 6
Molde pizza antiadherente perforado / Base pizza aluminio /
Perforated non-stick pizza mould / Aluminium pizza pan/
Moule a pizza anti-adhésif perforé / Plaque a pizza aluminium /
P736 Gelochtes Antihaft Pizzablech P929 Aluminium Pizzablech
@8 mm
agujeros / holes /
trous / locher
REF @cm Hcm u REF @ cm U
P736.030 30 13 6 P929.025 25 1
P736.034 34 13 6 P929.028 28 1
P929.030 30 1
P929.036 36 1
P929.040 40 1
Base rejilla aluminio antiadherente para pizza / Base rejilla aluminio para pizza /
Non-stick aluminium pizza screen / Aluminium pizza screen /
Base maillée aluminium anti-adhésive pour pizza / Base maillée aluminium pour pizza /
P949 Antihaft Pizzagitter Aluminium P963 Pizzagitter Aluminium
REF P cm u REF P cm U
P949.025 25,5 1 P963.025 25,0 1
P949.030 30,5 1 P963.030 30,5 1
P949.035 35,5 1 P963.035 35,5 1
P949.040 40,0 1 P963.040 40,0 1
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1.3

HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

Soporte para bases pizza 15 niveles /
Pizza pan rack 15 levels /

Support pour plaques a pizza 15 niveaux /
Stander fiir Pizzableche 15 Ebenen

P977

ACCESORIOS HORNO / OVEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES FOUR / OFENACCESORIES

Papel siliconado /

Siliconized baking release papers /
Papier siliconé anti-adhésif /
Backpapier aus Silikon

P972

¢3,5 cm

REF cm Hcm U

REF mm UNIDADES / UNIT U

P977.015 30,5x30,5 70,0

Recomendado para Ref. P929 hasta @36 cm
Suitable for item Code P929 up to @36 cm
Recommandé pour Réf. P929 jusqu’au @36 cm
Empfohlen fiir Ref. P929 bis 36 cm

Tapete de silicona / non-stick silicone mat /
Toile de cuisson / Silikonmatte

P833

P972.060 600 x 400 500 1

Caja de 500 unidades. Siliconado por las dos caras. Multiples usos.
Gramaje 41 gr/m2. Resistente a la grasa. Color blanco.

Set of 500 units both sides siliconized. Multiple uses.

Grammage 41 gr/m2. Greaseproof. Bleached.

Boite de 500 unités. Deux faces siliconées. Multiples utilisations.
Gramage 41 gr/m2. Résistant a la graisse. Couleur blanc.

Kiste mit 500 Stiick. Beidseitig mit Silikon. Mehrfacher Gebrauch.
Gewicht 41 gr/m2. Resitent gegen Fett. Weiss.

Pinza fuente horno / roast pan tong /
Pince pour plaque a rotir / Ofenblechzange

P607

REF mm U REF Lcm U
P833.001 520 x 315 1 P607.000 19 1
P833.002 585 x 385 1
P833.003 400 x 300 1
Pala pizza de aluminio / aluminium pizza peel /
P948 Pelle a enfourner en aluminium / Aluminium Pizzaschaufel
PALA/
REF PELLE/ Lem U
SCHAUFEL CM
P948.066 31x35 66 1
L P948.090 31x35 90 1
P948.132 31x35 132 1
P948.163 31x35 163 1

oujadas
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1.4

ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

Cacillo monobloc /

One piece ladle /
Louche monobloc /
Monoblock Schopfloffel

P3011

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Cacillo monobloc econdmico /
Economical one piece ladle /

Louche monobloc economique /
Monoblock Schopfloffel dkonomisch

P3012

Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a la queue /
Volumenangabe am Griff markiert

Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a la queue /
Volumenangabe am Griff markiert

REF @cm Lcm Lts u REF @ cm Lcm Lts u
P301.165 6,5 31 0,07 12 P301.206 6 27 0,05 10
P301.108 8 32 0,13 12 P301.208 8 31 0,12 10
P301.109 9 33 0,20 12 P301.210 10 33 0,25 10
P301.110 10 37 0,25 6 P301.212 12 36 0,42 10
P301.112 12 42 0,45 6 P301.214 14 39 0,75 10
P301.114 14 43 0,75 6 P301.216 16 43 1,20 10
P301.116 16 45 1,00 6

P301.118 18 48 1,50 6

Cacillo para salsas con 2 picos laterales /
One piece sauce ladle with 2 spouts /
Cuillére a sauces monobloc avec 2 becs verseurs /

P392

Schopfloffel fiir Sossen mit 2 seitlichen Ausglissen

Cacillo monobloc mango corto /

One piece ladle short handle /
Louche monobloc manche court /
Monoblock Schopfloffel kurzer Stiel

P30326

Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a la queue /
Volumenangabe am Griff markiert

Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a la queue /
Volumenangabe am Griff markiert

REF @cm Lcm Lts u

REF P cm Lcm Lts U

P392.065 6,5 31 0,08 10

Cacillo monobloc con agujeros /
Perforated one piece ladle /
Louche monobloc perforée /
Gelochter Monoblock Schopfloffel

P396

P303.265 6,5 22 0,07 10

Cacillo monobloc Kool-Touch® /

One-Piece ladle Kool-Touch® handle /

Louche monobloc manche Kool-Touch® /
4980 1 20 Monoblock Schopfloffel Kool-Touch® Griffen

~
<

)

© v

/MJCROQ’

REF @cm Lcm U REF @cm Lcm ml U
P396.009 9 33 10 4980120 NN 4,5 25,0 30 12
P396.010 10 37 10 4980230 N 6,0 25,0 60 12
P396.012 12 42 10 4980335 7,5 32,0 90 12
4980445 NN 8,5 32,0 120 12
4980655 (NN 9,0 31,5 175 12
4980865 N 100 32,0 235 12

Revestimiento mango / Coated handle /

. Revétement queue / Griffbeschichtung

oujadas 50

AAAAAAAAAAAAAAAA

F17



ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN
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Espumadera monobloc econdmica /
Economical one piece skimmer /
Ecumoire monobloc economique /
Schaumloffel Monoblock konomisch

Espumadera monobloc /
One piece skimmer /
Ecumoire monobloc /
Schaumloffel Monoblock

P3021 P3022

REF @ cm Lcm u REF @ cm Lcm u
P302.108 8 29 10 P302.210 10 33 10
P302.110 10 32 10 P302.212 12 36 10
P302.112 12 35 10 P302.214 14 39 10
P302.114 14 37 10 P302.216 16 42 10
P302.116 16 44 5
P302.118 18 4Lt 5
P302.120 20 47 5

Espatula monobloc sin perforar /
One piece spatula /
Spatule monobloc /

Espatula monobloc perforada /
One piece perforated spatula /
Spatule monobloc perforée /

P3141 P3142

Pfannenwender Monoblock Gelochter Pfannenwender Monoblock

REF ?cm Lcm U REF @ cm Lcm u
P314.110 10 36 P314.210 10 36
P314.112 12 39 5 P314.212 12 39 5

Pala pescado monobloc / One piece fish spatula /
Pelle a poisson monobloc / Fischwender Monoblock

P3143

REF cm Lcm u
P314.300 16 x12 42 5

F17 61
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ANTIMICROBIAL

ESPANOL

No es dificil imaginarse la gran cantidad de microbios que pueden transferirse a los utensilios de servicio, Y como los utensilios sucios no
son compatibles con la comida, usted necesita el poder de la exclusiva tecnologia antimicrobiana Agion® con iones de plata. Mientras los
microbios se acumulan y multiplican en las superficies sin tratar, en los utensilios antimicrobianos éstos son atacados por los iones de plata. g5y

It's not hard to imagine how many of these nasty microbes can get transferred to serving utensils, And because dirty utensils and food
do not get along, you need the power of exclusive lon Antimicrobial Technology. While untreated surfaces allow microbes to collect and

multiply, microbes are attacked by the silver ions in antimicrobial utensils. FRANCAIS

Il est facile d'imaginer le nombre de microbes nuisibles qui peuvent étre transférés aux ustensiles de cuisson et de service, Et comme les ustensiles
sales et les aliments ne font pas bon ménage, utilisez le pouvoir de la technologie antimicrobienne aux ions argent Agion®. Alors que les surfaces non
traitées permettent aux microbes de se rassembler et de se multiplier, les ions argent des ustensiles antimicrobiens attaquent.

DEUTSCH
Es Ist Nicht Schwierig, sich die Grof3e Menge an Mikroben Vorzustellen, die auf Servierutensilien Ubertragen Werden Kénnen. Und da
sich Schmutzige Utensilien mit Nahrungsmitteln Nicht Vertragen, Bendétigen sie die Exklusive Entimikrobentechnoligie Agion® mit
Silberionen. Wahrend sich Mikroben auf Unbehandelten Oberflaichen Ansammeln und Vermehren Kénnen, Werden die auf Antimikrobiellen
Servierutensilien von den Silberionen Angegriffen.
PELICULA SUPERFICIAL DE HUMEDAD /
SURFACE FILM OF MOISTURE /
FILM DE SURFACE DE L'HUMIDITE / 7 <
FEUCHTIGKEITSFILM AN DER OBERFLACHE Miceo?
.. BACTERIA / BACTERIA/
BACTERIES / BAKTERIUM
MATERIAL DEL MANGO CON ZEOLITAS INCRUSTADAS / ) .
. HANDLE MATERIAL WITH EMBEDDED ANTIMICROBIAL ZEOLITES / ]ACOB S PRIDE
MATERIAU DE MANCHE AVEC ZEOLITES INTEGREES / COLLECTION
GRIFFMATERIAL MIT EINGEBETTETEN ZEOLITHEN [GUARANTEED FOR LIFE ||

OLAS DE IONES DE PLATA ANTI-MICROBIANOS ATACANDO / ZEOLITAS LIBERANDO IONES DE PLATA/

WAVES OF ANTIMICROBIAL SILVER IONS ATTACKING / ANTIMICROBIAL ZEOLITE RELEASING SILVER IONS /
ONDES D’'IONS ARGENT ANTI-MICROBIENS ATTAQUANT / ZEOLITES LIBERANT DES IONS ARGENT /
ANGRIFFSWELLEN ANTIMIKROBIELLER SILBER-IONEN SILBER-IONEN FREISETZENDE ZEOLITHE
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ACCESORIOS DE COCINA/ KITQHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN
Mango con diseio ergonomico, de Nylon que reduce la fatiga ®
durante su uso. Max temp 232 °C / S P O O D |_ E

Handle with ergonomic design, made from nylon which reduces
wear during use. Maximum temperature 232 °c /

Manche au design ergonomique en nylon qui réduit la fatigue
pendant son emploi. Temp. Max. 232 °c /

Griff mit Ergonomischem Design aus Nylon, was den Verschleif3
Wahrend der Nutzung Reduziert. Max. Temp. 232 °C.

. Mango y porcionadores de acero inoxidable

brillante — resistente a la corrosion /
Mirror-finished stainless steel shafts and bowls —
resistant to corrosion /

. Tiges et cuillerons en acier inoxydable

ultra-brillant — résistant a la corrosion /

Stiel und Hohlungen aus hochglanz-poliertem

Edelstahl - gegen Korrosion bestandig.

Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a la queue /
Volumenangabe am Griff markier.

COLOR/
COLOR/

COULEUR / ml
FARBE

60
90 Superficie texturizada para impedir derrames
durante el uso /
120 Textured surface prevents slippage while in use /
La surface texturée empéche la cuillére de glisser
175 dans le récipient /
Texturierte Oberflache verhindert ein Abrutschen
235 wahrend des Gebrauchs.

Exclusivo diseno ovalado, que permite acceder de forma
facil a las esquinas de las cubetas, maximizando el
aprovechamiento del contenido del recipiente /

Unique oval bowl design fits into corners of steam table pans,
reducing waste and MAXIMIZING serving efficiency / .
Design oval unique qui permet d'atteindre tous les coins du

bag, tout en reduisant la quantité de déchets et l'augmentation

de lefficacité du service /

Exklusives ovales Design, das es erlaubt, ganz einfach in

die Ecken des Behalters zu kommen, so dass der Inhalt des

Behalters maximal ausgenutzt werden kann.

Muesca para impedir que el cucharon se deslice
dentro del recipiente /

Built-in stopper notch prevents utensils from sliding
into food product /

Encoche-butée intégrée pour empécher les ustensiles
de glisser dans le produit alimentaire /

Integrierte Kerbe Verhindert, dass die Utensilien in die
Speise Hineinrutschen.
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1 4 ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Spoodle® monobloc redondo / One-Piece Round Spoodle® /
6433230 Spoodle® monobloc ronde / Monoblok Rundschalen Spoodle®

REF @ cm Lcm ml U
@ 6433230 D 6.5 32 60 12
6433335 7,4 33 90 12
6433445 8,2 34 120 12
S &'j . 6433655 I 93 35 175 12
P 6433865 N 10,2 36 235 12
Spoodle® monobloc redondo perforado / One-Piece Round Perforated Spoodle® /
6432230 Spoodle® monobloc ronde perforé / Monoblok Perforierten Roundschalen Spoodle®
REF @ cm Lcm ml u
@ 6432230 DN 65 32 60 12
6432335 7,4 33 9 12
6432445 8,2 34 120 12
7@d 6432655 I 93 35 175 12
< 6432865 N 10,2 36 235 12
g
Spoodle® monobloc redondo / One-Piece Round Spoodle® /
64331 20 Spoodle® monobloc ronde / Monoblok Rundschalen Spoodle®
Mango negro / REF P cm Lcm ml U
Black handle / 6433120 5,2 31,0 30 12
Manche noir / 6433220 6,5 32,0 60 12
Schwarzen Griff 6433320 7.4 33,0 90 12
%@# 6433420 8,2 34,0 120 12
il 6433520 88 34,5 150 12
6433620 9,3 35,0 175 12
JP 6433820 10,2 36,0 235 12
1 |
Spoodle® monobloc redondo perforado / One-Piece Round Perforated Spoodle® /
64321 20 Spoodle® monobloc ronde perforé / Monoblok Perforierten Roundschalen Spoodle®
Mango negro / REF @ cm Lcm ml u
Black handle / 6432120 5,2 31,0 30 12
Manche noir / 6432220 6,5 32,0 60 12
Schwarzen Griff 6432320 7.4 33,0 90 12
. &'j . 6432420 8,2 34,0 120 12
P2 6432520 8,8 34,5 150 12
6432620 9,3 35,0 175 12
JP 6432820 10,2 36,0 235 12
-1 |

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

SPOODLE®

ANTIALERGICO / ALLERGEN - FREE /

ANTI ALLERGIQUE / ANTI ALLERGIE

P. 84
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN
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Spoodle® monobloc oval / One-Piece Oval Spoodle® /
641 2230 Spoodle® monobloc oval / Monoblok Ovalschalen Spoodle®

REF LxWcm Lcm ml U

@ 6412230 P 75x68 33,0 60 12

6412335 8,5x7,8 34,0 90 12

6412445 9,4x8,6 35,0 120 12

%@; 6412655 [ 10,7x9.8 36,5 175 12
e 6412865 [N 11,8x10,7 37,5 235 12

Spoodle® monobloc oval perforado / One-Piece oval Perforated Spoodle® /
6422230 Spoodle® monobloc oval perforé / Monoblok Perforierten Ovalschalen Spoodle®

REF LxWcm Lcm ml U

@ 6422230 N 75x6,8 33,0 60 12
6422335 8,5x7,8 34,0 90 12

6422445 9,4 x8,6 35,0 120 12

?@\, 6422655 [ 10,7x9.8 36,5 175 12
%M,cao‘?’v 6422865 [N 11,8x10,7 37,5 235 12

Spoodle® monobloc oval / One-Piece Oval Spoodle® /
641 21 20 Spoodle® monobloc oval / Monoblok Ovalschalen Spoodle®

REF LxWcm Lcm ml U
@ Mango negro /

Black handle / 6412120 6,0x5,5 31,5 30 12

Manche noir / 6412220 7,5x6,8 33,0 60 12
Schwarzen Griff 6412320 8,5x7,8 34,0 90 12

7@\, 6412420 9,4 x8,6 35,0 120 12
¢/>,|/”Cﬂ0<2>T 6412520 10,1x9,2 36,0 150 12
6412620 10,7x9.,8 36,5 175 12

J 6412820 11,8 x10,7 37,5 235 12
JH

Spoodle® monobloc oval perforado / One-Piece oval Perforated Spoodle® /
64221 20 Spoodle® monobloc oval perforé / Monoblok Perforierten Ovalschalen Spoodle®

Mango negro / REF LxWcm Lcm ml 8]

@ Black handle / 6422120 6,0x5,5 31,5 30 12

Manche noir / 6422220 75x%6,8 33,0 60 12

Schwarzen Griff 6422320 8,5x78 34,0 90 12

. g/ o 6422420 9,4 x8,6 35,0 120 12

¢/‘/M,Cgo‘§ 6422520 10,1x9,2 36,0 150 12

6422620 10,7x 9,8 36,5 175 12

JP 6422820 11,8x 10,7 37,5 235 12
—1 |
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1 4 ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Muesca para impedir que el cacillo se deslice dentro
del recipiente

Built-in stopper notch prevents utensils from sliding

‘ into food product

Encoche-butée intégrée pour empécher les ustensiles
de glisser dans le produit alimentaire

Integrierte Kerbe verhindert, dass die Utensilien in die
Speise hineinrutschen

Spoodle® redondo nylon /
Solid round Nylon Spoodle® Utensil /

283 20 Spoodle® nylon rond plein hautes températures /
5 5 Hochtemperaturbestdndiges, Massiver rundes Nylon-Spoodle® Utensil

REF @cm Lcm ml u
@ 5283520 7.1 31,0 90 12
5283720 8,4 31,5 120 12

5283920 9.1 32,0 175 12

Spoodle® redondo perforado nylon /
Perforated round Nylon Spoodle® Utensil /

Spoodle® nylon rond perforé hautes températures /
5283620 Hochtemperaturbestindiges, perforierter rundes Nylon-Spoodle® Utensil

REF @ cm Lcm ml u
@ 5283620 7.1 31,0 90 12
5283820 8,4 31,5 120 12

5284020 9,1 32,0 175 12

Spoodle® oval nylon /
Solid oval Nylon Spoodle® Utensil /

5292620 Spoodle® nylon ovale plein hautes températures /
Hochtemperaturbestandiges, Massiver ovales Nylon-Spoodle® Utensil

REF Lcm ml U
@ 5292620 31,0 90 12
5292820 31,5 120 12
5293320 32,0 175 12

Spoodle® oval perforado nylon /
Perforated oval Nylon Spoodle® Utensil /
Spoodle® nylon ovale perforé hautes températures /
5292720 Hochtemperaturbestandiges, perforierter ovales Nylon-Spoodle® Utensil

REF Lcm ml U
@ 5292720 31,0 90 12
5292920 31,5 120 12
5293420 32,0 175 12
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

Cuchara monobloc profesional /

Professional one piece spoon /

Cuillere monobloc professionnelle /
P376 Professioneller Loffel Monoblock

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Cuchara honda monobloc profesional /
Professional one piece deep spoon /
Cuilléere fonde monobloc professionnelle /
Tiefer professioneller Loffel Monoblock

P3761

REF @ cm U

REF @ cm u

P376.037 37 10

Cuchara perforada monobloc profesional /
Professional one piece perforated spoon /
Cuillére perforée monobloc professionnelle /
Gelochter professioneller Loffel Monoblock

P377

P376.137 37 10

Cuchara honda monobloc profesional perforada /

Professional one piece perforated deep spoon /

Cuillére fonde monobloc professionnelle perforée /
P377 1 Tiefer gelochter professioneller Loffel Monoblock

REF @ cm U

REF Pcm U

P377.037 37 10

Cuchara oblicua monobloc /
One piece crosswire spoon /
Cuillére oblique monobloc /
Sossenloffel Monoblock

P395

P377.137 37 10

Tenedor monobloc /
One piece meat fork /
Fourchette monobloc /
Fleischgabel Monoblock

P3972

REF Lcm BASE cm Lts U

REF Lcm U

P395.038 38 10x7 0,075 10

67

P397.247 47 10

2 plas/ 2 prongs / 2 dents / 2 Zinken
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Tenedor monobloc / One piece meat fork / Espumadera de alambre / Mesh skimmer /
P3973 Fourchette monobloc / Fleischgabel Monoblock P31 5 Ecumoire a friture / Drahtschaumloffel

REF Lcm U REF @cm L ml u
P397.347 47 10 P315.010 10 40 10
P315.012 12 43 10
3 puas/ 3 prongs / 3 dents /3 Zinken P315.015 15 50 10
P315.017 17 54 10
P315.020 20 61,5 10
Arana / Wire skimmer / Espumadera malla fina / Mesh skimmer /

P941 01 Araignée / Schaumloffel P955 Ecumoire maillée / Feiner Drahtschaumloffel

REF @cm L ml u REF 0 cm L ml u
P941.013 13 47,5 10 P955.010 10 40 10
P941.015 15 49,5 10 P955.012 12 43 10
P941.018 18 52,5 10 P955.015 15 50 10
P941.020 20 54,5 10 P955.017 17 54 10
P941.022 22 67,0 5 P955.020 20 61 10
P941.024 24 69,0 5

P941.028 28 69,0 5

Detalle de la malla a escala real
Detail of the sieve at real scale
Détail de la maille a échelle réelle
Detail Maschen in realer Grosse

P394 Molde nido / Bird nest mould / VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
Moule a nid / Vogelnestform VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

/
et

Batidores / Whisks / Fouets / Riihrbesen

REF @ Acm PBcm U
P394.008 10 8 1
P394.012 12 10 1
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Cuchara servicio / Solid spoons /
64130

Cuilléres a servir pleines / Massiv Loffel

REF Color Lcm U
@ 64130 35 12
6414015 35 12

|

L]
6414030 [ 35 12
2\ Q‘g -+ 6414040 [ 35 12
i’ 6414050 35 12
6414070 [ 35 12

Cuchara servicio perforada / Perforated spoons /
641 32 Cuilléres a servir perforées / Perforiert Loffel

REF Color Lcm U
@ 64132 35 12
6414215 35 12

]

L]
6414230 I 35 12
3 &g{ . 6414240 I 35 12
IS 6414250 35 12
6414270 I 35 12

O

Cuchara servicio ranurada / Slotted spoon /
641 34 Cuillére a servir ajourée / Geschlitzt Loffel

REF Color Lcm U
@ 64134 35 12

“m1GRO

O

Cuchara servicio lisa 3 lados / 3-Sided solid spoon /
641 36 Cuillére a servir pleine, a trois cotés / 3-seitig, massiv Loffel

REF Color Lcm U
@ 64136 | 34 12

Cuchara servicio perforada lisa 3 lados / 3-Sided perforated spoon /
641 38 Cuillére a servir perforée, a trois cotés / 3-seitig, perforiert Loffel

REF Color Lcm U
@ 64138 | 34 12

F17 69 pujadas
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1 4 ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

5284220 Cuchara nylon / Nylon spoon / Cuillére nylon / Nylonloffel

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

REF Color Lecm U
@ 5284220 ] 34 12
5284320 [ ] 34 12
5284220
5284320
Cuchara nylon para preparacion / Nylon spoon for preparation /
4689760 Cuillere nylon pour préparation / Nylonloffel fiir die Zubereitung
REF Color Lecm U
4689760 21,6 12
4689815 — 30,5 12
4689830 [ 30,5 12
4689840 [ 30,5 12
4689850 30,5 12
4689860 30,5 12
4689960 38,1 12
471 39 Porcionador / Thumb disher / Cuillére de service / Portionierer
REF Color ™YANO/  gmm  Mus U
47139 O 6 76 157,712
47140 8 73 118,3 12
g’ 47141 10 70 96,1 12
P\ 47142 ) 12 64 78,9 12
“Mice° 47143 () 16 57 59,1 12
J 47144 20 52 48,1 12
P 47145 °® 2% 48 394 12
47146 o 30 A 29,6 12
47390 Porcionador apretable / Squeeze disher / Cuillére-pression de service / Eisportionierer
REF Color ™YAN/  gmm  Mus U
47390 O 6 76 139 12
47391 8 73 110 12
47392 10 70 9% 12
47393 ) 12 A 84 12
47395 ) 16 57 5 12
47396 20 52 5 12
47397 ) 24 48 45 12
47398 ) 30 Lt 312

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

HELADERIA / ICE-CREAM UTENSILS /
USTENSILES POUR GLACE / ZUBEHOR FUR EISCREME

Racionador de helado / Ice cream scoop / Cuillére a glace / Eiskugelportionierer

P. 334

pujadas’ 70
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Pinzas ideales para emplatar y decorar

Plating tongs for careful lifting, turning and decoring
Pinces idéales pour la présentation et la décoration
Ideale Zangen Zum Anrichten und Dekorieren

Pinza chef precision extra larga (fina) / Extra long fine tip straight tweezer (narrow) /
P3434 Pince du chef précision extra long (étroite) / Extra lange Prazisionspinzette [schmal)

INOX - ST/STEEL REF Lcm u
EDELSTAHL P343.400 30 1
18/10

P
O

Pinza chef precision extra larga (ancha) / Extra long fine tip straight tweezer (wide) /
P3435 Pince du chef précision extra long (large) / Extra lange Prézisionspinzette (breit)

INOX - ST/STEEL REF Lcm u
EDELSTAHL P343.500 30 1
18/10

P
O

Pinza chef precision / Fine tip straight tweezer /
P3436 Pince du chef précision / Prazisionspinzette

INOX - ST/STEEL REF Lecm u
EDELSTAHL P343.600 21 1
18/10

"
D

Pinza Chef precision pequena / Small fine tip straight tweezer /
P3437 Pince du chef précision petite / Kleine Prazisionspinzette

INOX - ST/STEEL REF Lcm u
EDELSTAHL P343.700 16 1
18/10
o
®

Pinza sushi / Sushi tweezer /

P3438 Pince a sushi / Sushipinzette
REF Lcm U

INOX - ST/STEEL 5303800 m 1
EDELSTAHL :
18/10

v
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P358 IN OX Pinza buffet / Utility tong / Pince buffet / Buffetzange

REF Lcm U
P358.024 24 12
P358.029 29,5 12
P358.040 40 12

Pinza buffet inox mango color / st. steel utility tong coloured handle /
P358 CO LOR Pince buffet inox manche couleur / Rostfreie Buffetzange mit farbigem Griff

BLANCO/  R0JO/ AZUL/ AMARILLO/ VERDE/ ~ MARRON/ NEGRO/
REF L WHITE/  RED/ BLUE / YELLOW/  GREEN/ ~ BROWN/ = BLACK/ |
c BLANC/  ROUGE/  BLEU/ JAUNE/  VERT/ MARRON/  NOIR/
WEISS ROT BLAU GELB GRUN BRAUN SCHWARZ
P358 24 1 2 3 4 5 6 7 1
P358 30 1 2 3 4 5 6 7 1
P358 40 1 2 3 4 5 6 7 1

Ref : P358 + L + Color / Colour / Couleur / Farbe

Fabricadas en acero inoxidable monobloc. Mango con revestimiento PVC aislante para una mejor sujeccién /

Made of one piece St/Steel. Handle with PVC coating for a better grip and insulation /

Fabriquées en acier inoxydable monobloc. Manche avec revétement PVC pour une meilleure préhension et isolation /
Hergestellt aus rostfreien Monoblock. Griff mit PVC Beschichtung fiir bessere Griffigkeit und Isolierung.

Fabricadas en acero inox, de una sola pieza, en forma de W que
aseguran una maxima resistencia y durabilidad.

Made of a single piece of stainless steel, in a W form to ensure
maximum resistance and durability.

Fabriquées en acier inox, en une seule piece, en forme de W,
garantissant une résistance et une durabilité maximums.

Aus rostfreiem Stahl, einteilig, in W-Form, was maximale

Forma /Shape / Widerstandskraft und Langlebigkeit garantiert.

Forme / Form

Pinza buffet monobloc Kool-Touch® / One-Piece tong Kool-Touch® /
4780620 Pince buffet inox Kool-Touch® / Rostfreie Buffetzange Kool-Touch®

REF Color Lcm 8]
4780620 15 12
4780630 15 12

|
L]
g’ 4780640 I 15 12
%Qg 4780650 I 15 12
Mice® 4780660 15 12
JP 4780670 | 15 12
I—I Pinza mas corta para espacios estrechos o comida delicada /

Shorter utility tong for tight spaces or delicate food applications /

Pince utilitaire courte pour espaces restreints ou aliments délicats & manipuler /
Kiirzere Universalzange fiir beengte Platzverhaltnisse und das Arbeiten mit
delikaten Speisen

Festoneada.

Scalloped.

Festonné.

Gewellt. Forma /Shape /
Forme / Form
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Pinza buffet monobloc Kool-Touch® / One-Piece utility tong Kool-Touch® /
4780920 Pince buffet Kool-Touch® / Einteilige, farblich gekennzeichnete Kool-Touch® gewellter Servierzangen

REF Color Lcm U
@ 4780920 24 12
4781220 30 12

|
I
4781620 I 40 12
%@; 4780930 | 24 12
gice® 4781230 [ | 30 12
4781630 | 40 12
J 4780940 [ ] 24 12
P 4781240 | 30 12
4781640 [ | 40 12
4780950 24 12
4781250 30 12
4781650 40 12
4780960 24 12
4781260 30 12
4781660 40 12
4780970 [ | 24 12
4781270 | 30 12
4781670 [ | 40 12
Festoneada.
Scalloped. Revestimiento mango / Coated handle / @ Forma /Shape /
Festonné. Revétement queue / Griffbeschichtung Forme / Form
Gewellt.

Pinza VERSAGRIP® Kool-Touch® / Once-Piece Kool-Touch® VERSAGRIP® tong /
Pince monobloc VERSAGRIP® Kool-Touch® /
4790920 Einteilige, farblich gekennzeichnete Kool-Touch® VERSAGRIP® Servierzangen

REF Color Lcm U
@ 4790920 24 12
4791220 30 12

]
|
4791620 I 40 12
’i)g@%’ 4790930 | 24 12
MicRO 4791230 I 30 12
{,J—‘ 4791630 I 40 12
4790940 | 24 12
\—IP 4791240 I 30 12
4791640 | 40 12
VERSAGRIP® 4790950 24 12
Presenta extremos aplanados y dentados para mayor 4791250 30 12
agarre. Perfecta para parrillas y asadores / 4791650 40 12
Features flattened ends and gripper teeth. 4790960 24 12
Perfect for grills and broilers / 4791260 30 12
Offre des extrémités aplaties et crantées pour une 4791660 40 12
meilleure prise. Parfaite pour grils et rotissoires / 4790970 [ 24 12
Mit abgeflachten Enden und gezahntem Greifer. 4791270 I 30 12
Perfekt zum Grillen und fiir Broiler 4791670 I 40 12
Revestimiento mango / Coated handle /
Revétement queue ?Griffbeschichtung @ Ez:ﬁ: ; ?:?&e /

Pack pinzas multicolor / Multi-Pack Color-Coded Tong /
478091 1 Set pinces buffet a code couleur / Farblich gekennzeichnete Multipack-Universalzange

REF Lcm U
4780911 24 3

’i@%’ Revestimiento mango / Coated handle / [ | I W W colores/ Colours/ Couleurs / Farben
ice? Revétement queue / Griffbeschichtung
Forma / Shape /
I Forme / Form
Festoneada.
Scalloped.
Festonné.
Gewellt.
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1 4 ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Pinza con extremo de nylon / Utility tong with nylon end /
478091 2 Pince utilitaire avec extrémité nylon / Universalzange mit Nylonenden

REF Lcm U

@ 4780912 24 12

4781212 30 12

g’ 4781612 40 12
P\ Y5 L

Miceo?
Forma/Shape/  Inox + Nylon / St/Steel + Nylon /
P Festoneada. Forme / Form Rostfreier Stahl + Nylon
Scalloped.
Festonné.
Gewellt.

Pinza con extremo de nylon y asa revestida / Utility tong with nylon end & coated handle /
4780922 Pince utilitaire avec extrémité nylon et manche plastifié /
Universalzange mit Nylonenden u. beschichtetem Griff

REF Lcm U
@ 4780922 24 12
4781222 30 12
@ 4781622 40 12

Forma / Shape / Inox + Nylon / St/Steel + Nylon /
Forme / Form Rostfreier Stahl + Nylon

Festoneada.

Scalloped.
Festonné. Revestimiento mango.
Gewellt. Coated handle.

Revétement queue.
Griffbeschichtung.

478061 0 Pinza de acero inoxidable / Stainless steel tong / Pince inoxydable / Edelstahl-Servierzange
REF Lcm U
4780610* 15,2 12
4780910 24,1 12
’—‘ 4781210 30,5 12
4781610 40,6 12
* Pinza mas corta para espacios estrechos o comida delicada /

Shorter utility tong for tight spaces or delicate food applications /
Festoneada. Pince utilitaire courte pour espaces restreints ou aliments delicats

Scalloped. a manipuler /
P . Forma / Shape / Kurzere Universalzange fur beengte Platzverhaltnisse und das
Festonné P
A it : Forme / Form Arbeiten mit delikaten Speisen
ewellt.

Pinza VERSAGRIP®de acero inoxidable / VERSAGRIP® Stainless steel tong /
479091 0 Pince inox VERSAGRIP®/ VERSAGRIP® Edelstahl-Servierzange

REF Lcm U
4790910 241 12

4791210 30,5 12
4791610 40,6 12
Ideal para barbacoa.
Forma / Shape / Perfect for grills and broilers.
Forme / Form Idéal pour barbecue.

Ideal zum Grillen.

VERSAGRIP®

presenta extremos aplanados y dentados para mayor agarre.
Features flattened ends and gripper teeth.

Offre des extrémités aplaties et crantées pour une

meilleure prise.

Mit abgeflachten Enden und gezahntem Greifer.
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /

Pinza dentada reforzada /
Reinforced Pom Tong /
Pince ceinture reinforcée /

47046 Verstdrkte Gezahnte Zange

USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Pinza dentada reforzada Kool-Touch® /
Kool-Touch® Reinforced Pom Tong /
Pince ceinture reinforcée Kool-Touch® /
Kool-Touch® Verstarkte Gezahnte Zange

47326

@ 47046

47042
y@q N 47326
6//14,(;;\0‘2? %M]CROV 47322
47049
47329
INOX - ST/STEEL INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL EDELSTAHL
Construccion de una sola pieza / One-piece construction / Construccion de una sola pieza / One-piece construction /
Construction monobloc / Einteilige Ausfiihrung Construction monobloc / Einteilige Ausfiihrung
REF Lcm U REF Lcm U
47046 15,2 36 47326 15,2 12
47049 22,9 24 47329 22,9 12
47042 30,5 12 47322 30,5 12
Pinza tipo tijeras de uso intensivo /
Heavy-Duty scissor tongs /
Pinza dentada / Pom tong / Pinces type ciseaux a usage intensif /
P61 1 Pince ceinture / Gezahnte Zange 471 1 7 Scherenzange fiir starke Beanspruchung
@)
/L/\/MJCROQ;(
REF Lcm U REF Color Lcm U
P611.001 24 24 47325 [ ] 38 12
Pala chips / chip bagger / Pala chips ABS / ABS chip bagger /
P620 Pelle a frites / Frittenschaufel P621 Pelle a frites en ABS / Frittenschaufel ABS
Ref. 621.000 (dual) Ref. 621.001
(mano derecha / right hand /
Main droite / rechtshandig )
REF cm 8] REF cm U
P620.001 23 x 21 1 P621.000 23 x 21 1
P621.001 23 x 21 1

Mano derecha / Right hand
Main droite / Rechtshandig

- pujadas
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

Espatula lisa, biselada /

Solid, beveled turner with /

Palette pleine, biseautée /
Pfannenwender fiir schwere
Beanspruchung Griffen massiv abgeschragt

4808720

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Espatula reforzada /

Solid Turner /

Palette reinforcée /
Edelstahl-Pfannenwender fiir schwere

4808820 Beanspruchung massiv

Ergo Grip® Ergo Grip®

Mango / Handle / Mango / Handle /

Queue / Griff Queue / Griff
REF Color (LxW)cm Lcm u REF Color (LxW)cm Lcm u
4808720 | 15x 7,5 34,5 12 4808820 | 21x75 42 12
4808715 L 1 15x7,5 34,5 12 4808815 L 1 21x7,5 42 12

Espatula perforada reforzada /
Perforated Turner with /
Palette perforée reinforcée /
Edelstahl-Pfannenwender fiir

4808920 schwere Beanspruchung perforiert

Espatula nylon reforzada /
Slotted reinforced nylon turner /
Spatule reinforcée a nylon /
Hochtemperaturbestandiger
Nylon-Pfannenwender,
Geschlitzter Wender

9284120

©

Ergo Grip® Nylon

Mango / Handle /

Queue / Griff
REF Color (LxW)cm Lcm u REF Color Lcm u
4808920 | 21x75 42 12 5284120 | 34,5 12
4808915 L 1 21x75 42 12

oujadas
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Construccion de una sola pieza / One-piece construction /
Construction monobloc / Einteilige Ausfiihrung
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

MANGO ABS / ABS HANDLE / MANCHE EN ABS / ABS GRIFF

Espatula triangular “pintor” /

Cleaning spatula /

Pala bar /
Spatula/

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Pala fast-food y pescado /
Fast-food and fish turner /

Palette triangle / Palette / Palette fast-food et poisson /
P381 Dreieckige Reinigungsspachtel P382 Spachtel P383 Fast-Food und Fischschaufel
Flexible /
Flexibel
REF cm Lcm U REF cm Lcm u REF cm Lcm u
P381.008 8 24,5 12 P382.000 7x16 29 12 P383.000 7,3x25 38 12
P381.010 10 25 12
Pala fast-food perforada / Rasqueta / Ruleta cortapizzas /

perforated fast-food turner /

Palette fast-food perforée /
P384I Fast-Food Schaufel gelocht

Dough scraper /

Raclette /
P386 Schaber

Pizza wheel /

Roulette a pizza /
P380 Pizzaschneider

Flexible /

Flexibel

REF cm Lcm u REF cm U REF cm Lcm U
P384.000 7,3 x 25 38 12 P386.000 15x7,5 12 P380.000 10 23,5 12

Espatula pastelera /
Baker spatula /

Palette /
P385 Kuchenspachtel

Espatula para untar /
Butter spreader /
Couteau a beurre /
Aufstrichspachtel

P3855

Pala pasteles /
Cake server /

Pelle & gateau /
P872 Keksschaufel

Sin sierra/
Without saw /
Sans scie /
Ohne sage
PALA/ PEEL / PALA/ PEEL /
REF PELLE / BLATT Lcm U REF PELLE / BLATT Lcm U REF Lcm U
P385.020 20,5 34 12 P385.500 10,4 x 3,4 23 12 P872.000 28 12
P385.026 26 39 12
P385.030 30 43,5 12

77
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ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Rasqueta triangular. Mango madera / Triangle dough scraper. Wood handle /
P37501 Raclette triangle. Manche en bois / Dreieckiger Schaber. Holzgriff

PALA / PEEL /
REF PELLE / BLATT Lcm U
P375.010 10,2x10 21 12
Pala bar. Mango madera / Spatula. Wood handle /
P37506 Palette. Manche en bois / Schaufel. Holzgriff
PALA / PEEL /

REF PELLE / BLATT Lcm 8]
P375.061 15,2x7,6 29 12
P375.062 17,8x7,6 31 12
P375.063 25,4x10,2 40,1 12

Rasqueta rectangular. Mango madera / Rectangular dough scraper. Wood handle /
P37507 Raclette rectangle. Manche en bois / Rechteckiger Schaber. Holzgriff

PALA / PEEL /

REF PELLE / BLATT Lcm V]
P375.070 15,2x7,6 1.3 12
Sierra. Mango madera / Saw. Wood handle /
P37508 Sierra. Manche en bois / Sdage. Holzgriff
PALA / PEEL /
REF PELLE / BLATT Lcm U
P375.080 18,5x4,8 19%x13 12

Espatula para untar. Mango madera / Butter spreader. Wood handle /
P3751 1 Couteau a beurre. Manche en bois / Aufstrichspachtel. Holzgriff

PALA / PEEL /
REF PELLE / BLATT Lcm U
P375.110 10,2x3,3 19,7 12
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ANTIALERGICO / ALLERGEN-FREE/
ANTI ALLERGIQUE / ANTI ALLERGIE

PREPARE Y SIRVA COMIDAS QUE NO CONTENGAN ALERGENQS /

PREPARE AND SERVE ALLERGEN-FREE FOODS /
PREPAREZ ET SERVEZ DES PLATS SANS ALLERGENES /

MAHLZEITEN ZUBEREITEN UND SERVIEREN OHNE ALLERGENE

REF. 55179

CONJUNTO / KIT/
STANDERSET

ESPANOL

FRANCAIS

Determine los utensilios pequenos que va a usar para preparary
servir comidas que no contengan alérgenos. Color morado para
una rapida identificacion por parte de los empleados y clientes.

ENGLISH

Déterminez les petits ustensiles que vous allez utiliser pour
préparer et servir des repas sans allergénes. Couleur v iolette
pour une rapide identification par les employés et les clients.

DEUTSCH

Designate those smallwares which are to be used for preparing
and serving allergen free meals
Purple color for quick identification by employees and customers.

79

Legen sie die Kleinen Utensilien fest, die sie Verwenden, um
Essen Zuzubereiten und zu Servieren, das Keine Allergiestoffe
Enthalt. In Lila Fir Eine Schnelle Identifizierung Seitens
Mitarbeiter und Kunden.
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HECHOS / FACTS/
FAITS / HANDLUNGEN

EN EL MUNDO / IN THE WORLD/
DANS LE MONDE / IN DER WELT

- 3%

DE LA POBLACION GENERAL PADECE ALGUN TIPO DE ALERGIA /

OF THE GENERAL POPULATION SUFFER FROM SOME TYPE OF ALLERGY/
DE LA POPULATION SOUFFRE D'UNE QUELCONQUE ALLERGIE /

DER BEVOLKERUNG LEIDEN AN IRGENDEINER ALLERGIE

EN EUROPA / IN EUROPE/
DANS EUROPE / IN EUROPA

17

DE PERSONAS PADECEN ALERGIA ALIMENTARIA/

PEOPLE SUFFER FROM FOOD ALLERGIES/

D’INDIVIDUS SOUFFRENT D'UNE ALLERGIE/ALIMENTAIRE/
PERSONEN LEIDEN AN EINER NAHRUNGSMITTELALLERGIE

3,5M<25

ANOS / YEARS OLD /
ANS / JAHRE

EN ESPANA / IN SPAIN/
EN ESPAGNE / IN SPANIEN

10% PORCENTAJE DE
PERSONAS ALERGICAS /

7,6%

ALLERGIC
PEOPLE RATE/

POURCENTAGE DE

3,6% PERSONNES ALLERGIQUES /

1992 2005 2015 2077

ANTEIL DER ALLERGIKER

SMCLM. “Alergia en la escuela”. Publicacion. junio de 2008. Pg 20-39 - http://www.smclm.com

SEAIC. "Alergoldgica 2015". Primera ed. 23 de junio de 2017 - http://www.seaic.org/inicio/en-portada/alergologica-2015.html
EAACI. “Declaracién Publica sobre la Alergia a los Alimentos y la Anafilaxia. 9 de abril de 2013. Pg 7-21
http://www.seaic.org/pacientes/documentos-de-interes/declaracion-publica-sobre-alergia-a-alimentos-y-anafilaxia.html
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HECHOS / FACTS/

FAITS / HANDLUNGEN

LA OFERTA GASTRONOMICA HA CRECIDO UN /

THE GASTRONOMIC RANGE ON OFFER HAS GROWN BY/
L'OFFRE GASTRONOMIQUE A AUGMENTE DE/

DIE ZUNAHME DES GASTRONOMISCHEN ANGEBOT IST VON

—

DESDE / SINCE
DEPUIS / SEIT

REACCIONES ALERGICAS

OCURREN FUERA DE CASA*/
ALLERGIC REACTIONS OCCUR
OUTSIDE THE HOME*/

REACTIONS ALLERGIQUES

SE PRODUISENT HORS DE CHEZ SOI*/

ALLERGISCHE REAKTIONEN TRETEN
AUBERHALB DES EIGENEN ZUHAUSES AUF*

Mitiiie

"i‘“i\ EN LA ESCUELA / IN SCHOOLS/

A L'ECOLE / IN DER SCHULE

-7% 0%

DE LOS NINOS TIENE ALERGIA ALIMENTARIA / DE LAS REACCIONES OCURRE EN LOS COLEGIOS/
OF THE CHILDREN HAVE FOOD ALLERGIES / OF THE REACTIONS OCCUR IN PRIMARY SCHOOLS /

DES ENFANTS SOUFFRENT D'UNE ALLERGIE ALIMENTAIRE/ DES REACTIONS SE PRODUISENT EN MILIEU SCOLAIRE/
DER KINDER LEIDEN AN EINER NAHRUNGSMITTELALLERGIE DER REAKTIONEN TRETEN IN DEN SCHULEN AUF

*La Comision Europea ha reconocido que siete de cada diez reacciones alérgicas graves ocurren cuando la gente come fuera de casa.

* The European Commission has recognised that seven out of ten serious allergic reactions occur when people are outside their homes.

* La Commission européenne a constaté que sept réactions allergiques sur dix se produisent quand on mange hors de chez soi.

* Die Europaische Kommission hat festgestellt, dass sieben von zehn allergischen Reaktionen auftreten, wenn die Menschen auflerhalb des eigenen Zuhauses essen.

ABC Catalufa. "Aumentan las quejas e intoxicaciones en restaurantes por falsos menus sin gluten”. Publicacién 09 de mayo de 2017
http://www.abc.es/espana/catalunya/abci-aumentan-quejas-intoxicaciones-restaurantes-falsos-menus-sin-gluten-201705091619_noticia-html
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1.4 Accesorios DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /

ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

C 0 L L E C T | 0
Kit antialérgico / Allergen-Free Kit /
551 79 Kit anti allergique / Standerset Anti Allergie
REF
CONTIENE / CONTAINS /
CONTIENT / ENTHALT 55179

1527-C80

Caja de almacenamiento de comida /
Food storage box /

Boite d'stockage /

Lebensmittel Aufbewahrungsbox

REF cm

1527-C80 38,1x50,8x17,8

6414080

Cuchara servicio /

Solid spoons /

Cuilléres a servir pleines /
Massiv Loffel

REF Lcm
6414080 35
P120.124

Sartén antiadherente /
Non-stick fry pan /
Poéle anti-adhésive /
Antihaft Bratpfanne

REF P cm Hcm

P120.124 24 4,5

sujadas

A VOLLRATH® COMPANY

1500-C80

Tapa/

Lid /
Couvercle /
Deckel

REF cm
1500-C80 39,7x57,2x 6,4

4808880

Espatula de acero inoxidable hoja lisa /
Solid, stainless Steel Turner /

Pelle pleine, inox /
Edelstahl-Pfannenwender fiir schwere
Beanspruchung

REF cm Lcm
4808880 21x75 42

47003

Batidor con mango antiadherente /
Whisk with anti-slip handle /

Fouet avec poignée anti-crispation /
Riihrbesen Antirutschgriff

MANGO/HANDLE/QUEUE /GRIFF
REF Lcm HANDLEIGUEVE/

47003 30,5 12

82

4780980

Pinza monobloc Kool-Touch® /
One-Piece utility tong Kool-Touch® /
Pince buffet Kool-Touch® /

Einteilige, farblich gekennzeichnete
Kool-Touch® gewellter Servierzangen

REF Lcm

4780980 24

4980280

Cacillo monobloc Kool-Touch® /

One-Piece ladle Kool-Touch® handle /
Louche monobloc manche Kool-Touch® /
Monoblock Schopfloffel Kool-Touch® Griffen

REF Lcm ml
4980280 25 60
P911.407

Tabla de corte /
Cutting Board /
Planche a découper /
Schneidbretter

REF mm H mm

P911.407 400 x 300 20

F17
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

C 0 L L E T | 0 N
Caja de almacenamiento de comida / Tapa/
Food storage box / Lid /
Boite d'stockage / Couvercle /
1 527'C80 Lebensmittel Aufbewahrungsbox 1 500'C80 Deckel
1500-C80
1522-C80
REF Lecm U REF Lcm U
1527-C80 38,1x50,8x 17,8 1500-C80 39,7x57,2x 6,4 6
1522-C80* 40,3x54,9x%25 6

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Cacerola alta sin tapa /
Sauce pot without lid /
Braisiére sans couvercle /
Hohe Kasserolle ohne Deckel

*Tapa ahuecada / Cover, recessed /
Couvercle concave / Hohler Deckel

Batidora de vaso de alta potencia /
Hi-Power Blender /

Blender haute puissance /
Hochleistungsstandmixer

P. 34

Sartén antiadherente / Non-stick fry pan /
Poéle anti-adhésive / Antihaft Bratpfanne

P. 258

Tabla de corte / Cutting Board /
Planche a découper / Schneidbretter

83
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1.4

ACCESORIOS DE

COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / VIIOLET

ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES P S —

4761965

4658765

Bol Servicio doble pared cuadrado / Bol Servicio doble pared redondo /
Square Double-Wall Insulated Serving Bowl / Round Double-Wall Insulated Serving Bowl /
Bol double paroi / Bol ronde double paroi /
Quadratische, farbige, doppelwandig isolierte Servierschiisseln Runde farbige, doppelwandig isolierte Servierschiisseln
REF cm Lts U REF cm Lts u
4761965 13.9x13.9x7 0,7 6 4658765 14,4%7,6 0,7 6
4763265 18.4x18.4x8.7 17 12 4659065 18,4x 10,3 1,6 6
4763465 21.6x21.6x10.8 3,0 6 4659165 24,1x12,9 3,2 6
4763565 25.8x25.8x 13 49 4 4659265 30x16,5 6,6 3
4763765 29.9x29.9x 15 78 3 4656965 35x17,5 9,6 2
Pinza monobloc Kool-Touch® /
One-Piece utility tong Kool-Touch® / Spoodle® monobloc redondo /
Pince buffet Kool-Touch®/ One-Piece Round Spoodle® /
Einteilige, farblich gekennzeichnete 6 433 480 Spoodle® monobloc ronde /
4780680 Kool-Touch® gewellter Servierzangen Monoblok Rundschalen Spoodle®
> g > 478091280 * 7@#
¢/@o\‘\d§ Nyl ﬁ/\/M;oROQ;P
ylon
Forma / Shape /
s Q eme BiE
REF Lcm u REF Lcm ml u
4780680 15,0 12 6433480 34,0 120 12
4780980 24,0 12 6433580 34,5 150 12
4781280 30,5 12
4781680 40,5 12
478091280* 24,0 12
Spoodle® monobloc redondo perforado / Cacillo monobloc Kool-Touch® /
One-Piece Round Perforated Spoodle® / One-Piece leadle Kool-Touch® handle /
Spoodle® monobloc ronde perforé / 4980280 Louche monobloc manche Kool-Touch® /
643 2480 Monoblok Perforierten Roundschalen Spoodle® Monoblock Schopfloffel Kool-Touch® Griffen

©

REF Lcm ml U REF Lcm ml U
6432480 34 120 12 4980280 25 60 12

4980480 32 120 12
pujadas 8 F17
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

Cuchara servicio /

Solid spoons /

Cuilléres a servir pleines /
Massiv Loffel

6414080

Cuchara servicio perforada /
Perforated spoons /
Cuilléres a servir perforées /
Perforiert Loffel

6414280

REF Lcm U

REF Lcm U

6414080 35 12

Espatula de acero inoxidable hoja lisa /

Solid, stainless steel Turner /
Pelle pleine, inox /

Edelstahl-Pfannenwender fiir
4808780 schwere Beanspruchung

6414280 35 12

Porcionador / Disher /
Cuillére de service / Portionierer

47147

©

©

5

REF cm Lcm U REF ?cm Lcm ml u
4808780 15x75 34,5 12 47147 4 21 22 12
4808880 21x75 42,0 12

Porcionador / Disher /
47400 Cuillére de service / Portionierer

Batidor con mango antiadherente /
Whisk with anti-slip handle /

Fouet avec poignée anti-crispation /
Riihrbesen Antirutschgriff

47002

©

©

REF TIPO/TYPE Lcm ml u REF Lcm L mango cm u
47400 Estandar 20,0 22 12 47002 25,5 12 12
47378 Extendido 23,5 22 12 47003 30,5 12 12
47004 355 12 12
47005 40,5 12 12
47006 45,5 12 12
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INFORMACION VALIOSA / VALUABLE INFO /

INFORMATION UTILE / WERTVOLLE INFORMATION

EN EL MUNDO HAY / IN THE WORLD, THERE ARE/ ) o *
DANS LE MONDE, IL Y A / AUF DER WELT EXISTIEREN *

+170

ALIMENTOS QUE CAUSAN REACCIONES /
FOODSTUFFS THAT CAN CAUSE REACTIONS/
ALIMENTS QUI CAUSENT DES REACTIONS /
NAHRUNGSMITTEL, DIE REAKTIONEN HERVORRUFEN

4 ® )
Osa Sésamo / Sesame Moluscos / Molluscs
.) Sp Sésame / Sesam Mollusques / Mollusken
Mostaza / Mustard Q Altramuces / Lupin beans
¢ Moutarde / Senf ° Lupins / Lupinen
Apio / Celery Sulfitos / Sulphites
Céleri/ Sellerie Sulfites / Sulfite
GRUPOS DE ALERGENOS Q‘ Gluten / Gluten Cacahuetes / Peanuts
EN EL REGLAMENTO/ Q’.O Gluten / Gluten Cacahuétes / Erdniisse
FNR;):E??S;L?LL:TES&E?S Crustaceos / Crustaceans Soja / Soya
Crustacés / Krustentiere Soja/ Soja
GROUPES D’ALLERGENES =
DANS LE REGLEMENT/ Huevos / Eggs & | eche / Milk
(Eufs / Eier .I Lait / Milch
ALLERGENGRUPPEN SIND
IN DEN BESTIMMUNGEN ° Pescado / Fish a Frutos de cascara / Nuts
AUFGENOMMEN Poisson / Fisch Fruits a coque /
Schalenfriichte
g J
Parlamento Europeo y del Consejo. Reglamento (UE) N° 1169/2011. 25
de octubre de 2011. Pg 43 http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECO-
SAN/web/seguridad_alimentaria/subdetalle/futura_legislacion.htm

8 — 90%

ALIMENTOS REPRESENTAN EL / DE TODAS LAS REACCIONES ALERGICAS ALIMENTARIAS/
FOODSTUFFS REPRESENT/ OF ALL THE FOOD ALLERGY REACTIONS/

ALIMENTS RASSEMBLENT/ DE TOUTES LES REACTIONS ALLERGIQUES ALIMENTAIRES/
NAHRUNGSMITTEL STELLEN ALLER ALLERGISCHEN REAKTIONEN AUF NAHRUNGSMITTEL

Healthy Futures (NEAJ. “Alergias a los alimentos: lo que el personal de la escuela debe saber”. 2012. Pg 5
http://healthyfutures.nea.org/wp-content/uploads/2015/04/foodallergybook_spanish.pdf
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ESPANOL

FRANCAIS

- Es de obligado cumplimiento informar al consumi-
dor sobre los alérgenos que puedan contener los
alimentos, aunque las personas que puedan estar
afectadas de dichas alergias o intolerancias no se
hayan identificado como tales.

- El reglamento vigente hace recaer la responsabili-
dad al establecimiento si un consumidor padece una
reaccion alérgica, pudiéndose enfrentar a sanciones
economicas..

ENGLISH

- Il est obligé d’informer les consommateurs a
propos des allergénes que les aliments peuvent
contenir, méme si les personnes qui peuvent subir
une allergie n'ont pas manifesté son intolérance.

- Selon la réglementation en vigueur, si un consom-
mateur subit une réaction allergique, Uetablisse-
ment est responsable et peut faire face a des
pénalités.

DEUTSCH

- It's mandatory to inform customers about allergen
that food may contain, even if they are not allergic to
such allergen.

- According to food regulations, bars & restaurants
are liable in case of allergic reaction to its custo-
mers, and incur to expensive fines.

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

GASTRONORM POLIPROPILENO /
POLYPROPYLENE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYPROPYLENE /
POLYPROPYLEN GASTRONORM

- Es ist zwingend notwendig Verbraucher liber die in
dem Lebensmittel erhaltenen Allergene zu infor-
mieren, obwohl die Menschen, die von diesen
Allergien oder Unvertraglichkeiten betroffen, sich
nicht als solche identifiziert haben.

- Die derzeitige Verordnung legt die Beweislast
festzustellen, ob ein Verbraucher eine allergische
Reaktion leidet, wirtschaftliche Sanktionen begeg-
nen zu konnen.
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1 4 ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

GUIA SELECCION RALLADORES / GRATERS SELECTION GUIDE / GUIDE SELECTION RAPES / AUSWAHLUBERSICHT REIBEN

DOBLE NAVAJA/ TIRAS LARGAS /
RIBON/ LARGE SHAVER /
TRANCHANTS / LARGE COUPE /

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

FINO/ MEDIO /
FINE/ MEDIUM/

FIN/ MOYEN /

GRUESO/
EXTRA COARSE /
GROS GRAINS /

DUAL/
DUAL/
DOUBLE /

DOPPELKLINGEN LANGE STREIFEN

ZANAHORIA / CARROT /
CAROTTE / KAROTTEN «

CEBOLLA/ ONION /
OIGNON / ZWIEBEL v

AJO/GARLIC/
AlL / KNOBLAUCH

CHOCOLATE
SCHOKOLADE

<

CITRICOS / CITRUS /
CITRON / ZITRONEN

PATATA / POTATO /
POMME DE TERRE /

KARTOFFEL

MANZANA / APPLE /
POMME / APFEL

QUESO DURO / HARD CHEESE /
FROMAGE / HARTKASE

QUESO BLANDO / SOFT CHEESE /
FROMAGE / WEICHKASE

L L L«

NUEZ/NUT/
NOIX / NUSSE

PIMIENTO / PEPPER /

v

< L«

FEIN MITTEL

v

<
<

GROB

<

DOPPEL

v
v

POIVRON / PFEFFER J J J
TOMATE / TOMATO /
TOMATO / TOMATEN « «
P328 Rallador / Grater / Rape / Reibe
INOX - ST/STEEL REF FACES /SETTEN cm Hem U
ROSTFREIER STAHL P328.020 4 9%6,5 20,8 12
P328.023 4 10,5x8 233 12
P328.600 6 14,5x 11 22,0 12
Ref. P328.600
Rallador nuez moscada de acero inox / St/Steel nutmeg grater /
P391 Répe a muscade en acier inox / Rostfreie Muskatnussreibe
REF u
P391.000 12

e O
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN
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Rallador acero inoxidable “slim” con mango / St/Steel “slim” grater with handle /
P3221 Rape inoxydable “slim” avec queue / Rostfreie Reibe “schmal” mit Griff

Ralladores de acero inoxidable. Mangos ergonémicos. Borde antideslizante REF cm u
St/Steel graters. Ergonomic and soft touch handles. Non-slip rubber end P322.101 395x35 1
Répes en acier inoxydable. Poignée ergonomique. Extrémité anti-dérapant ' ’
Rostfreie Reiben. Ergonomische Griffe. Antirutschrand. P322.102 39.5x3,5 !
P322.103 39,5x3,5 1
ESPECIAL CiTRICOS / P322.104 39,5x3,5 1
IDEAL FOR CITRUS /
IDEAL POUR AGRUMES /
IDEAL FUR ZITRUSFRUCHTE
REF. P322.104 REF. P322.101
Fino Dual
Fine Dual
Fin Double
Fein Doppel
REF. P322.103 REF. P322.102
Medio Doble navaja
Medium Ribon
Moyen Tranchants
Medium Zwei Klingen

Rallador acero inoxidable “wide” con mango / St/Steel “wide” grater with handle /
P3222 Rape inoxydable “wide” avec queue/ Rostfreie Reibe “breit” mit Griff

Ralladores de acero inoxidable. Mangos ergonémicos. Borde antideslizante REF cm u
St/Steel graters. Ergonomic and soft touch handles. Non-slip rubber end P322.201 31,5x 7,3 1
Répes en acier inoxydable. Poignée ergonomique. Extrémité anti-dérapant P322.202 315%x73 1
Rostfreie Reiben. Ergonomische Griffe. Antirutschrand. : ’ !
9 P322.203 31,5x7,3 1
ESPECIAL CITRICOS / P322.204 31.5x7.3 !
IDEAL FOR CITRUS /
IDEAL POUR AGRUMES /
IDEAL FUR ZITRUSFRUCHTE
REF. P322.204 REF. P322.201
Fino Tiras largas
Fine Large shaver

Fin Large coupe
Lange Streifen

Fein

REF. P322.202 REF. P322.203
Doble navaja Grueso

Ribon Extra coarse
Tranchants Gros grains
Zwei Klingen Grob

F17 89 sujadas
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1 4 ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Colador doble malla en acero inoxidable / St/Steel double mesh strainer /
P374 Passoire double maille en acier inox / Doppelmaschiges Sieb rostfrei

LUZ DE MALLA /

MESH SIZE /
REF P cm Lcm MAILLAGE / U
L m[A“SCHENWEITE
P374.013 13 30 1-3 72
P374.015 15 32 1-3 72
P374.018 18 34 1-3 72
1-3

P374.020 20 38 - 72
P374.026 26 58,5 1,6-3 72

Colador doble malla en acero inoxidable. Reforzado / St/Steel double mesh strainer. Reinforced /
P375 Passoire double maille en acier inox. Renforcé / Doppelmaschiges Sieb rostfrei und verstarkt

LUZ DE MALLA/
/

MESH SIZE /
Colador 1/2 bola reforzado en acero inox / St/Steel reinforced 1/2 ball colander /
P324 Passoire ronde renforcé en acier inox / Halbkugeliges Sieb rostfrei und verstarkt

REF P cm Lcm MAILLAGE / U
MASCHENWEITE

P375.030 30 79,0 1,040 1

P375.035 35 86,5 1,040 1

LUZ DE MALLA/
MESH SIZE /

REF @ cm Lcm MAILLAGE / U
MASCHENWEITE
L mm
P324.013 13 36 0,530 12
P324.016 16 40 0,530 12
P324.019 19 42,5 0,530 12

P324.022 22 49 0,530 12
P324.025 25 55,5 0,530 12

Colador cdnico en acero inoxidable / St/Steel conical strainer /
P348 Passoire conique en acier inox / Konisches Sieb rostfrei und verstarkt

LUZ DE MALLA /
MESH SIZE /

REF Pem  Lem Mgl U
5 P348.008 8 22,5 0,700 96
P348.010 10 24,5 0,700 96
P348.012 12 315 0,700 96
P348.015 15 35 0,700 96

P348.018 18 40,5 0,700 72

Colador media bola en acero inox / St/Steel hemispherical strainer /
P325 Passoire demi-sphérique en acier inox / Halbrundes Sieb rostfrei

LUZ DE MALLA /
MESH Sl

SH SIZE /
REF @ cm Lcm MAILLAGE / U
L MASCHENWEITE
P325.008 8 22,5 0,700 96
P325.010 10 25,2 0,700 96

P325.012 12 32,5 0,700 96
P325.015 15 40,2 0,700 72
P325.018 18 42,5 0,700 72
P325.020 20 44,5 0,700 72
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ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

~
=z
w
e
o
=
=

-~
w
<
b=
opRY
oE>S
OX0

P303 Colador chino / Conical colander / Chinois / Spitzsieb

REF @ cm Hcm u
P303.016 16,8 34,8 12
P303.018 18,6 38,4 12
P303.020 211 39,7 12
P303.022 23,2 44,0 12
P303.024 25,1 46,0 12
P303.026 27,2 478 12

P347 Colador chino con malla / Conical colander with wire gauze / Chinois a gaze / Spitzsieb mit Maschen

LUZ DE MALLA/
MESH SIZE /

REF ?cm MAILLAGE / u
MASCHENWEITE

P347.020 20 0,700 12

P347.024 24 0,700 12

Soporte para chino o embudo / Stand for chinese colander or funnel /
P970 Support pour chinois ou entonnoir / Stander fiir Spitzsieb und Trichter

REF @cm Hcm u
P970.000 16 19 1
P3032 Triangulo / Triangle / Triangle / Dreieck

REF Lcm u
P303.200 29 1

o\bs Tridngulo equilatero

v Equilateral triangle
Triangle équilatéral

0 Gleichseitiges Dreieck
-~

P373 Colador bayeta / Cotton strainer / Passe-bouillon / Textilsieb

REF Lcm 8]
P373.020 20 6
P373.024 24 6
P373.028 28 6

Acero inoxidable y algoddn
St/Steel and cotton

Acier inoxydable et cotton
Rostfrei und Baumwolle
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Escurridera / Conical colander /
P308 Passoire conique / Konischer Seiher

INOX - ST/STEEL REF P cm Hcm u
EDELSTAHL P308.030 30 16,0 1
18/10 P308.035 35 16,5 1

P308.040 40 18,0 1
Extra fuerte / P308.045 45 19,5 1
Heavy duty / P308.050 50 22,5 1

Grande résistance /
Extra stark

Escurridera con aro / Conical colander /
P1 09 Passoire conique / Konischer Seiher mit Ring

ALUMINIO / REF ?cm Hcm U
ALUMINIUM P109.030 30 14,5 1
P109.035 35 16,5 1
P109.040 40 17,5 1
P109.045 45 20,0 1
P109.050 50 22,5 1

Escurridera inox con base / st/steel colander with stand /
P300 Passoire inox sur pied / Seiher rostfrei mit Stander

INOX - ST/STEEL REF Pcm Hcm u
ROSTFREIER STAHL
P300.024 24 11,50
P300.030 30 13,50 1
Colador / Colander /
P321 Passoire / Seiher
INOX - ST/STEEL REF @cm U
EDELSTAHL P321.020 20 1
18/10 P321.022 22 1
P321.024 24 1
P321.026 26 1
Harinero / Flour bin /
P945 Tamis a farine / Mehlsieb
REF cm U
P945.037 37x265x 18 1
P945.050 50x26,5x 18 1
P945.051 50x33x 18 1
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Pasapurés / Vegetable sieve / Pasapurés / Vegetable sieve /

P31 3 Moulin a légumes / Passiermaschine P31 31 Moulin a légumes / Passiermaschine

REF 0 cm f/ANE U REF 0 cm AR U
cm cm

P313.025 25 11,5 1 P313.126 26 10,5 1

P313.030 30 14,5 1 P313.132 32 16,5 1
Con 2 discos inox. intercambiables / Con 2 discos inox. intercambiables /
With 2 St/Steel interchangeable cutters / With 2 St/Steel interchangeable cutters /
Avec 2 coupoirs inox interchangeables / Avec 2 coupoirs inox interchangeables /
Mit 2 auswechselbaren Scheiben rostfrei Mit 2 auswechselbaren Scheiben rostfrei

Pasapurés plastico /

Plastic vegetable sieve /
Pasapurés / Potato ricer /

Mouline a legumes en plastique /
P31 32 Passiermaschine Plastik P31 35 Presse-purés / Kartoffelpresse

Con 3 discos inox. intercambiables /
With 3 St/Steel interchangeable cutters /
Avec 3 coupoirs inox interchangeables /
Mit 3 auswechselbaren Scheiben rostfrei

0
REF ocm mmgE 0 v S Dem e ’
cm P313.500 9 30,5 1

P313.200 23,5 13,5 1

P958 Gancho acero inoxidable 1p. / St/Steel hook 1p. / Crochet inox 1p. / Haken rostfrei 1 St.

REF Lcm U
P958.010 100 x 4 1
P958.012 120x5 1
P958.014 140x 6 1
P958.016 160x 6 1
P958.018 180 x 6 1

*Precio caja 10 unidades
*Price 10 units box
*Prix colis 10 unités
*Preis Kiste 10 Teile
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P868 Dispensador a presion / Squeeze dispenser / Distributeur a pression / Einzeldosierer

COLOR/COLOUR/

REF couteur/Farge Ml Hcm @cm u
P868.001 ) 240 18,0 5 12
P868.002 () 360 21,0 5 12
P868.003 (] 720 24,5 5 12
P868.004 240 18,0 5 12
P868.005 360 21,0 5 12
P868.006 720 24,5 5 12
P868.007* O 240 18,0 5 12
P868.008* O 360 21,0 5 12
P868.009* O 720 24,5 5 12
* Transparente / Clear / Transparent
Dispensador a presion doble / Twin squeeze dispenser /
2208'1 354 Distributeur a pression double / Zweifachdosierer

REF coutvr/mmee ML Hem  @em U
2208-1354 O 200 18,0 5 12
Transparente / Clear / Transparen

Ideal para decoracion

Ideal for dish presentation

Idéal pour decoration

Ideal fiir die Dekorierung .

Dispensador a presion triple / Tri squeeze dispenser /
331 6'1 31 91 Distributeur a pression triple / Dreifachdosierer

REF BSOS mi Hem  Oom U
3316-13191 O 500 18,0 5 12

Transparente / Clear / Transparent

Ideal para decoracion
Ideal for dish presentation
Idéal pour decoration
Ideal fiir die Dekorierung

Dispensador a pression con tapon cierre rosca / Squeeze dispenser with open-close system cap /
2908 Distributeur pressurisation a/capuchon d‘ouverture-fermeture / Druckdosierer mit Schraubdeckel

REF ml Hcm P cm U
2908-13 240 18,4 5,1 1
2912-13 350 18,4 6,0 1
5324-13 710 24,4 7,3 1

Transparente / Clear / Transparent

O
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Dispensador a presion con tapon / Squeeze dispenser with cap /
261 20 Distributeur pression avec capuchon / Druckdosierer mit Deckel

REF ml Hcm @ cm 8]
26120-13 350 16,2 6,2 1
26240-13 710 22,5 7,5 1
26320-13 950 22,9 8,6 1

Transparente / Clear / Transparent

O

Ref. 26120-13 Ref. 26240-13 Ref. 26320-13

4961 Especieros / Dredgers / Saupoudreuses / Streuer

@ cm
REF ml ‘St @ecm Hem U
TROUS /
LOCHER
4961-13191 470 0,14 7.3 16 1
4961-1332 470 0,25 7.3 16 1
4961-1308 470 0,46 7.3 16 1
4961-1301 470 0,94 7.3 16 1
Transparente / Clear /
Transparent
Ref. 4961-13191 Ref. 4961-1332 Ref. 4961-1308 Ref. 4961-1301
P946 Especieros / Dredgers / Saupoudreuses / Streuer
REF P cm Hcm @ mm U
A P946.001 7 9,6 - 12
B P946.002 7 9,6 2 12
C P946.003 7 9,6 3 12
D P946.004 7 9,6 4 12
Especiero “A” con malla Con tapén de plastico
Dredger “A” with mesh With plastic cover
Saupoudreuse “A” maillée Avec couvercle en plastique
Streuer “A” mit Maschen Mit Plastideckel
B C
A D
Embudo con filtro extraible / Funnel with removable filter /
P954 Entonnoir avec filtre extractible / Trichter mit herausnehmbarem Filter
{82 cm REF @cm Hcm u
P954.013 13 2,6 1
P954.015 15 2,6 1
P954.020 20 3,2 1
P954.025 25 3,2 1

@1 cm
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Molde huevo sandwich redondo /
Round egg ring /

Moule a oeuf rond /

Runde Sandwicheierform

P870

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Molde huevo sandwich cuadrado /
Squared egg mould /

Moule 3 oeuf carré /

Rechteckige Spiegeleierform

P871

REF @ cm Hcm U REF cm Hcm U
P870.000 8,5 11,0 1 P871.000 8,5x8,5 11,0 1
Aplastacarnes inox forjado / Aplastadora carne /
Solid St/Steel meat beater / Meat tenderizer /
Aplatisseur inox forgé / Aplatisseur a viande/
P905 Solider Fleischstampfer rostfrei P942 / P943 Fleischstampfer
Ref. P942 Ref. P943
Lisa Dentada
Smoth Teeth
Lisse Denté
Glatt Gezahnt
REF @cm Kg Lcm U REF @cm Kg Lcm U
P905.015 10 1,5 14 1 P942.000 95 0,750 28,5 1
P943.000 95 0,750 28,5 1

Alcuza / Oil pourer /
Huiliére / Olkanne

P334

Barra de notas de aluminio /
Aluminium check minder /

Barre porte-bons en aluminium /
Aluminiumleiste fiir Notizen

P873

REF Lts U REF Lcm Hcm U
P334.050 0,50 1 P873.045 45 5,0 1
P334.100 1,00 1 P873.060 60 5,0 1
P334.200 2,00 1 P873.090 90 5,0 1

oujadas

96

F17



ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

~
Zw
w

Tz
ey
=5
X O

COCINA/

Remo acero inoxidable /
St/Steel mixing paddle /
P941 Sierra de cocina / kitchen bow saw / P94009 Spatule géante inoxydable /

Scie de cuisine / Kiichensdge Riithrpaddel rostfrei

483 cm
PALA/PEEL/

REF cm u REF PELLE / BLATT Lcm U
P941.000 62 x 20 1 P940.090 12x19 90 1
RE 941.001 Hoja / Blade / Lame / Blatt 6 P940.120 16x19,5 120 1

Rascador con mango aluminio /

Grill scraper aluminium /

Raclette a plancha /
P323 Tenedor / fork / Fourchette / Spiess P940 Schaber mit Aluminiumgriff

Ref. P940.000
REF. RE940.001
REF Lcm u REF cm U
P323.050 50 5 P940.000 44,5x12x 12,7
RE940.001 12,7x7,7 1
Escamador / Fish scaler / Cepillo multiusos / Utility brush /

P944 Ecailleur / Fischentschupper P953 Brosse de nettoyage / Niitzliche Biirste
REF Lecm u REF cm U
P944.000 23,5 1 P953.000 23,5% 7,5
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1 4 ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

PROCESADORES MANUALES DE ALIMENTOS /

MANUAL FOOD PROCESSORS /

APPAREILS MANUELS DE TRANSFORMATION DES ALIMENTS /
MANUELLE KUCHENMASCHINEN

*VELOCIDADES / SPEEDS /
VITESSES / GESCHWINDIGKEITEN 3x 3X 3X

Limones / Lemons
Citrons / Zitronen

Limas / Limes
Citrons verts / Limonen

Naranjas / Oranges
Oranges / Orangen

Tomates / Tomatoes
Tomates / Tomaten

Apio / Celery
Céleri / Stangensellerie

Pimientos / Peppers
Poivrons / Paprikaschoten

v 4
Oignane Zwishen v v
v v
v v

Patatas / Potatoes V V
Pommes de terre / Kartoffeln

Manzanas / Apples V V
Pommes / Apfel 4x 4x
Peras / Pears V V
Poires / Birnen 4x 4x
Lechuga / Lettuce

Laitue / Kopfsalat

Pimientos / Bell peppers V

Poivrons / Paprikaschoten

Pepino / Cucumbers V
Concombres / Gurken

*Veces mas rapido que cortar a mano.
Faster than cutting by hand.

Fois plus rapide qu’une coupe a la main.
Schneller als das Schneiden von Hand.

PUjadaS 100



ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

~
Zw
w

Tz
ey
=5
X O

COCINA/

Reduzca el tiempo de mano de obra /
Reduce labor time /

Réduisez le temps de travail /
Reduzieren Sie lhre Arbeitszeit

5x 11x 2,5x 3x 3x 5x
4 4 4
v 4 4
4 4 4
v v 4
4 4
v \4 v
4 4
4 4
4 4
4
4
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Cortador-Rebanador de sobremesa grande / Big size tabletop dicer & slicer /
55000 Grand Coupe légumes en tranches et cubes / Grosser Tisch Wiirfelschneider und - hobel fiir Arbeitsflachen

CORTE / CUT
Scanme  InstaCut™5.0  '®mm REF TIPO/TYPE COUPE / SCHNITT U
1, mm
@ gﬁ;‘;‘z&g Sobremesa / DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN
%@?W Tabletop / 128 mm 55000 A 1
Al A poser/ 55001 S5 9,5 1
Arbeitsflachen 55002 12,7 1
REBANADA / SLICE / TRANCHES / SCHEIB
55011 6,4 1
) T
SECCIONES / SECTION /
REF TIPO/TYPE QUARTIERS / STUCK u

GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER
ADAPTABLE A/ ADJUSTABLE TO/ H cm* 15153 \F. 10 1
ADAPTABLE A / GEEIGNET FUR 15155 ) '@ 12 1

DENTRO / INSIDE /

DANS / INNERHALB (MAX)
1/3 100 mm *H50,8cm  ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
*H 47 cm CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

1/4 150 mm
1/6 150 mm
FUERA / OUTSIDE / \/ 3x
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX) Mas rapido / Faster
1/1 200 mm
) 28,2 cm 4x
Con ventosas de agarre en la base. 18 cm Mas rapido / Faster

With suction base.
Avec ventouse d'accrochement a la base.

Mit Saugfiissen. 25,4 cm

ASA EN T, BLOQUE DE EMPUJE Y CUCHILLA / SOLO CUCHILLA DE REEMPLAZO /
T-HANDLE, PUSHER BLOCK AND BLADE / REPLACEMENT BLADE ONLY /
POIGNEE EN T, BLOC DE POUSSEE ET LAME / LAME DE RECHANGE SEULE /
T-GRIFF, DRUCKBLOCK UND MESSER NUR ERSATZMESSER

TIPO/TYPE mm REF REF

DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN

6,4 55059 55062

\ 9,5 55060 + 55063
12,7 55061 55064

REBANADA / SLICE / TRANCHES / SCHEIB
6,4 55088 55066

)

SECCIONES / SECTION /
QUARTIERS / STUCK

GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER
6 1515106 15151060
8 1515208 15152080
10 1515310 + 15153100

§
U(‘@ 12 1515512 15155120

6 1512606 15126060
8 1512808 + 15128080
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Cortador-Rebanador de sobremesa pequeiio / Small size tabletop dicer & slicer /
1 5000 Coupe légumes en tranches et cubes de table / Kleiner Tisch Wiirfelschneider und - hobel fiir Arbeitsflachen

CORTE / CUT
InstaCut™ 3.5  90mm J REF TIPO/TYPE COUPE / SCHNITT U
mm
SO bremesa / DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN
Tabletop / 90 mm 15000 6,4 1
A poser/ 15001 % 9,5 1
Arbeitsflachen 15002 %\ 12,7 1
ADAPTABLE A / ADJUSTABLE TO / Hcm* REF TIPO/TYPE S%CUCACR)%E%?%%TU'EQ / u
ADAPTABLE A / GEEIGNET FUR
GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER
DENTRO / INSIDE / DANS / INNERHALB (MAX) 15003 4 1
1/3.40 mm 15005 T 6 1
1/4 65 mm
15006 -‘ﬂ’ 8 1
1/6 65 mm
Y 15007 OEY) 10 1
FUERA / OUTSIDE / cm 15008 12 1
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX)
1/1 200 mm SECCIONES / SECTION /
REF TIPO/TYPE QUARTIERS / STUCK u
Con ventosas de a lab ' 23 cm SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER
garre en la base.
With suction base. 15010 N 8 1
A\{ec ventouse d'accrochement a la base. \ ‘ﬂ’
Mit Saugfiissen. 23 cm ') (ﬂa
3 *H 45,7 cm  ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
X Lx *H 43,5 cm CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN
Mas rapido / Faster Mas rapido / Faster
Cortador-Rebanador de pared / Wall mount dicer & slicer /
1 501 6 Coupe légumes fixation murale / Tischwiirfelschneider und - hobel zur Wandmontage
CORTE / CUT
20,3cm REF TIPO/TYPE COUPE / SCHNITT U
mm

InstaCut™ 3.5
Pared /

DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN

15016 6,4 1
Wall mount / \§\ '
Fixation murale / 15017 . 7.5 !
Wandmontage
SECCIONES / SECTION /
H cm* REF TIPO/TYPE QUARTIERS / STUCK u
GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER
15019 \ﬁ:. 4 1
15022 ‘ . 8 1
15024 QEI 12 1
rrnen
ASA EN T, BLOQUE DE EMPUJE Y, CUCHILLA / T-HANDLE, PUSHER BLOCK AND BLADE / SOLO CUCHILLA DE REEMPLAZ0 /
POIGNEE EN T, BLOC DE POUSSEE ET LAME / T-GRIFF, DRUCKBLOCK UND MESSER REPLACEMENT BLADE ONLY /
LAME DE RECHANGE SEULE /
Ref. 15000 - 15010 Ref. 15016-15024 NUR ERSATZMESSER
TIPO/TYPE mm  REF REF A
DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN
6,4 15059 15081 15062
\ 9.5 15060 + 15082 15063
“ 12,7 15061 15083 15064
6,4x12,7 15085 - 15086
SECCIONES / SECTION /
QUARTIERS / STUCK
GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER
) 4 15050 15073 15065
S 6 15052 - 15067
8 15053 + 15076 15068
O (“ 10 15054 - 15069
12 15055 15078 15070
SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER
8 15058 + = 15072

—=®
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5501 0 Cortadora de pepinos / Cucumber slicer / Coupe-concombre / Gurkenschneider

18 cm *
Hcm
ADAPTABLE A/ ADJUSTABLE TO /
ADAPTABLE A / GEEIGNET FUR
B7cm———o
DENTRO / INSIDE /
DANS / INNERHALB (MAX)
1/3 100 mm
1/4 150 mm
1/6 150 mm

FUERA / OUTSIDE /
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX)

@ cm
REF  TIPO/TYPE S%%E{S%E%é?%?ﬂ@&” SACACORAZONES /CORE/ U
EVIDOIR / ENTKERNER
SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER

55010 14 2,5 1

*Hé1cm ABIERTO / OPEN / QUVERT / OFFEN
*H57,4cm CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

SOLO CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ONLY /
LAME DE RECHANGE SEULE / NUR ERSATZMESSER

@cm
REF  TIPO/TYPE SECCIONES/SECUON  oucacornzones/core/ U
EVIDOIR / ENTKERNER
SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER
55025 10 2,2 1
55028 14 2,5 1

Rebana pepinos a lo largo y los descaroza al mismo tiempo.

Slices cucumbers lengthwise and cores at the same time.

Coupe les concombres dans le sens de la longueur et les évide en méme temps.
Schneidet Gurken der Lange nach bei gleichzeitiger Entkernung.

Ideal para barras de ensaladas y sushi.
Great for salad bars and sushi. 3X

1/1 200 mm v Parfait pour les bars a salades et sushi.
‘ Hervorragend geeignet fur Salatbars und Sushi. Mas rapido /
Con ventosas de agarre en la base.
With suction base. Faster
Avec ventouse d'accrochement a la base. 30
; - ) cm
Mit Saugfiissen 28,2 cm
Cortador de patatas / Potato cutter /
4771 3 Coupe-pommes de terre / Pommes-Frites-Schneider
CORT/E / CUT
COUPE / SCHNITT
Scan me A REF TIPO/TYPE /5 U
E’%:’E’EE DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN
EENCH
s REE,
e H em* 47713 7 1
ey 47714 S5 10 1
E BB
w7713 47715 1 1
47714
47715 SECCIONES / SECTION /
REF TIPO/TYPE QUARTIERS / STUCK u
GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER
v 47703** \E. 8 1
D tﬂa
Y cm* REF U
83 mm SOPORTE PARED / WALL HANGER BRACKET / B
<+—> 29_2 cm SUPPORT DE SUSPENSION MURALE / WANDAUFHANGUNG
45682"" 1
83 mm *Y 87,6 cm H 58,4 cm ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
*Y 45,0 cm H 35,6 cm CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN
16,5 cm
- SOLO CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ONLY /
47703 LAME DE RECHANGE SEULE / NUR ERSATZMESSER
CORTE / CUT
REF TIPO/TYPE COUPE / SCHNITT U
mm
DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN
45751-1 7 1
45749-1 %‘ 10 1
45750-1 1" 1
Agujeros para tornillos en la base de las patas para el montaje permanente en
mesas o paredes.
Screw holes on base of legs for permanent mounting to table or wall.
Trous a vis sur la base des pieds pour fixation permanente sur une table ou
un mur.
45682 Schraubenldcher im Boden der Standfiie zur dauerhaften Befestigung an
~"No se incluyen los tornillos. Tisch oder Wand.
Screws not included.
Vis non fournies. **Se ofrecen cuchillas y piezas adicionales.
Schrauben nicht inbegriffen. Extra blades and parts available.
Lames et piéces supplémentaires disponibles.
30x215¢cm Zusatzliche Messer und Teile erhaltlich.
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400N Cortador de lechuga / Salad cutter / Coupe-Salade / Salatschneider

CORTE/CUT__ CUCHILLAS / BLADES /
A LETTUCE REF TIPO/TYPE COUPEn{]%CHNITT LAMES / MESSER U
KING® | 400N 4,8 37 1
402NC 9.5 19 1
401N 19,0 10 1
H % *Y 48,3cm H457cm  ABIERTO/OPEN / OUVERT / OFFEN
cm *Y59,17cm  H435cm CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN
CONJUNTO DE CUCHILLAS / BLADE ASSEMBLY /
JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT
ADAPTABLE A/ PARA/FOR/ CORTE / CUT CUCHILLAS /
REF ¥ COUPE / SCHNITT BLADES /
ADJUSTABLE TO / POUR/FUR mm LAMES / MESSER
ADAPTABLE A / DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN
GEEIGNET FUR (MAX
1/1100 e 435 400N 4,8 37 1
mm
1/2 150 mm v 485 403N 6,4 28 1
. 484C 402NC 9.8 19 1
434 401N 19,0 10 1
* Corte un cuarto de cabeza de lechuga a la vez.
Ycm Cut a quarter head of lettuce at a time.
Coupez un quart de téte de laitue a la fois.
434 Schneidet jeweils ein Salatkopfviertel.
44,5 cm
17x15cm
5x
Mas rapido / Faster
4400N Cortador de lechuga / Salad cutter / Coupe-Salade / Salatschneider
REF TIPO/TYPE CORT/E/CUT 8]
COUPE / SCHNITT
LETTUCE mm
A KING® |V DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN
4400N 25,4 x 25,4 1
Hcm* *Y 43,2cm  H81,3cm  ABIERTO /OPEN / OUVERT / OFFEN
220 mm *Y 47 cm H 54,9 cm CERRADO/CLOSED /FERME / GESCHLOSSEN
CONJUNTO DE CUCHILLAS / BLADE ASSEMBLY /
JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT
220 mm CORTE / CUT
REF TIPO/TYPE COUPE / SCHNITT U
mm
o e DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN
4408 [ 25,4 x 25,4 1
1)
15,5 cm %
ADAPTABLE A/
ADJUSTABLE TO/ N la lech
A 0 oscurece la lechuga.
ADAPTABLE A/G Does not bruise the lettuce.
EEIGNET FUR (MAX) N'abime pas la laitue.
1/1 200 mm Vermeidet Verletzungen der
1/2 200 mm empfindlichen Salatblatter
\/
11x 4408
Mas rapido / Faster
Y cm*

dujadas
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403N H Rebanadora de frutas y verduras / Fruit & vegetable slicer / Coup-fruit et légumes / Obstschneider

CORTE / CUT
CUCHILLAS / BLADES /
Scan me REF  TIPO/TYPE COUPEF{:HCHNITT LUAMES / MESSER U

.P_n,xq: SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER

%ﬂ; i A 403NH @ 6,4 28 1

*Y33,6cm H508cm  ABIERTO/OPEN / QUVERT / OFFEN
*Y557cm H233cm CERRADO/CLOSED/FERME / GESCHLOSSEN

Hcm* SOLO CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ONLY /
LAME DE RECHANGE SEULE/NUR ERSATZMESSER
CORTE / CUT
CUCHILLAS / BLADES /
ADAPTABLE A/ REF  TIPO/TYPE COUPEr{]iCHNITT CAMES / MESSER U
ADJUSTAB'-E\T/O / SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER
ADAPTABLE A
GEEIGNET FUR (MAX) v B @ i 4 [
1/2 65 mm
\ ‘
Area de corte completa de 12,7 cm para frutas grandes.
Y cm* Full 12.7 cm cutting area optimal for large fruits.
Longueur de coupe de 13 cm optimale pour les fruits volumineux.
Grofler 12,5-cm-Schneidbereich eignet sich optimal fur groe Obstsorten.
33 cm No oscurece la fruta durante el corte, reduciendo asi los desechos.
Prevents bruising of fruit during cutting, reducing food waste.
N'abime pas le fruit durant la coupe, réduisant le gaspillage.
f%sx 15cm Verhindert Quetschverletzungen am Obst beim Schneiden und reduziert die
Verschwendung.

500N Cortador de cebollas / Onion cutter / Coupe-onions / Zwiebelschneider
CORTE / CUT
@ A ONION KING® REF  TIPO/TYPE COUPE/SGHNITT CUCHILLAS BLADES |y

SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER

500N @ 48 13

501N 6,4 1
Hcm* 502N 9,5 7

503N 12,7 6

ADAPTABLE A/ ADJUSTABLE TO *H 49 cm ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
ADAPTABLE A / GEEIGNET FUR *H39,4cm  CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

(MAX)
1/1 65 mm CONJUNTO DE CUCHILLAS / BLADE ASSEMBLY /
1/2 65 mm JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT

1/3100 mm REF  PARA/FOR/ co%%RET/Es/C%%TT CUCHILLAS / BLADES /
1/4100 mm POUR/ FUR = LAMES / MESSER

1/6 100 mm v P 509 500N 4,8 13
511 501N 6,4 "
510 502N 9,5 7

34,9 cm 512 503N 12,7 6
P510
13x6cm %’ Espesor de rebanada exacto.

Exact slice thickness. Bx
Epaisseur de tranches exacte. "
Exakte Scheibendicke.

—_ s

=

_a

Mas rapido / Faster

1 5604 Cortador cebollas en flor / Bloom onion cutter / Coupe onion en fleur / Zwiebelschneider in Blumenform
o e INSTABLOOM® ReF SHBEa v
15604 24 1

*H76,2cm  ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
*H 48,3 cm  CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

CONJUNTO DE CUCHILLAS / BLADE ASSEMBLY /
JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT

SECCIONES / SECTION /
REF QUARTIERS / STUCK u

15601 24 1

Hcm*

Fabricacion de aluminio moldeado altamente resistente.
 / Constructed from heavy duty cast aluminum.

En aluminium coulé ultra-robuste.

Aus stark belastbarem Aluminiumguss.

Tiene cuchillas de acero inoxidable con bordes de precision.

Features precision edged stainless steel blades.
35,6 cm Lames inox de précision.
36.2 cm Mit prazisionsgefertigten Edelstahlmessern.
Con ventosas de agarre en la base.
With suction cup base.

Avec ventouse d'accrochement a la base.
Mit Saugfissen.

15601
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Cortador seccionador de tomates y citricos / Tomato and lemon wedger /
Diviseur a tomates et agrumes / Wedger Schneider

606N

SE VENDE CON CUCHILLAS /

Scan me WEDG EMASTERTM SHIPS WITH BLADES /
s Lo REF SECCIONES /SECTION/  pecepiprion DE LA COUPE/
E’xf,;r}im QUARTIERS / STUCK MESSER IM LIEFERUMFANG v
3-1:::..;- . ENTHALTEN
el
hﬂ;ji:- HOT 606N 6 P306/P336 1
Oljettes 808N 8 P308/P338 1
4 808SG* 8 P308/P338 1
H cm*
CONJUNTO DE CUCHILLAS / BLADE ASSEMBLY /
JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT
SECCIONES / SECTION /
308 REF TIPO/TYPE QUARTIERS / STUCK u
GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER
13 cm
ADAPTABLE A / ADJUSTABLE TO / 306 e 6 1
ADAPTABLE A / GEEIGNET FUR 308 8 1
DENTRO / INSIDE / DANS / INNERHALB (MAX) . ‘)(e@
1/3 40 mm
1/4 40 mm SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER
1/6 40 mm
PY 10,3 cm 336 e 6 !
FUERA / OUTSIDE / 338 8 1
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX) y ‘) (‘@
1/1 200 mm
1/2200 mm *H 40,6 cm  ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN

*H40,3cm  CERRADO/ CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

R A
o
20,3 cm
\ 23 cm 3x

Mas rapido / Faster

*Con proteccion de seguridad.
With safety guard.
Avec sécurité.
Mit schutzblende.

Cortador seccionador de tomates y citricos / Tomato and lemon wedger /
Diviseur a tomates et agrumes / Wedger Schneider

700-1

SECCIONES / SECTION /
Scan me WEDGEMASTER™ || REF TIPO/TYPE QUARTIERS / STUCK u
A 700-1 H 6 1
700-4 ) ﬁ’ 8 1
OEY)
CONJUNTO DE CUCHILLAS / BLADE ASSEMBLY /
JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT
H cm* SECCIONES / SECTION /
REF TIPO/TYPE QUARTIERS / STUCK u
14 cm GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER
704 = 4 1
® 706 ‘“’ 6 1
QY 2 :
708 @ 9 cm
v *H40,6 cm  ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN

FUERA / OUTSIDE /
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX)
1/1 200 mm

m%

dujadas
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10,5cm

108

*H38,7cm CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN
Fabricacion de material de policarbonato para lavavajillas.
Constructed of dishwasher safe polycarbonate material.

En polycarbonate qui passe au lave-vaisselle.
Aus splilmaschinenfestem Polycarbonatmaterial hergestellt.

3x

Mas rapido / Faster
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P937 Maquina multi-usos / Versatil machine / Machine universel / Universelle Maschine

REF Hcm U
P937.000 80 1

Cortador patatas
French fry cutter
Coupe frites

Kartoffelschneider REF Hcm U

RE937.001 Recambio cortador patatas / French fry cutter 1
m spare part / Coupe frites (piéce rechange) /
Austauschbarer Pommesschneider
RE937.002 Recambio cortador manzanas / Apple cutter 1

spare part / Coupe pommes (piéce rechange) /
Austauschbarer Apfelschneider

RE937.003 Recambio exprimidor zumos / Juicer spare part/ 1
Press fruits (piéce rechange) / Austauschbarer

Entsafter
A
?8,5cm
o Exprimidor zumos
[ \ Juicer
{ / Presse-fruits
] Entsafter
0 12x12mm

Cortador manzanas
Apple cutter & corer
Vide et coupe pommes 80 cm
Apfelschneider

8,5cm

20 cm

\
\ 20 cm
17,5 cm
47704 Exprimidor de zumos / Juice extractor / Extracteur de jus / Saftpresse
REF u
A 47704 1

Mejor accién de palanca para sacar la maxima cantidad de jugo.
Superior leverage for maximum juice output.

Effet de levier supérieur pour presser un maximum de jus.
Hervorragende Hebelwirkung garantiert maximale Entsaftung.

Base de hierro fundido esmaltado altamente resistente.
66 cm Heavy-duty enamel-coated cast iron base.
Base en fonte émaillée ultra-solide.
Fiir starke Beanspruchung ausgelegter, emaillierter Gusseisensockel.

Las patas de goma evitan los deslizamientos durante el uso.
Rubber feet assure no-slide use.

Pieds en caoutchouc antidérapants.

GummifiiBe verhindern ein jegliches Verrutschen.

20,:cm\A Aﬁv
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P9759 Cortador de tomates / Tomatoes slicer / Coupe tomates / Tomatenschneider

CORTE /CUT
@ REF COUPE / SCHNITT cm U
mm
P975.900 6,4 39x21,5x20 1
RE975.901 6,4 25x6,8 1
5x RE975.901
Mas rapido / Faster Cuchilla/ Blade / Lame / Klingen

0643N Cortador de tomates / Tomatoes slicer / Coupe tomates / Tomatenschneider

CORTE/CUT
REE COUPL ectNITT  CUCHILLAS/BLADES/ |
TOMATO PRO™ /st LAMES / MESSER
0643N* 4,8 15 1
24,1 cm 0644N** 6,4 11 1
0643SGN*” 4,8 15 1
0644SGN**~ 6,4 I 1
® CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ITEM /
171100 mm LAME DE RECHARGE / ERSATZMESSER
CORTE / CUT
REF COUPE / SCHNITT CUEEI!ALESA?{AEESAEFES/ U
*0653 4,8 15 1
@ 24,1 cm *%0654 b4 1 1
47 6 cm ~Con proteccién de seguridad. Permit‘_e sujecion a la mesa.
' With safety guard. Holds firmly on countertop.
Avec sécurité. Fixation ferme sur la table.
Mit schutzblende. Halt fest auf dem Tisch.
0653 ox
Mas rapido / Faster
1 51 05 Cortador de tomates / Tomatoes slicer / Coupe tomates / Tomatenschneider
CORTE/ CUT__ CUCHILLAS / BLADES /
™ REF TIPO/TYPE COUPE / SCHNITT u
INSTASLICE 16,5cm / 4 LAMES / MESSER
15105° \oAAA— 48 16 1
15205" —————— 4,38 16 1
151038 "\ A~ b4 12 1
15104" \Ar~A 95 8 1
27,3 cm
*X44,5cm  ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
@ *X 40,6 cm  CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN
CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ITEM /
® LAME DE RECHARGE / ERSATZMESSER
CORTE /CUT
REF TIPO/TYPE COUPE / SCHNITT CUSHILLAS /BLADES 7y
26,7 cm nim
15115% N AAA 48 16 1
) 15209 ———— 4.8 16 1
Xem 151138 \AAA  bb 12 1
1/165mm 1511478 \AAAL 95 8 1

Conjuntos de cuchillas encajables para facilitar el reemplazo.

‘Pop-in pop out” blade assemblies for easy replacement.

Lames qui s'installent et se sortent par detente pour un remplacement facile.
Messer lassen sich zum einfachen Auswechseln leicht einsetzen und

herausnehmen.
16,5x7,5cm 16,5x7,5cm
Resistente a L. ion.
"Festoneada / Scalloped / ~Recta / Straight / 5x Cgf;f)seignerzsiastc:r:tr_05|on
Festonné / Gewellt Droit / Gerade L Résistant a la corrosion.
Més rapido / Faster Korrosionsbestandig.

A VOLLRATH® COMPANY
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1 81 1 Cortador en cubos / Cube cutter / Coupe en cubes / Wiirfelschneider
CORTE / CUT

CUBEKING™ REF COUPE / SCHNITT U
1811 19,1 1

A 1812 9,5 1

*Y 33 cm *H34cm  ABIERTO/OPEN / OUVERT / OFFEN
*Y32cm *H11cm  CERRADO/CLOSED/FERME/GESCHLOSSEN

H cm* JUEGO DE ALAMBRES DE REPUESTO / REPLACEMENT WIRE KIT /
KIT DE FIL DE RECHANGE / DRAHT-ERSATZKIT
REF U
1823 1

125x1Tem —8 o

Produce cubos, palillos y bloques cuadrados o rectangulares de queso.

Produce uniform cheese cubes, sticks, and square or rectangular blocks.

Produisez des dés, batonnets et blocs carrés ou rectangulaires de fromage.
Y cm* Erzeugen Sie einheitlich grofle Kasewdirfel, Stabchen und quadratische

17 cm oder rechteckige Blocke.

1 837 Cortador quesos / Cheese cutter / Coupe fromage / Kdse Drahtschneider

CHEESE BLOCKER™ REF u
1837 1

A *Y743cm H575cm  ABIERTO/OPEN / OUVERT / OFFEN
*Y558cm H31,1cm CERRADO/CLOSED/FERME / GESCHLOSSEN

JUEGO DE ALAMBRES DE REPUESTO / REPLACEMENT WIRE KIT /

KIT DE FIL DE RECHANGE / DRAHT-ERSATZKIT
T Hem® REF u

1838 1

\ Admite quesos en bloques de hasta 20 kg y circulares de hasta 15 kg.
Accomodates cheese blocks up to 20 kg and wheels up to 15 kg.

Compatible avec les blocs de fromage de 20 kg max. et les meules de 15 kg max.
Fur Kaseblocke von bis zu 20 kg und Rader von bis zu 15 kg.
Incrementos de medicion de 1,3 cm en la placa frontal y la base.
1,3 cm measuring increments on front plate and base.
Ycm* Incréments de mesure de 1,3 cm sur la plague avant et la base.
311 em 1,3-cm-Skalenstufen auf Frontplatte und Boden.

1 853 Abridor de ostras / Oyster opener / Ouvre huitres / Austerdffner

OYSTER KING™ REF u
1853 1

*Y 26,7cm  H38,
*Y 37,5cm H 10,

1cm  ABIERTO/OPEN / OUVERT / OFFEN
8cm CERRADO/CLOSED/FERME /GESCHLOSSEN

Hcm*
CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ITEM /
LAME DE RECHARGE / ERSATZMESSER

REF u
5382 1

Ych\*A 14,9 cm

pujadas 112 F17
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Procesador versatil manual / Versatile manual processor /
6003 Processeur versatile et manuel / Multifunktionsreibe

INCLUYE / INCLUDES /

KING KUTTER™ REF COMPREND / UMFASST u
A 6003 1,2, 4 1
6005 1,2,3,4,5 1

*X 21 cm ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
*X12,7cm CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

35,6 cm
Con base de ventosa.
Suction cup base.
Base munie de ventouses.
Mit Saugfuf3.  /
6011 6012 6013 6014 6015
Picado / Ristra / Patata frita / Rebanada fina/ Acanalado (Krinkle Kut) /
X cm * 22,9 cm Shredder cut / String cut / French fry cut/ Thin slice cut / Krinkle cut /
Laniéres / Paille / Frites / Emincé / “Krinkle Kut" /
Raspelschnitt Fadenschnitt ~ Pommes-Frites-Schnitt Diinnscheibenschnitt Riffelschnitt

Abrelatas industrial acero inoxidable / St/Steel can opener /
P9640 Ouvre-boites professionnel en acier inoxydable / Industrieller Edelstahl Dosendffner

REF Hcm U
P964.001 60 1

CUCHILLA DE RECAMBIO / KNIFE (SPARE PART) /
COUTEAU (PIECE DE RECHANGE) / AUSTAUSCHKLINGE

REF U
RE964.100 1

RODILLO DE RECAMBIO / WHEEL (SPARE PART) /
ROULEAU (PIECE DE RECHANGE) / AUSTAUCHRAD

REF U
RE964.200 1
55cm

Altura maxima de las latas.
Maximum height of cans.
Hauteur maximale des boites.
Maxmale Hole der Dosen.

F17 113 sujadas
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P975 Cortador de patatas fritas / French fry cutter / Coupe frites / Pommesschneider
6x6 /8x8 CORTE /CUT

) AGUJEROS / HOLES /
Acero inox 73 mm REF COUPE / SCHNITT TROUS / LOCHER u
Stainless steel < > A
Acier inoxydable P975.000 12/9 36/ 64 1
Rostfreier Stahl 73 mm *H30cm  ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN

*H 13 cm CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

ADAPTABLE A/ ADJUSTABLE TO /

ADAPTABLE A / GEEIGNET FUR H cm*
L85cm
: CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ITEM /

FUEBA/OUIS'DE/ A LAME DE RECHARGE / ERSATZMESSER
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX

CORTE / CUT

AGUJEROS / HOLES /

1/1 65 mm REF COUPEn/qﬁqCHN'TT TROUS / LOCHER u

% v RE 975.001 12 36 (6 x 6) 1
% RE 975.002 9 64 (8 x 8) 1

;m%ﬂt

Cortador de patatas fritas en acero y plastico / St/Steel and plastic french fry cutter /
P9751 Coupe frites en acier inox et plastique / Pommesschneider aus Plastik und rostfrei

CORTE/CUT

ADAPTABLE A/ ADJUSTABLE TO / 6x6/8x8 REF COUPE / SCHNITT A(';FLIJ?JOEURSO/SL/OHC?-ILEERS T
ADAPTABLE A/ GEEIGNET FUR ¢ /5 mmy mm
P975.100 13/9 36/ 64 1
FUERA / OUTSIDE /
: *H 30 ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX) 75 mm “H14cm  CERRADO/CLOSED/ FERME / GESCHLOSSEN
1/1 65 mm
an ventqsas de agarre en la base. « CUCHILLA DE REEMPLAZ0 / REPLACEMENT BLADE ITEM /
With suction base. L1oem [Hem LAME DE RECHARGE / ERSATZMESSER
Avec ventouse d'accrochement a la base. CORTE / CUT AGUJEROS / HOLES /
Mit Saugfussen. REF COUPE / SCHNITT A U
e TROUS / LOCHER
RE 975.101 13 36 (6 x 6) 1
RE 975.102 9 64 (8x8) 1
12 c‘m\A A'
Cortahuevos guitarra de acero inox /
St/Steel egg slicer /
Coupe-oeuf en acier inox / Cortahuevos doble uso / 2 way egg cutter /
P390 Eierschneider rostfrei P3901 Coupe-oeuf 2 utilisations / 2 Weg Eierschneider

T T

REF cm u REF cm u
P390.000 7,7x9.4 1 P390.100 11,5x9,5x3,5 1

Cortador y descorazonador manzanas /

Apple cutter & corer /
Vide et coupe pommes / Prensa ajos / Garlic Press /
P61 0 Apfelschneider und Entherzer P938 Presse-ail / Knoblauchpresse

Sl

REF @ cm u REF U
P610.000 8,5 1 P938.000 1
Cuchilla en acero inoxidable y marco en aluminio de fundicién Aluminio fundicién

St/Steel blades with cast aluminium frame Cast aluminium

Lames inox et manche en aluminium fonté Fonté d’aluminium

Messer aus rostfreiem Stahl und Rahmen aus Aluminiumguss Aluminiumguss

pujadas 114 F17

A VOLLRATH® COMPANY



F17

ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / PROCESADORES MANUALES DE ALIMENTOS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES MANUAL FOOD PROCESSORS /
APPAREILS MANUELS DE TRANSFORMATION DES ALIMENTS /

MANUELLE KUCHENMASCHINEN

Mandolina corte “V” / “V” shaped mandoline slicer /

P9755 “V” mandoline / “V” Gemiisehobel

CORTE /CUT
, CUCHILLAS / BLADES /
PLASTICO / PLASTIC / REF COUPE / SCHNITT UAMES/MEssER U
PLASTIQUE / PLASTIK P975.500 4/ 24112 1
Incluye: 2 cuchillas + 3 guias pléstico grosor (1 mm/2mm /3 mm)/
Includes: 2 julienne blades + 3 thickness guides (1 mm /2 mm /3 mm)/
Comprend: 2 lames julienne + 3 guides épaisseur (1 mm /2 mm /3 mm)/
Inklusive: 2 Klingen + 3 Schneideplatten (1 mm /2 mm /3 mm)
Pies goma antideslizantes. 95 mm
Non-slip rubber feet.
Pieds en caoutchouc antidérapants.
Rutschfeste GummifiiBe. 16,5 cm
\ 36 cm

11 cm

9756 Mandolina / Mandoline / Mandoline / Mandoline
CORTE /CUT
ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL / REF COUPE/SCHNITT  CUCHILLAS/BLADES /-y
ACIER INOXYDABLE / ROSTFREIER STAHL mm
P975.600 4/9 23/ 1 1

Incluye: cuchilla giratoria + regulador de espesor corte (3, 6y 9 mm) /
Includes: rotating blades + thickness regulator (3, 6 and 9 mm) /
Comprend: lames tournantes + regulateur épaisseur (3, 6 et 9 mm) / A
Inklusiv: drehbare Klinge + Breitenregulierer (3, 6 und 9 mm)
Rebanada, rebanada ondulada y bastoncillos. 105 mm
Slice, wavy slice and sticks.
Tranches, ondulé tranches et batonnets. 24 cm
Scheib, crinkle scheib und stabchen.

%% 4

Y
Mk‘
47 cm

1 400 Descorazonador de tomates / Tomato corer / Permet d'oter le coeur de la tomate / Tomatenentkerner

TOMATO KING® REF v

1400* 144
1401** 24

Dientes de acero inoxidable. *Paquete a granel / Bulk pack /

Stainless steel teeth. Paquet en vrac / GroBpackung

Dents en inox.

Edelstahlzéhne. **Paquete estandar / Standard pack /
Paquet standard / Standardpackung

1 51 49 Gel lubricante sanitario / Sanitary gel lubricant / Gel lubrifiant sanitaire / Medizinisches Gleitgel

PETROL GEL - REF ml v
15149 118 1
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1 4 ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

TABLAS DE CORTE / CUTTING BOARDS /
PLANCHES A DECOUPER / SCHNEIDBRETTER

ESPANOL

Presentamos una nueva gama de tablas de corte con mas de 20 modelos distintos y méas de 100 referencias, concebidas para satisfacer
todas las necesidades del mercado. Ofrecemos también la posibilidad de fabricar medidas y grosores especiales sobre pedido. La nueva
gama de tablas de corte se presenta en dos modalidades; unas fabricadas en Polietileno (PE) por inyeccién y la gama mas extensa en

Polietileno 500 alta densidad (HD PE 500) por TERMOCOMPRESION

ENGLISH

We introduce here with the new range of cutting board with more than 20 different parterns and more than 100 references conceived to

fulfill all the market needs. We also offer the possibility to produce special sizes and thicknesses upon request. This new range of cutting
boards is presented in two different materials, one made of Polyethylene (PE) using the injection technique and the widest range on High
Density Polyethylene 500 (HD PE 500) through thermo compression.

FRANCAIS

Nous présentons une nouvelle gamme de planches a découper avec plus de 20 modeéles différents et plus de 100 références, concues
pour satisfaire tous les besoins du marché. Nous offrons aussi la possibilite de fabriquer des planques avec des mesures et des
épaisseurs spéciales sur commande. Cette nouvelle gamme de planches a découper se présentent en deux materiaux differents:
certaines sont produites en Polyéthyléne (PE) par injection et la majorité de la gamme est produite en Polyéthyléne 500 de haute densité
(HD PE 500) par thermo compression.

DEUTSCH

Wir prasentieren eine neue Produktreihe von Schneidebrettern mit mehr als 20 verschiedenen Modellen und tber 100 Artikel, um die
bedirfnisse des markts zufrieden zu stellen. Wir bieten auch die moglichkeit spezielle masse und Dicke herzustellen abhangig von der
bestellung. die neue produktreihe bieten wir in zwei verschiedenen varianten an: Eine Variante hergestellt aus Polyethylen (PE) durch
Spritzverfahren und die breiteste Produktvariante hergestellt aus Polyethylen 500 hohe dichte (HD PE 500) durch Warmedruckverfahren.

. -

PESCADO CRUDO

RAW FISH BAKERY & DAIRY
POISSON CRU PAIN ET PRODUITS LAITIERS
ROHER FISCH BROT UND MILCHPRODUKTE

> CARACTERISTICAS PRINCIPALES

Las tablas de corte fabricadas en
Polietileno 500 alta densidad, se
caracterizan por un alto peso molecular
(HMWPE] ofreciendo:

- Alta DURABILIDAD

- 25% mas resistencia a la ABRASION.

- Mayor temperatura de fusion: 135,4 °C.
- Temperatura de reblandecimiento 83 °C
- Mayor RIGIDEZ

* No presentan deformacion durante el
aclarado del ciclo de lavado en lavavajillas
industriales (temp. max. aprox. 80 °C)

Conforme a las normativas siguientes:

RD 1712/91 registro sanitario de alimentos
CE 1935/2004.

dujadas
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PAN'Y LACTEOS

CARNE GUISADA
COOKED MEAT
VIANDE CUISINEE
GEKOCHTES FLEISCH

> MAIN FEATURES

The cutting boards made of High
Density Polyethylene 500 have higher
molecular weight (HMWPE), offering
the following properties:

- High DURABILITY

- 25% more resistence to ABRASION

- Higher Fusion temperature: 135,4 °C
- Softening temperature: 83 °C

- Extraordinary RIGIDNESS

* Do not present deformation during
the rinsing process of industrial
dishwasher cleaning cycle

(max. temp. aprox. 80 °C).

Following the CE 1935/2004 regulation.

FRUTA & VEGETALES

FRUIT & VEGETABLES
FRUIT ET LEGUMES
0BST & GEMUSE

116

CARNE CRUDA
RAW MEAT
VIANDE CRU
ROHES FLEISCH

> CARACTERISTIQUES PRINCIPALES

Les planches a découper fabriquées en
Polyéthyléne 500 haute densité ont un
poids moleculaire (HMWPE) plus grand
qui offre les suivantes proprietés:

- Longue DUREE

- 25% plus résitant a TABRASION

- Température de fusion: 135,4 °C

- Température de ramolissement: 83 °C
- RIGIDITE maximale

* Ne présente pas de déformation lors
du cycle lavage dans le lave-vaisselles
industriel (Temp. max. aprox. 80 °C).

Conforme a la régulation 1935/2004.

CARNE CRUDA DE AVES
RAW POULTRY & CHICKEN
VIANDE CRU ET VOLAILLES

ROHES GEFLUGEL

ANTIALERGICO
ALLERGEN-FREE
ANTI ALLERGIQUE

ANTI ALLERGIE

> Haupteigenschaften

Die Schneidbretter hergestellt aus
Polyethylen 500 hohe Dichte haben ein
hoheres Molekulargewicht (HMWPE),
mit folgenden Eigenschaften:

- Hohe Langlebigkeit

- 25% hoherer Verschleisswiderstand

- Hohere Schmleztemperatur: 135,4 °C
- Erweichungstemperatur: 83 °C

- Extrahohe Starrheit

* Es treten keine Verformungen
beim Spiilvorgang in industriellen
Spilmaschinen auf(max. Temp. ca.
80 °C).

Entsprechend der Norm CE 1935/2004.
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P9118

TABLAS DE CORTE / CUTTING BOARDS /
PLANCHES A DECOUPER / SCHNEIDBRETTER

P9113 GN 1/1

300 x 200 x 20

HD PE
500

Con pies silicona Con ranura Con pies silicona

With silicon feet With groove  With silicon feet

Avec pieds en silicone Avec rigole Avec pieds en silicone

Mit Silikonfiissen Mit Fuge Mit Silikonflissen

REF Color mm Hmm U REF Color mm Hmm u

P911.801 300 x 200 20 1 P911.301 530 x 325 20 1

P911.802 ] 300 x 200 20 1 P911.302 [ ] 530 x 325 20 1

P911.803 ] 300 x 200 20 1 P911.303 | 530 x 325 20 1

P911.804 300 x 200 20 1 P911.304 530 x 325 20 1

P911.805 | 300 x 200 20 1 P911.305 | 530 x 325 20 1

P911.806 | 300 x 200 20 1 P911.306 ] 530 x 325 20 1
320 x 265 x 20

HD PE!

500

Con pies silicona Con pies silicona

With silicon feet With silicon feet

Avec pieds en silicone Avec pieds en silicone

Mit Silikonfiissen Mit Silikonfiissen

REF Color mm H mm U REF Color mm H mm U

P911.201 400 x 300 20 1 P911.701 320 x 265 20 1

P911.202 600 x 400 20 1

400 x 200 x 20 400 x 300 x 20

HD PE HD PE
500 500

Con pies silicona Con pies silicona

With silicon feet With silicon feet

Avec pieds en silicone Avec pieds en silicone

Mit Silikonflissen Mit Silikonfilissen

REF Color mm Hmm u REF Color mm Hmm u

P912.001 400 x 200 20 1 P911.401 400 x 300 20 1
P911.402 [ 400 x 300 20 1
P911.403 [ ] 400 x 300 20 1
P911.404 400 x 300 20 1
P911.405 ] 400 x 300 20 1
P911.406 | 400 x 300 20 1

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Soporte para tapas GN / Stand for GN lids /
Support pour couvercles GN / Stander fiir GN Deckel

117
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P9119

P9115 GN 1/1

500 x 300 x 20

HD PE
500

Con pies silicona
With silicon feet

Avec pieds en silicone
Mit Silikonflissen

530 x 325 x 20

HD PE
500

Con pies silicona
With silicon feet

Avec pieds en silicone
Mit Silikonflissen

REF Color mm H mm u REF Color mm H mm u
P911.901 500 x 300 20 1 P911.501 530 x 325 20 1
P911.902 ] 500 x 300 20 1 P911.502 ] 530 x 325 20 1
P911.903 | 500 x 300 20 1 P911.503 | 530 x 325 20 1
P911.904 500 x 300 20 1 P911.504 530 x 325 20 1
P911.905 ] 500 x 300 20 1 P911.505 ] 530 x 325 20 1
P911.906 ] 500 x 300 20 1 P911.506 ] 530 x 325 20 1
P9116 P9135 Bar

600 x 400 x 20

HD PE

Con pies silicona Sin pies

With silicon feet Without feet

Avec pieds en silicone Sans pieds

Mit Silikonflissen Ohne Fiisse

REF Color mm H mm u REF Color mm H mm u
P911.601 600 x 400 20 1 P913.501 160 x 250 10 1
P911.602 ] 600 x 400 20 1 P913.601 250 x 200 10 1
P911.603 [ ] 600 x 400 20 1 P913.701 300 x 200 10 1
P911.604 600 x 400 20 1 P913.901 320 x 240 10 1
P911.605 ] 600 x 400 20 1

P911.606 I 600 x 400 20 1

Tabla de corte / Cutting Board /
P91 1 407 Planche a découper / Schneidbretter

Con pies silicona
With silicon feet
500 . .
Avec pieds en silicone
Mit Silikonflissen

Mesa de corte / Cutting board table /
P91 30 Table de découpe / Schneidtisch

VIOLET
COLLECTION
500 P.79

REF mm Hmm U
P911.407 400 x 300 20 1
P911.507 530 x 325 (1/1) 20 1
Con ranura P911.607 600 x 400 20 1
With groove
Avec rigole
Mit Fuge

P 9 0 1 Recogeverduras inox / St/Steel vegetable picker /

No incluye contenedor Gastronorm Pelle a legumes inox / Gemiisehacker rostfrei

Delivered without the GN container
Livré sans le bac GN
Ausschliesslich GN Behalter

REF Color mm H mm U
P913.000 650 x 400 110 1

Para almacenar alimentos recién cortados en cubeta GN 1/3

Perfect for storing direct cut products into a 1/3 GN pan REF cm 8]

Permet découper les produits directement au dessus du bac Gastronorme 1/3

Fiir die Aufbewahrung von frischgeschnittenen Lebensmitteln im Behélter GN 1/3 P901.014 14x10 1
P901.018 18x12 1
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1.4 Accesorios DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /

ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

Balanza mecanica / Mechanical scale /
Balance mécanique / Mechanische Waage

P600

ELEMENTOS DE MEDIDA / MEASURING UTENSILS /
USTENSILES DE MESURE / MESSUTENSILIEN

Balanza mecanica / Mechanical scale /
Balance mécanique / Mechanische Waage

P601

Plataforma / Surface /

Plataforma / Surface /

REF kg Grs Plateau / Plattform U REF kg Grs Plateau / Plattform U
cm cm
P600.005 5 20 20x 20 1 P601.010 10 50 24 % 24 1

Cuerpo y bandeja de acero inox.

Bandeja superior plana con botdn regulador.

Body and upper flat platform in St/Steel with regulation button.
Corps et plate-forme plaine supérieure en inox.

Bouton de régulation.

Korper und Plattform aus rostfreiem Stahl.

Ebene obere Plattform mit regulierbarem Knopf.

Balanza mecanica / Mechanical scale /
Balance mécanique / Mechanische Waage

P602

Cuerpo y bandeja de acero inox.

Bandeja superior plana con botdn regulador.

Body and upper flat platform in St/Steel with regulation button.
Corps et plate-forme plaine supérieure

en inox. Bouton de régulation.

Korper und Plattform aus rostfreiem Stahl.

Ebene obere Plattform mit regulierbarem Knopf.

Balanza digital / Electronic scale /
Balance electronique / Digitale Waage

P609

237 mm
150 mm
Plataforma / Surface /
REF kg Grs Plateau / Plattform U REF kg Grs U
P cm P609.010 10 2 1
P602.015 15 50 26 1

Cuerpo y bandeja de acero inox.

Bandeja superior bombeada con botén regulador.

Body and upper conical platform in St/Steel with regulation button.
Corps et plate-forme bombée supérieure en inox. Bouton de régulation.
Korper und Plattform aus rostfreiem Stahl.

Halbkugelige obere Plattform mit regulierbarem Knopf.

oujadas
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Alta precision y rendimiento / Multifuncion de peso y contador.

High accuracy and performance / Multi-function weighting and counting both
ability.

Haute précision et performance / Multi-fonction de poids et compteur.

Hohe Genauigkeit und Performenz/ Multi-Funktion Wiegen und Z&hlen.
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ELEMENTOS DE MEDIDA / MEASURING UTENSILS /

ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE MESURE / MESSUTENSILIEN
Balanza digital / Digital kitchen scale / Balanza electronica / Electronic kitchen scale /
P6092 Balance electronique / Digitale Waage P6097 Balance electronique / Elektronische Waage

C€ X

¢ 25 mm

256 mm
12,8cm

16,5cm

310 mm
Gran precision / Multifuncion de peso / Contador de piezas / Sistema ahorro
energia / Bandeja de plastico.
High accuracy / Multi-function weight and counting / Energy-saving system /
Plastic Platform.
Plataforma en acero inoxidable. Pantalla LED. Haut précision / Multi-function des poid / Compteur des piéces / Systéme
Surface made of St/Steel. LED Display. d’economie d’energie / Plateau en plastique.
Plateau fabriquée en acier inoxydable. Scran LED. Hohe Prézision / Multi-Funktion Wiegen / Stiickzéhler
Plattform rostfrei. LED Display. Energiesparsystem / Plattform Plastik.
Plataforma / Surface /
REF kg d(g) u REF kg Grs Plateau / Plattform U
P609.200 15 1 1 @ cm
P609.705 5 1 11 1

Reloj de cocina digital / Kitchen timer alarm / Termémetro de coccion / Cooking thermometer /
P61 1 Minuteur de cuisine / Digitale Kiichenuhr P9802 Thermomeétre a cuisson / Kochthermometer

Con proteccion de plastico / With plastic protection.
Avec gaine plastique / Mit Plastikschutz.

REF cm U REF Lcm Temp. max. U
P611.000 68x68x25 1 P980.200 28 100 °C 1
Termoémetro nevera / Termoémetro nevera horizontal /
Cold storage thermometer / Horitzontal refrigerator thermometer /
Thermomeétre congelateur / Thermomeétre congelateur horizontal /
P9800 Kiilschrankthermometer P98005 Horizontales Kiilschrankthermometer

Acabado esmaltado /
Enameled finish /
Emaillé /

Emaillierte Ausfertigung

REF Lecm Temp. u REF mm Temp. u
P980.000 28 -30°C/+50°C 1 P980.050 135x35 -40°C/+20°C 24

F17 121 sujadas
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1.4

ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

P9816

Termometro de coccion / Cooking thermometer /
Thermomeétre a cuisson / Kochthermometer

ELEMENTOS DE MEDIDA / MEASURING UTENSILS /
USTENSILES DE MESURE / MESSUTENSILIEN

981650

Termometro bolsillo con proteccion /
Pocket thermometer with protection /
Thermomeétre de poche avec protection /
Taschenthermometer mit Schutz

Con proteccién de plastico /
With plastic protection.
Avec gaine plastique /

Mit Plastikschutz.

REF Lcm Temp. U REF Lcm Temp. U

P981.600 17 -10°C/+200 °C 1 P981.650 14,3 -40°C /+70°C 2%

P981 4 Termometro digital de coccion con temporizador /
Cooking thermometer with timer /

Termometro digital / Digital thermometer / Thermomeétre a cuisson avec temporiseur /

Thermomeétre digital / Digitales Thermometer Digitales Kochthermometer mit Timer-Funktion

REF mm Display mm Temp. U REF L mm sonda + cable Temp. U

P981.400 135x 92 x 27 42x22 -20°C/+200°C 1 P981.500 90 0°C/+200°C 1

Con sonda de acero inoxidable.

Proteccion antisalpicaduras. Con pantalla iluminada.

La sonda esta sujeta al lateral del aparato.

With St/Steel probe. Splash-proof. Illuminated display.

Probe attached to side panel.

Avec sonde inox. Etanche aux éclaboussements.

Ecran illuminé. La sonde est attachée au c6té lateral de U'appareil.
Temperaturfiihler aus rostfreiem Stahl

Antispritzschutz. Beleuchtes Display. Seitlicher Fiihlerhalter.

oujadas
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Plastico blanco. Base magnética para sujecion en superficies de metal.
Temperatura/tiempo programable con sefal de alarma.

Sonda de acero inoxidable y cable alambre.

White plastic. Magnetic base for attachment on metal surface. Programmable
temperature/time, with alarm signal. St/Steel probe and wire cable.

Plastique blanc. Base magnétique pour lattacher a une surface métallique.
Température/temps programmable avec sonnette d’alarme. Sonde inox et filet.
Weisses Plastik. Magnetische Haftung fiir metallische Oberfléchen. Temperatur/
Zeit programmierbar mit Alarm. Rostfreier Fiihler mit Drahtkabel.
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Termometro infrarojos con mira laser / Infrared thermometer with laser pointer /
P9804 Thermomeétre infra-rouge a visée laser / Infrarot Thermometer mit Laser Pointer

REF Lcm Temp. U

P980.400 17 -60°C / +500 °C 1
Pantalla LCD
LCD Display
Ecran LCD
LCD Display

Ideal para medir la temperatura de la superficie de los alimentos, sin contacto.
Non-contact temperature measure food’s surface.

Ideal pour la mesure de température de surface des aliments, sans contact.
Ideal fiir Temparaturmessung von Lebensmittel ohne Beriihrung.

Jarra de medidas en polipropileno /
Polypropylene measuring jug /

Jarra de medidas / Measuring jug / Pot mesureur en polypropyléne /
P604 Pot mesureur / Messbecher P846 Messbecher aus Polypropylen

REF Lts u REF Lts u
P604.001 1,00 1 P846.025 0,25 1
P604.002 2,00 1 P846.050 0,50 1
P846.100 1,00 1
P846.200 2,00 1
P846.300 3,00 1
Juego 4 cazos de medidas inox / Cubo con base /
St/Steel 4 pcs set measuring cups / Bucket with base /
P6045 Set 4 casseroles doseur / Seau avec base /
4 teiliges Messkellenset rostfreies Stahl P603 Eimer mit Skalierung
REF ml u REF P cm Hcm Lts u
P604.500 59-78-118-236 12 P603.012 31,0 28,50 12,00 1
P603.015 32,5 32,50 15,00 1
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1.4 Accesorios DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / MANOPLA / MITT /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES GAN / HANDSCHUHE

P947 Manopla / Mitt / Gan / Handschuhe

REF Lcm U
P947.033 33 1
P947.038 38 1
P947.043 43 1
Manoplas con revestimiento silicona / Silicone coating mitt /
P9471 Moufles avec revétement silicone / Handschuh mit Silikonbeschichtung
REF Lcm u
P947.101 33 1
P947.102 38 1
P947.103 43 1

Se venden por pares
Sold in pairs
Vendues par paires
Verkauf als Paar

P9473 Guantes proteccion térmica / Heat protection gloves / Gants protection thermique / Hitzehandschuh

REF Talla / Size / Taille / Grosse U
c € P947.301 S 1
P947.302 M 1
P947.303 L 1

Se venden por pares
Sold in pairs
Vendues par paires
Verkauf im Paar

Fabricados con recubrimiento de nitrilo en Outer nitril coated. Inner made of Fabriqués avec un revétement de nitrile  Exterieure Herstellung aus Nitril. Innen aus
el exterior y con forro interior de algodény cotton and keviar jersey. They enjoy  a Uextérieur. Interieur de coton et keviar ~ Baumwolle und Keviar Jersey. Sie werden
keviar jersey. Llevan un tratamiento Actifresh  of Actifresh and Sanitized treatment  jersey avec un traitement Actifresh et mit Aktiv-Frisch- und Satnierungverfahren
y Sanitized que los provee de proteccion to fight against micro organisms Sanitized qui les fournit de protection behandelt, um gegen die Mikroorganismen
contra los micro-organismos los cuales which can cause bad scents and contre les microorganismes lesquels entgegenzuwirken, die ursachlich sind
pueden causar malos olores y riesgo de risk of infections. peuvent causer de mauvais odeurs et fuir schlechte Gertiiche und ein Risiko fir
infecciones. risque d'infections. Infektionen sein kdnnen.
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Manopla silicona con funda algoddn / Silicone oven glove with cotton cover /
P9477 Gant silicone a fourreau coton / Silikonhandschuh mit Baumwollfutter

REF Lcm 8]
P947.700 42,5 1

P9474 Manopla Silicona / Silicone oven mitt / Moufle en silicone / Silikonbackhandschuh

REF Lcm U
P947.400 30 1

P9475 Manopla silicona / Silicone mitten / Mouflette en silicone / Silikonbackhandschuh

REF cm 8]
P947.500 10,5x9 1

P9476 Pano de silicona / Silicone pot-grabber / Torchon en silicone / Silikontuch

REF cm U
P947.600 17,6 x17,6 1
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FOODIES

Término inglés que identifica a los amateur, amantes de la buena mesa, a los que les encanta la comida, su estudio, su preparacion y todas
las noticias relacionadas con el mundo de la gastronomia. Quieren aprender todo lo posible acerca de la comida, tanto lo mejor como lo
comun, y de la ciencia, industria y personajes que rodean al mundo gastronémico y en pujadas se lo ponemos facil con este nuevo capitulo /

English term used to describe amateurs, lovers of good food, its study, its preparation and all the news related to the world of gastronomy.
People who want to learn everything about food, both the best as well as the more every day, the science, industry and the figures involved in
the gastronomic world. Pujadas make it easier with this new section /

Terme anglais désignant les amateurs et passionnés de la bonne table, les adeptes de la bonne cuisine, ceux qui raffolent de son
étude, sa préparation et toutes les nouvelles concernant le monde de la gastronomie. Ceux qui souhaitent aussi connaitre tout les
secrets Culinaires, des plus sophistiqués aux plus communs, ainsi que de la science, de lindustrie et des personnalités qui gravitent
dans l'univers gastronomique. Pujadas vous facilite la tdche avec cette nouvelle section /

Englischer Begriff um Amateure zu beschreiben, Liebhaber von gutem Essen, Welche Seinem Studium, seiner Vorbereitung und aller
mit der Welt der Gastronomie Vebundenen Nachrichten Geniessen. Leute, die alles mogliche iber das Essen lernen wollen, Sowohl
das Beste als auch das Gewdhnliche, Die Wissenschaft, die Industrie und Personen, die sich in der Welt der Gastronomie bewegen.
Pujades macht es Ihnen einfach mit diesem neuen Kapitel einfach.
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GUIA DE SEITECCIéN DE BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE SELECTION GUIDE /
GUIDE DE SELECTION DE BATTERIE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF AUSWAHLUBERSICHT

FOODIES

INDUCCION /
INDUCTION /
INDUCTION /
INDUKTION

PRECIO /
PRICE /
PRIX /
PREIS

GARANTIA ANOS /
WARRANTY YEARS /
GARANTIE ANNEE /
GARANTIE JAHRE

UTILIZACION /
USE /
UTILISATION /
GEBRAUCH

ANTIADHERENTE /
NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF /
ANTIHAFTBE-
SCHICHTUNG

TAPA/

LID/
COUVERCLE /
DECKEL

MANGO /
HANDLE /
QUEUE/

STIL

ASAS /
HANDLES /
ANSES /
GRIFFE

COOL « LINE

vv

€€€

TODO USO/
ALL-PURPOSES

TOUT TYPE DE CUISSON /
GEEIGNET FUR ALLE
KUCHENTYPEN

TAPA INOX INCLUIDA /

ST/STEEL LID INCLUDED /
COUVERCLE INOX INCLUS /
EDELSTA HLDECKEL INKL

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
EDELSTAHL

FUNDICION /
CAST/
FONTE /
GUSSEISEN

vv

€€€

ALL
OVER
TECH

SARTENES /
FRY PANS /
POELES /
BRATPFANNEN

TAPA INOX INCLUIDA /
ST/STEEL LID INCLUDED /
COUVERCLE INOX INCLUS /
EDELSTA HLDECKEL INKL

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
EDELSTAHL

€€€€E

ALTA COCINA/
HIGH CUISINE /
HAUTE CUISINE /
HOHE KUCHE

SARTENES Y WOKS /
FRY PANS & WOKS /
POELES ET WOKS /
BRATPFANNEN & WOK

INOX OPCIONAL /
ST/STEEL LID OPTIONAL /
COUVERCLE INOX EN
OPTION /
EDELSTAHLDECKEL
OPTIONAL

INOXIDABLE /
ST/STEEL/
INOXYDABLE /
EDELSTAHL

129

MULTIMETAL BLACK SERIES

€€

COCCION LENTA/
SLOW COOKING /
CUISSON LENTE /
LANGSAMES KOCHEN

CRISTAL INCLUIDA /
GLASS LID INCLUDED /
COUVERCLE EN VERRE
INCLUS /

INKL. GLASDECKEL

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
EDELSTAHL

MONOBLOC /
ONE PIECE/
MONOBLOC /
MONOBLOCK

PUJADAS 1921

vvyvy

€€

RAPIDA Y POCO ACEITE /
QUICK AND LITTLE OIL /
RAPIDE ET PEU D'HUILE /
SCHNELL UND WENIG OL

CRISTAL INCLUIDA /
GLASS LID INCLUDED /
COUVERCLE EN VERRE
INCLUS /

INKL. GLASDECKEL

INOX RESISTENTE AL
CALOR/

ST/STEEL HEAT
RESISTANT /

INOX RESISTANT A LA
CHALEUR/
EDELSTAHL
HITZEBESTANDIG

APARTAMENTO

vv

USO DOMESTICO /
HOME USE /

USAGE DOMESTIQUE /
HEIMGEBRAUCH

SARTENES /
FRY PANS /
POELES /
BRATPFANNEN

TAPA INOX INCLUIDA /
ST/STEEL LID INCLUDED /
COUVERCLE INOX INCLUS /
EDELSTA HLDECKEL INKL

BAQUELITA/
BAKELITE /
BAKELITE /
BAKELIT

oujadas’
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BATTERIE CUISINE FOODIES




2.1

BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF COOL e LINE

COOL - LINE

CUERPO EN ACERO INOXIDABLE 18/10/
COOKWARE BODY MADE OF 18/10 STAINLESS STEEL / ASAS ERGONOMICAS FABRICADAS EN ACERO INOXIDABLE DE FUNDICION /
CORPS EN ACIER INOXYDABLE 18/10/ HERGONOMIC HANDLES MADE OF CAST ST/STEEL

ANSES EN FONTE D’ACIER INOXYDABLE, ERGONOMIQUES /
KOCHBEDARF AUS EDELSTAHL 1 8/1 0 GRIFFE AUS GUSSEDELSTAHL HERGESTELLT. ABSOLUT ERGONOMISCH

TAPA CON DISENO ESPECIAL PARA APOYO EN ASA LATERAL /
SPECIAL LID DESIGNED TO HOLD ON THE SIDE HANDLE /
COUVERCLE SPECIAL, CONCU POUR REPOSER SUR LA POIGNEE /
SPEZIELLES DECKELDESIGN ZUM HALTEN IM SEITENGRIFF

PULIDO BRILLANTE /
MIRROR POLISHING /
POLISSAGE BRILLANT /
GLANZEND POLIERT

FONDO TERMO DIFUSOR ENCAPSULADO /
ENCAPSULATED SANDWICH BASE / i

FOND THERMO-DIFFUSEUR ENCAPSULE /
KAPSELFORMIGER THERMODIFFUSIONSUNTERBODEN

P4908 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

Y ) REF @ cm Hcm Lts u
((In) 6 [ X J P490.824 24 20,0 8,70 1

INDUC GAS VITRO ELECTR P490.828 28 24'0 13,60 1

P4906 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

'Y ) REF @ cm Hcm Lts
(mb 6 ( X J P490.616 16 11,0 2,00

INDUC GAS VITRO ELECTR

u
1
P490.620 20 13,0 3,70 1
P490.624 24 14,0 5,80 1
P490.628 28 16,0 9,50 1
P490.632 32 19,0 14,00 1
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF COOL e LINE

P4907 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

'Y ) REF @ cm Hcm Lts
((m) 6 ( X ] P490.716 16 7,5 1,50

INDUC GAS VITRO ELECTR

BATTERIE CUISINE FOODIES

-
n
=
o
o
o
e
<
z
o
o
o

=
x
=
<
o

FOODIES COOKWARE /

U
1
P490.720 20 8,0 2,50 1
P490.724 24 9,5 3,90 1
P490.728 28 11,0 5,80 1
P490.732 32 12,5 8,90 1

P4900 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

REF 0 H Lt
(un) & :: cm cm s

u
: g P490.014 14 7,0 100 1

INDUC GAS VITRO ELECTR
P490.016 16 7,5 150 1
NUEVO MODELO / P490.018 18 9,0 210 1
NEW MODEL / P490.020 20 10,0 300 1

NOUVEAU MODELE /
NEUES MODELL

P490220X Sartén antiadherente / Non-stick fry pan / Poéle anti-adhésive / Bratpfanne Antihaft

oQ® REF @ cm Hcm U

(un) & ( X J P490.220X 20 3,8 1
1

1

INDUC  GAS VITRO ELECTR P490.224X 2% [;‘6
P490.228X 28 55

Fondo sandwich / Sandwich bottom /
Fond sandwich / Sandwichboden.

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

P2371 Parte superior vaporera / Top for steam pot / Dessus cuit-vapeur / Oberteil Dampfgarer

REF ?cm Hcm Lts u

P237.120 20 13,0 4,00 1
P237.124 24 14,0 6,30 1

P4902 Conjunto vaporera / Steam pot set / Cuit-vapeur / Dampfgarerset

P REF @cm Hcm Lts u
((m) & .: P490.220 A20 13,0 4,00 1
INDUC GAS VITRO ELECTR BZO 13'0 4'00
P490.224 A24 14,0 6,30 1
A B24 14,0 6,30
B
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2.1

BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF

COLORS

CO0L * LINE

EXCLUSIVE

P4902C0 Sartén antiadherente / Non-stick fry pan / Poéle anti-adhésive / Bratpfanne Antihaft

COOL e LINE
COLORS

Nes®

INDUC GAS VITRO ELECTR

Fondo sandwich / Sandwich bottom / ‘

Fond sandwich / Sandwichboden.

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

Ref. color /

Ref. colour /

Ref. couleur couvercle /
Art. Nr. Farben

pujadas’ 132

REF P cm Hcm U
P490.220 + COLOR 20 3,8 1
P490.224 + COLOR 24 4,6 1
P490.228 + COLOR 28 5,5 1

F16
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / COOL e LINE
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF COLORS

Ref. color /

Ref. colour /

Ref. couleur couvercle /
Art.Nr. Farben

P490800 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

-
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o

=
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=
<
o

REF Pcm Hcm Lts u

°Q®
(un) 6 [ X J P490.824 + COLOR 24 20,0 8,70 1
e e e P490.828+ COLOR 28 240 13,60 1

EXCLUSIVE

N

P4906C0 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

° REF Pcm Hcm Lts U

((m) 6 ° : €0 P490.620 + COLOR 20 130 370 1
moe o5 umo e P490.624 + COLOR 24 140 58 1
P490.628 + COLOR 28 160 950 1

EXCLUSIVE P490.632 + COLOR 32 190 1400 1

P4907C0 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

.® REF @cm  Hcm Lts U

(un) & [ X ] ) P490.724 + COLOR 24 9.5 3,90 1
NDUC S VTRO  ELECTR ) P490.728 + COLOR 28 11,0 5,80 1
P490.732 + COLOR 32 12,5 8,90 1

EXCLUSIVE

P4900C0 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

.® REF @ cm Hcm Lts U
(un) 6 [ X J P490.014 + COLOR 14 7,0 1,00 1
INDUC GAS  WITRO. ELECTR P490.016 + COLOR 16 7,5 1,50 1
EXCLUSIVE
133 pujadas
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2.1

BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF

IDEA COOKWARE

MUCHAS VECES LO MAS IMPORTANTE ES LA IDEA /

SO OFTEN, THE MOST IMPORTANT POINT IS THE IDEA /
TRES SOUVENT, LE PLUS IMPORTANT C'EST LIDEE /
OFTMALS IST DIE IDEE DAS WICHTIGSTE

T, | NpucTiON

ESPANOL

Bateria elegante y de atractivo disefio en acero inoxidable, con fondo difusor compacto, apto para induccion. Fabricado a través de una
sofisticada tecnologia, all-over technology, que permite rellenar todo el interior del fondo con una espesa capa de aluminio, sin dejar

cavidades vacias y permitiendo una difusion del calor, mas répida y uniforme hasta los bordes del recipiente / ENGLISH

Elegant and attractively designed cookware in stainless steel, with compact sandwich-bottom, suitable for induction. Manufactured using
sophisticated all-over technology, which enables the entire inside of the base to be filled with a thick layer of aluminium, without leaving

empty cavities. this means heat diffusion is faster and even to the edges of the recipient / ERANCAIS

Batterie élégante au design attractif en acier inoxydable, avec fond diffuseur compact, adaptée a linduction. Fabriquée grace a une
technologie sophistiquée - all-over technology - permettant de recouvrir tout le fond intérieur d'une épaisse couche d’aluminium, sans

laisser de cavités vides, pour offrir une diffusion de la chaleur plus rapide et uniforme jusqu’aux bords du récipient /
DEUTSCH

Eleganter Kochbedarf im attraktiven Design aus Edelstahl, mit kompaktem Diffusionsunterboden, geeignet fiir Induktion. Hergestellt
mit einer hochentwickelten Technologie, ALL-OVER TECHNOLOGY, die es erlaubt die ganze Innenseite des Unterbodens mit einer Dicken
Aluminiumschicht auszufiillen, ohne Blasenenstehung, welche eine schnelle bis hin zu den Randern einheitliche Warmeverteilung erlaubt.

All-over technology prolonga la vida util de
producto, evitando que se acumulen dentro
del fondo difusor restos de comida, agua o
detergentes que lo acaban dafando /

All-over technology it prolongs the useful life
of the product, preventing remains of food,
water or detergents accumulating in the
INOX / ST/STEEL sandwich bottom and eventually damaging it /
ROSTFREIER STAHL
All-over technology prolonge la durée
de vie utile du produit en évitant que ne

ALUMINIO / ALUMINIUM s’accumulent dans le fond diffuseur des
INOX MAGNETICO / res_tgslde nourriture, d'eau ou de détergents
MAGNETIC S,T/STEEL/ qui finissent par lendommager /

INOX MAGNETIQUE / All-over technologie verlangert die
MAGNETISCHER Gebrauchsdauer des Produkts, schliesst
EDELSTAHL das Anlagern von Essens-, Wasser- und

Reinigungmittelresten am Boden aus, welche
es beschadigen.
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF IDEA

P458 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

REF @ cm Hcm Lts U

°Q®
((m) 6 [ X J P458.024 24 20,0 9,00 1
NOUE T eRs e VITRD TR P458.028 28 24,0 14,50 1

BATTERIE CUISINE FOODIES
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FOODIES COOKWARE /

P456 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

e® REF ?cm Hcm Lts U

((In} 6 [ X J P456.016 16 11,0 2,00 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P456.020 20 13'0 4‘00 /l
P456.024 24 14,0 8,50 1

P456.028 28 16,0 12,50 1

P456.032 32 19,0 15,20 1

P457 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

°® REF @ cm Hcm Lts U

((m} 6 [ X J P457.016 16 7,5 1,50 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P457.020 20 8‘0 2' 50 /l
P457.024 24 9,5 4,30 1

P457.028 28 11,0 6,70 1

P457.032 32 12,5 10,00 1

P454 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

'Y ) REF @ cm Hcm Lts
((In} 6 [ X J P454.012 12 7,0 0,70

INDUC GAS VITRO ELECTR

U
1
P454.014 14 7,0 1,00 1
P454.016 16 7,5 1,50 1
P454.018 18 9,0 2,30 1
P454.020 20 10,0 3,10 1

P459 Sartén / Fry pan / Poéle / Bratpfanne

Y ) REF @ cm Hcm
((In} 6 [ X J P459.018 18 4,0

NN

INDUC GAS VITRO ELECTR P459.020 20 A‘|5
P459.024 24 5,0
P459.028 28 55

F16 135 pujadas

AAAAAAAAAAAAAA



2.1

BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / MULTIMETAL / MULTI-PLY /
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF MULTI-METAL / MULTIMETALL

MULTIMETAL

APORTA TODAS LAS VENTAJAS DEL ALUMINIO Y DEL ACERO INOXIDABLE EN UNA SOLA PIEZA /

IT GETS ALL ADVANTAGES OF THE ALUMINIUM AND THE ST/STEEL JUST IN ONE /

APPORTE TOUS LES AVANTAGES DE LALUMINIUM ET DE LACIER INOXYDABLE EN UNE SEULE PIECE /
BIETET ALLE VORTEILE VON ALUMINIUM UND EDELSTAHL IN EINEM EINZIGEN STUCK

")), | INDucTION /Un/ 6 :: @

INDUC GAS VITRO ELECTR

NUEVO MODELO /
NEW MODEL /

NOUVEAU MODELE /
NEUES MODELL

PULIDO BRILLANTE /
BRIGHT POLISHED /
POLISSAGE BRILLANT /
GLANZEND POLIERT

INOX - ST/STEEL
@ ROSTEREIER STAHL

. .................... TRI-ALUMINIUM

INOX - ST/STEEL MULTIMETAL
ROSTFREIER STAHL

@~ INOX - ST/STEEL
ROSTFREIER STAHL

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

TRANSMISION HEAT REPARTITION HITZE-

TERMICA TRANSMISSION DE LA CHALEUR VERTEILUNG
ELMULTIMETAL (5 capas) asegura  The homogenous heat LE MULTI-METAL (5-couches) Das Multimetall (5 Schichten)
una perfecta y homogénea transmission on the entire Assure une parfaite et gewahrleistet eine perfekte und
distribucion de la temperatura por  body makes the MULTIMETAL homogene repartition de la homogene Hitzeverteilung im
toda la pieza. cookware 5 PLY highly chaleur dans tout le récipient. ganzen Kaorper. Sehr geeignet
Muy apta para PREPARADOS de recommended for the Idéal pour les cuissons délicates, ~ fiir die Zubereitung von delikaten
coccion delicada: Elaboracion de elaboration of sauces, chocolate, élaboration de sauces, crEmes, Speissen: Sossen, Cremen,
salsas, cremas, chocolate, etc. creams, etc. chocolats, etc. Trés efficient Schokolade etc.
Extremadamente eficiente Extremely efficient (20% less (20% moins de temps et Aussergewdhnliche Effizienz
(20% menos tiempo y energial. time and energy). D’energie]. (20% weniger Zeit und Energie).
Maximo rendimiento en todo Highest performance on all Haute performance sur tout Héchste Leistung in allen

tipo de coc[nas ya sean GAS, kind of stoves, Either GAS, type de guisiniéres: (}AZ, Kiichentypen GAS, KOCHFELDER,
VITROCERAMICAS, ELECTRICAS o VITROCERAMIC, ELECTRIC and VITROCERAMIQUE, ELECTRIQUE ~ ELEKTRISCH ODER INDUKTION.
INDUCCION. above all INDUCTION. et surtout INDUCTION.

P238 Rustidera / Roast pan / Plaque a rétir / Brater

'Y ) REF cm Hcm Lts U
(mb 6 [ X J P238.120 35,3 x 25 6,0 3,25 1

INDUC GAS VITRO ELECTR

GN1/2
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / MULTIMETAL / MULTI-PLY /
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF MULTI-METAL / MULTIMETALL

P233/ P2331 sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse
((m) 6 ;2 REF @ cm Hcm ks U

BATTERIE CUISINE FOODIES

-
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x
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o

<
INDUC GAS VITRO ELECTR P233'024 24 6‘0 2‘50 1 ;
P233.028 28 6,0 3,50 1 8
P233.032 32 6.0 4,50 1 5
P233.124* 24 6,0 2,50 1 £
P233.128* 28 6.0 3,50 1
@ P233.132* 32 6,0 4,50 1
*ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /

ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG
NUEVO MODELO /
NEW MODEL /

NOUVEAU MODELE /
NEUES MODELL

P234 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

e® REF @ cm Hcm Lts U
((m) 6 [ X J P234.016 16 6,5 1,20
INDUC GAS VITRO ELECTR P234.01 8 'I 8 7‘0 1 '70

[N N

P234.020 20 7,5 1,80
P234.024 24 8,5 3,00
P234.028 28 10,0 5,50

NUEVO MODELO /
NEW MODEL /

NOUVEAU MODELE /
NEUES MODELL

Sartén antiadherente excalibur / Non-stick frypan excalibur /
P251 Poéle anti-adhésive excalibur / Excalibur Antihaft Bratpfanne

(un) & .® REF ?cm Hcm U
o0 P251.020 20 40 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P251 .024 24 4,5 1
P251.028 28 5,0 1
P251.032 32 5,5 1
ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
NUEVO MODELO / ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

NEW MODEL /

NOUVEAU MODELE /
NEUES MODELL

P2390 / P2394 Wok fondo redondo / Round base wok / Wok a fond rond / Wok runder Boden

°® REF ?cm Hcm Lts U

((m) 6 [ X ] P239.036 36 10,0 6,00 1

INDUE G VRO LT P239.436* 36 10,0 6,00 1
REF. P239.436¢ *ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /

ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

REF. P239.036

P2391 / P2395 Wok fondo plano / Flat base wok / Wok a fond plain / Wok ebener Boden

.® REF ?cm Hcm Lts u
((m) 6 [ X ] P239.136 36 9,0 5,50 1
NOUE e TR ELECTR P239.536* 36 9,0 5,50 1

*ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /

REF Paspaser ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

REF. P239.136
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE /

BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF BLACK SERIES
ALUMINIO DE FUNDICION. FONDO INDESTRUCTIBLE / CAST ALUMINIUM. INDESTRUCTIBLE BASE /
FONTE D’ALUMINIUM. FOND INDESTRUCTIBLE / ALUMINIUMGUSS. UNTERBODEN UNZERSTORBAR {Un) INDUCTION

Sartén honda mango inox /
Deep fry pan st/steel handle /
Sartén mango inox / Fry pan st/steel handle / Poéle haute manche inox /
P1 491 Poéle manche inox / Bratpfanne Edelstahlgriff P1 492 Hohe Bratpfanne Edelstahlgriff

BATTERIE CUISINE FOODIES

-
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FOODIES COOKWARE /

Nees®O Mé e ®0

INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN

REF B cm Hcm U REF @cm Hcm
P149.120 20 5,0 4 P149.228 28 7.5 4
P149.124 24 5,0 4
P149.128 28 5,0 4
P149.130 30 5,0 4

Wok mango inox / Sartén crépes mango inox /

Wok st/steel handle / Crépe fry pan st/steel handle /
P1493 Wok manche inox / Poéle a crépes manche inox/

Wok Edelstahlgriff P1 501 Crépepfanne Edelstahlgriff

Ness®O 0ess®O

INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN

REF @cm Hcm u REF Pcm Hcm
P149.330 30 9.5 4 P150.128 28 1,5 4

Asador grill mango inox / Grill st/steel handle /
P1 421 Grill manche inox / Grillpfanne Edelstahlgriff

Y ) REF @ cm Hcm U
m 6 [ X J D P142.100 28 x 28 4,0 1

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF BLACK SERIES

oQ® Fondo torneado
& o0 D Ground base
GAS

WITRO ELECTR  OVEN Fond dressé
Gedrehter Unterboden

ESPANOL

Gama de aluminio de fundicidn totalmente indeformable. ENGLISH

Range of cast aluminium indeformable.
FRANCAIS

Gamme en fonte d’aluminium indéformable.
DEUTSCH

Produktserie aus aluminiumGuss absolut unverformbar.

P1 55 Rustidera ovalada con tapa vidrio / Oval dish with glass lid / Cocotte avec couvercle / Co-cotte mit Deckel

REF @ cm Hcm U

6 ;: D P155.032 32x23 10,5 1

GAS VITRO ELECTR OVEN

Tapa Pyrex transformable en bandeja de servicio.
Pyrex cover that converts into serving tray.

Couvercle Pyrex transformable en plateau de service.
Pyrex-Deckel, auch als Schale verwendbar.

P1 41 Cazuela baja sin tapa / Shallow casserole without lid / Cocotte sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

® REF @ cm Hcm u
6 .: D P141.020 * 20 55 1
GAS VITRO ELECTR OVEN P141 .024 24 5‘8 1
P141.028 28 7.5 1
P141.032 32 8,0 1
P141.036 36 8,5 1
P141.040 40 10,0 1
*MINI-SIZE

Ideal para presentacion. Ver en pag. 138 de Vollrath
Ideal for food presentation. See page 138 of Vollrath
Idéal pour présentation. Voir page 138 de Vollrath
Ideal fiir die Prasentation. Siehe seite 138 Vollrath

P1 51 Cazuela alta sin tapa / Deep casserole without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm U
°Q®
6 [ X ) D P151.016 * 16 8,0 1
GAS VITRO ELECTR OVEN P1 51 '020 20 9'0 'I
P151.024 24 10,0 1
P151.028 28 12,0 1
P151.032 32 14,0 1
*MINI-SIZE

Ideal para presentacion. Ver en pag. 138 de Vollrath
Ideal for food presentation. See page 138 of Vollrath
Idéal pour présentation. Voir page 138 de Vollrath
Ideal fiir die Prasentation. Siehe seite 138 Vollrath

sujadas 140

A VOLLRATH® COMPANY

F16



BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF BLACK SERIES

P1 52 Rustidera / Roast pan / Plaque a rétir / Brater

REF Pcm Hcm

U
6 ;2 D P152.025 * 25 x 20 65 1
1

VITRO ELECTR OVEN P1 52.030 30 X 22 7,0
P152.035 35x25 7,5
*MINI-SIZE —
Ideal para presentacion
Ideal for food presentation
Idéal pour présentation
Ideal fiir die Présentation

Parrilla plana con asas / Hot-plate with handles /
P1 53 Grill plat avec poignées / Flache Bratplatte mit Griffen

BATTERIE CUISINE FOODIES
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FOODIES COOKWARE /

REF @ cm Hcm

U

°Q®
6 [ X ] D e P153.025 25x 25 2,0 1
s W uem oen P153.034  34x26 25 1
P153.050 50 x 30 2,5 1
REF. 153.025 —
REF‘ REF.153.034

Sartén crépes mango baquelita / Crépe fry pan bakelite handle /
P1 50 Poéle a crépes manche bakélite / Crépepfanne mit Bakelitstiel

60 ®

VITRO ELECTR

REF ?cm Hcm U
P150.028 28 2,0 12

P1 42 Asador grill mango madera / Grill wooden handle / Grill queue en bois / Grillpfanne mit Holzstiel

REF cm Hcm U
-y

6 ;2 P142.000 29%29 43 5

VITRO ELECTR

/'

&

F16 141 pujadas’
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PUJADAS 1921

Para una cocina rapida y sana, permite cocinar carnes,

a fuego alto, usando muy poco aceite /

For a quick and healthy cooking, it enables you to cook
vegetables using high heat and very little oil /

pescados y verduras

meats, fish,

Pour une cuisine rapide et saine, permettant de cuisiner les viandes, poissons et

légumes a feu vif, en utilisant trés peu d’huile /

Fir eine schnelle und gesunde Kiiche, erlaubt Fleisch,
Flamme mit wenig Ol zu braten.

Fisch und Gemiise auf hoher

Verduras crujientes y carnes tiernas, en cualquier tipo de cocinas, especialmente induccion /

Crunchy vegetables, tender meats, suitable for all types of cuisines, especially induction /

Légumes croquants, viandes tendres, tout type de cuisiniéeres, notamment Uinduction /

Knuspriges Gemuse und zartes Fleisch, in allen KiichenTypen, Speziell Induktion.

")), | NDucTIoN e

GAS VITRO ELECTR

BATERIA DE ACERO DE FUNDICION LIGERO DE FACIL MANEJO /

LIGHT CAST STEEL COOKWARE EASY TO USE /

BATTERIE EN FONTE D'ACIER LEGER, FACILE A MANIPULER /

GESCHIRR AUS LEICHTEM GUSSEISEN FUR EINE EINFACHE HANDHABUNG

TAPA DE CRISTAL INCLUIDA /
GLASS LID INCLUDED /
COUVERCLE EN VERRE INCLUS /
GLASDECKEL INKLUSIVE

EXTRAORDINARIAS PROPIEDADES CAL()BICAS.
EXCELENTE Y HOMOGENEA DISTRIBUCION DEL CALOR /

EXTRAORDINARY CALORIC PROPERTIES. EXCELLENT
AND UNIFORM HEAT DISTRIBUTION /

PROPRIETES CALORIQUES EXTRAORDINAIRES.
EXCELLENT ET HOMOGENE DISTRIBUTION DE LA CHALEUR /

AUSSERGEWOHNLICHE KALORISCHE EIGENSCHAFTEN
EXZELLENTE UND GLEICHMASSIGE HITZEVERTEILUNG

sujadas

A VOLLRATH® COMPANY

40% MENOS DE PESO QUE LAS SARTENES DE HIERRO TRADICIONAL /
40% LESS WEIGHT THAN TRADITIONAL IRON PANS /

40% DE POIDS EN MOINS PAR RAPPORT AUX POELES

EN FER TRADITIONNELLES /

40% WENIGER GEWICHT ALS DIE TRADITIONELLEN EISENBRATPFANNEN

MANGO ERGONOMICO, RESISTENTE AL CALOR /
HEATPROOF ERGONOMIC HANDLE /

MANCHE ERGONOMIQUE, RESISTANT A LA CHALEUR /
HITZEBESTANDIGER ERGONOMISCHER GRIFF

TRES CAPAS DE ANTIADHERENTE DE ULTIMA GENERACION, LIBRE DE PFOA /

LAST GENERATION THREE LAYERS NON-STICK COATING. PFOA FREE /

TROIS COUCHE ANTI-ADHESIVE DE DENIERE GENERATION. LIVRE DE PFOA /
DREIFACHE ANTIHAFTBESCHICHTUNG DER NEUESTEN GENERATIONEN. PFOA FREI

142
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF PUJADAS 1921

Paellera sin tapa /

Paella pan without lid /

Plat a paella sans couvercle /
P1 69 Sartén / Fry pan / Poéle / Bratpfanne P1 65 Paellapfanne ohne Deckel

Ness® Ness®

INDUC  GAS VITRO ELECTR INDUC  GAS VITRO ELECTR

BATTERIE CUISINE FOODIES
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FOODIES COOKWARE /

REF @cm Hcm U REF @ cm Hcm Lts u
P169.020 20 20 1 P165.024 24 3,0 1,20 1
P169.024 24 24 1 P165.030 30 3,0 1,90 1
P169.028 28 28 1 P165.034 34 3,0 2,30 1
P169.030 30 30 1

Wok cénico con tapa /
Conical wok with lid /

Wok conique avec couvercle /
Konischer Wok mit Deckel

Wok con tapa / Wok with lid /

P1 66 Wok avec couvercle / Wok mit Deckel P1 66V
10638 6 38

INDUC  GAS VITRO ELECTR INDUC  GAS

ELECTR

REF P cm Hcm Lts U REF @ cm Hcm Lts U
P166.032 32 8,0 4,40 P166.032V 32 8,0 4,0

REF P cm Hcm Lts U REF Pcm Hcm Lts u
P167.026 26 10,0 3,40 1 P168.024 24 6,0 2,00 1
P167.028 28 11,0 3,75 1 P168.028 28 7.0 3,00 1
P167.030 30 12,0 4,20 1 P168.030 30 8,0 3,80 1
P167.032 32 13,0 6,00 1

F16 oujadas

Cazuela alta con tapa /
Deep casserole with lid /
Braisiére avec couvercle /
Hohe Kasserolle mit Deckel

P167

Cazuela baja con tapa /
Shallow casserole with lid /
Faitout avec couvercle /

P1 68 Flache Kasserolle mit Deckel

MNess®

INDUC  GAS VITRO ELECTR

Neéss®

INDUC  GAS VITRO ELECTR

AAAAAAAAAAAAAA



2.1

BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF APARTAMENTO

M, 6 31 M, | iNpucTION

INDUC  GAS VITRO ELECTR

ESPANOL

Bateria especialmente ideada para el equipamiento de Apartamentos, Apart-hoteles y Bungalows. ENoLisH

Cookware set especially designed for the Apartments, Apart-Hotels and cabin equipment. ERANGAIS

Batterie de cuisine spécialement concue pour équiper DES studios, appart-hétels et Bungalows.
DEUTSCH

Kochbedarf Speziell designt von Fir die Ausstattung von Apartements, Apart-hoteles und Bungalows.

P270 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

Y ) REF @ cm Hcm Lts u
((Hl} 6 [ X J P270.024 24 15,0 6,70 1

INDUC  GAS VITRO ELECTR

Cacerola baja con tapa /
Casserole with lid /
Faitout avec couvercle / Cazo / Saucepan /
P271 Flache Kasserolle mit Deckel P272 Casserole / Stielkasserolle

Nes® Nes®

INDUC  GAS VITRO ELECTR INDUC  GAS VITRO ELECTR

REF @cm Hcm Lts u REF @cm Hcm Lts u
P271.020 20 8,5 2,50 1 P272.016 16 8,0 1,50 1
P271.024 24 9,5 4,20 1 P272.018 18 8,5 2,10 1
P272.020 20 8,5 2,50 1

Sartén aluminio antiadherente. Mango baquelita / Aluminium non-stick fry pan. Bakelite handle /

P460 Poéle aluminium anti-adhésive. Queue en bakélite / Aluminiumbratpfanne Antihaft. Bakelitestiel
Y ) REF @cm Hcm u
6 ( X P460.018 18 4,0 12
o e e P460.020 20 4,0 12
P460.022 22 4,0 12
P460.024 24 4,0 12
Qm P460.026 26 4,5 12
P460.028 28 4,5 12
P460.030 30 4,5 12
P460.032 32 5,0 12

oujadas ”
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FOODIES UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN
Cacillo / Espumadera / Cuchara de servicio /
Ladle / Skimmer / Serving spoon /
Louche / Ecumoire / Cuillére de service /
P34001 schopfistret P34002 schaumistrel P34003 serviertsrel
Nylon Nylon Nylon
REF Lcm Lts u REF Lcm P cm u REF Lcm u
P340.010 28,5 0,08 12 P340.020 27 10,7 12 P340.030 27,5 12
Espatula / Espatula wok / Espatula pastelera /
Turner/ Wok spatula / Baker spatula /
Spatule / Spatule wok / Palette /
P34004 Pfannenwender P34005 Wokspachtel P34006 Kuchenheber
Nylon Nylon Nylon
REF Lcm u REF Lcm U REF Lcm u
P340.040 28,5 12 P340.050 27,5 12 P340.060 29 12
Cuchara espagueti / Tenedor / Pinza /
spaghetti server / Meat fork / Tong /
Cuillére a spaghetti / Fourchette / Pince /
P34007 Spaghettiloffel P34008 Fleischgabel P34009 Zange
Nylon Nylon Nylon
REF Lcm u REF Lcm u REF Lcm u
P340.070 29 12 P340.080 295 12 P340.090 30,5 12
145 pujadas
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FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES




2.1

FOODIES

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

P3361 b Pinza / Tong / Pince / Zange

-40°C +210°C

Inox + Nylon
St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

Cacillo /
Ladle /
Louche /
Schopfloffel

P33601

Espumadera /
Skimmer /
Ecumoire /

P33602 schaumtsttel

-40°C +210°C
Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

-40°C +210°C
Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm 8]
P33.614 34,5 12

Cuchara de servicio /
Serving spoon /
Cuillére de service /

P33603 Servierloffel

-40°C +210°C

Inox + Nylon
St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm Lts u REF Lcm Lts u REF Lcm u

P33.601 32 0,08 12 P33.602 35 11,5 12 P33.603 34,5 12
Espatula / Batidor / Cuchara espagueti /
Turner/ Whisk / Spaghetti server /
Spatule / Fouet/ Cuillére a spaghetti /

P33604 Pfannenwender P33605 Riihrbesen P33607 Spaghettiloffel

-40°C +210°C -40°C +210°C -40°C +210°C

Inox + Nylon Inox + Nylon Inox + Nylon

St/Steel + Nylon St/Steel + Nylon St/Steel + Nylon

Rostfreier Stahl + Nylon Rostfreier Stahl + Nylon Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm u REF Lcm u REF Lcm u

P33.604 35,5 12 P33.605 32 12 P33.607 34,5 12
Espatula pastelera / Espatula wok / Pincel de silicona /
Baker spatula / Wok spatula / Silicone brush /
Palette / Spatule wok / Pinceau silicone /

P33608 kuchenheber P33610 wokschaufel P33612 sitikonpinset

-40°C +210°C -40°C +210°C -40°C +210°C

Inox + Nylon Inox + Nylon Inox + Nylon

St/Steel + Nylon St/Steel + Nylon St/Steel + Nylon

Rostfreier Stahl + Nylon Rostfreier Stahl + Nylon Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm u REF Lcm u REF Lcm u

P33.4608 32,5 12 P33.610 35 12 P33.612 29,5 12

pujadas "
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F16

FOODIES

Abridor de botellas y latas /
Bottle and can opener /
Ouvre bouteilles et boites /

P32902 Flaschen- und Dosendffner

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Descorazonador manzanas / Apple corer /
P32905 Vide-pommes / Apfelentkerner

REF Lts u

REF Lts u

P32.902 17 12

Pelador patatas / Potato peeler /

P32908 Eplucheur / Sparschéler

P32.905 20 12

Pelador universal / Universal peller /
P32909 Eplucheur universel / Universalschéler

REF Lts U

REF Lts u

P32.908 19,5 12

Prensa ajos / Garlic press / Press-ail /

P3291 1 Knoblauchpresse

P32.909 17 12

P3291 2 Rallador / Grater / Rape / Reibe

REF Lts u

REF Lcm U

P32.911 18,5 12

147

P32.912 25 12
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FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES




2.1 VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

P.57 P.58 P.71 P. 89

P. 94 P. 96 P. 96 P. 114
P. 115 P.121 P. 125 P. 249
P. 313 P. 342 P. 353 P. 471
P. 474 P. 486 P. 498 P.506
P.510 P.529 P. 537 P. 541

pujadas 148
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PIZARRAS PRESENTACION /

SLATES BOARDS /
PLATEAUX ARDOISE /







TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

3 1 CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS /
u BACS GASTRONORME / GASTRONORM BEHALTER 152

INOX 18/10 / 18/10 ST/STEEL / INOX 18/10 / EDELSTAHL 18/10 158 "
Eugs

CUBETAS GN SP3 / SP3 GN PANS / $53

BACS GN SP3 / GASTRONORM BEHALTER SP3 / 161 i

COMPLEMENTOS GASTRONORM / GASTRONORM ACCESSORIES / EEE

ACCESSOIRES GASTRONORME / GASTRONORM ASSESSOIRES 165 B33

CON FONDO DIFUSOR / WITH SANDWICH BOTTOM / FEE

AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR / MIT SANDWICHBODEN 167

POLICARBONATO / POLYCARBONATE /

POLYCARBONATE / POLYCARBONAT 168

SIN BISFENOL-A / BISPHENOL-A FREE /

SANS BISPHENOL-A / OHNE BISFENOL-A 170

POLIPROPILENO / POLYPROPYLENE /

POLYPROPYLENE / POLYPROPYLEN 172

VIOLET COLLECTION 174

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /

| CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE 176
CESTAS BASE Y SUPLEMENTOS / RACKS AND EXTENDERS /
PANIERS BASE ET REHAUSSE / BASISKORBE UND ERWEITERUNGEN 180
CESTAS PARA TAZAS / CUP RACKS /
CASIERS A TASSES / TASSENKORBE 186
COMPLEMENTOS / COMPLEMENTS /
COMPLEMENTS/ ZUBEHOR 187
CESTAS PARA PLATOS / PLATE RACKS /
CASIERS ASSIETTES / TELLERSPULKORBE 188
CESTAS SIGNATURE / SIGNATURE RACKS /
CASIERS SIGNATURE / SPULKORBE SIGNATURE 192
u CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN 198
CARROS DE SERVICIO EN MADERA / WOODEN SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS DE SERVICE EN BOIS / SERVIERWAGEN AUS HOLZ 198
CARROS DE SERVICIO ALUMINIO / ALUMINIUM SERVING TROLLES /
CHARIOTS DE SERVICE EN ALUMINIUM / SERVICEWAGEN AUS ALUMINIUM 202

CARROS DE SERVICIO ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS DE SERVICE EN ACIER INOXYDABLE / SERVIERWAGEN AUS EDELSTAHL 203

CARROS GUIAS EN ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL RAIL TROLLEYS / CHARIOTS A
GLISSIERES EN ACIER INOXYDABLE / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN AUS EDELSTAHL 207

CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS SPECIAUX / SPEZIALWAGEN 213

u ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE 218

COMPONENTES ESTANTERiA/SHELVING PARTS /
COMPONENTS ETAGERES / REGAL KOMPONENTEN 222

KIT ESTANTERIA / SHELVING KITS / KITS ETAGERES / REGAL SETS 226




3.1

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND

CUBETAS GASTRONORM /

LAGERUNG

GASTRONORM CONTAINERS /

BACS GASTRONORME /
GASTRONORM BEHALTER

CUBETAS GASTRONORM /
GASTRONORM CONTAINERS /
BACS GASTRONORME /
GASTRONORM BEHALTER

ESPANOL
Conforme a la norma en-631.2 Pujadas ofrece una de las gamas de cubetas
gastronorm de fabricacion propia mas amplia del mercado ENGLISH
According to en-631.2 Pujadas offers one of the most specialized ranges,
in-house manufacturing, of gastronorm containers in the market RANCAS
Suivant la norme en-631.2 Pujadas propose une des gammes de bacs
gastronorme de propre fabrication des plus spécialisés du marché DEUTSCH

Entsprechend der norm EN-631.2 bietet Pujadas aus eigener Herstellung

eine der breitesten Produktpallette Im handel an.

ACERO INOXIDABLE /
ST/STEEL /

ACIER INOXYDABLE /
ROSTFREIER STAHL

18/10

SUPER PAN 3

ESQUINAS REFORZADAS CON FORMA DE PICO /
REINFORCED SPOUTED-SHAPE CORNERS /

COINS RENFORCES EN FORME DE BEC /

ACERO INOXIDABLE /
ST/STEEL/

ACIER INOXYDABLE /
ROSTFREIER STAHL

18/10

POLICARBONATO /
POLICARBONATO /
POLYCARBONATE /
POLYCARBONAT

BORDES REFORZADQS /

REINFORCED RIMS /

BORDS RENFORCES /
VERSTARKTE RANDER

MARCAJE MODELO CUBETA /
CONTAINER MODEL /

TYPE DE BAC

MODELMARKIERUNG AM BEHALTER

TEXTURA PARA EVITAR RALLADAS /

TEXTURING CORNERS TO AVOID SCRATCHING /
COTES GRANITES POUR EVITER RAYURES /
STRUKTUR UM VERKRATZUNGEN ZU VERHINDERN

VERSTARKTE ECKEN IN AUSGIESSFORM

RARI ESTIRECEO/) 000000000000

BORDES REFORZADOS /

O o000000006000000 REINFORCED EDGES /
BORDS RENFORCES /
VERSTARKTE RANDER

GEOMETRIA ADAPTADA: + LIMPIEZA + CAPACIDAD /
(»06606006000 RADIOUS SPECIALLY DESIGNED FOR: + CAPACITY + CLEANING /

GEOMETRIE ADAPTEE: + PROPRETE + CAPACITE /

RADIUS SPEZIELL DESIGNT: + KAPAZITAT + REINIGUNG

APILADO ANTIATASCOS /

ANTI-JAM STACKING LUGS /

POINTES D’EMPILAGE ANTI-COINCEMENT /
VERKEILUNG SICHERE STAPELNASEN

BORDES APLANADOS DE LA FUENTE /
FLATTENED PAN EDGES /

BORDS DE BACS GN APLATIS /

ABGEFLACHTE WANNENKANTEN VERHINDERN

MAYOR GROSOR /
THICKER /

PLUS EPAIS /
DICKER

GRADUACION EXTERNA DE CAPACIDAD /
GRADUATIONS MARKED EXTERNALLY /

ECHELLE DE GRADUATIONS A LEXTERIEUR /
EXTERNE SKALIERUNG DES FASSUNGSVERMOGEN

CARACTERISTICAS MARCADAS EN EL FONDO /
MAIN FEATURES MARKED ON THE BASE /
CARACTERISTIQUES MARQUES AU FOND /
EIGENSCHAFTEN IM BODEN MARKIERT

SIN BISFENOL-A /
BISPHENOL-A FREE /
SANS BISPHENOL-A /
OHNE BISFENOL-A

HERMETICO CON TAPA POLINORM /
HERMETIC WITH POLINORM LID /
HERMETIQUE AVEC COUVERCLE POLINORM /
HERMETISCH MIT POLINORM DECKEL

POLIPROPILENO /
POLYPROPYLENE
POLYPROPYLENE /
POLYPROPYLEN

BORDES REFORZADOS /

REINFORCED RIMS /

BORDS RENFORCES /
VERSTARKTE RANDER

MARCAJE MODELO CUBETA /
CONTAINER MODEL /

TYPE DE BAC/
MODELMARKIERUNG AM BEHALTER

TEXTURA PARA EVITAR RALLADAS /
TEXTURING CORNERS TO AVOID SCRATCHING /
COTES GRANITES POUR EVITER RAYURES /
STRUKTUR UM KRATZER ZU VERHINDERN

sujadas’
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NARROW RADIUS /
RAYON ETROIT /
ENGEN RADIUS
------ )
........................ Y
......................... °
.............. °
.......... °
...................... °
...................... e ©

MAYOR GROSOR /
- THICKER/

PLUS EPAIS /

DICKER

GRADUACION EXTERNA DE CAPACIDAD /
GRADUATIONS MARKED EXTERNALLY /

. ECHELLE DE GRADUATIONS A LEXTERIEUR / |
EXTERNE SKALIERUNG DES FASSUNGSVERMOGEN

CARACTERISTICAS MARCADAS EN EL FONDO /
MAIN FEATURES MARKED ON THE BASE /
CARACTERISTIQUES MARQUES AU FOND /
EIGENSCHAFTEN IM BODEN MARKIERT

Fé0



TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

COCCION /
COOKING /
CUISSON /
KOCHEN

PATENTED "\ EXCLUSIVE

GN CON FONDO DIFUSOR /

GN PAN WITH SANDWICH BASE /

BAC GN AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR /
GN BACKFORM MIT SANDWICHBODEN
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GAS VITRO ELECTR  OVEN GAS VITRO ELECTR  OVEN OVEN ==
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GN ALUMINIO ANTIADHERENTE /
NON-STICK ALUMINIUM GN PAN /

BAC GN ANTI-ADHESIF EN ALUMINIUM /
GN BACKFORM ALUMINIUM ANTIHAFT

CUBETAS GASTRONORM /
GASTRONORM CONTAINERS /
BACS GASTRONORME /
GASTRONORM BEHALTER

BANDEJAS GN ESPECIAL HORNO /
SPECIAL OVEN GN PANS /

PLAQUES SPECIALES GN POUR FOUR /
SPEZIELLE GN OFENFORMEN

TRANSPORTE Y ALMACENAM. /

TRANSPORTE /
TRANSPORT /
TRANSPORT /
TRANSPORT

GN INOX + TAPA INOX HERMETICA / POLICARBONATO O CUBETA SIN BISFENOL-A + TAPA POLINORM /
ST/STEEL GN + ST/STEEL HERMETIC LID / POLYCARBONATE OR BPA FREE + POLINORM LID / POLYPROPYLENE + POLINORM® LID /
BAC GN INOX + COUVERCLE ETANCHE INOX / POLYCARBONATE OU SANS BPA + COUVERCLE POLINORM / GN POLYPROPYLENE + COUVERCLE POLINORM® /

GN EDELSTAHL + EDELSTAHLDECKEL HERMETISCH POLYCARBONAT ODER OHNE BISFENOL-A BEHALTER + POLINORMDECKEL GN POLIPROPILEN + POLINORM® DECKEL
TEMP. 120°C TEMP. 100°C TEMP. 90°C

GN POLIPROPILENO + TAPA POLINORM® /

HERMETICO / HERMETIC
ETANCHE / HERMETISCH

ALMACENAMIENTO /
STORAGE /
STOCKAGE /
LAGERUNG

GN POLICARBONATO + TAPA POLICARBONATO / GN POLICARBONATO + TAPA POLINORM® /
POLYCARBONATE GN + POLYCARBONATE LID / POLYCARBONATE GN + POLINORM® LID /

GN POLYCARBONATE + COUVERCLE POLYCARBONATE / POLYCARBONATE + COUVERCLE POLINORM® /
GN POLYCARBONAT + POLYCARBONAT DECKEL GN POLYCARBONAT + POLINORM® DECKEL

GN POLIPROPILENO + TAPA POLINORM® /
POLYPROPYLENE + POLINORM® LID /

GN POLYPROPYLENE + COUVERCLE POLINORM® /
GN POLYPROPYLEN + POLINORM® DECKEL

ANTIALERGICO /
ALLERGEN-FREE /
ANTI ALLERGIQUE /
ANTI ALLERGIE

PRESENTACION /
DISPLAY /
PRESENTATION /
PRASENTATION

GN INOX CON FONDO DIFUSOR + TAPA POLICARBONATO /
ST/STEEL GN WITH SANDWICH BASE + POLYCARBONATE LID /

GN INOX AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR + POLYCARBONATE /
EDELSTAHL GN MIT SANDWICHBODEN + POLYCARBONAT DECKEL

GN MELAMINA /
MELAMINE GN /
GN MELAMINE /
MELAMIN GN

VER PAGINA / REFER TO PAGE /
VOIR PAGE / SIEHE SEITE

GN POLICARBONATO + TAPA POLICARBONATO /

POLYCARBONATE GN + POLYCARBONATE LID /

GN POLYCARBONATE + COUVERCLE POLYCARBONATE /

POLYCARBONAT GN + POLYCARBONAT DECKEL

oujadas’
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3. 1 TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / SELECCION CUBETAS GASTRONORM /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG GASTRONORM CONTAINERS SELECTION /
SELECTION BACS GASTRONORME /

AUSWAHLUBERSICHT GASTRONORM BEHALTER

INOX 18/10/ INOX 18/10/ INOX 18/10 FONDO DIFUSOR / ALUMINIO ANTIADHERENTE /
18/10 ST/STEEL / 18/10 ST/STEEL / 18/10 ST/STEEL SANDWICH BOTTOM / NON-STICK ALUMINIUM /
INOX 18/10/ INOX 18/10/ INOX 18/10 FOND THERMO-DIFFUSEUR / ALUMINIUM ANTI-ADHESIF /
EDELSTAHL 18/10 EDELSTAHL 18/10 EDELSTAHL 18/10 SANDWICHBODEN ALUMINIUM ANTIHAFT

VER PAGINA / REFER TO PAGE /
VOIR PAGE / SIEHE SEITE
54

PRESENTACION /
APPEARANCE / \/ \/ . .
PRESENTATION /

PRASENTATION

RESISTENCIA /
ROBUSTESSE v v v ®

RESISTENZ

ALMACENAMIENTO /
STORAGE / \/ \/ .
STOCKAGE / x

LAGERUNG

BANO-MARIA /
e v v v et

WASSERBAD

TEMPERATURA MAX /
TEMPERATURE MAX /
TEMPERATURE MAX. / V V V V

MAX. TEMPERATUR

HORNO/
FouR / v 4 4 v

OFEN

MICROONDAS /
MICRO.ONDES X X X X

MIKROWELLE

COCCION /
COOKING / ‘ .
CUISSON / V V

KOCHEN

INDUCCION /
INDUGTION X X v X

INDUKTION

TRANSPORTE EN CALIENTE /
WARM TRANSPORTATION /
TRANSPORT CHAUD / V V V .

WARMER TRANSPORT

TAPA POLINORM /
POLINORM LID /
COUVERCLE POLINORM / v v v X

POLINORM DECKEL

ANTIATASCOS /
ANTI-JAM /
ANTI-COINCEMENT / x V x x
STAPELNASEN /
RECOMENDADO / RECOMMENDED / ACEPTABLE / SUITABLE / NO RECOMENDADO /NOT RECOMMENDED /
RECOMMANDE / EMPFOHLEN ACCEPTABLE / ANNEHMBAR PAS RECOMMANDE / NICHT EMPFOHLEN

dujadas 154
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / SELECCION CUBETAS GASTRONORM /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG GASTRONORM CONTAINERS SELECTION /
SELECTION BACS GASTRONORME /

AUSWAHLUBERSICHT GASTRONORM BEHALTER

POLICARBONATO / SIN BISFENOL-A / POLIPROPILENO / MELAMINA* /
POLYCARBONATE / BISPHENOL-A FREE / POLYPROPYLENE / VIOLET MELAMINE* /
POLYCARBONATE / SANS BISPHENOL-A / POLYPROPYLENE/ - ov . :c s on  MELAMINE*/
POLYCARBONAT OHNE BISFENOL-A POLYPROPYLEN MELAMIN*

VER PAGINA / REFER TO PAGE /
VOIR PAGE / SIEHE SEITE
299
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

4

130°C 90°C 110°C 70°C

130 °C X X X

130°C 80°C X 70 °C

v 4 v X

X X X X

* AMBIENTE HUMEDO / HUMID ENVIRONMENT / ENVIRONNEMENT HUMIDE / FEUCHTE UMGEBUNG

- oujadas’
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / MEDIDAS Y COMBINACIONES /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG SIZES AND COMBINATIONS /
MESURES ET COMBINAISONS /

MASSE UND KOMBINATIONEN

COMBINACIONES / COMBINATIONS / COMBINAISONS / KOMBINATIONEN

- 530 mm - <265mm | 265mm  393mm 1 176mm
A A Y
£ £ £
£
11 E 1/2 1/2 £ 2/3 1/3 ||
N N P>
™ ™
v v v
<265mm | 265mm « 393mm  176mm - 265 mm e 265 mm
et EA cA
£ 1/9 || £ £
WS 9 e 1/4 M N
1/2 1 2/3 g
~— 7 YV
e | & 16 | 16 || 176 | E
~0 © O
A 4 Sy -
176 mm_| 176 mm | 176 mm_ < 930 mm
A
/ A
1 9 1/6 S PERFILES DIVISORIOS /
N E ADAPTABLE BARS /
2" 2/1 £ BARRETTES DE COMPOSITION /
1/9 1/3 |I—=1 2 EINSETZBARE PROFILESTEGE
o 6| £ N 4
1/9 g 1/2
v v

MEDIDAS DE ENCASTE / FITTING MEASURES / MESURES D’EMBOITEMENT / MASSE DER EINSETZLOCHER

Modelo “p" “g*
21 630 510
1N 510 305
23 333 305
12 305 25 } o, .
13 305 155 “ >
1/4 245 142 4
1/6 156 142 o
19 156 88 '




TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

L N ] iy ¥ - W

N = L

- AR R F L
_ B L v -

PATENTED \, EXCLUSIVE

DISPONIBLE EN SEIS COLORES / AVAILABLE IN SIX COLOURS /
DISPONIBLE EN SIX COULEURS / VERFUGBAR IN SECHS FARBEN

& 1 2 1

ADAPTABLES A / ADJUSTABLES TO / ADAPTABLE A / PASSEND ZU

GN INOXIDABLE /

ST/STEEL GN CONTAINERS /
GN INOXYDABLE /

GN EDELSTAHL BEHALTER

GN POLICARBONATO /
POLYCARBONATE GN CONTAINERS /
GN POLYCARBONATE /

GN POLYCARBONAT BEHALTER

GN SIN BISFENOL-A /

BPA FREE CONTAINER /

SANS BISPHENOL-A /

GN BEHALTER OHNE BISFENOL-A

GN POLIPROPILENO /
POLYPROPYLANE GN CONTAINERS /
GN POLYPROPYLENE /
POLYPROPYLEN GN BEHALTER

TAPA POLINORM / cesecccccces
POLINORM LID /

COUVERCLE POLINORM /
POLINORM DECKEL

ENCAJE EXTERIOR /

OUTER SIDE FITTING /
EMBOITEMENT EXTERIEUR /
AUSSERE EINSETZFASSUNG

CLIPS PARA CIERRE

. CUBETA INOX Y PC/
FLAPS TO FIT WITH

GN INOX AND PC /
RAINURES POUR
CLIPSER BACS GN
INOX ET PC/
VERSCHLUSSKLEMME
FUR EDELSTAHL UND
PC BEHALTER

.ee

CUBETA INOX / POLICARBONATO /
STEEL CONTAINER / POLYCARBONATE /

BAC INOX / POLYCARBONATE /
EDELSTAHL / POLYCARBONAT BEHALTER

sesecsens

157

ENCAJE INTERIOR /

INNER SIDE FITTING /
EMBOITEMENT INTERIEUR /
INNERE EINSETZFASSUNG

CIERRE HERMETICO
PARA CUBETAS DE PP/
HERMETICAL FOR PP
CONTAINERS /
HERMETIQUE SUR
BACS PP/
HERMETISCHER
VERSCHLUSS

FUR BEHALTER AUS PP

.

TAPA POLINORM/ eecccccccces
POLINORM LID /

COUVERCLE POLINORM /,
POLINORM DECKEL

H
sesesscscccses

CUBETA POLIPROPILENO /
CONTAINER POLYPROPYLENE/ &
BAC POLYPROPYLENE / :
POLYPROPYLEN BEHALTER

.
seeee

oujadas’
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / GASTRONORM INOX 18/10/

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG 18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10/

GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

2/1 650 x 530 mm

REF H mm Lts U
18/10 P210.201 20 6,20 1
P210.401 40 11,50 1
P210.651 65 18,80 1
P211.001 100 28,90 1
P211.501 150 43,10 1
P212.001 200 52,00 1
1/1 530 x 325 mm
1 8/1 0 REF H mm Lts U
P110.201 20 2,80 1
P110.401 40 5,10 1
P110.551 55 7,00 1
P110.651 65 8,30 1
P111.001 100 14,20 1
P111.501 150 20,20 1
P112.001 200 26,00 1
2/3 353 x 325 mm
REF Hmm Lts U
18/10
P230.201 20 1,70 1
P230.401 40 3,10 1
P230.651 65 5,60 1
P231.001 100 8,80 1
P231.501 150 13,20 1
P232.001 200 18,30 1
1/2 325 x 265 mm
REF H Lt U
18/10 mm °
P120.201 20 1,20 1
P120.401 40 2,20 1
P120.651 65 4,10 1
P121.001 100 6,10 1
| P121.501 150 9,10 1
P122.001 200 12,00 1
2/4 530x 165 mm
REF H mm Lts U
18/10
P240.401 40 1,80

P240.651 65 4,00

@ P241.001 100 6,00
P241.501 150 10,00

1/3 325x176 mm

18/1 0 REF Hmm Lts U
P130.201 20 0,30 1

P130.401* 40 1,50 1

P130.651 65 2,50 1

P131.001 100 3,80 1

P131.501 150 5,60 6

P132.001 200 7,30 6

* Cubeta GN especial para vitrinas mostrador snack.
* Special GN container for snack showcases.

* Bac GN spécial pour vitrines snack.

* Spezial GN Behalter fiir Snackglasvitrinen

sujadas 158 Fé60
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / GASTRONORM INOX 18/10 /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG 18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10/

GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

1/4 265x 162 mm

REF H mm Lts U
w0 P140.201 20 0,50 1
@ @ P140.651 65 1,70 1
P141.001 100 2,80 1
- @ P141.501 150 4,10 [
P142.001 200 5,00 b =
S
Zws
EY
ok
250
1/6 176 x 162 mm EEE
REF H mm Lts u o
18/10 e
P160.651 65 1,00 1
O O O P161.001 100 1,60 1
. O O P161.501 150 2,20 b
P162.001 200 2,90 [
1/9 176 x 108 mm
18/10 ‘ REF H mm Lts u
O I P190.651 65 0,60 1

OO P191.001 100 0,80 1

Fondos perforados para cubetas / Perforated bottoms for containers /
Egouttoirs pour bacs / Gelochte Béden fiir Behélter

REF Mod u
P215.000 21 1
P115.000 11 1
P235.000 2/3 1
Aptos para cubetas SP3 hasta 100 mm de profundidad P125.000 1/2 1
Adjustable to SP3 upto 100 mm depth P135.000 1/3 1
Adaptables a bags SP3 jusqu’a 100 mm profondeur P145.000 1/4 1
Geeignet fiir Behalter SP3 bis 100 mm tief
Perfiles divisorios / Adaptable bars / Barrettes de composition / Profilstege
REF H mm Lts u
P111.111 1 53 1
P122.222 1/2 32,5 1

Para realizar cualquier composicién con las cubetas
gastronorm.

To arrange any composition with gastronorm containers.
Pour réaliser toute composition avec les bacs gastronorme.
Fiir die Realisierung aller Kombinationen mit den GN

Behilter.
Asas moviles / Falling handles / Anses tombantes / Fallgriffe
Anadir AM a la referencia de la cubeta elegida U
Add AM to the GN container reference
Ajouter AM a la référence du bac GN Precio cubeta / Container price / +6€ 1

Fiigen Sie die AM zu den ausgewdhlten Art.Nr. der GN Prix bac / Behilterpreis

Apta para todas las medidas de cubetas
Suitable for all GN sizes

Apte sur toutes les dimensions GN
Einsetzbar an alle Grossen der Behalter

Asas fijas / Fixed handles / Anses fixes / Feste Griffe

Anadir AF a la referencia de la cubeta elegida V]
Add AF to the GN container reference
Ajouter AF a la référence du bac GN Precio cubeta / Container price / +4€ 1

Fligen Sie die AF zu den ausgewahlten Art.Nr. der GN

Sélo para cubetas 1/2,1/3, 1/4y 1/6
Only for containers 1/2,1/3, 1/4 and 1/6
Seulement pour bacs 1/2, 1/3, 1/4 et 1/6
Nur fiir Behalter 1/2, 1/3, 1/4 und 1/6

F60 159 pujadas

A VOLLRATH® COMPANY
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3.1

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

2/1 50 x 530 mm

GASTRONORM INOX 18/10 /
18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10/

GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

18/1 0 REF Hmm U
P210.202 20* 1
P210.402 4L0* 1
P210.652 65* 1
P211.002 100** 1
P211.502 150** 1
P212.002 200** 1
1/1 530 x 325 mm
18/1 0 REF Hmm U
P110.202 20* 1
P110.402 4L0* 1
P110.552 55* 1
P110.652 65* 1
P111.002 100** 1
P111.502 150** 1
P112.002 200** 1
2/3 353 x 325 mm
18/1 0 REF Hmm U
P230.202 20% i
P230.402 4L0* 1
""" P230.652 65* 1
P231.002 100** 1
P231.502 150** 1
P232.002 200** 1
1/2 325 x 265 mm
18/1 0 REF Hmm U
P120.652 65% i
P121.002 100%* 1
P121.502 150** 1
P122.002 200+ i
1/3 325x 176 mm
18/1 0 REF Hmm U
P130.202 20% i
P130.402 4L0* 1
P130.652 65* 1
P131.002 100** 1
P131.502 150** 1
P132.002 200** 1

oujadas
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* Fondo perforado

* Perforated bottom
* Fond perforé

* Gelochter Boden

** Fondo y laterales perforados
** Perforated bottom and sides
** Fonds et latéraux perforés
** Boden und Seiten gelocht

Fé0




TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / GASTRONORM INOX 18/10 /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG 18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10 /
GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

B SUPER PAN 3

ESQUINAS REFORZADAS CON FORMA DE PICO /
REINFORCED SPOUTED-SHAPE CORNERS /

COINS RENFORCES EN FORME DE BEC /

VERSTARKTE ECKEN IN AUSGIESSFORM ‘
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

APILADO ANTIATASCOS /
ANTI-JAM STACKING LUGS /
POINTES D’EMPILAGE ANTI-
COINCEMENT /
VERKEILUNG SICHERE

STAPELNASEN
RADIO ESTRECHO / ‘
NARROW RADIUS /
RAYON ETROIT / ‘
ENGEN RADIUS BORDES APLANADOS /
FLATTENED PAN EDGES /
BORDS DE BACS GN APLATIS /
ABGEFLACHTE WANNENKANTEN
VERHINDERN
1/1 530x325 mm
18/10 REF H mm Lts U
90002 20 - 6
—_— 90012 40 5.4 6
90052 55 73 6
90022 65 8,5 6
90042 100 13,4 6
90062 150 19,9 6
90082 200 26,1 6
2/3 353x325mm
18/10 REF H mm Lts U
90102 20 - 6
e 90112 40 34 6
90122 65 5.4 6
90142 100 8,0 6
90162 150 11,9 6
90182 200 15,5 6
1/2 325 x 265 mm
18/10 REF H mm Lts U
90202 20 - 6
90212 40 2.4 6
90252 55 33 6
90222 65 38 6
| 90242 100 6,0 6
90262 150 8,9 6
90282 200 11,6 6

F60 161 pujadas
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / GASTRONORM INOX 18/10 /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG 18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10/

GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

2/4 530 x 165 mm

REF H Lt U
18/10 mm °
90502 20 - 6
- 90512 30 24 6
90552 55 3.1 6
:] 90522 65 37 6
90542 100 5,7 3
90562 150 8,2 3
1/3 325x 176 mm
REF H Lt u
18/10 mm s
90302 20 - 6
90312 40 16 6
90352 55 2,0 6
90322 65 2.4 6
90342 100 37 6
90362 150 55 6
90382 200 7.1 3
1/4 265x 162 mm
REF H Lt u
18/10 mm °
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 90402 20 - 6
@ D 90412 40 1 6
90452 55 15 6
. @ 90422 65 17 6
90442 100 2.6 6
90462 150 38 6
90482 200 48 3
1/6 176 x 162 mm
REF Hmm Lts U
18/10
90622 65 K 6
O O O 90642 100 1.6 6
90662 150 23 6
. O O 90682 200 3.0 6
1/9 176 x 108 mm
REF Hmm Lts U
18/10 ;
OO 90922 65 0,60 6
OO 90942 100 0,80 6
931 00 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel
18/10 REF Mod u
93100 1/1 6
93110 2/3 6
93200 1/2 6
93500 2/4 6
6
6

93300 13
93400 1/4

pujadas 162 F60
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / GASTRONORM INOX 18/10/

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG 18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10/

GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

1/1 530x325mm

REF H mm u
18/10
90013 40 6
90053 55 6
( T 90023 65 6
b 90043 100 6
[ : 90063 150 6 ~
=
RGN 0 ]
Perforado. §2§
Perforated. b §E
Perforé. San
Gelochter. EE =
I=E=E<J
56
1 /2 232
325 x 265 mm HEE
REF H mm u
18/10
90213 40 6
OO0 90223 65 6
: 90243 100 6
90263 150 6
Perforado.
Perforated.
Perforé.
Gelochter.
TAPAS Y FONDOS PERFORADOS*, SE LIDS AND FALSE BOTTOMS*, COUVERCLES AND EGOUTTOIRS*, GELOCHTE DECKEL UND BODEN*,
PUEDEN UTILIZAR LOS DE LA GAMA USE THE SAME AS OUR UTILIZER LES MEMES QUE LA ES KONNEN DIE AUS DER
DE CUBETAS INOX. STANDARD RANGE GAMME STANDARD EDELSTAHLBEHALTER-REIHE
*Fondos hasta 100 mm *False bottoms just to 100 mm depth. *Egouttoirs jusqu’a 100 mm VERWENDET WERDEN
de profundidad. profondeur. *Tiefen bis 100 mm

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

MIRAMAR
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3.1

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid / Couvercle Polinorm®/ Polinorm® Deckel

GASTRONORM INOX 18/10 /

18/10 ST/STEEL GASTRONORM /

GASTRONORME INOX 18/10/
GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

REF Mod U
PATENTED '\ EXCLUSIVE
P110.0 + COLOR 1N 30
P120.0 + COLOR 1/2 60
P130.0 + COLOR 1/3 30
P140.0 + COLOR 1/4 30
P160.0 + COLOR 1/6 60
P190.0 + COLOR 1/9 30
Ref. color tapa/
Ref. colour lid /
. . Ref. couleur couvercle /
Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-Ay PP. No aptas para la gama SP3/ Art.Nr. Deckelfarbe
St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers. Not for SP3 range / Y
Bacs GN inox, PC, sans Bisphénol-A et PP. Pas pour la gamme SP3/ P1 P4
GN Behalter rostfrei, PC, ohne Bisfenol-A und PP. Edelstahlbehalter GN, PC,
ohne Bisphenol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3
Tapa / Lid / Couvercle / Deckel
18/10 REF Mod U
P110.000 11 1
P230.000 2/3 1
P120.000 1/2 1
P130.000 1/3 1
P140.000 1/4 1
P160.000 1/6 1
P190.000 1/9 1
Tapa plana sin asa / Flat lid without handle / Couvercle plat sans anse / Flacher Deckel ohne Griff
REF Mod U
P110.005 11 1
P120.005 1/2 1
Tapa hermética / Hermetic lid / Couvercle étanche / Hermetischer Deckel
18/10 REF Mod U
P110.004 11 1
P120.004 1/2 1
Detalle silicona P130.004 1/3 1
Silicone joint P140.004 1/4 1
Joint silicone P160.004 1/6 1

Detail Silikon

Tapa orificio asas / Lid with splits for handles / Couvercle avec encoche pour anses / Deckel mit Offnug fiir Griffe

18/10

REF Mod U
P110.001 Al 1
P230.001 2/3 1
P120.001 1/2 1
P130.001 13 1
P140.001 1/4 1
P160.001 1/6 1

Tapa orificio cacillo / Lid with split for ladle / Couvercle avec encoche pour louche / Deckel mit Offnung fiir Loffel

18/10

oujadas "
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REF Mod U
P110.002 Al 1
P120.002 1/2 1
P130.002 13 1
P140.002 1/4 1
P160.002 1/6 1

Fé0




TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / COMPLEMENTOS GASTRONORM /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG GASTRONORM ACCESSORIES /
ACCESSOIRES GASTRONORME /

GASTRONORM ASSESSOIRES

Placa adaptadora angular / Angled Adaptor Plate /
1 91 96 / 1 91 84 Plaque intermédiaire inclinée / Gewinkelte Adapterplatte

REF cm TIPO/ TYPE u

19196 53x325x7,0 TGN 1/1 (6°) 2

19184 53x32,5x5,5 26N 1/2(82°) 1
19196 19184

19184

Eleva las cubetas para mejorar la presentacion de los alimentos /
Elevates pans to enhance food presentation /

Elévage des bacs pour améliorer la présentation des aliments /
Erhohte Pfannen zur Verbesserung der Lebensmittelprésentation

~
=
<
z
]
Q
<
=
-
<
>
w
I~
4
o
o
]
=z
<
o
=

TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

Presentador 6 cubetas GN 1/6 inox / St/Steel stand 6 slots GN 1/6
P1 O0.00ZP Support bacs pour 6 GN 1/6 inox / Edelstahl Stinder fiir 6 GN Behalter 1/6

REF U
\ / 25 em
98 cm

P100.002P 1
Presentador cubetas GN / Stand for GN containers /
P1 00.004P Support pour bacs GN / Stander fiir GN Behalter

No incluye cubetas
Contaniers not included
Bacs non inclus
Behalter nicht inklusive

12,5¢cm
21,5¢cm

REF U
Soporte solo / Only stand /
£ P100.004P Support seul / Nur Stander !
: I i
_ _ REF CONJUNTO /SET/LOT/SET U
68cm P100.005P 6-GN1/9 65mm 1
Permiten sostener / It can contain / P100.006P 6-GN 1/9 100 mm 1
Il peut contenir / Einsetzmaéglichkeiten P100.008P 4 -GN 1/6 100 mm 1
. . . . ' . 6-GN1/9  En profundidades 65y 100 mm Adaptable a cubetas GN policarbonato y polipropileno
65 or 100 mm deep Adjustable to GN container in polycarbonate and polypropylene
Profondeurs 65 ou 100 mm Adapté a bacs GN en polycarbonate et polypropyléne
. . . . 4-GN1/6 In Tiefen von 65 und100 mm Passend fiir GN Behilter aus Polycarbonat und Polypropylen

Soporte para tapas GN / Stand for GN lids /
P1 00.003P Support pour couvercles GN / Sténder fiir GN Deckel

"\C‘ REF Acm Bcm Ccm u

P100.003P 27 31 27 1
Para 6 tapas Distancia entre varillas 2,5 cm
For 6 lids Distance between wires 2,5 cm
N Pour 6 couvercles Distance entre fils 2,5 cm
Fiir 6 Deckel Abstand zwischen den Staben 2,5 cm

Ideal para tablas de corte. Ver pagina 116-118
Perfect for cutting boards. Refer to page 116-118
Ideal pour planches a découper. Voir page 116-118
Ideal fiir Schneidbretter. Siehe Seiten 116-118
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3.1

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

© 0

PATENTED \ EXCLUSIVE

GASTRONORM ACCESSORIES /
ACCESSOIRES GASTRONORME /
GASTRONORM ASSESSOIRES

ESPANOL

Fija la tapa, el papel de aluminio o el papel film, a la cubeta, para un
transporte y almacenamiento seguro. Apta para lavavajillas. Facil de

usar.
ENGLISH

Attach the lid, aluminium foil or cling film to the tray for secure

transport or storage. Dishwasher safe. Easy to use.
FRANCAIS

Fixe le couvercle, le papier d’aluminium ou le film alimentaire au
bac pour transport et stockage de facon sire. Va au lave-vaisselle.

Facile a utiliser.
DEUTSCH

Befestigen Sie den Deckel, die Alu- oder Frischhaltefolie am
Behalter fir einen sicheren Transport und eine sichere Lagerung.
Spilmaschinengeeignet. Einfache bedienung

Scan me

Click me

Banda selladora silicona GN. Negra / GN Pan Band. Black /
N-0001B Bande a siticone GN. Noir / 6N-Silikon-Band. Schwarz /

COMPLEMENTOS GASTRONORM /

ey REF TIPO/TYPE u
N-0001B 11 24
OVEN N-0002B 1/2 24
PATENTED EXCLUSIVE N-0003B 13 24
@ N-0006B 1/6 24
Banda selladora silicona GN. Gris / GN Pan Band. Grey /

N-0001G Bande a silicone GN. Gris / GN-Silikon-Band. Grau /
pra—— REF TIPO / TYPE U
N-0001G 111 24
OVEN N-0002G 1/2 24
PATENTED EXCLUSIVE N-00036G 13 24
N-0006G 1/6 24

©

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

1/1 Bandeja GN antiadherente / Non-stick GN pan tray /Plaque GN anti-adhésive / Antihaft Tablett GN

ALUMINIO / ALUMINIUM
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / CON FONDO DIFUSOR /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG WITH SANDWICH BOTTOM /
AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR /

MIT SANDWICHBODEN

PATENTED \, EXCLUSIVE mb INDUCTION

ESPANOL

Cubetas GN con fondo difusor: Unicas,
adaptadas a la coccidon en placas de induccion
mediante fondo sandwich (inox-alu-inox).
ENGLISH

Gn containers with sandwich base, suitable
for cooking directly on any kind of stoves

including induction.
FRANCAIS
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

Bacs GN avec fond thermo-diffuseur apte
sur tout type de cuisiniéres, surtout

en induction.
DEUTSCH

GN Behalter mit Sandwichboden: Einzigartig,
Geeignet fiir das Kochen auf Induktionskochfeldern
Mittels Sandwichboden.

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

Cubeta GN con fondo difusor / Sandwich bottom GN container /
Bac GN avec fond thermo-diffuseur / GN Behalter mit Sandwichboden

REF TIPO/TYPE Hmm Lts U
°
m 6 .: D PATENTED EXCLUSIVE P110.4F1 A 40 510 1
INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN P1 106F1 1/1 65 8,30 ,I
P111.0F1 A 100 14,20 1
@ P111.5F1 Al 150 20,20 1
P120.4F1 1/2 40 220 1
INOX - ST/STEEL P120.6F1 1/2 65 410 1
EDELSTAHL P121.0F1 1/2 100 6,10 1
18/10 P121.5F1 1/2 150 9,10 1

Cubeta GN con fondo difusor y asas / Sandwich bottom GN container with handles /
Bac GN avec fond thermo-diffuseur et anses / GN Behalter mit Sandwichboden und Griffen

REF TIPO/TYPE Hmm  Lts U

°®
m 6 o0 ] PATENTED \ EXCLUSIVE P111.0F2 7 100 1420 1
INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN P1 1 1 .5F2 1/1 1 50 20‘20 ’]

©

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10
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3. 1 TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / GASTRONORM POLICARBONATO /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG POLYCARBONATE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYCARBONATE /

GASTRONORM POLYCARBONAT

ESPANOL

Utilizacién: almacenamiento de productos a granel, ingredientes varios en neveras o camaras frigorificas.
Ideales para presentacion en buffets frios.
ENGLISH

Use to store bulk products and ingredients in coolers, freezers or pantry.
Highly recommended for transportation and microwaves cooking.
FRANCAIS

Utilisation : stockage de produits et ingrédients en vrac dans les unités réfrigérées ou placards.

Idéal pour le transport et la cuisson en four micro-ondes.
DEUTSCH

Gebrauch: Lagerung von unverpackten Lebensmittel, Verschiedenen Zutaten in Kihlschranken oder Kiihlkammern.
Ideal fiir die Prasentation des Kalten Buffets.

1/1 530x325mm

REF Hmm Lts U
P110.6C1 65 8,70 12
P111.0C1 100 13,30 12
P111.5C1 150 19,60 12
P112.0C1 200 25,50 6
1/2 325x 265 mm
REF H mm Lts U
P120.6C1 65 4,00 30
P121.0C1 100 6,00 24
P121.5C1 150 8,70 24
P122.0C1 200 11,20 18
1/3 325x175 mm
REF Hmm Lts U
P130.6C1 65 2,35 18
P131.0C1 100 3,50 12
P131.5C1 150 5,00 12
P132.0C1 200 6,35 6
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / GASTRONORM POLICARBONATO /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG POLYCARBONATE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYCARBONATE /

GASTRONORM POLYCARBONAT

1/4 265x162 mm

REF H mm Lts U
77777777777777777777777777777777 P140.6C1 65 1,65 18

5 : P141.0C1 100 2,46 18
@ @ P141.5C1 150 347 12

1/6 176 x 162 mm
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

REF Hmm Lts U
P160.6C1 65 0,95 30
P161.0C1 100 1,40 24
O O O P161.5C1 150 1,95 2%
1/9 176 x 108 mm
REF Hmm Lts U
‘ ‘ P190.6C1 65 0,54 30
{COICOICH P191.0C1 100 0,77 30
COiCOICD
@& O

Tapa policarbonato / Polycarbonate lid / Couvercle Polycarbonate / Polycarbonat Deckel

REF Mod U
P110.0C1 1N 30
P120.0C1 1/2 60
P130.0C1 1/3 30
P140.0C1 1/4 30
P160.0C1 1/6 60
P190.0C1 119 30
Fondo perforado / Perforated bottom / Fond perforé / Gelochter Boden
REF Mod U
P115.0C1 111 36
P125.0C1 1/2 24
P135.0C1 13 24
P145.0C1 1/4 30
P165.0C1 1/6 30

Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid / Couvercle Polinorm® / Polinorm® Deckel

PATENTED "\ EXCLUSIVE REF Mod u

P110.0 + COLOR 11 30
P120.0 + COLOR 1/2 60
P130.0 + COLOR 13 30
P140.0 + COLOR 1/4 30
P160.0 + COLOR 1/6 60
P190.0 + COLOR 1/9 30

Ref. color tapa /

Ref. colour lid /
Adaptable a / Adjustable to / Adaptable a / Einsetzbar: Ref. couleur couvercle /

Art.Nr. Deckelfarbe
Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-A y PP. No aptas para la gama SP3 /

St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers. Not for SP3 range /
Bacs GN inox, PC, sans Bisphénol-A et PP. Pas pour la gamme SP3 / P1 ‘ ‘ P4 ‘ ‘
Edelstahlbehélter GN, PC, ohne Bisphenol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3
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3.1 TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / CUBETAS GASTRONORM SIN BISFENOL-A/

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG GASTRONORM CONTAINERS, BISPHENOL-A FREE/
BACS GASTRONORME SANS BISPHENOL-A /

GASTRONORM BEHALTER OHNE BISFENOL-A

ESPANOL

Cubetas en copoliester sin Bisfenol-a (100% BPA FREE]. Es un material alternativo al policarbonato. Conformes con la norma europea en 631.1
(compatible con los equipos y aparatos gastronorm). Excelente transparencia y resistencia a los impactos. Ideales para almacenar productos en

camaras frigorificas, de preparacion. Cubetas apilables / ENoLISH

Containers made of copolyester without Bisphenol-a (100% BPA FREE]. An alternative material to polycarbonate. Complies with european standard
en 631.1 (compatible with gastronorm systems and appliances) excellent transparency and impact resistance. Ideal for storing products in cold rooms,

for preparation. Stackable containers / FRANGAIS

Bacs en copolyester sans Bisphénol-a (100% BPA FREE). Il s'agit d’'un matériau alternatif au polycarbonate. Conformes a la norme européenne en
631.1 [compatible avec les machines et apparells gastronorm). Excellentes transparence et résistance aux chocs. Idéales pour emmagasiner des

produits dans des chambres froides, de préparation. Cuvettes empilables.
DEUTSCH

Behalter aus COPOLYESTER ohne Bisfenol-a (100% BPA FREE). Es ist ein alternatives Material zu polycarbonat. Entsprechend der européischen
Norm 631.1 (Kompatibel mit allen Systemen und Maschinen Gastronorm). Exzellente Transparenz und resistenz Gegen Stésse. Ideal zum Lagern von
produkten in Kithlkammern, Zur Vorbereitung. Behalter stapelbar.

1/1 530x325 mm

REF Hmm Lts u
P110.6BF 65 870 12
P111.0BF 100 13,30 12
P111.5BF 150 19,60 12
€ P112.08F 200 25,50 6
REF Hmm Lts u
P120.6BF 65 4,00 30
P121.0BF 100 6,00 2%
P121.5BF 150 8,70 2%
) P122.08F 200 11,20 18
REF H mm Lts u
P130.6BF 65 235 18
P131.0BF 100 3,50 12
P131.5BF 150 5,00 12
€ P13208F 200 6,35 6
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / CUBETAS GASTRONORM SIN BISFENOL-A/

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG GASTRONORM CONTAINERS, BISPHENOL-A FREE /
BACS GASTRONORME SANS BISPHENOL-A/

GASTRONORM BEHALTER OHNE BISFENOL-A

1/4 265x 162 mm

REF H mm Lts U
77777777777777777777777777777777 P140.6BF 65 1,65 18

5 : P141.0BF 100 2,46 18
@ @ P141.5BF 150 347 12

REF H mm Lts U
P160.6BF 65 0,95 30

P161.0BF 100 1,40 2%
O O O P161.5BF 150 195 2%
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

REF Hmm Lts U
‘ ‘ P190.6BF 65 0,54 30
COICOICD: P191.0BF 100 0,77 30
OO
| [GDIED;

REF Mod u
P110.0BF 11 30
P120.0BF 12 60
P130.0BF 1/3 30
P140.0BF 1/4 30
P160.0BF 1/6 60
P190.0BF 1/9 30
Fondo perforado / Perforated bottom / Fond perforé / Gelochter Boden
REF Mod u
P115.0BF 11 36
P125.0BF 1/2 24
P135.0BF 13 24
P145.0BF 1/4 30
P165.0BF 1/6 30

Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid / Couvercle Polinorm® / Polinorm® Deckel

PATENTED \ EXCLUSIVE REF Mod U

P110.0 + COLOR Al 30
P120.0 + COLOR 1/2 60
P130.0 + COLOR 13 30
P140.0 + COLOR 1/4 30
P160.0 + COLOR 1/6 60
P190.0 + COLOR 1/9 30

Ref. color tapa /

Adaptable a / Adjustable to / Adaptable & / Einsetzbar: Ref. colour lid /
Ref. couleur couvercle /

Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-Ay PP. No aptas para la gama SP3/ Art.Nr. Deckelfarbe

St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers. Not for SP3 range /

Bacs GN inox, PC, sans Bisphénol-A et PP. Pas pour la gamme SP3/ P1 ‘ ‘ P4 ‘ ‘
Edelstahlbehélter GN, PC, ohne Bisphenol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / GASTRONORM POLIPROPILENO /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG POLYPROPYLENE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYPROPYLENE /

POLYPROPYLEN GASTRONORM

PATENTED \ EXCLUSIVE

ESPANOL

Utilizacion: almacenamiento de productos a granel, ingredientes varios en neveras o camaras frigorificas.

Ideal para transporte y coccién en microondas. ENGLISH

Use to store bulk products and ingredients in coolers, freezers or pantry.

Highly recommended for transportation and micro-waves cooking.
FRANCAIS

Utilisation: stockage de produits et ingrédients en vrac dans des unités réfrigérées OU PLACARDS.
Idéal pour le transport et la cuisson en FOUR micro-ondes.
DEUTSCH

Gebrauch: Lagerung von unverpackten Lebensmittel, Verschiedenen Zutaten in Kiihlschranken oder Kiihtkammern.
Ideal fiir den Transport oder zum Kochen in Mikrowellen.

Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid / Couvercle Polinorm®/ Polinorm® Deckel

REF Mod V)
PATENTED \ EXCLUSIVE

P110.0 + COLOR Al 30
P120.0 + COLOR 1/2 60
P130.0 + COLOR 1/3 30
P140.0 + COLOR 1/4 30
P160.0 + COLOR 1/6 60
P190.0 + COLOR 1/9 30

Ref. color tapa/
Ref. colour lid /
Ref. couleur couvercle /

Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-A y PP. No aptas para la gama SP3/ Art.Nr. Deckelfarbe

St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers. Not for SP3 range /

Bacs GN inox, PC, sans Bisphénol-A et PP. Pas pour la gamme SP3/ P1 ‘ ‘ P4 ‘ ‘
Edelstahlbehélter GN, PC, ohne Bisphenol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3

1/1 530 x 325 mm

Adaptable a / Adjustable to / Adaptable a / Einsetzbar:

REF H mm Lts U
P110.6P1 65 8,70 12
P111.0P1 100 13,30 12
P111.5P1 150 19,60 12
P112.0P1 200 25,50 6
1/2 325 x 265 mm
REF H mm Lts U
P120.6P1 65 4,00 30
P121.0P1 100 6,00 24
P121.5P1 150 8,70 24
P122.0P1 200 11,20 18
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / GASTRONORM POLIPROPILENO /

TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG POLYPROPYLENE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYPROPYLENE /

POLYPROPYLEN GASTRONORM

1/3 325x175 mm

REF H mm Lts U
P130.6P1 65 2,35 18
P131.0P1 100 3,50 12
P131.5P1 150 5,00 12
P132.0P1 200 6,35 6

ges
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1/4 265 x 162 mm 1

PEE

REF H mm Lts U e
P140.6P1 65 1,65 18

: 3 P141.0P1 100 2,46 18
@ @ P141.5P1 150 347 12

1/6 176 x 162 mm

REF H mm Lts U
P160.6P1 65 0,95 30

"""" P161.0P1 100 1,40 2%
O Q P161.5P1 150 195 2%

8@

1/9 176 x 108 mm

REF H mm Lts U
— - P190.6P1 65 0,54 30
5 5 P191.0P1 100 0,77 30

|00
000
000

Tapa policarbonato / Polycarbonate lid / couvercle Polycarbonate / Polycarbonat Deckel

REF Mod u
P110.0C1 il 30
P120.0C1 1/2 60
P130.0C1 1/3 30
P140.0C1 1/4 30
P160.0C1 1/6 60
P190.0C1 1/9 30
Fondo perforado / Perforated bottom / Fond perforé / Gelochter Boden
REF Mod u
P115.0P1 il 36
P125.0P1 1/2 24
P135.0P1 1/3 24
P145.0P1 1/4 30
P165.0P1 1/6 30
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3. 1 TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

VIOLET
COLLECTION

GASTRONORM POLIPROPILENO /
POLYPROPYLENE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYPROPYLENE /
POLYPROPYLEN GASTRONORM

N

VIOLET
Cc oL L ETCT 1 0N
O
ESPANOL FRANCAIS
Utilizacion: almacenamiento de productos a granel, Utilisation: stockage de produits et ingrédients
ingredientes varios en neveras o camaras frigorificas. en vrac dans des unités réfrigérées ou placards.
Ideal para transporte y coccion en microondas. Idéal pour le transport et la cuisson en four micro-ondes.
ENGLISH DEUTSCH
Use to store bulk products and ingredients in Gebrauch: lagerung von unverpackten lebensmittel,
coolers, freezers or pantry. H ighly recommended for verschiedenen zutaten in kiihlschranken oder
transportation and micro-waves cooking. kiihlkammern. Ideal fiir den transport oder zum kochen in
mikrowellen.
Cubetas Gastronorm / Gastronorm containers / Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid /
Bacs Gastronorme / Gastronorm behélter Couvercle Polinorm® / Polinorm® Deckel
REF Mod u
P110.0P6 11 30
P120.0P6 1/2 60
P130.0P6 1/3 30
P160.0P6 1/6 60
Adaptable a / Adjustable to /
Adaptable a / Einsetzbar:
Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-Ay
PP. No aptas para la gama SP3/
REF TIPO/TYPE H mm Lts u St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP
GN containers. Not for SP3 range /
P111.5P6 /1 150 19,60 ! Ref. color taPa/ Bacs GN inox, PC, sans Bisphénol-A et
P121.5Pé6 1/2 150 8,70 1 Ref. colour lid / PP. Pas pour la gamme SP3/
P131.5Pé 1/3 150 5,00 1 Ref. couleur couvercle / Edelstahlbehilter GN, PC, ohne Bisphe-
P161.5P6 1/6 150 1,95 1 Art.Nr. Deckelfarbe nol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3
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3.2

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

FLAP |
XSl " pujadas

Sistema de montaje y desmontaje facil , seguro y sencilla personalizacion /

Easy assembly and disassembly system, safe and simple customization /

Systeme de montage et démontage facile, sdr et de simple personnalisation /
Einfaches montage- und demontagesystem, sichere und einfache personalisierung

PATENTED "\ EXCLUSIVE

Apilables con otras cestas del mercado, refuerzo de doble pared (anti-golpes) /
Stackable with other market racks reinforced double-wall (anti-shock] /

Empilable avec d’autres paniers du marché, renforcé avec double paroi (anti-choc] /
Stapelbar mit anderen kérben auf dem markt, verstarkt mit doppelwand (anti-stoss)

ABIERTA / OPENED / OUVERT / OFFEN CERRADA / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN
APERTURAS PARA MAXIMA LIMPIEZA IDEALES PARA EL TRANSPORTE Y EL ALMACENAMIENTO
OPENINGS FOR MAXIMUM CLEANING IDEAL FOR TRANSPORTING AND STORING

OUVERTURES POUR UN NETTOYAGE PERFORMANT IDEAL POUR LE TRANSPORT ET LE STOCKAGE
OFFNUNGEN FUR MAXIMALE REINIGUNG IDEAL FUR DEN TRANSPORT UND LAGERUNG

N A 500 mm 500 mm

ESCOGER LO BUENO Y LO MEJOR A LAVEZ*/

GET THE BEST OF BOTH WORLDS* /

LE BON ET LE MEILLEUR A LA FOIS* /

NEHMEN SIE DAS GUTE UND DAS BESTE AUF EINMAL*

LAVADO: Mayor limpieza
WASHING: Higher cleaning
LAVAGE: MEILLEUR NETTOYAGE
REINIGUNG: Bessere Reinigung

FLAP-RACK®: facil montaje / desmontaje
FLAP-RACK®: easy to assembly / disassembly
FLAP-RACK®: facile & monter / démonter
FLAP-RACK®: Einfache Montage / Demontage

\ TRANSPORTE: Mayor seguridad
TRANSPORT: Higher security

TRANSPORT: Plus de securité
TRANSPORT: Hohere Sicherheit

ALMACENAMIENTO: Mayor Higiene
STORING: Higher hygiene
* Copolimero altamente resistente a sustancias quimicas y temperaturas de hasta 95 °C. STOCKAGE: Plus hygiénique
* Copolymer highly resistant to chemical products and temperatures up to 95 °C. LAGERUNG: Héhere Hygiene
* Copolymeére trés résistant aux produits chimiques et a températures jusqu’a 95 °C.
* Copolymer hochster Widerstand gegen chemische Substanzen und Temperaturen bis zu 95 °C.
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

FLAP |
RACK  RECIELEH

Sistema patentado que permite cerrary abrir las paredes de las
cestas y extensiones facilmente

System patented allows the walls on both bases
and extenders to be closed or open easily

Systeme breveté qui permet d’ouvrir ou de fermer facilement les
parois des CASIERS et des REHAUSSES
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

Patentiertes System, welches das einfache 6ffnen und
Schliessen der Spiilkorbwande und die Vergrosserung erlaubt

FLAP IDENTIFICADOR

Identificador de colores para cestas y extensiones completamente cerradas. Disponible en 6 colores. Posibilidad de marcar logo cliente.

Colour identification for completely closed racks and extensions. Available in 6 colours. Possible personalisation.

Identificateur en couleurs pour casiers et réhausses complétement fermés. Disponible en 6 couleurs. Personnalisation possible.

Farbindentifikation fiir Spiilkorbe und Vergrésserungen komplett geschlossen. Erhaltlich in 6 Farben. Mdglichkeit der Markierung mit dem Firmenlogo.

F1 marrén F4 amarillo
brown yellow
marron jaune
braun gelb

F2 burdeos F5 verde
burgundy green
bordeaux vert
bordeauxrot grin

F3 azul Fé marrén oscuro Load oa ont aprim/ Logo oder Toxt gedruck
blue dark brown
bleu marron foncé
blau dunkelbraun

Logo o texto estampado / Hot stamped logo or text /
Logo ou texte gravé / Logo oder Text gestempelt

501 F Flap

FLAP
RACK P501 F1 Marrén/Brown / Marrén / Braun 24

REF COLOR/COLOUR / COULEUR / FARBE u

P501 F2 Burdeos/Burgundy / Bordeaux / Bordeauxrot 24
P501 F3 Azul/Blue/Bleu/Blau 2%
P501 F4 Amarillo / Yellow / Jaune / Gelb 24
P501 F5 Verde/Green/Vert/Griin 24

P501 F6 Marron oscuro / Dark brown / Marrén foncé / Dunkelbraun 24

Fl. F2 F3 F4 F5 Fé
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3.2 CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

EXTENSORES A PRESION
No se sueltan con el tiempo

SNAP-FIT EXTENDERS
Will not loosen or come apart over time

LES EXTENSIONS A ENCLENCHEMENT
No se délogeront pas au fil des ans

AUFSCHNAPPVERLANGERUNGEN

DISENADAS CON UN 17-30% MAS DE CAPACIDAD
PARA VASOS Y COPAS QUE LAS CESTAS TRADICIONALES

DESIGNED TO HOLD 17-30% MORE GLASSWARE
THAN A TRADITIONAL RACK

CONCUS POUR CONTENIR DE 17 A 30 % DE VERRES
EN PLUS QU'UN CASIER TRADITIONNEL

NIMMT 17-30 % MEHR GLASER AUF ALS
KONVENTIONELLE SPULKORBE

Losen sich im Laufe der Zeit nicht voneinander ab

DISENO DE PERFIL ABIERTO
Permite un lavado y secado
de arriba a abajo y de lado a lado

OPEN PROFILE DESIGN
Allows top-to-bottom and
side-to-side washing and drying

LE CONCEPT A PROFIL OUVERT
Permet un lavage et un séchage
de haut en bas et d’un c6té a lautre

OFFENES DESIGN

Ermadglicht Waschen und Trocknen von oben
nach unten und von einer Seite zur anderen

MANEJO COMODO
Con asas en los cuatro lados

CONVENIENT HANDLING
With handles an all four sides

MANIPULATION PRATIQUE G
race aux poignées des quatre cotés

PRAKTISCHE TRAGEVORRICHTUNG
Mit Griffen an allen vier Seiten

LOS DIVISORES INCORPORADOS
brindan una proteccién 100% vertical de los vasos y las copas

BUILT-IN BASE RACK DIVIDERS
provide 100% vertical glassware protection

LES PARTITIONS DE CASIER DE BASE INTEGREES
offrent une protection des verres 100% verticale

INTEGRIERTE KORBBODEN-tRENNEINSATZE
bieten 100-prozentigen vertikalen Schutz vor Glasbruch

Clip identificacion / Clip tags /

CLIP

Clip d’identification / Klippidentifizierung

T-VERSION

LOS COMPARTIMENTOS LATERALES PEQUENOS
aceptan cubiertos, saleros, potes, ...

SMALL SIDE COMPARTMENTS
hold flatware, salt shakers, ramekins, ...

LES PETITS COMPARTIMENTS LATERAUX
contiennent couverts, saliéres, ramequins, ...

KLEINA SEITENFACHER
nehmen Besteck, Salzstreuer, Auflaufformen
und mehr auf

CLIPS DE IDENTIFICACION DE COLORES
para facilitar la identificacion

COLOUR IDENTIFICATION CLIP
for easy identification

CLIPS IDENTIFICATEUR EN COULEURS
pour une identificacion plus facile

FARBINDENTIFIKATION
zur einfachen Kennzeichnung

T-VERSION

Marrén / Brown /
c1/01 Marron / Braun

Amarillo / Yellow /
Jaune / Gelb

Verde / Green /
Vert / Griin
Beige / Beige /
Beige / Beige

C4/08

Rojo/Red/
Rouge / Rot

Naranja / Orange /
Orange / Orange

Azul / Blue /
C3/04 Bleu/ Blau

C7/05

Blanco / White /
Blanc / Weiss

sujadas

A VOLLRATH® COMPANY

C8/06

Negro / Black /
Noir / Schwarz
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REF Color / Colour

1009-01
1009-02
1009-03
1009-04
1009-05
1009-06
1009-08
1009-19
1009-32
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / SELECCION CESTAS PARA VAJILLA /

CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE DISHWASHER RACKS SELECTION /
SELECTION CASIERS A VAISSELLE /

AUSWAHLUBERSICHT SPULMASCHINENKORBE

FLAP o
RACK T-VERSION \ngz‘mﬂe

FLAPS V x x
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

CLIP IDENTIFICACION /

CLIP TAGS / X v v

CLIP D’'IDENTIFICATION /
KLIPPIDENTIFIZIERUNG

CESTAS ABIERTAS /

OPENED RACKS / V V V

PANIER OUVERTS /
SPULKORB OFFENES

CESTAS CERRADAS /

CLOSED RACKS / V x x

PANIER FERMEES /
SPULKORB GESCHLOSSENES

CESTAS MEDIO TAMANO /

HALF-SIZE RACKS / x V x

CASIERS DEMI-TAILLE /
SPULKORBE IN HALBGROBE

DESMONTABLE /

DISASSEMBLY / V x V

DEMONTER /
DEMONTAGE

COMPARTIMENTOS /
COMPARTMENTS / . \ / \ / \ /
COMPARTIMENTS /

FACHER

COMPARTIMENTOS /
COMPARTMENTS / \ / \ /
COMPARTIMENTS / . x

FACHER

@ v v v

F50 179 pujadas

A VOLLRATH® COMPANY



3.2

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /

ABIERTAS / OPENED /

CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE OUVERTS / OFFEN
REF U
.L @ max. 151 mm P5090 6
ELAP P5091 12
RACK @
P5090 P5091
BASE 9 COMPART. EXT. 9 COMPART.
I REF U
A @ max. 122 mm TRI8 6
— TRJ 12
T-VERSION
TR18 TRJ
BASE 12 COMPART. EXT. 12 COMPART.
I REF U
A ¢ max. 113 mm P5160 6
FLAP P5161 12
RACK
P5160 P5161
BASE 16 COMPART. EXT. 16 COMPART.
I REF U
A& @ max. 100 mm TRIT Z
— TRG 12
T-VERSION
TR11 TRG
BASE 20 COMPART. EXT. 20 COMPART.
I REF U
2 0@ max.89mm P5250 6
FLAP P5251 12
RACK
P5250 P5251
BASE 25 COMPART. EXT. 25 COMPART.

vvvvvvvvvvvvvvv

180

F50



F50

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /

ABIERTAS / OPENED /

CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE OUVERTS / OFFEN
REF U
L @ max. 81 mm TR12 6
TRH 12
T-VERSION
TR12 TRH
BASE 30 COMPART. EXT. 30 COMPART.
I REF U
& @ max. 73 mm P5360 6
FLAP P5361 12
RACK
P5360 P5361
BASE 36 COMPART. EXT. 36 COMPART.
I REF U
—_ @ max. 70 mm TR13 6
— TRM 12
T-VERSION
TR13 TRM
BASE 42 COMPART. EXT. 42 COMPART.
I REF U
2 0 max. 63 mm P5490 6
FLAP P5491 12
RACK
P5490 P5491
BASE 49 COMPART. EXT. 49 COMPART.
81 oujadas
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CESTAS PARA VAJILLA / D|5“HWA5HER RACK.S / MONTADAS ABlERTAS / OPENED ASSEMBLED /
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE MONTES OUVERTS / OFFENE MONTAGE
REF Almax. (mm) H (mm)*
; @ max. 151 mm P5090 E1 120 140
P5090 E2 160 180
9 COMPART. P5090 E3 200 220
P5090 E4 240 260
FLAP P5090 E5 280 300

RACK
L]

I REF A lmax. (mm) H (mm)*
~ @ max.122mm TR18J 122 140
TR18 JJ 162 181
12 COMPART. TR18 JJJ 200 222
TR18 JJJJ 240 262
T-VERSION TR18 JJJJJ 279 302

I REF Almax. (mm) H (mm])*
2 O max. 113 mm P5160 E1 20 0
16 COMPART P5160 E2 160 180

’ P5160 E3 200 220
FLAP P5160 E4 240 260

RACK P5160 E5 280 300

I REF Almax. (mm) H (mm)*
~ @ max. 100 mm TR116 122 140
TR11 GG 162 181
20 COMPART. TR11 GGG 200 222
TR11 GGGG 240 262
T-VERSION TR11 GGGGG 279 302

I REF Almax. (mm) H (mm)*
2 0 max.89 mm 53RO E 0 o

P5250 E2 160 180
25 COMPART. Po2s0E2 160 a0
FLAP P5250 E4 240 260

RACK' P5250 E5 280 300

pujadas 182 F50
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / MONTADAS ABIERTAS / OPENED ASSEMBLED /

CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE MONTES OUVERTS / OFFENE MONTAGE
REF Almax. (mm) H (mm)*
I @ max. 81 mm TR12H 122 140
— ' TR12 HH 162 181
30 COMPART. TR12 HHH 200 222
TR12 HHHH 240 262
T-VERSION TR12 HHHHH 279 302
I REF A Imax. (mm) H (mm)*
2 0 max.73mm P5360 E1 120 140
P5360 E2 160 180
36 COMPART. P5360 E3 200 220
FLAP P5360 E 240 260

RAC K P5360 E5 280 300

I REF Almax. (mm) H (mm])*

& P max. 70 mm TR13 M 52 73

TR13 MM 91 114

42 COMPART. TR13 MMM 130 156

—_— TR13 MMMM 172 19
T-VERSION

©

I REF Ilmax_ (mm) H (mm)*
— @ max.63mm P5490 E1 120 140
49 COMPART P5490 E2 160 180
' P5490 E3 200 220
P5490 E4 240 260
FLAP P5490 E5 280 300
RACK
. * Altura total del conjunto

* Total set height
* Hauteur totale lot
* Gesamthohe des Sets

F50 183 pujadas
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CERRADAS / CLOSED /
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE FERMES / GESCHLOSSEN

I REF u

& 9 max. 151 mm P5090 F1 6

FLAP P5091 F1 12
RACK |

P5090 F1 P5091 F1

BASE 9 COMPART. EXT. 9 COMPART.

I REF u

2 @ max. 113 mm P5160 F1 6

FLAP P5161 F1 12
RACK

P5160 F1 P5161 F1

BASE 16 COMPART. EXT. 16 COMPART.

I REF u

2= 0 max. 89 mm P5250 F1 6

FLAP P5251 F1 12
RACK

P5250 F1 P5251 F1

BASE 25 COMPART. EXT. 25 COMPART.

I REF u

2 @ max.73mm P5360 F1 6

FLAP P5361 F1 12
RACK

P5360 F1 P5361 F1

BASE 36 COMPART. EXT. 36 COMPART.

I REF u

2 0 max. 63mm P5490 F1 6

FLAP P5491 F1 12
RACK

P5490 F1 P5491 F1

BASE 49 COMPART. EXT. 49 COMPART.

Indicar el cédigo de color al final de la referencia.
Indicate the colour code at the end of the item reference. FLAP

Indiquer le code de couleur a la fin de la réference. RAC K

Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer.

F1 F2 F3 F4 F5 F6

sujadas 184 F50
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACK_S/ MONTADAS CERRADAS / CLOSED ASSEMBLED /
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE MONTES FERMES / GESCHLOSSENE MONTAGE
I REF Almax. (mm) H (mm]*
— @ max. 151 mm P5090 E1F1 120 140
9 COMPART P5090 E2F1 160 180

' P5090 E3F1 200 220
FLAP P5090 E4F1 240 260

RACK P5090 E5F1 280 300
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

I REF Almax. (mm) H (mm)*
2 O max. 113 mm SE0ETF 30 7
16 COMPART P5160 E2F1 160 180

- P5160 E3F1 200 220
FLAP P5160 E4F1 240 260

RACK P5160 E5F1 280 300

I REF Almax. (mm) H (mm]*
2 @ max.89 mm S5250 E1FT - o
25 COMPART P5250 E2F1 160 180

' P5250 E3F1 200 220
FLAP P5250 E4F1 240 260

RACK P5250 E5F1 280 300

I REF A Imax. (mm) H (mm)*
= O max.73mm PE380 ETFT 30 0
P5360 E2F1 160 180
36 COMPART. Pose0 21 160 120
FLAP P5360 E4F1 240 260

RACK P5360 E5F1 280 300

I REF Almax. (mm) H (mm)*
2 0 max. 63 mm 55190 E1F1 o 7
P5490 E2F1 160 180
49 COMPART. pousD E2F! 160 120
FLAP P5490 E4F1 240 260

RACK P5490 E5F1 280 300

* Altura total del conjunto
* Total set height
* Hauteur totale lot

* Gesamthdhe des Sets

Indicar el cédigo de color al final de la referencia.
Indicate the colour code at the end of the item reference.

Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.

Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer. F1 F2 F3 F4 F5 Fé
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3.2

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

CESTAS PARA TAZAS / CUP RACKS /
CASIERS A TASSES / TASSENKORBE

I REF Hem  Llmax. (mm) U
A 5 max. 113 mm TR4 TR4 10,2 8,3 6
TR4 D 14 12,2 2
16 COMPART. TR4 DD 18,1 16,2 2
TR4 DDD 22,2 20 2
T'WS'ON TR4 DDDD 26,2 24 2
. TRD* 12
*Compatible con las cestas T-Version.
Compatible with T-Version dishwasher racks.
Compatible avec les casiers de lavage T-Version.
TRD Kompatibel mit den Kdrbe T-Version.
I REF Hcm Almax.(mm) U
2 O max.89x113 mm TR5 10,2 83 6
TR5 TR5 A 14 12,2 2
20 COMPART. TR5 AA 18,1 16,2 2
T-VERSION TRA* 12
. *Compatible con las cestas T-Version.
Compatible with T-Version dishwasher racks.
Compatible avec les casiers de lavage T-Version.
Kompatibel mit den Kdrbe T-Version.
1 TR16 REF Hem  Llmax. (mm) U
& P max.89 mm TR16 10,2 8,3 6
TR16 B 14 12,2 2
25 COMPART. TR16 BB 18,1 162 2
-_ TR16 BBB 222 20 2
T-VERSION TR16 BBBB 26,2 2% 2
B TRB* 12
*Compatible con las cestas T-Version.
Compatible with T-Version dishwasher racks.
Compatible avec les casiers de lavage T-Version.
TRB Kompatibel mit den Kdrbe T-Version.
Cargador de hielo / Ice filler /
TRICE 1 6 Remplisseuse a glacons / Eisfiiller
COMPARTIMENTOS /
50 x 50 cm REF COMPARTIMENTS u
FACHER
TRICE 16 16 3
TRICE 25 25 3
TRICE 36 36 3
Cestas para jarras / Pitcher racks
TR1 3 KKKK Casiers a pichets / Krugspiilkorbe
Hcm Hcm
EXTENSIONES / NTERIOR / EXTERIOR /
REF EXTENDERS / INSIDE / OUTSIDE / U
EXTENSIONS / INTERIEURE/  EXTERIEURE /
VERLANGERUNGEN  BESCHREIBUNG  AUSSENDURCH
TR13 KKKK 4 17,2 19,4 2
—— TR13 KKKKK 5 21,3 23,3 2
T-VERSION TR13 KKKKKK 6 25,4 27,0 1

5 Compartimentos.
5 Compartments.
5 Compartiments.

5 Facher
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / COMPLEMENTOS / COMPLEMENTS /

F50

CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE COMPLEMENTS / ZUBEHOR
P5002 Cesta universal / Open rack / Panier universel / Universalspiilkorb
FLAP e .
P5002 6
ACK P5001 12

o

P5002

P5000

Compatible con las cestas FlapRack®.
Compatible with FlapRack® dishwasher racks.
Compatible avec les casiers de lavage FlapRack®.
Kompatibel mit den Korbe FlapRack®.

P5001

Cesta para platos, bandejas y cubiertos / Plate, tray and cutlery baskets /
Paniers pour plats, plateaux et couverts / Lagerbehalter und Korbe fiir Geschirr, Besteck und Tabletts

FLAP
RACK

P5000

Cesta para cubiertos /
Flatware rack /
Panier a couverts /
Bestecksplilkorb

TR33

REF U
P5000 6
P5003 6

P5003

Cesta para platos y bandejas /
Plates and trays rack /

Panier pour assiettes et plateaux /
Spiilkorb fiir Teller und Tabletts

Tapa para cestas / Rack lid / Couvercle pour panier / Spiilkorbdeckel

FLAP
RACK

P5060

REF u
TR33 6

Cesta para almacenar cubiertos / Basket for cutlery storage /
Panier pour rangement couverts / Besteckkorb

FLAP

CAPACIDAD CUBIERTOS /

w M

CUTLERY STORAGE / U
R AC K . CAPACITE COUVERTS /
max. (mm) (mm)* KoRB FUR BESTECKE
P5060 15 18 400 1
P5061 19 22 400 1
P5062 23 26 400 1
*Altura total del conjunto
Total set height
Hauteur totale lot
Gesamthohe des Sets
Media cesta para cubiertos / Flatware basket / Demi-panier pour couverts / Spiilkorbeinsatz fiir Besteck
FLAP __ P5018 P5019  P5004 i -
RACK Con asa Sin asa Cestillo para cubiertos P5019 6
With handle Without handle  Flatware basket P5004 6
Avec anse Sans anse Petit panier pour couverts
Mit griff Ohne Griff Kleiner Spiilkorbeinsatz
fur Besteck
14,5 cm
14cm
-~y
42,5cm 10cm 10cm
e
187 pujadas
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3.2

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

FLAP
RACK

CESTAS PARA PLATOS / PLATE RACKS /
CASIERS ASSIETTES / TELLERSPULKORBE

ESPANOL
Cestas especiales para platos: Ideales para el lavado, almacenamiento y transporte de platos. Perfectas para banquetes, hoteles,
colectividades y empresas de alquiler de material para la hosteleria. Reducen las roturas de platos, minimizan el coste del transporte y
manipulacion.

ENGLISH

Plate crate: Perfect dish washing, storing and transporting for banquets, hotels, institutions and catering equipment rental companies. They

minimize the plate breakage, labour and handling cost

FRANCAIS

Casiers pour assiettes: Idéales pour le lavage, stockage et transport d'assiettes. Parfaits pour banquets, hotels, collectivités et sociétés de
location de matériel pour Uhétellerie. Ce type de casiers permet de réduire le nombre d'assiettes cassées ainsi qu'une diminution des codts

de transport et manipulation

DEUTSCH

Spiilkorbe speziell fur teller: ideal fiir die Reinigung, lagerung und transport der teller. perfekt fiir banketts, hotels, catering und Firmen,
die gastronomiematerial vermieten. Weniger zerbrochene Teller, Minimierung der Transport- und Abwicklungskosten.

50 cm
Dos modalidades / B S
Two types /
Deux modéles /
. 50 cm
Zwei Typen

Limpieza y secado rapido.

Faster wash and rinse.

Proprété et séchage plus rapide.
Schnelle Reinigung und Trocknung.

Almacenamiento y transporte mas seguro e higiénico.
More safety and hygienic storing and transporting.
Stockage et transport plus sdr et hygiénique.
Lagerung und Transport sicherer und hygienischer.

Nueve formatos de rejilla /

Nine different grids /

Neuf grilles differentes / i
Neun Gitterformate

Il El

P1510-5 P2011-5 P2110-5

P1412-6 P1912-6
Mayor proteccion, resistencia y durabilidad.
Extra protection, strength and durability.
Plus grande protection, résistance et durabilité.
Extra Schutz, Resistenz und Langlebigkeit. P3008-4 P3208-3

Como elegir la cesta de platos adecuada:

debe medir el didmetro y altura del plato. Con estos
datos escoger, de las 9 combinaciones posibles,
aquella que se ajuste mas a las medidas del plato.

How to chose the appropriate plate crate:

measure the plate diameter and height. You have then
to chose between the 9 different grids according to the
measures you get previously.

Comment choisir le casier pour assiettes:

Mesurer le diameétre et Uhauteur de l'assiette. Selon
ces mesures choisir entre le 9 possibles combinaisons
de grille qui s’adapte au mieux.

Wie wahlen Sie den geeigneten Tellerspiilkorb:
Messen Sie den Diameter und die Hohe des
Tellers. Mit diesen Massen wahlen Sie eine von 9
verschiedenen Kombinationen aus, die sich am
nahesten an die Masse der Teller anpasst.

oujadas 168
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CESTAS PARA PLATOS / PLATE RACKS /
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE CASIERS ASSIETTES / TELLERSPULKORBE

P1412-6

CAPACIDAD PLATOS
@ REE —1 CAPACITY PLATES U
max. (cm) CAPACITE ASSIETTES
—, 027-31cm TELLERFASSUNGSVERMOGEN
FLAP P1412-6 3,5 14 1
RACK P1412-6 F1* 3,5 14 1

g w

Zug

838

3ES

B s eam

P1510-5 e

CAPACIDAD PLATOS 2eg

@ REF <1I CAPACITY PLATES U 222z

— . (cm) CAPACITE ASSIETTES EEE

023-28 cm e ELLERFASSUNGSVERMBGEN

FLAP P1510-5 3,5 15 1
RACK P1510-5F1* 35 15 1

P1912-6

CAPACIDAD PLATOS

@ REF ~—1I CAPACITY PLATES U
CAPACITE ASSIETTES

~—~, 028-30,5cm max. em] TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP P1912-6 2,5 19 1

RAC K P1912-6 F1* 2,5 19 1

P2011-5

CAPACIDAD PLATOS

@ REF <—1I CAPACITY PLATES U
! CAPACITE ASSIETTES

~~, 0 25-28cm max. (em) TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP P2011-5 2,5 20 1

RAC K P2011-5F1* 2,5 20 1

P2110-5

CAPACIDAD PLATOS

@ REE <1 CAPACITY PLATES U
! CAPACITE ASSIETTES

=~ (23-25cm max. {em) TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP P2110-5 2,5 21 1

RACK P2110-5F1* 2,5 21 1

P3008-4

CAPACIDAD PLATOS
@ REF ~—1I CAPACITY PLATES U
. CAPACITE ASSIETTES
~ @020-22cm max fem) TELLERFASSUNGSVERMOGEN
F LAP P3008-4 2,5 30 1
P3008-4 F1* 2,5 30 1

RACK

il 0O O i

* Cestas cerradas

* Closed racks

* Paniers fermés

* Geschlossene Spiilkorbe

FLAP

Indicar el cédigo de color al final de la referencia.

Indicate the colour code at the end of the item reference.

Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.

Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer. F1 F2 F3 F&4 F5 Fé6
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3.2

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

P3208-3

CESTAS PARA PLATOS / PLATE RACKS /
CASIERS ASSIETTES / TELLERSPULKORBE

CAPACIDAD PLATOS

@ REF 1 CAPACITY PLATES U
——F——) (em) CAPACITE ASSIETTES
—, 012-19cm e L ELLERFASSUNGSVERMOGEN
FLAP P3208-3 2,5 32 1
RAC K P3208-3 F1* 2,5 32 1
CAPACIDAD PLATOS
@ REF <1 CAPACITY PLATES U
max. [cm) CAPACITE ASSIETTES
~~, P 15-18cm TELLERFASSUNGSVERMOGEN
F L AP P4407-3 2 44 1
RAC K P4407-3 F1* 2 44 1
CAPACIDAD PLATOS
@ REF <1 CAPACITY PLATES U
max. (cm) CAPACITE ASSIETTES
~, P 10-13cm TELLERFASSUNGSVERMOGEN
FLAP P6305-2 2,5 63 1
RAC K P6305-2 F1* 2,5 63 1
esta para grandes bandejas / Open tray rac anier pour grands plateaux / Spulkorb fur grosse tabletts.
TR23/TR30 c des bandejas / 0 k / Pani ds pl. / Spiilkorb fii bl
Hcm Hcm
NTERIOR / EXTERIOR/
REF INSIDE / OUTSIDE / U
INTERIEURE / EXTERIEURE /
BESCHREIBUNG AUSSENDURCH
TR23* 13,3 13,3 1
TR30 83 10,2 1

T-VERSION

TR23

TR21/TR22

* Capacidad para tres bandejas extendidas de tamafo completo.

Holds three full-size sheet pans.
Contient trois tdles a biscuits.

TR30 Fasst drei Backbleche in StandardgroBe.

Cesta para bandejas isotérmicas, GN y platos / GN, isothermal trays and plates rack /
Panier pour plateaux isothermes, GN et assiettes / Spiilkorb fiir isothermische tabletts, GN und teller

Hcm Hcm
NTERIOR / EXTERIOR /
REF INSIDE / OUTSIDE / u
INTERIEURE / EXTERIEURE /
BESCHREIBUNG AUSSENDURCH
TR21 83 12,1 1

T TR22 13,3 13,3 1

TR21 TR22

10 Compartimentos. Cesta de extremo abierto.

10 Compartments. Open end rack.

10 Compartiments. Casier ouvert a l'extrémité.

TR21
TR22 10 Facher. Offener Korb.
* Cestas cerradas
* Closed racks
* Paniers fermés
* Geschlossene Spiilkérbe FLAP
Indicar el cddigo de color al final de la referencia.
Indicate the colour code at the end of the item reference. RACK
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.
Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer. F1 F2 F3 F4 F5 Fé6
[ d .

D
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GUIA DE SELECCION PARA BASES Y EXTENSIONES /
REFERENCE GUIDE FOR BASES AND EXTENSIONS /
GUIDE DE SELECTION POUR BASES ET EXTENTIONS /
AUSWAHLUBERSICHT FUR DIE BASIS UND VERGROSSERUNGEN

F50

ALTURA DE LAS CESTAS DE TAMANO COMPLETO /
HEIGHT OF FULL-SIZE RACKS /

HAUTEUR DES CASIERS GRANDE TAILLE /
SPULKORB-HOHE (HALBGROSSE)

N
N

N
—_

N
o

Parte superior, 3 extensiones.
Top of 3 extenders.

Haut de 3 extensions.
Oberkante, 3 Verlangerungen.

Parte superior, 2 extensiones.
Top of 2 extenders.

Haut de 2 extensions.
Oberkante, 2 Verldngerungen

REF. HRC1

‘ 10 COMPART.

] 10,5x11,3cm
REF. HRB

REF. HRB1 8 COMPART.

ALTURA DE LAS CESTAS DE MEDIO TAMARO /
HEIGHT OF HALF-SIZE RACKS /

HAUTEUR DES CASIERS DEMI-TAILLE /
SPULKORB-HOHE (STANDARDGROSSE)

Parte superior, 4 extensiones.
Top of 4 extenders.

Haut de 4 extensions.
Oberkante, 4 Verlangerungen.

]

Parte superior, 3 extensiones.
Top of 3 extenders.

Haut de 3 extensions.
Oberkante, 3 Verléngerungen.

9x113cm [l
REF. TRS (—

20 COMPART.

Parte superior, 1 extension.
Top of 1 extender.

Haut de 1 extension.
Oberkante, 1 Verlangerung.

N

Parte superior base de cesta.
Top of base rack.

Haut du casier de base.
Basiskorb, oberkante.

]

Parte superior, 2 extensiones.
Top of 2 extenders.

Haut de 2 extensions.
Oberkante, 2 Verldangerungen.

i

Parte superior, 1 extension.
Top of 1 extender.

Haut de 1 extension.
Oberkante, 1 Verlangerung.

il

. 6,4cm
REF. P5490 / TR9
49 COMPART.
@ 122cm ll 75cm REF. P5360/ TR7 REF.TRM 7cm ()
REF. TRJ 36 COMPART. 42 COMPART. Parte superior base de cesta.
12 COMPART. Top of base rack.
nn‘sehmuestra HWonm 81cm @ Haut du casier de base.
has en phot REF. P5250 / TR6 REF. TR12 Basiskorb, oberkante
pas en pnoto 25 COMPART. 30 COMPART.
nicht abgebildet - . .
15.2cm
@ 122cm L RIEE REF. P5090/ TR10
REF. P5160/TR8 1oem @ 9 COMPART.
REF, TR18 REF TRA REF. TR11 no se muestra
12 COMPART.
16 COMPART. 20 COMPART. not shown
no se muestra pas en photo
nicht i

not shown
pas en photo

nicht abgebildet

Coloque la base de la copa aqui.
Place base of glass here.

Placez ici la base du verre.
Glasboden hier anlegen.

PISO DE LA CESTA

FLOOR OF RACK

FOND DU CASIER
KORBBODEN

191

Coloque la base de la copa aqui.
Place base of glass here.
Placez ici la base du verre.
Glasboden hier anlegen.
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3.2 CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

é i nﬂ fMVle SISTEMAS PARA LAVAR UTENSILIOS / WAREWASHING RACKS /
ﬂ ARTICLES DE LAVAGE / GESCHIRRWASCHE

El diseno de esquinas con clavijas Le concept a pointes aux angles
permite apilar de forma seqgura. permet un empilage sir.
Peg corner design Stiftecken-Design

provides secure stacking. gewahrleistet ein sicheres Stapeln

El exclusivo diseno de cesta

usa tornillos de acero inoxidable y

una amplia variedad de montantesy
divisores intercambiables para cientos de
configuraciones personalizadas.

Unique rack design

uses stainless screws and a variety of
interchangeable risers and dividers for
hundreds of custom configurations.

Le concept de casier unique

utilise des vis inox et toute une variété de
montants et partitions interchangeables
pour des centaines de configurations sur
mesure.

Einmaliges Regaldesign

basiert auf Edelstahlschrauben und einer
Vielfalt an austauschbaren Standern

und Trenneinsatzen fur Hunderte von
Spezialkonfigurationen.

‘ 500 x 500 mm
Alh71 mm

El divisor solido en el fondo protege  Solid bottom divider protects Le fond plein empéche le bord
el borde de las copas contra picaduras. the rim of the glasses from des verres de s'ébrécher. Concu
Disenadas para una variedad de copas chipping. Designed for avariety ~ pour une variété deverres a

de martiniy margarita. of martini and margarita glasses. martini et a margarita.

COLORES / COLOURS / COULEURS / FARBEN

El diseno abierto

facilita una mejor accion de lavado,
enjuague y agiliza el secado.

Open design promotes better
washing and rinsing, and faster drying.
La conception ouverte des casiers
stimule l'action de lavage et produit un
rincage complet et un séchage plus
rapide.

Offenes Design

fur ein wirkungsvolleres Waschen und
Spulen und ein schnelleres Trocknen.

Durchgehende Bodenteilung schutzt
den Glasrand vor Beschadigungen. Fur
eine Vielfalt von Martini- und Margarita-
Glasern entworfen.

92720 7 75

A 16 COMP. 21,6 cm
B BASE

C Extensiones / Risers / Réhausses / Vergrosserungen
D Extensién superior / Top riser / Réhausse supérieur / Einsatz (oben)
E Cuando By C son un mismo color / When B and C are the same colour /
Quand B et C sont le méme couleur / Wenn B und C die gleiche Farbe haben

R ﬂ EXTENSION SUPERIOR / TOP RISER /
L/” U ” U ” U H U H H\J REHAUSSE SUPERIEUR / EINSATZ (OBEN)

.IIIIIIIIII‘

c
.llllllllll‘l

EXTENSIONES / RISERS /
REHAUSSES / VERGROSSERUNGEN
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /

2.
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE \ngnﬂf(/ﬂ/’e

Verde / Green Rojo / Red Dorado / Gold Gris / Grey Azul/Blue  Burdeos/ Burgundy
Vert / Griin Rouge /Rot  Doré/Vergoldet  Gris/Grau Bleu/Blau Bordeaux/Bordeauxrot
TOPRISER/
REHAUSSE SUPERIEUR /

Esun v v v v

EXTENSIONES /
REHAUSSES / c v 4 4 v v
VERGROSSERUNGEN

ﬂ V

EXTENSION SUPERIOR /

~
=
<
z
o}
Q
<
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w
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4
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o
]
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=

TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

o v v v v

EJEMPLOS / EXAMPLES / EXEMPLES / BEISPIELE
zul / Blue
52784 + 70 éle:/gtau

52784 7 0
2. SIN / WITHOUT /
éynﬂfmﬂe SANS / OHNE
EXTENSIONES /
EXTENSIONS/
49 COMP. REHAUSSES /
12,4 cm VERGROSSERUNGEN

5281 2 + 77 Azul / Blue

Bleu /Blau

52812 7

2.
\Symfmﬂe ,
EXTENSION SUPERIOR /
, TOP RISER /
REHAUSSE SUPERIEUR /
EINSATZ (OBEN)

30 COMP.
14,3 cm

52757 + 63 oo r

52757

2. BASE
N gmfmﬂe
EXTENSIONES / EXTENSION SUPERIOR /
EXTENSIONS/ TOPRISER/
20 COMP. REHAUSSES / REHAUSSE SUPERIEUR /

32,4cm VERGROSSERUNGEN

EINSATZ (OBEN)

i Gris /G
52757 + 766 Bleu Bl orie /orau Gris / Grau
52757 7

\S’iﬂmz‘mﬂe

EXTENSIONES / EXTENSION SUPERIOR /
EXTENSIONS/ TOP RISER /
20 COMP. REHAUSSES / REHAUSSE SUPERIEUR /
32,4 cm VERGROSSERUNGEN EINSATZ (OBEN)
Azul / Blue Gris / Grey Rojo / Red
52757 + 763 Bleu / Blau Gris / Grau Rouge / Rot
52757 7
Signature
ﬂ EXTENSIONES / EXTENSION SUPERIOR /
EXTENSIONS/ TOP RISER /
20 COMP. REHAUSSES / REHAUSSE SUPERIEUR /
32,4cm VERGROSSERUNGEN EINSATZ (OBEN)

F50




CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /

o
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE \ngnﬂl[(/ﬂ/’b’

Los carriles de cuatro direcciones

en todas las cestas de tamano completo
EN CESTAS DE 20 Y 30 COMPARTIMIENTOS / permiten cargar rapidamente la maquina de

DESIGN ON THE 20 AND 30 COMPARTMENT RACKS / platos en cualquier direccion.
SUR LES CASIERS A 20 ET 30 COMPARTIMENTS / Four-way tracking
DESIGN BEI SPULKGRBEN MIT 20 UND 30 FACHERN on all fullsize racks allows fast dish

machine loading in either direction.

Les rails dans quatre sens

sur tous les casiers grande taille permettent
un chargement rapide dans le lave-vaisselle
sans se préoccuper du sens.

Sicheres Aufeinanderstellen auf allen vier
Seiten

bei allen Korben in Standardgrofle
ermoglicht ein schnelles Laden der
Geschirrspulmaschine in beiden

Richtungen.
COLORES / COLOURS / COULEURS / FARBEN (3 o 0 0
Indicar el codigo de color al final de la referencia n n £ “ “
Indicate the colour code at the end of the item reference w w w »
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference E
Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer ﬂ v v v v
5 REF 1-2COLORS 2-3COLORS Hcm Almax.(cm) U
éynﬂfﬂfﬂe @ 52726 +B+0 - 10,5 71 6
52760 +B+0 - 12,4 8,3 5
52727 +E+D +B+C+D 14,3 11,0 4
52761 +E+D +B+C+D 16,2 12,2 4
— @ max. 149 mm 52728  +E+D +B+C+D 178 14,4 3
52730 +E+D +B+C+D 21,6 18,1 3
52763 +E+D +B+C+D 23,5 19,5 2
5276377 52729 +E+D +B+C+D 25,1 21,6 2
52764 +E+D +B+C+D 26,8 23,0 2
52731 +E+D +B+C+D 28,7 25,2 2
52765 +E+D +B+C+D 30,8 26,8 2
52736 +E+D +B+C+D 32,4 28,9 2
9. REF 1-2COLORS 2-3COLORS Hcm  Almax.(cm) U
\S\lgnﬂff/ﬂﬂe @ 52694 +B+0 - 10,5 7.1 6
52766 +B+0 - 12,4 8,3 5
52718 +E+D +B+C+D 14,3 11,0 4
A 111 mm 52767 +E+D +B+C+D 16,2 12,2 4
52719 +E+D +B+C+D 17,8 14,4 3
16 COMPART. 52768 +E+D +B+C+D 19,7 15,9 3
52720 +E+D +B+C+D 21,6 18,1 3
52769 +E+D +B+C+D 23,5 19,5 2
5272077 52721 +E+D +B+C+D 25,1 21,6 2
52770 +E+D +B+C+D 26,8 23,0 2
52732 +E+D +B+C+D 28,7 25,2 2
52771 +E+D +B+C+D 30,8 26,8 2
52737 +E+D +B+C+D 32,4 28,9 2
. REF 1-2COLORS 2-3COLORS Hcm  Almax.(cm) U
é\lﬂnﬂfbﬂ/’ﬂ @ 52691 +B+0 - 10,5 7.1 6
52692 +B+0 - 12,4 8,3 5
52693 +E+D +B+C+D 14,3 11,0 4
— © max. 100 mm 52702 +E+D +B+C+D 16,2 12,2 4
52703 +E+D +B+C+D 17,8 14,4 3
20 COMPART. 52704 +E+D +B+C+D 19,7 15,9 3
52706 +E+D +B+C+D 21,6 18,1 3
52707 +E+D +B+C+D 23,5 19,5 2
52708 +E+D +B+C+D 25,1 21,6 2
5275773 52709 +E+D +B+C+D 26,8 23,0 2
52754 +E+D +B+C+D 28,7 25,2 2
52755 +E+D +B+C+D 30,8 26,8 2
52757 +E+D +B+C+D 32,4 28,9 2
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /

2.
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE \Sfynﬂl[{/ﬂ/’e

COLORES / COLOURS / COULEURS / FARBEN e o 0
. . . . BE v v v
Indicar el codigo de color al final de la referencia
Indicate the colour code at the end of the item reference v v v v
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference
Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer ﬂ v v v v
\371 nm‘m'e @ REF 1-2COLORS 2-3COLORS Hcm  Almax.(cm) U z
ﬂ 52684 +B+0 - 10,5 7.1 6 §E§
52772 +B+0 - 12,4 8,3 5 Egé
52710 +E+D +B+C+D 14,3 11,0 4 3gh
A 89mm 52773 +E+D +B+C+D 16,2 12,2 4 e
52711 +E+D +B+C+D 17,8 14,4 3 §§§
25 COMPART. 52774 +E+D +B+C+D 19,7 15,9 3 EEE
52712 +E+D +B+C+D 21,6 18,1 3
52775 +E+D +B+C+D 23,5 19,5 2
5271177 52713 +E+D +B+C+D 25,1 21,6 2
52776 +E+D +B+C+D 26,8 23,0 2
52733 +E+D +B+C+D 28,7 25,2 2
52777 +E+D +B+C+D 30,8 26,8 2
52738 +E+D +B+C+D 32,4 28,9 2
- REF 1-2COLORS 2-3COLORS Hcm  Almax.(cm) U
\Synﬂful"ﬂ @ 52790 +B+0 - 10,5 71 6
52811 +B+0 - 12,4 8,3 5
52812 +E+D +B+C+D 14,3 11,0 4
I 52813 +E+D +B+C+D 16,2 12,2 4
— @ max.81mm 52816 +E+D +B+C+D 178 144 3
52832 +E+D +B+C+D 21,6 18,1 3
52844 +E+D +B+C+D 23,5 19,5 2
5281277 52845 +E+D +B+C+D 25,1 21,6 2
52846 +E+D +B+C+D 26,8 23,0 2
52847 +E+D +B+C+D 28,7 25,2 2
52848 +E+D +B+C+D 30,8 26,8 2
52849 +E+D +B+C+D 32,4 28,9 2
. REF 1-2COLORS 2-3COLORS Hcm Almax.(cm) U
\Syl’lﬂfm"e @ 52689 +B+0 R 10,5 7,1 6
52778 +B+0 - 12,4 8,3 5
52714 +E+D +B+C+D 14,3 11,0 4
I 52779 +E+D +B+C+D 16,2 12,2 4
— @ max.73 mm 52715 +E+D +B+C+D 17,8 14,4 3
52780 +E+D +B+C+D 19,7 15,3 3
36 COMPART. 52716 +E+D +B+C+D 21,6 18,1 3
52781 +E+D +B+C+D 23,5 18,9 2
5271577 52717 +E+D +B+C+D 25,1 21,6 2
52782 +E+D +B+C+D 26,8 22,4 2
52734 +E+D +B+C+D 28,7 25,2 2
52783 +E+D +B+C+D 30,8 26,2 2
52739 +E+D +B+C+D 32,4 28,9 2
. REF 1-2COLORS 2-3COLORS Hcm  Almax.(cm) U
\Syl’lﬂf(/ﬂ/’ﬁ @ 52699 +B+0 - 10,5 7.1 6
52784 +B+0 - 12,4 8,3 5
52722 +E+D +B+C+D 14,3 11,0 4
I 52785 +E+D +B+C+D 16,2 12,2 4
— O max. 62 mm 52723 +E+D +B+C+D 17,8 14,4 3
52786 +E+D +B+C+D 19,7 15,3 3
49 COMPART. 52724 +E+D +B+C+D 21,6 18,1 3
52787 +E+D +B+C+D 23,5 18,9 2
5978470 52725 +E+D +B+C+D 251 21,6 2
52788 +E+D +B+C+D 26,8 22,4 2
52735 +E+D +B+C+D 28,7 25,2 2
52789 +E+D +B+C+D 30,8 26,2 2
52740 +E+D +B+C+D 32,4 28,9 2
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /

o
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE \ngnﬂl[l/ﬂ/'é’

COLORES / COLOURS / COULEURS / FARBEN (3 ) O O

- . . v v v
Indicar el cddigo de color al final de la referencia

Indicate the colour code at the end of the item reference

EIEER
[~ ] o]
< <%

v v
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference
Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer v v v
52670 Cesta universal / Open rack / Panier universel / Universalspiilkorb
2. REF 1-2COLORS 2-3COLORS Hcm u
52670 +B+0 - 10,5 10,5 6
52696 +B+0 - 12,4 12,4 5
52680 +E+D +B+C+D 14 14 4
52681 +E+D +B+C+D 17,5 17,5 3
52682 +E+D +B+C+D 20,8 20,8 3
52683 +E+D +B+C+D 24,3 24,3 2
5268077
52695 Cesta para platos / Plate racks / Casiers assiettes / Tellerspiilkorbe
2. REF 1-2 COLORS Hcm U
6ynm‘mﬂe
52695 +B+0 12,4 5

@ 52672 +B+0 9,5 6

5269570

52671 Cesta para cubiertos / Cutlery baskets / Panier pour couverts / Korbe fiir Besteck

REF 1-2 COLORS Hcm u
52671 +B+0 10,5

Siﬂmfmﬂe

©

5267170

pujadas 196 F50

vvvvvvvvvvvvvvv



CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /

2.
CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE \S\lynﬂl[bﬂ/’ﬂ

GUIA DE SELECCION PARA BASES Y EXTENSIONES /
REFERENCE GUIDE FOR BASES AND EXTENSIONS /

GUIDE DE SELECTION POUR BASES ET EXTENTIONS /
AUSWAHLUBERSICHT FUR DIE BASIS UND VERGROSSERUNGEN

M 149cm
9 COMPART.
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

M11,1cm
16 COMPART.

7~/ 10 cm
20 COMPART.

. 8,9 cm
25 COMPART.

=7 30 COMPART.

. 7,3cm
36 COMPART.

. 6,2cm

49 COMPART.

[ cm | [ cm |
1SHORT 71 7 X-TALL 18,1
2SHORT PLUS 8,3 8 X-TALLPLUS 19,5
3MEDIUM 11,0 9 XX-TALL 21,6
4MEDIUM PLUS 12,2 10 XX-TALL PLUS 23,0
5TALL 14,4 11 XXX-TALL 25,2

6 TALL PLUS 15,9 12 XXX-TALL PLUS 26,8
13 XXXX-TALL 28,9

GUIA DE SELECCION DE CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS SELECTION GUIDE /
GUIDE DE SELECTION CASIERS A VAISSELLE / AUSWAHLUBERSICHT SPULMASCHINENKORBE




3.3 CARROS / TROLLEYS / CARROS DE SERVICIO EN MADERA / WOODEN SERVING TROLLEYS /

CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOTS DE SERVICE EN BOIS / SERVIERWAGEN AUS HOLZ

CUBIC" COLD

CARRO BUFFET CON POSIBILIDAD DE CONVERTIR EL CARRO EXPOSITOR EN MESA DE PRESENTACION /

BUFFET TROLLEY WITH POSSIBLE TRANSFORMATION FROM AN EXPOSITOR TROLLEY TO A PRESENTATION TABLE /
CHARIOT BUFFET AVEC POSSIBILITE DE CONVERTIR LE CHARIOT D’EXPOSITION EN UNE TABLE DE PRESENTATION /
BUFFETSERVIERWAGEN MIT DER MOGLICHKEIT DIESEN IN EINEN PRASENTATIONSTISCH UMZUWANDELN

Carro buffet negro 4 GN 1/1/ Black buffet trolley for 4 1/1 GN inserts /
P90490 Chariot buffet noir pour 4 bacs GN 1/1 / Schwarzer Buffetservierwagen 4 GN 1/1

Madera con tratamiento hidréfugo especial, Adaptado a medidas gastronorm / _
de facil limpieza / EXCLUSIVE

! . Suitable for gastronorm sizes /
Wood with special waterproof treatment, Adapté ¢ /
easy to clean / apté aux mesures gastronorme

Bois avec un traitement hydrofuge Geeignet flr gastronormgréssen
spécial, facile a nettoyer /

Holz mit spezieller wasserabweisender

Behandlung, einfach zu reinigen

*Dos tapas incluidas en precio /
*Two cover are included on the price /
*Deux tablettes comprises dans le prix /

: *Zwei Deckel im Preis inklusive
‘ ' REF. P90.492
A .

900 mm

Tapa individual encaje GN 1/1 no incluida en precio /
Cover for 1/1 GN insert not included on the price /
Tablette de bac GN 1/1 non comprise dans le prix /
Individueller Deckel passend zu GN 1/1 nicht im
Preis inklusive

REF. P90493

750 mm Barra refuerzo nivel inferior /
Reinforcement bar /
Barre de renforcement /
Bewehrungsstab
Elegante combinacién de madera Ruedas giratorias e insonoras de Se suministran desmontados
y aluminio / @ 125 mm, con freno / entre 3 a 5 minutos de montaje /
Outstanding combination of wood Soundproof and revolving castors Delivered flatpacked between
and aluminium / @ 125 mm, with brakes / 3 to 5 minutes assembly /
Combinaison élégante en bois et Roulettes insonores et pivotantes de Livrés démontés entre 3 et 5
en aluminium / g 125 mm, avec freins / minutes de montage /
Elegante Kombination aus Holz Bewegliche und gerduschlose rader Lieferung unmontiert rader
und Aluminium g 125 mm, mit bremsen montage zwischen 3 und 5 minuten
REF TIPO / TYPE U
P90.490* 4XGN1/1 1
P90.492 TAPA/COVER/ 1
TABLETTE / DECKEL
1
P90.493 TAPA/COVER/
TABLETTE / DECKEL 1/1
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CARROS / TROLLEYS / CARROS DE SERVICIO EN MADERA / WOODEN SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOTS DE SERVICE EN BOIS / SERVIERWAGEN AUS HOLZ

WARM

F71

CARRO BUFFET ESPECIAL PARA TODO TIPO DE COMIDAS, FRIAS, SEMI-FRIAS O CALIENTES /

BUFFET TROLLEY SUITABLE FOR ALL KINDS OF FOOD, COLD, SEMI-COLD OR HOT /

CHARIOT BUFFET SPECIAL POUR TOUT TYPE DE NOURRITURES, FROIDES, SEMI-FROIDES OU CHAUDES /
BUFFETWAGEN GEIGNET FUR ALLE MAHLZEITEN, KALT, WARM ODER GEMISCHT

Carro buffet 4 1/1 GN caliente / Buffet trolley 4 1/1 GN hot /
P90495 Chariot buffet 4 1/1 GN chaud / Buffetwagen (warm) 4 1/1 GN

Superficie superior de abedul finlandés de altisima Adaptado a medidas gastronorm / _
resistencia a ambientes hiumedos e incluso a la Suitable for gastronorm sizes / EXCLUSIVE
intemperie/ Adapté aux mesures gastronorme /

Upper surface of Finnish birch, extremely resistant to Geeignet fiir GastronormGrossen
humid environments and even outdoors /

Surface supérieure en bouleau finlandais, hautement
résistante aux environnements humides et méme aux
intempéries /

Oberflache Finnischer Birke, extrem widerstandsfahig
gegen Feuchte und sogar im Freien

.
.
.
: .

875 mm Opcjonal: se pueden adaptarAplacasA de induccién /
Optional: can be adapted for induction plates /
Optionnel : on peut adapter des plaques a induction /
Zusatzausstattung: Passende Induktionsplatten verfiigbar

Barra refuerzo nivel inferior /
P RN Reinforcement bar /
Barre de renforcement /

A\ Bewehrungsstab

750 mm *Se entrega con: 2 Elementos eléctricos Ref. 9500
+ 4 cubetas GN 1/1 100 mm con soporte elemento
1430 mm eléctrico + 4 Tapas GN 1/1 + 2 Tapas madera /

*Comes with: 2 Electrical elements Ref. 9500 + 4
trays GN 1/1 100 mm with support electric element
+ 4 Covers GN 1/1 + 2 Wooden covers /

Instalacion eléctrica preparada Lateral con soporte especial para . . o , . .
para 4 elementos eléctricos / tapas chafing dish / Fourni avec : 2 élements électriques Ref. 9500

) - ) ; ) ) +4 bacs GN 1/1 100 mm avec support élément
Electrical system designed Side with special support for chafing électrique + 4 couvercles GN 1/1 + 2 couvercles bois /
for 4 ele.ctrlclal ele.ments / dlSh_Covets / L *Im Lieferumfang enthalten: 2 elektrische Elemente
Installation electrique prévue Partie latérale avec support spécial Ref. 9500 + 4 Speisebehilter GN 1/1 100 mm mit
pour 4 éléments électriques / pour couvercles chafing dish elektrischem Anschluss + 4 Deckel GN 1/1 + 2
Elektrische Installation vorbereitet Seitenelemente mit Halterung fir Deckel, Holz
fur vier elektrische Elemente Deckel des Chafing-Dish

REF TIPO / TYPE Wmax. U
P90.495* 4xGN 1/ 3.500 1
P90.492 TAPA/COVER/ 1
TABLETTE / DECKEL
1
P90.493 TAPA/COVER/
TABLETTE / DECKEL 1/1
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE




3.3

CARROS / TROLLEYS / CARROS DE SERVICIO EN MADERA / WOODEN SERVING TROLLEYS /

CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CHARIOTS DE SERVICE EN BOIS / SERVIERWAGEN AUS HOLZ

Carro madera-aluminio 2 estanterias / Wooden-aluminium trolley 2 shelves /
TREN D Chariot en bois-aluminium 2 plateaux / Servierwagen Holz-Aluminium mit 2 Regalen

CUBIC"

Tratamiento hidrofugo.
Waterproof treatment.
Traitement hydrofuge.
Wasserabweisender Behandlung.

REF. P80.210

850 mm

550 mm
1050 mm

Gueridon o carro auxiliar madera /

Wooden gueridon trolley /

Chariot guéridon en bois /
P8021 9 Abraum- oder Hilfswagen aus Holz

REF COLOUR u
P80.210 BLANCO /WHITE / BLANC / WEISS
P80.220 NEGRO / BLACK/NOIR / SCHWARZ 1

REF. P80.220

850 mm

55(?&(
1050 mm

P80216

Carro gueridon melamina roble /
Oak melamine gueridon trolley /
Chariot guéridon mélamine roure /
Servierwagen aus eiche melamine

CUBIC"

Tratamiento hidréfugo / Waterproof treatment.
Traitement hydrofuge / Wasserabweisender Behandlung.

CUBIC’

800 mm 855 mm
Y
500 mm 500 mm
% /
690 mm
REF COLOUR REF U
P80.219 NEGRO / BLACK / NOIR / SCHWARZ P80.216 1

vvvvvvvvvvvvvvv
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CARROS / TROLLEYS / CARROS DE SERVICIO EN MADERA / WOODEN SERVING TROLLEYS /

CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOTS DE SERVICE EN BOIS / SERVIERWAGEN AUS HOLZ
Carro porta-cubiertos / Cutlery dispenser trolley / EXCLUSIVE
P9081 3 Chariot porte couverts / Transportwagen fiir besteck

CuUBIC" :
P90.8132 1

m P90.813 1
A

865 mm

715 mm

REF. P90.8132 REF. P90.813

%

No incluye porta-cubiertos, cubetas GN, platos ni bandejas /
Trays, dishes, GN containers and cutlery dispenser not included /
Ramasse-couverts, bacs GN, assiettes, et plateaux pas compris /
Besteckbehalter, GN behalter, platten und tablett nicht inklusive

Porta-cubiertos / Cutlery bin / _
P9081 4 Ramasse-couverts / Besteckbehalter EXCLUSIVE
C U B I C ® REF mm U
P90.8142 710 x 335 x 155 1

: P90.814 710 x 335 x 155 1

4x1/3GN
H max. 100 mm

REF. P90.8142

REF. P90.814

No incluye cubetas GN /

GN containers not included /
Bacs GN non inclus /

GN behalter nicht inklusive

201 oujadas’
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3.3 CARROS / TROLLEYS / CARROS DE SERVICIO ALUMINIO / ALUMINIUM SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOT DE SERVICE EN ALUMINIUM / SERVICEWAGEN AUS ALUMINIUM

Carro aluminio desembarace / Aluminium clearing trolley /
P8090 Chariot débarrassage en aluminium / Aluminium Abraumwagen

REF u

EXCLUSIVE 560 mm P80.900 1
/y

Medidas de estantes adaptables a cubetas GN 1/1y
cestas FLAP-RACK® (500 x 500 mm). Carga maxima:
total 150 Kg y con un maximo de 75 Kg por estante.

Racks adjustable to 1/1 GN containers and FLAP-
RACK® (500 x 500 mm). Maximum load: 150 Kg and
max. per level 75 Kg.

450 mm
945 mm

Clayettes adaptables a des bacs GN 1/1 et a casiers
a vaisselle FLAP-RACK® (500 x 500 mm). Charge
maximale: total 150 Kg et 75 Kg par niveau.

Masse der regale passend fiir GN behélter 1/1 und
FLAP-RACK® spiilkérbe (500 x 500 mm). Maximale

tragkraft: total 150 Kg und maximal 75 Kg pro regal.
970 mm

<< >
< >

P641 1 Carro de servicio / Trolley / Chariot de service / Servierwagen

DIM. ESTANTE / SHELF DIMENTION /

SOOW “&» REF rl::m NIVEAU / REGALGROSSE U

P641.100 780 x 485 1
400 mm
Carga maxima 120 kgs
960 Maximum weight load 120 kgs
mm Charge maximale 120 kgs
Maximale Tragkraft 120 kg
400 mm

Soportes de aluminio
Aluminium supports
Supports en aluminium
Aluminiumstander

Contenedor para cubiertos / Silverware container / Conteneur pour couverts / Besteckkasten
P642 / P643 Contenedor para desperdicios / Refuse container / Conteneur pour déchets / Abfalleimer

REF cm Lts U
P642.000 32x19,5x16,5 9,00 1
P643.000 33,5x23x56 80,00 1

REF. 642.000 REF. 643.000

P640 Conjunto carro / Set trolley / Ensemble chariot / Servierwagenset

DIM. ESTANTE / SHELF DIMENTION /

500‘ny % REF DIM. NIVEAU / REGALGROSSE U
mm

P640.000 780 x 485 1

400 mm

960 mm

400 mm
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CARROS / TROLLEYS/ CARRO SERVICIO ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL SERVING TROLLEY /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOT SERVICE EN ACIER INOXYDABLE / SERVIERWAGEN AUS EDELSTAHL
ESPANOL

Estructura tubular en acero inoxidable de 1,5 mm espesor.

Estantes insonorizados y soldados a la estructura tubular (VersiOn carros montados).
Ruedas giratorias insonoras de acero @ 125 mm. Dos de ellas con freno.

Carga maxima: Total 250 kg con un maximo de 80 kg por estante.

ENGLISH
1,5 mm thick St/Steel tubular frame.
Soundproof moulded shelves welded on frame. (Only for assembled trolleys).
Soundproof revolving castors @ 125 mm. Two of them with brakes. % "
Maximum load: 250 kg and max. per level 80 kg. QEE
FRANCAIS g §§
Structure tubulaire en acier inoxydable 1,5 mm épaisseur. §§E
Plateaux insonorisés soudés a la structure tubulaire. (Version chariots montés). S5
Roulettes giratoires insonores de @ 125 mm. Deux avec freins. 222
Charge maximale: Total 250 kg et 80 kg par niveau. FEE
DEUTSCH
Struktur aus Edelsathlrohr von 1,5 mm Dicke.
Gerauschlose Regale mit der Struktur verschweisst. (Version Montierte Servierwagen).
Bewegliche gerduschlose Rader @ 125 mm, zwei mit Bremsen.
Maximale Tragkraft: Total 250 KG und max 80 KG pro regal.
Carro servicio acero inox / St/steel serving trolley / Chariot service en acier inox / Servierwagen Edelstahl
eies DUEINEL
REF 'ﬁf\‘,’&ﬁ){/ DIM. NIVEAU / AxBxCmm U
A B REGALE REGALGROSSE
/ ‘\» mm
A P80.240 2 800 x 500 880 x 580 x 1015 1
P80.250 2 900 x 500 980 x 580 x 1015 1
P80.260* 2 1000 x 600 1080 x 680 x 1015 1
P80.270 3 800 x 500 880 x 580 x 1015 1
P80.280 3 900 x 500 980 x 580 x 1015 1
E P80.290* 3 1000 x 600 1080 x 680 x 1015 1
Lo
c S P80.300 4 800 x 500 880 x 580 x 1300 1
P80.310 4 900 x 500 980 x 580 x 1300 1
P80.320* 4 1000 x 600 1080 x 680 x 1300 1
*Estantes de chapa de mayor espesor / Thicker shelves /
Plateaux plus épais / Regal aus dickerem Blech.
A Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
A B A B
- T T/ - —
A A
£
£ 5
€ I N
g
C C
\/ \J
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CARROS / TROLLEYS / CARROS DE SERVICIO DESMONTABLES / DISASSEMBLED SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOTS DE SERVICE DEMONTABLES / DEMONTIERBARE SERVIERWAGEN

ESPANOL

Se entregan desmontados. Muy robustos y sélidos una vez montados. Carga maxima por bandeja de 80 Kg y total maximo por carro 250 Kg.
El tiempo medio de montaje es de 10 minutos.

ENGLISH

Delivered flatpacked. Very strong and resistant once assembled. Maximum load per shelf is 80 Kg and maximum per trolley is 250 Kg.
Approximate time of assembly is about 10 minutes.

FRANCAIS

Livrés démontés. Trés robustes et solides une fois montés. La charge max. par plateau est 80 Kg et par chariot 250 Kg.

Temps moyen de montage 10 min.
DEUTSCH

Lieferung Unmontiert. einmal montiert sind sie Sehr robust und solide. Maximale tragkraft pro regal 80 kg und total 250 kg.
Die montage dauert im durchschnitt 10 minuten.

Carro desmontable / Disassembled trolley / Chariot démontable / Demontierbarer Servierwagen

DIM. ESTANTE /
SHELF DIMENTION /

ESTANTES/

LEVELS /
REF NVEALX/ E:E:G-ATgsgg !l AxBxCmm u
P80.330 2 800 x 500 810 x 545 x 1040 1
P80.340 2 900 x 500 910 x 545 x 1040 1
P80.350 3 800 x 500 810 x 545 x 1040 1
P80.360 3 900 x 500 910 x 545 x 1040 1
A B A B
- — 5 - —— 5
A A
275 mm
560 mm c

Carro desmontable ligero / Light disassembled trolley /
Chariot démontable légére / Leichter demontierbarer Servierwagen

DIM. ESTANTE /

Ruedas acero @ 100 mm. Dos con freno. Eg’égfsl SHELF DIMENTION /

Castors @ 100 mm. Two with brakes. REF NIVEAUX/ DIt NIVEALS u
; REGALE

Roulettes @ 100 mm. Deux avec freins. mm

Edelstahlrader @ 100 mm. Zwei mit Bremsen. P80.960 2 830x 510 1

GAMA ECONOMICA / P80.961 3 830x510 1
ECONOMIC LINE /
GAMME ECONOMIQUE /

OKONOMISCHE SERIE

610 mm

‘—/9/30&/—7%“

275 mm

570 mm
935 mm 935 mm
255 mm
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CARROS / TROLLEYS / CARROS DE SERVICIO SOLDADOS / WELDED SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOTS DE SERVICE SOUDES / GESCHWEISSTE SERVIERWAGEN

Carro servicio con barandilla / Serving trolley with guard-rail shelf /
P8094 Chariot service avec galerie / Servierwagen mit Geldnder

DIM. ESTANTE /

ESTANTES /
SHELF DIMENTION /
REF 'ﬁf\)’gﬁ){/ DIM. NIVEAU / U
REGALE zE"?ALGROSSE

P80.940 2 800 x 500 1

P80.941 3 800 x 500 1
g w
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio. EE%
Available also on polyamide castors. Please ask for price. E = é
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix. = E &
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen. E = E
EEE
282
333
580 mm S5

880 mm 580 mm 880 mm
-~ - —
A A
1015 mm 1015 mm
Y \

Carro desembarace inox / St/Steel clearing trolley /
P8068 Chariot de débarrassage en inox / Abrdumwagen

DIM. ESTANTE /

ESTANTES /
SHELF DIMENTION /
1080 mm 680 mm REF L DIM. NIVEAU /
REGALGROSSE
REGALE REC
A P80.680 2 1.000 x 600 1

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

No incluye cubeta Gastronorm 1/2.

1015 mm 1/2 Gastronorm container not included.

Bac Gastronorme 1/2 non inclus.

1/2 Gastronorm Behélter nicht im Preis inklusive.

@165 mm

Cubertero para carro servicio / Cutlery dispenser for serving trolley /
P80374 Ramasse-couverts pour chariot service / Behalter fiir Servicewagen

REF Mod H mm U
P80.374 GN 1/3 150 1

F70 205 pujadas

A VOLLRATH® COMPANY






CARROS / TROLLEYS / \ _ CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro basculante 17 guias GN 1/1 / Swinging troLley 17 rails for 1/1 GN pans /
P8080 Chariot basculant 17 glissiéres pour bacs GN 1/1 / Klappbarer Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 1/1

PATENTED \ EXCLUSIVE REF Y
P80.800 1

Entrada 325 mm

75 mm ¢ Entrance 325 mm
Entrée 325 mm

Eingang 325 mm

Carro especial para pequefios desniveles /

Special trolley for uneven surfaces /

Chariot spécial pour légers dénivelés /
1790 mm Spezieller Wagen fiir kleine Unebenheiten
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

Ideal para catering y cdmaras frigorificas /
Ideal for catering service and cold rooms /
Idéal pour traiteurs et chambres froids /
Ideal fiir Catering oder Kiihlkammern

A\

/25 mm
700 mm

Carro 17 guias GN 1/1/ 17 rails trolley for 1/1 GN pans /
P8043 Chariot 17 glissiéres pour bacs GN 1/1 / Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 1/1

N REF U
75 mm ¢ P80.430 1

Entrada 325 mm

Entrance 325 mm

Entrée 325 mm
1710 mm Eingang 325 mm

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

635 mm

D ——

455 mm

Carro doble 17 x 2 guias 1/1 / Double rail trolley 17 x 2 for 1/1 GN pans /
P8067 Chariot double 17 x 2 glissiéres pour bacs GN 1/1 / Doppelservierwagen mit 17 x 2 Einschiiben fiir GN 1/1

REF u
A P80.470 1

75mm¢

Entrada 325 mm
Entrance 325 mm
Entrée 325 mm
1710 mm Eingang 325 mm
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

635 mm
m
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3.3 CARROS/ TROLLEYS / \ _ CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro encastrable 17 guias GN 1/1 / Stackable trolley 17 rails for 1/1 GN pans /
P8052 Chariot emboitable 17 glissiéres pour bacs GN 1/1 / Klappbarer Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 1/1

A REF u
P80.520 1
75 mm¢

Entrada 325 mm
Entrance 325 mm
Entrée 325 mm
Eingang 325 mm

1710 mm
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
N Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
V N
630 mm
~
455 mm

Carro desmontable 17 guias GN 1/1 / Disassembled trolley 17 rails for 1/1 GN pans /
P8047 Chariot démontable 17 glissiéres pour bacs GN 1/1 / Demontierbarer Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 1/1

REF u
A P80.470 1
75 mm¢
Entrada 325 mm
Entrance 325 mm
Entrée 325 mm
1710 mm Eingang 325 mm
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
7 Desmontado /
Flat packed /
639 mm\ Livré démonté /

Demontiert
455 mm

Carro desmontable ligero 15 guias GN 1/1/

Light Disassembled trolley 15 rails for 1/1 GN pans /

Chariot démontable léger 15 glissiéres pour bacs GN 1/1/
P8097 Leichter Demontierbarer Servierwagen mit 15 Einschiiben fiir GN 1/1

REF u
A P80.970 1

80 mm¢

Entrada 325 mm

Entrance 325 mm

Entrée 325 mm

Eingang 325 mm
1720 mm

Ruedas acero @ 120 mm. Dos con freno.
Castors @ 120 mm. Two with brakes.
Roulettes @ 120 mm. Deux avec freins.
Edelstahlrollen @ 120 mm. Zwei mit Bremsen.

GAMA ECONOMICA /
ECONOMIC LINE /

\J GAMME ECONOMIQUE /

OKONOMISCHE SERIE
(M A%Ymm
pujadas 208 F70
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CARROS / TROLLEYS / X ~ CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro 17 guias GN 2/1/ 17 rails trolley for 2/1 GN pans /
P8044 Chariot 17 glissiéres pour bacs GN 2/1 / Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 2/1

REF u
A P80.440 1

75 mm¢

Entrada 530 mm

Entrance 530 mm

Entrée 530 mm

Eingang 530 mm
1710 mm

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

755 mm

Dr———

Carro desmontable 17 guias GN 2/1 / Disassembled trolley 17 rails for 2/1 GN pans /
P8048 Chariot démontable 17 glissiéres pour bacs GN 2/1 / Demontierbarer Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 2/1

REF U
A P80.480 1

75 mm¢

Entrada 530 mm
Entrance 530 mm
Entrée 530 mm
Eingang 530 mm

1710 mm
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
v Desmontado /
Flat packed /
755 mm Livré démonté /
"/_’/,/’7 Demontiert

660 mm

Carro encastrable 17 guias GN 2/1 / Stackable trolley 17 rails for 2/1 GN pans /
P8051 Chariot emboitable 17 glissiéres pour bacs GN 2/1 / Klappbarer Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 2/1

REF U
P80.510 1

A

Entrada 530 mm
Entrance 530 mm
Entrée 530 mm
Eingang 530 mm

N Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
N Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
660 mm
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3.3 CARROS/ TROLLEYS / \ _ CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

P8084 / P8085 / P8046 Carro pasteleria / Pastry trolley / Chariot patisserie / Patisseriewagen

MEDIDA GUIAS / N GUIAS / DISTANCIA ENTRE GUIAS /
SIZE OF RAILS / NR. OF LEVELS / DISTANCE BETWEEN LEVELS /
REF DIMENSIONS GLISSIERES/  NUM. NIVEAUX / ESPACE ENTRE NIVEAUX / U
A EINSCHUBGROSSEN NR. EINSCHUBE EINSCHUBABSTANDE
P80.840 600 x 400 15 85 1
P80.850 600 x 400 20 70 1
P80.460 600 x 400 30 45 1

Entrada 400 mm
Entrance 400 mm
Entrée 400 mm
Eingang 400 mm

1710 mm

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

\

Ref. 80460 ﬁ 00 mm

525 mm Carro desmontable bandejas pasteleria /
Disassembled rail trolley for bakery /
Chariots démontable pour plaques a patisserie /

P8087 / P8088 / P8050 Demontierbarer Wagen fiir Patisserietabletts

MEDIDA GUIAS / Ne GUIAS / DISTANCIA ENTRE GUIAS /
SIZE OF RAILS / NR. OF LEVELS / DISTANCE BETWEEN LEVELS /
REF DIMENSIONS GLISSIERES/  NUM. NIVEAUX / ESPACE ENTRE NIVEAUX / U
EINSCHUBGROSSEN NR. EINSCHUBE EINSCHUBABSTANDE
A mm mm
P80.870 600 x 400 15 85 1
P80.880 600 x 400 20 70 1
P80.500 600 x 400 30 45 1

Entrada 400 mm
Entrance 400 mm
Entrée 400 mm

1710

mm Eingang 400 mm

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

Desmontado / Flat packed /
700 mm \ Livré démonté / Demontiert
.

Carro encastable pasteleria 15 guias / Stackable pastry trolley 15 rails /
P8053 Chariot emboitable patisserie 15 glissiéres / Klappbarer Patisseriewagen 15 Einschiibe

REF u
A
P80.530 1
85 mm¢
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
1710 mm Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
N Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
V NN
700 mm
D
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CARROS / TROLLEYS / \ _ CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro descongelacion 9 guias / Defrost trolley 9 rails /
P8081 Chariot a dégivrage 9 glissieres / Auftauwagen mit 9 Einschiiben

REF Mod AxBxCmm u
PATENTED EXCLUSIVE P80.810 GN 2/1 665x755%x 1720 1

P80.813 GN 1/1 455x635x1720 1

Ahorro de espacio en el proceso de descongelado de los
alimentos.
Space saver while foodstuff defrost.

””” Economie d’espace pendant le dégivrage des aliments.
150 mm i Platzsparend im Auftauungsverfahren von Lebensmitteln.

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
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TRANSPORT & STORAGE /
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Cubeta especial GN para carro descongelacion / Special GN container for defrost trolley /
P8081 1 Bac GN spécial pour chariot dégivrage / Spezial GN Behélter zum Auftauen
REF Mod mm Lts Hmm U

P80.811 GN2/1 650x530 28,90 1000 1
P80.814 GN1/1 530x325 14,20 1000 1

Cubeta con desaglie.
Container with drainer hole.
Bac avec dégorgement.
Behalter mit Abwasserloch.

Fondo perforado para cubeta / Perforated bottom /
P21 5 / P1 1 5 Egouttoir pour bac / Gelochter Einlegeboden fiir Behalter

REF Mod u
P215.000' GN 2/1 1
P115.0002 GN 1/1 1

' Recomendado para ref. 80811
Recommended for item code 80811
Recommandé pour réf. 80811
Empfohlen fiir Art.Nr. 80811

2 Recomendado para ref. 80814
Recommended for item code 80814
Recommandé pour réf. 80814
Empfohlen fiir Art.Nr. 80814
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3.3 CARROS/ TROLLEYS / \ _ CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro self-service 12 guias / Self-service trolley 12 rails /
P8095 Chariot self-service 12 glissiéres / Selbstbedienungswagen 12 Einschiibe

REF u
A P80.950 1
P80.951* 1
140 mm ¢
1710 mm Para bandejas de ancho 365 mm hasta 420 mm

For trays from 365 mm to 420 mm width
Pour plateaux de 365 mm a 420 mm
Fiir Tabletts der Breite von 365 mm bis 420 mm.

* Con dos paneles laterales composite+aluminio.

* With two side panels made of aluminium+composite .

* Avec deux panneaux latéraux en composite+aluminium.
* Mit zwei Seitenwanden aus composite+Aluminium.

A
660 mm /
550 mm

Carro doble para bandejas fast-food 12 guias / Double fast-food tray trolley 12 rails /
P8091 Chariot double pour plateaux fast-food 12 glissiéres / Doppelwagen fiir Fast-Food Tabletts 12 Einschiibe

MEDIDA GUIAS /
SIZEOFRAILS/

A REF DIMENSIONS GLISSIERES / U
EINSCHUBGROSSE

120mm ¢ A P80.910 480 x 800 1

Entrada 480 mm
Entrance 480 mm
Entrée 480 mm

1710 mm Eingang 480 mm
Ideal para bandejas 480 x 370 mm
Suitable for trays 480 x 370 mm
Ideal pour plateaux 480 x 370 mm
Ideal fiir Tabletts 480 x 370 mm
Y Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
A Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
8%0 mm Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
mm

\

605 mm

Carro transporte bandejas isotérmicas / Transport trolley for isothermal trays /
P925 Chariot transport plateaux isothermes / Transportwagen fiir isothermische Tabletts

MEDIDA GUIAS / N° GUIAS /
REF SII%IIEE?\IFSEmIéSG/LISSIERES / ﬂﬁﬂﬁfbﬁ ; U
Ref. P925.001 Ref. P925.002 EINSCHUBGROSSEN NR. EINSCHUBE
mm
A A P925.001 550 x 375 10 1
120 mm¢ 120 mm$ P925.002 550 x 375 20 1
1520 mm 1520 mm
Y Y

ﬁ] mm \ }/;O mm
500 mm 920 mm
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CARROS / TROLLEYS / CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOTS SPECIAUX / SPEZIALWAGEN

Carro porta cubetas GN / GN containers transport trolley /
P8039 Chariot transport bacs GN / Tranportwagen fiir GN Behélter

REF u
P80.390 1

No incluye cubetas GN.
GN containers not included.
Bacs GN non inclus.

1065 mm GN Behalter nicht inklusive.

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

\
625 mm
1100 mm

Carro porta cubeta GN 2/1/2/1 GN transport trolley /
P8038 Chariot transport bac GN 2/1 / Tranportwagen fiir GN Behélter 2/1

REF U
A P80.380 1

No incluye cubetas GN.
GN containers not included.
Bacs GN non inclus.

1065 mm GN Behalter nicht inklusive.

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.

A
625 mm
750 mm

Ref. 8039 / 8038
CARRO TRANSPORTE PARA CUBETAS GN Fabricados en acero inoxidable. Ideales para el almacenaje y transporte de alimentos preparados y salsas en grandes cantiades.

TRANSPORT TROLLEY FOR GN CONTAINERS Made of St/Steel. Perfect for storing and transporting large quantities of prepared food and sauces.
CHARIOTS DE TRANSPORT POUR BACS GN Fabriqués en acier inoxydable. Idéales pour le stockage et le transport d'aliments cuisinés et sauces en grandes quantités.
TRANSPORTWAGEN FUR GN BAEHALTER Hergestellt aus Edelstahl. Ideal fiir die Lagerung und den Transport von vorbereiteten Lebensmittel und Sossen in grossen Mengen.

Carro portacubiertos GN 1/3 y porta bandejas / Trolley cutlery dispenser GN 1/3 /
P8074 Chariot porte-ramasse couverts GN 1/3 / Transportwagen fiir GN 1/3 Besteckbehalter und Tabletts

REF U
P80.740 1

No incluye cubetas GN.
GN containers not included.
Bacs GN non inclus.

1065 mm . . X .
GN Behalter nicht inklusive.

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

\ 570 mm

810 mm
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3.3 CARROS / TROLLEYS / CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOTS SPECIAUX / SPEZIALWAGEN

P8057 Carro para cargas pesadas / Trolley for heavy loads / Chariot a charges lourdes / Wagen fiir schwere Last

REF U
P80.570 1

Carga maxima: 350 kg

Maximum load: 350 kg
1070 mm Charge maximale: 350 kg

Maximale Tragkraft: 350 kg

900 mm

\

570 mm

Carro transporte bandejas 7 guias / Tray transport trolley 7 rails /
P8054 Chariot transport plateaux 7 glissiéres / Tabletttransportwagen 7 Einschiibe

MEDIDA GUIAS / DISTANCIA ENTRE GUIAS /

SIZE OF RAILS / DISTANCE BETWEEN LEVELS /
REF DIMENSIONS GLISSIERES / AXBXxC mm  ESPACEENTRE NIVEAUX / U
EINSCHUBGROSSEN EINSCHUBABSTAND
P80.540 GN1/1 455 x 635 x 900 75 1
P80.550 GN2/1 660 x 750 x 900 75 1
P80.560  Pasteleria/ Pastry/ 525 x 700 x 900 85 1
Patisserie / Patisserie
(600 x 400 mm)
P80.780  GN 1/1 Doble 810 x 635 x 900 75 1

Ref. P80.540

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
ﬂ\ A Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

\L \

B B Ref. P80.780

<\A>x

Fundas desechables de polietileno para carros (rollo de 100 unidades) /
Disposable covers for trolleys [pack 100 pieces) /

Housses jetables pour chariots (rouleau de 100 unitées) /
P8061 / P8062 / P8063 Einweghiillen aus Polyethylen fiir Wagen (Rollen von 100 Stiick)
REF u

P80.610 para carro 1/1/for trolley 1/1/ pour chariot 1/1/ fir Wagen 1/1 1
P80.620 para carro 2/1/for trolley 2/1 / pour chariot 2/1/ fiir Wagen 2/1 1

P80.630 para carro pasteleria 600 x 400 / for pastry trolley 600 x 400 / 1
pour chariot patisserie 600 x 400 / fiir Patisseriewagen 600 x 400
P80.640 dispensador / dispenser / distributeur / Rollenhalter 1
Polietileno de densidad media. Para carros altos.
Medium density poliethylene. For high trolleys.
Poliethyléne de densité moyenne. Pour chariots hauts.
Polyethylen mittlere Starke. Fiir hohe Wagen.
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CARROS / TROLLEYS / CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOTS SPECIAUX / SPEZIALWAGEN

Carro de plastico para cestas / Plastic trolley for dishwasher racks /
P501 5 / P501 7 Chariot pour casiers a vaisselle / Plastikwagen fiir Spiilkorbe

REF Lmm U
P5015 sin asa/without handle / sans anse / ohne Griff 230 1
P5017 con asa/ with handle / avec anse / mit Griff 980 1

Ruedas giratorias insonoras. Dos de ellas con freno.
Soundproof revolving castors. Two of them with brakes.
Roulettes giratoires insonores. Deux avec freins.
Bewegliche gerduschlose Rader. Zwei mit Bremsen.
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

iL
YMDXA An:m

Carro inox para cestas / St/steel trolley for dishwasher racks /
P8058 / P8059 Chariot inox pour casiers a vaisselle / Edelstahlwagen fiir Spiilkdrbe

REF U
A P80.580 sin asa/ without handle / sans anse / ohne Griff 1
P80.590 con asa/ with handle / avec anse / mit Griff 1

1065 mm

y ¢165mm
6\ Aﬂ

40 mm

y
m Aﬂ

Carro para cestas Vajillas / Dishwasher rack trolley /

P8075 / P8076 / P8077 Chariot casiers a vaisselle / Wagen fiir Spiilkorbe

MEDIDA GUIAS / N° GUIAS /
SIZE OF RAILS / NR. OF LEVELS /
REF DIMENSIONS GLISSIERES/  NUM. NIVEAUX / AxBxCmm U
EINSCHUBGROSSEN NR. EINSCHUBE
A il
P80.750 500 x 500 5 640x 633 x 1160 1
P80.760 500 x 500 9 640x633x1710 1
150mm AT P80.770 500 x 500 9 1185x 633 x 1710 1
$ ,,,,, (doble/double)
c A
C
Y
\/
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3.3 CARROS / TROLLEYS / CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOTS SPECIAUX / SPEZIALWAGEN

Carro ajustable para platos / Adjustable dish caddy /
ADC'4 Chariot modulable pour assiettes / Einstellbarer Tellerwagen

REF U
ADC-4 1
A
Se sirve con 4 columnas separadoras mas una funda protectora.
Delivered with 4 posts plus 1 protection cover.
Livré avec 4 colonnes de séparation et 1 housse de protection.
Lieferung mit 4 Unterteilungssaulen und einer Schutzhiille.
800 mm ) - - .
Ajuste Unico y facil por la parte superior.
Unique and easy adjustment from the top.
Reglage unique et facile de la partie supérieure.
Einzigartige und einfache Einstellung des Oberteils.
Y 760 mm
1000 mm

COMBINACIONES /

COMBINATIONS /

COMBINATIONS /

KOMBINATIONEN

Tamano platos

Size plates

Taille assiettes

Tellergrosse 22,40 - 23,16 cm 27,30-29,20 cm 11,43 -13,97 cm 29,5-31,75cm 11,43 - 21,59 cm 14,60 - 18,08 cm

Carro ajustable para platos cuadrados y redondos / Adjustable caddy for square & round dishes /
SAC'SQS = 06 Chariot modulable pour assiettes carrées et rondes / Einstellbarer Wagen fiir runde und quadratische Teller

REF u
SAC-5Q5-06 1

Se sirve con 5 columnas separadoras una de ellas en forma
de cruz mas una funda protectora.

Delivered with 5 posts, one of them in cross shape plus

1 protection cover.

Livré avec 5 colonnes de séparation une desquelles en forme
de croix plus 1 housse de protection.

Lieferung mit 5 Unterteilungsséaulen, eine von lhnen in
Kreuz-form und einer Schutzhiille.

Disefio exclusivo apilable.

Unique, stackable design.

Design exclusif empilable. 775 mm
Exclusives Design stapelbar.

A
/ 700 mm
(830*}
23,48 -26cm 20,32 - 24 cm 10,16 - 20,32 cm 25,78 - 28,58 cm 21,13 -24,13cm 23,48 -26cm 29,20 - 31,75 cm

Columna separadora carro platos / Post for dish trolley /
ADP Colonne séparation chariot assiettes / Unterteilungssaule fiir Tellerwagen

REF u
ADP 1

Compatible ref: ADC-4 y SAC-5Q5-06.
Compatible ref: ADC-4 & SAC-SQ5-06.
Compatible réf: ADC-4 et SAC-SQ5-06.
Passend fiir Art.Nr.: ADC-4 und SAC-SQ5-06.
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CARROS / TROLLEYS / CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS / SERVIERWAGEN CHARIOTS SPECIAUX / SPEZIALWAGEN

ICE1 40'06 Carro hielo / Ice caddy / Chariot a glacons / Eiswagen
REF KG cm Hem U
@ ICE140-06 635  915x70 775 1
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VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN
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3.4

ESTANTERIAS / SHELVING /
ETAGERES / REGALE

ESPANOL

ESTANTERIAS MODULARES DE ALUMINIO Y POLIPROPILENO /
ALUMINIUM AND POLYPROPYLENE MODULAR SHELVING /

ETAGERES MODULABLES EN ALUMINIUM ET POLYPROPYLENE /
KOMBINIERBARE REGALMODULE AUS ALUMINIUM UND POLYPROPYLEN

ENGLISH

FRANCAIS

DEUTSCH

ANTICORROSION - Estanterias
inoxidables fabricadas con
estructura de aluminio anodizado
especial que las hace resistentes
al frioy al calor, llegando a
soportar desde -30 °C hasta

+75 °C. Estantes/parrillas de
polipropileno apto para uso
alimentario.

ROBUSTEZ Y RESISTENCIA

Muy robustas y resistentes con
una capacidad de carga por
estante de 150 kg (carga repartida
uniformemente a lo largo de todo
el estante] y total por conjunto
estanteria de 420 Kg.

Estantes/parrillas con un disefio
especial que da gran robustez a la
misma y hace que el apoyo sobre
la estanteria sea muy firme y
resistente.

oujadas

A VOLLRATH® COMPANY

ANTICORROSIVE - Rust-resistant
shelving. Manufactured with
special anodised aluminium
frame providing cold and heat
resistance from -30 °C to +75

°C. Polypropylene rack/shelves,
suitable for foodstuffs use.

ANTI-CORROSION - Etagéres
inoxydables, fabriquées avec une
structure en aluminium anodisé
spécial qui les fait résistantes a
la chaleur et au froid, du -30 °C
jusqu’aux +75 °C. Clayettes en
polypropyléne alimentaire.

FACILIDAD Y RAPIDEZ DE MONTAJE /
EASY AND QUICK ASSEMBLY /
FACILE ET RAPIDE MONTAGE /
EINFACHE UND SCHNELLE MONTAGE

ROBUSTNESS AND RESISTANCE
Very strong and resistant with a
load capacity per shelf of 150 kg
(uniformly distributed load along
the entire shelf) and 420 Kg total
shelving.

Rack/shelves with a special design
providing robustness to itself and
providing also a very strong and
resistant support on the frame.

218

ROBUSTESSE ET RESISTANCE
Trés robustes et résistantes, avec
une charge maximale de 150 kg
(poids répartie uniformemet tout
au long de l'étagére) par niveau
et 420 Kg de charge totale.

Clayettes avec un dessin qui
donne une grande robustesse et
un appui tres ferme et solide sur
la structure.

ANTIKORRUSION - nicht rostende
Regale aus Spezial eloxiertem
Aluminium hergestellt, welches
sie resistent gegen Kalte und
Warme macht (von -30 °C bis

+75 °C). Regale und Boden

aus polypropylen geeignet fur
Lebensmittel.

ROBUST UND RESISTENT

Sehr robust und resistent mit
einer Tragkraft von 150 kg pro
regalboden (Last gleichmaéssig auf
der lange des regalbodens verteilt)
und die gesamttragkraft des regals
betragt 420 kg.

Regalbdden/Gitter mit speziellem
Design, Welches eine grosse
robustheit ansich verleiht

und einen sehr sicheren und
resistenten Halt garantiert.



ESTANTERIAS / SHELVING /

ETAGERES / REGALE

ESPANOL

ESTANTERIAS MODULARES DE ALUMINIO Y POLIPROPILENO /
ALUMINIUM AND POLYPROPYLENE MODULAR SHELVING /

ETAGERES MODULABLES EN ALUMINIUM ET POLYPROPYLENE /
KOMBINIERBARE REGALMODULE AUS ALUMINIUM UND POLYPROPYLEN

ENGLISH

FRANCAIS

DEUTSCH

Compatibilidad con gastronorm

Medidas adaptadas a la norma
gastronorm. Hay dos fondos
disponibles, gastronorm 1/1
y 2/3, que permiten colocar

indistintamente tanto los estantes/

parillas o directamente cubetas
gastronorm 1/1 6 2/3 sean de

acero inoxidable o de policarbonato

(compatibles con la mayoria de

cubetas gastronorm del mercado).

Gastronorm compatibility

Adapted to gastronorm sizes.
Two available depths, 1/1 and 2/3
gastronorm sizes. it is possible
to put equally the rack/shelves
or directly the 1/1 and 2/3
gastronorm containers, st/steel
or polycarbonate (compatible
with most of gastronorm pans of
the market].

Compatibilité avec gastronorme

Etagéres adaptées aux
dimensions gastronorme.
Deux profondeurs disponibles,
gastronorme 1/1 et 2/3. on
peut parfaitementy poser
indistinctement les clayettes
ou directement les bacs
gastronorme 1/1 ou 2/3 soit
en inox ou en polycarbonate
(compatibles avec la plupart des
bacs du marché).

219

Passend fiir gastronorm

Passend fir Gastronormgrossen.
Es gibt zwei lieferbare Tiefen,
gastronorm 1/1 und 2/3. sowohl

die regal/ Gitterboden als auch die

Gastronormbehélter 1/1 und 2/3
aus Edelstahl oder Polycarbonat
sind in den Rahmen einsetzbar
(Passend fiir die Meisten
GastronormBehalter auf dem
Markt).
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3.4 ESTANTERIAS / SHELVING /
ETAGERES / REGALE

Parrillas / Rack shelves / Clayettes / Gitterboden

GN 1/1 (555mm) GN 2/3 (385mm)
325 mm 435 mm
-————>
A A 325mm 435 mm
«—>
A A
5 11
2/3 2/3
Y \ Y Y
X Y X Y

Apto para lavavajillas
Dishwasher safe

Apte pour lave-vaisselle
Geeignet fiir Spilmaschinen

Combinando parrillas de la misma profundidad (X/Y) permite personalizar las longitudes de las estanterias a cada una de las necesidades.
(Ver en pagina siguiente combinaciones propuestas)

Combining rack shelves among the same group (X/Y) allows to personalize the lengths of each shelf.
(Refer to next page for proposed combinations)

En combinant des clayettes du méme groupe (X/Y) permet de personnaliser les longueurs des étagéres a n'importe quel besoin.
(Voir page suivante pour des combinaisons proposées)

Die Kombination der Gitterbdden gleicher Tiefe (X/Y) erlaubt die Lange der Regale individuell je nach Bedarf zu bestimmen.
(Siehe Kombinierungsvorschlage folgende Seite)

Pieza soporte travesaios / Support for grossbars / Crochet suppor pour largerons / Halterungsteil Traversen

Sistema especial de fijacién de soporte para travesanos que ofrece la
maxima seguridad, fiabilidad y robustez.

Special fixing system support for crossbars which offers the highest
security, reliability and robustness.

Systeéme spécial de fixation des supports pour longerons qui offre la
sécurité, fiabilité et robustesse maximale.

Spezielles System der Halterverankerung fiir die Traversen, welches
die héchste Sicherheit, Zuverlassigkeit und Robustheit bietet.

Pies regulables / Leveling feet / Pieds régulateurs / Regulierbare Fiisse

Pies regulables con rosca oculta para suelos con desniveles.
Con la posibilidad de adaptar ruedas de @ 125 mm.

Levelling feet with hidden thread, for gradient floors.
It is also possible to adapt @ 125 mm wheels.

Pieds régulateurs avec filet cache. 28-48 mm$

Il est aussi possible dy adapter des roues de @ 125 mm.

Regulierbare Fiisse mit verborgenem Gewinde fiir unebene Boden.
Mit der Mdglichkeit Rader @ 125 mm anzubringen.
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I;STANTERiAS/SHELVING/ ALUMINIO Y POLIPROPILENO / ALUMINIUM AND POLYPROPYLENE /
ETAGERES / REGALE ALUMINIUM ET POLYPROPYLENE / ALUMINIUM UND POLYPROPYLEN

Alturas estandar de los niveles / Standard heights of levels / Hauteur standard des niveaux / Standardhdhe der Ebenen

Altura 1280 mm / 3 niveles Combinaciones /
Height 1280 mm / 3 levels Combinations /
Hauteur 1280 mm / 3 niveaux Combinaisons /
Hohe 1280 mm / 3 Ebenen Kombinationen
7 N e L (mm)
655 mm
405 - _ ~
mm Z.w
Zu g
XY &gz
=5e
e — E"’_’ 0
£ d  715mm U s
o <~ e
2 58
- 405 mm 770 mm 222
g g
I M EEE
XY
360 mm
U 830 mm L
<>
\ N
. i . 875 mm
Altura 1750 mm / 3 niveles Altura 1750 mm / 4 niveles Altura 1750 mm / 5 niveles o _
Height 1750 mm / 3 levels Height 1750 mm / 4 levels Height 1750 mm / 5 levels
Hauteur 1750 mm / 3 niveaux Hauteur 1750 mm / 4 niveaux Hauteur 1750 mm / 5 niveaux
Hohe 1750 mm / 3 Ebenen Héhe 1750 mm / 4 Ebenen Héhe 1750 mm / 5 Ebenen Y X
AF— A AT/ U 935 mm U
<>
255
405 mm mm ~ 785 mm -
705 mm ——
X XX
255 mm
U 1018 mm U
<>
c ———— = 405 mm c ——
£ IS IS 1095 mm
o o o M M
2 2 o 405 mm
= = =
Y X X
705 mm —
L 1155 mm L
405 mm 405 mm <« 22T 5
1205 mm
—— ———— ——— I I
1 205 mm i 360 mm 205 mm Y Y X
Y = Y i Y =
L 1265 mm L
<>
Altura 2050 mm / 4 niveles Altura 2050 mm / 5 niveles Altura 2050 mm / 6 niveles
Height 2050 mm / 4 levels Height 2050 mm / 5 levels Height 2050 mm / 6 levels 1315 mm
Hauteur 2050 mm / 4 niveaux Hauteur 2050 mm / 5 niveaux Hauteur 2050 mm / 6 niveaux - -
Hohe 2050 mm / 4 Ebenen Héhe 2050 mm / 5 Ebenen Héhe 2050 mm / 6 Ebenen
YYY
AT— A [F— A[FF——
U 1375 mm L
405 mm 405 mm 295 mm <>
1420 mm
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ESTANTERIAS / SHELVING / ESTANTES (PARRILLAS + TRAVESANOS) /

ETAGERES / REGALE SHELVES (RACK/SHELVES + CROSSBARS) /
NIVEAU COMPLET (CLAYETTES + LONGERONS) /
REGALE (GITTERBODEN + TRAVERSEN)

COMBINACION /

REF MOD O Ao Amm Bmm U
KOMBINATION
Fondo 385 Adatable a | bet N 23 P7575 Té1 X+ X 655 385 1
ondo mm. aptable a las cubetas gastronorm

Depth 385 mm. Suitable for 2/3 gastronorm containers P7576 1 X+Y 770 385 !
Profondeur 385 mm. Adaptable aux bacs gastronorme 2/3 P7577 T81 Y+Y 875 385 1
Tiefe 385 mm. Passend fiir Gastronormbehalter 2/3 P7578 T91 X+X+X 985 385 1

P7579 T101 Y+X+X 1095 385 1
X significa una parrilla de ancho 325 mm. P7580 T Y+Y+X 1205 385 1
Y significa una parrilla de ancho 435 mm. P7581 T131 Y+Y+Y 1315 385 1
Xis 2 rack 325 mm width. P7582 TI41  Y+X+X+X 1420 385 1
Yis a rack 435 mm width.

P7583 T151 Y+Y+X+X 1530 385 1
X est une clayette de 325 mm de largeur. P7584 T161 Y+Y+Y+X 1645 385 1
Y est une clayette de 435 mm de largeur.
X Bezeichnet einen Einlegeboden der Breite von 325 mm.
Y Bezeichnet einen Gitterboden der Breite von 435 mm.

A B

COMBINACION /

REF MOD oMBINASON Amm Bmm U
KOMBINATION

P7565 Té X+ X 655 555 1

Fondo 555 mm. Adaptable a las cubetas gastronorm 1/1 P7566 7 X+Y 770 555 !
Depth 555 mm. Suitable for 1/1 gastronorm containers P7567 T8 Y+Y 875 555 1
Profondeur 555 mm. Adaptable aux bacs gastronorme 1/1 P7568 T9 X+X+X 985 555 1
Tiefe 555 mm. Passend fiir Gastronormbehalter 1/1 P7569 T10 Y+X+X 1095 555 1
P7570 T Y+Y+X 1205 555 1

:’(ngn_i:fca una Pa”_illlla :9 a”C:° ﬁg mm. P7571 T13 Y+Y+Y 1315 555 1
siontics sne parrie e ancio B - P7572 T4 Y+ X+ X+X 1420 555 1
Jizarack sz mm e P7573 T15 YaY+X+X 1530 555 1
P7574 T16 Y+Y+Y+X 1645 555 1

X est une clayette de 325 mm de largeur.
Y est une clayette de 435 mm de largeur.

X Bezeichnet einen Einlegeboden der Breite von 325 mm.
Y Bezeichnet einen Gitterboden der Breite von 435 mm.

/ REF  MOD A B

mm mm
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ESTANTERlAS / SHELVING / ESTANTES (PARRILLAS + TRAVESANQS) /

ETAGERES / REGALE SHELVES (RACK/SHELVES + CROSSBARS) /
NIVEAU COMPLET (CLAYETTES + LONGERONS) /
REGALE (GITTERBODEN + TRAVERSEN)

Soportes laterales / Lateral supports / Support latérals / Seitliche Stander

NIVELES /
REF MOD  Amm B mm NVERUR/ U
A EBENEN

P7585 S1 1750 555 3 1
P7586 S2 1750 555 4 1
P7587 S3 1750 555 5 1
P7646 S0 2000 555 4 1
P7588 S4 2000 555 5 1 3
P7589 S5 2000 555 6 1 ggé
P7590 Sé 1300 555 3 1 E g s
P7591 S7 1750 385 3 1 G0
P7592 S8 1750 385 4 1 EEE
P7593 s9 1750 385 5 1 255
P7647 S13 2000 385 4 1 S22
P7594 S10 2000 385 5 1
P7595 S 2000 385 6 1

. P7596 S12 1300 385 3 1
2 Fondos disponibles :
555 mm, gastronorm 1/1
385 mm, gastronorm 2/3
2 Available depths:
555 mm, 1/1 gastronorm
385 mm, 2/3 gastronorm
2 profondeurs disponibles:
555 mm, gastronorme 1/1
385 mm, gastronorme 2/3
2 Tiefen erhaltlich:

\]

555 mm, Gastronorm 1/1
/ 385 mm, Gastronorm 2/3

Soportes laterales con ruedas / Lateral support with wheels / Supports latérals avec roues / Seitliche Stander mit Rader

NIVELES /
REF A mm* B mm R u
A EBENEN
P7597 1.880 555 3 1
P7598 1.880 555 4 1
P7599 1.880 555 5 1

Para montar estanterias maviles con ruedas.

To assembly mobile shelving with wheels.

Pour monter étageres mobiles avec roues.

Fiir die Montage von mobilen Regalen mit Rader.

* Altura con rueda incluida
* Height including wheel

* Hauteur avec la roue

A * Hohe inklusive Rader

Ruedas de @ 125 mm, dos de ellas con freno.
Wheels @ 125 mm, two of them with brake.
Roues de @ 125 mm, deux avec frein.

Ré&der @ 125 mm, zwei von ihnen mit Bremsen.

No se recomiendan longitudes de travesarios superiores a 1400 mm.
We do not advise crossbars longer than 1400 mm.

Nous ne consillons pas des lonerons plus longues de 1400 mm.

Wir empfehlen nicht die Lédnge der Traversen von 1400 mm

zu iiberschreiten.
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3.4 ESTANTERIAS / SHELVING / COMPONENTES / COMPONENTS /
ETAGERES / REGALE COMPOSANTS / KOMPONENTEN

Travesanos / Crossbars / Longerons / Traversen

REF L mm U
P7632 655 1
P7633 770 1
P7634 875 1
P7635 985 1
P7636 1095 1
P7637 1205 1
P7638 1315 1
P7639 1420 1
P7640 1530 1
P7641 1645 1
Parrillas / Rack-shelves / Clayettes / Einlegebéden
A GN
-« REF  TIPO/TYPE Amm  Bmm Para / For / Pour / Fur
T P7628 Y 435 555 17 1
P7629 X 325 555 Al 1
P7630 Y 435 385 2/3 1
P7631 X 325 385 2/3
B
!
Ganchos para formar angulos / Hooks to form angles /
Crochets pour faire les angles / Haken fiir Winkelbildung
REF u
P7642 1

Permiten el montaje de los angulos por lo que se ahorran soportes laterales y
se aprovecha al maximo el espacio.

With these hooks it is possible to form angles so you will not need lateral sup-
ports and will save the maximum space as possible.

Pour le montage des angles avec un maximum profit de place.

Diese Haken erlauben es Winkel zu montieren ohne den Gebrauch zusatzlicher
Seitenstander, um so den maximalen Raum auszunutzen.

Pieza soporte para travesanos / Support for crossbars /
Support pour largerons / Halterteil fiir Traversen

REF U
P7643 1

Esta pieza es necesaria para ampliar el nimero de niveles estandares en las
referencias del catalogo.

This piece is necessary to increase the number of standard levels from the
catalogue’s references.

Cette piéce est nécessaire pour augmenter le nombre de niveaux standards des
références du catalogue.

Dieses Teil ist n6tig, um die Standardanzahl der Regalebenen, im Katalog
aufgelistet, zu erhohen.
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ESTANTERIAS / SHELVING /

ETAGERES / REGALE BANCADAS / BENCH / BANCS / BANKE

Bancadas / Bench / Bancs / Bianke

REF Amm B mm Cmm U
Disenadas para su uso en lugares donde se prohibe depositar cajas

directamente en el suelo. Capacidad de carga de hasta 175 Kg por P7603 715 555 280 1

bancada, repartidos a lo largo de la bancada. Pie regulable para P7604 830 555 280 1

suelos desnivelados. P7605 935 555 280 1
Designed to be used in places where it is forbidden to put boxes P7606 1045 555 280 1 g\g
directly on the floor. Maximum load charge 175 Kg per bench, P7607 1155 555 280 1 §§g
distributed weight throughout the bench. Leveling feet for gradient P7608 1265 555 280 1 588
floors. P7609 1375 555 280 1 >ak
. . . — ) . P7610 1480 555 280 1 EEE
Dessinés pour étre utilisés quand il est interdit de poser les boites 8o
. . . . . ZZZ
ORI :::

P7612 830 385 280 1

Designt fiir den Gebrauch in Raumen, in denen es verboten ist Kisten P7613 935 385 280 1

direkt auf den Boden zu stellen. Die Tragkraft betragt bis zu 175 P7614 1045 385 280 1

Kg pro Bank, wenn die Last gleichmaéssig auf der Lange verteilt ist. P7615 1155 385 280 1

Regulierbare Fisse fiir unebene Béden. P7616 1260 385 280 1

P7617 1375 385 280 1

P7618 1480 385 280 1

A N
C

Conjunto completo con ruedas / Complet kits with wheels / Kit preparés avec roues / Komplettes Set mit Radern

NIVELES /
TIPO/ LEVELS /

REF A mm B mm A mm TYPE SIBVEEr\fEUI\T/ u
A P7145R 1145 555 1880 GN 1/ 3 1
P7004R 1145 385 1880 GN 2/3 3 1
P7146R 1265 555 1880 GN 1/ 3 1
P7005R 1265 385 1880 GN 2/3 3 1
P7147R 1375 555 1880 GN 1/ 3 1
P7006R 1375 385 1880 GN 2/3 3 1

Reforzada /
Reinforced /
Renforcée /
Verstarkte
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ESTANTERIAS / SHELVING / ESTANTERIA COMPLETA / FULL SHELF /
ETAGERES / REGALE ETAGERE PLEINE / KOMPLETTE REGALE

NIVELES / Kits completos / Complete kits / Kits preparés / Komplettsets
LEVELS /
NIVEAUX /
EBENEN

Distintas combinaciones / A
Diferent combinations /
Diferentes combinaisons /
Verschiedene Kombinationen

705 mm

1750 mm

705 mm

v iZOS mm

Compatible con cubetas 2/3/ Compatible con cubetas 1/1/

Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /

Compatible avec bacs 2/3/ Compatible avec bacs 1/1/

Kombinierbar mit Behaltern 2/3 Kombinierbar mit Behaltern 1/1

L

/ wAmm / Wm
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7000 715 P7024 3380 P7141 715 P7165 3380
P7001 830 P7025 3513 P7142 830 P7166 3513
P7002 935 P7026 3621 P7143 935 P7167 3621
P7003 1045 P7027 3729 P7144 1045 P7168 3729
P7004 1155 P7028 3841 P7145 1155 P7169 3841
P7005 1265 P7029 3953 P7146 1263 P7170 3953
P7006 1375 P7030 4065 P7147 1375 P7171 4065
P7007 1480 P7031 4170 P7148 1480 P7172 4170
P7008 1590 P7032 4275 P7149 1590 P7173 4275
P7009 1705 P7033 4380 P7150 1705 P7174 4380
P7010 1840 P7034 4490 P7151 1840 P7175 4490
P7011 1950 P7035 4600 P7152 1950 P7176 4600
P7012 2060 P7036 4710 P7153 2060 P7177 4710
P7013 2170 P7037 4825 P7154 2170 P7178 4825
P7014 2280 P7038 4940 P7155 2280 P7179 4940
P7015 2388 P7039 5055 P7156 2388 P7180 5055
P7016 2496 P7040 5186 P7157 2496 P7181 5186
P7017 2608 P7041 5298 P7158 2608 P7182 5298
P7018 2720 P7042 5410 P7159 2720 P7183 5410
P7019 2825 P7043 5515 P7160 2825 P7184 5515
P7020 2930 P7044 5620 P7161 2930 P7185 5620
P7021 3040 P7045 5725 P7162 3040 P7186 5725
P7022 3150 P7046 5830 P7163 3150 P7187 5830
P7023 3265 P7164 3265
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I;STANTERI'AS / SHELVING / ) ES\TANTERIIA ANGULAR / SHELVING FOR ANGLE /
ETAGERES / REGALE ETAGERES ANGULAIRES / RECHTWINKLIGES REGAL

NIVELES / Estanterias angulares / Shelvings for angle / Etageéres angulaires / Rechtwinklige Regale

LEVELS /
NIVEAUX /
EBENEN
Distintas combinaciones / A
Diferent combinations /
Diferentes combinaisons / 3
Verschiedene Kombinationen g;é
Q33
705 mm 388
Incluido / Included / Compris / Inklusive: EEE
Ganchos para formar angulos / ~ o
Hooks to form angles / zz=z
Crochets pour faire les angles / EEE
Haken fiir Winkelbildung 1750 mm
705 mm
Y i 205 mm
Compatible con cubetas 2/3 / Compatible con cubetas 1/1/
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /
Compatible avec bacs 2/3/ Compatible avec bacs 1/1/
Kombinierbar mit Behaltern 2/3 Kombinierbar mit Behéltern 1/1
L
/ g5 / 'Wj
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7282 685 P7306 3350 P7423 685 P7447 3350
P7283 800 P7307 3483 P7424 800 P7448 3483
P7284 905 P7308 3591 P7425 905 P7449 3591
P7285 1015 P7309 3699 P7426 1015 P7450 3699
P7286 1125 P7310 3811 P7427 1125 P7451 3811
P7287 1233 P7311 3923 P7428 1233 P7452 3923
P7288 1345 P7312 4035 P7429 1345 P7453 4035
P7289 1450 P7313 4140 P7430 1450 P7454 4140
P7290 1560 P7314 4245 P7431 1560 P7455 4245
P7291 1675 P7315 4350 P7432 1675 P7456 4350
P7292 1810 P7316 4460 P7433 1810 P7457 4460
P7293 1920 P7317 4570 P7434 1920 P7458 4570
P7294 2030 P7318 4680 P7435 2030 P7459 4680
P7295 2140 P7319 4795 P7436 2140 P7460 4795
P7296 2250 P7320 4910 P7437 2250 P7461 4910
P7297 2358 P7321 5025 P7438 2358 P7462 5025
P7298 2466 P7322 5156 P7439 2466 P7463 5156
P7299 2578 P7323 5268 P7440 2578 P7464 5268
P7300 2690 P7324 5380 P7441 2690 P7465 5380
P7301 2795 P7325 5485 P7442 2795 P7466 5485
P7302 2900 P7326 5590 P7443 2900 P7467 5590
P7303 3010 P7327 5695 P7444 3010 P7468 5695
P7304 3120 P7328 5800 P7445 3120 P7469 5800
P7305 3235 P7446 3235
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ESTANTERIAS / SHELVING / ESTANTERIA COMPLETA / FULL SHELF /
ETAGERES / REGALE ETAGERE PLEINE / KOMPLETTE REGALE

NIVELES / Kits completos / Complete kits / Kits preparés / Komplettsets
LEVELS /
NIVEAUX /
EBENEN

Distintas combinaciones /
Diferent combinations /
Diferentes combinaisons /

Verschiedene Kombinationen
405 mm

€«—>» «—> «—>

405 mm
1750 mm
405 mm
360 mm
\J
Compatible con cubetas 2/3 / Compatible con cubetas 1/1/
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /
Compatible avec bacs 2/3/ Compatible avec bacs 1/1/
Kombinierbar mit Behaltern 2/3 Kombinierbar mit Behaltern 1/1
- 555 mm
/ wmm / \
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7047 715 P7071 3380 P7188 715 P7212 3380
P7048 830 P7072 3513 P7189 830 P7213 3513
P7049 935 P7073 3621 P7190 935 P7214 3621
P7050 1045 P7074 3729 P7191 1045 P7215 3729
P7051 1155 P7075 3841 P7192 1155 P7216 3841
P7052 1263 P7076 3953 P7193 1263 P7217 3953
P7053 1375 P7077 4065 P7194 1375 P7218 4065
P7054 1480 P7078 4170 P7195 1480 P7219 4170
P7055 1590 P7079 4275 P7196 1590 P7220 4275
P7056 1705 P7080 4380 P7197 1705 P7221 4380
P7057 1840 P7081 4490 P7198 1840 P7222 4490
P7058 1950 P7082 4600 P7199 1950 P7223 4600
P7059 2060 P7083 4710 P7200 2060 P7224 4710
P7060 2170 P7084 4825 P7201 2170 P7225 4825
P7061 2280 P7085 4940 P7202 2280 P7226 4940
P7062 2388 P7086 5055 P7203 2388 P7227 5055
P7063 2496 P7087 5186 P7204 2496 P7228 5186
P7064 2608 P7088 5298 P7205 2608 P7229 5298
P7065 2720 P7089 5410 P7206 2720 P7230 5410
P7066 2825 P7090 5515 P7207 2825 P7231 5515
P7067 2930 P7091 5620 P7208 2930 P7232 5620
P7068 3040 P7092 5725 P7209 3040 P7233 5725
P7069 3150 P7093 5830 P7210 3150 P7234 5830
P7070 3265 P7211 3265
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I;STANTERI'AS / SHELVING / ) ES\TANTERIIA ANGULAR / SHELVING FOR ANGLE /
ETAGERES / REGALE ETAGERES ANGULAIRES / RECHTWINKLIGES REGAL

NIVELES / Estanterias angulares / Shelvings for angle / Etagéres angulaires / Rechtwinklige Regale
LEVELS /
NIVEAUX /
EBEBEN

Distintas combinaciones /
Diferent combinations /
Diferentes combinaisons /

Verschiedene Kombinationen 405 mm

Incluido / Included / Compris / Inklusive:
Ganchos para formar angulos /

Hooks to form angles /

Crochets pour faire les angles /

405 mm

~
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TRANSPORT & STORAGE /
TRANSPORT ET STOCKAGE

“«—> > >

Haken fiir Winkelbildung 1750 mm
405 mm
360 mm
Y

Compatible con cubetas 2/3 / Compatible con cubetas 1/1/

Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /

Compatible avec bacs 2/3/ Compatible avec bacs 1/1/

Kombinierbar mit Behaltern 2/3 Kombinierbar mit Behaltern 1/1

L

/ Wimm / YWT“
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7329 685 P7353 3350 P7470 685 P7494 3350
P7330 800 P7354 3483 P7471 800 P7495 3483
P7331 905 P7355 3591 P7472 905 P7496 3591
P7332 1015 P7356 3699 P7473 1015 P7497 3699
P7333 1125 P7357 3811 P7474 1125 P7498 3811
P7334 1233 P7358 3923 P7475 1233 P7499 3923
P7335 1345 P7359 4035 P7476 1345 P7500 4035
P7336 1450 P7360 4140 P7477 1450 P7501 4140
P7337 1560 P7361 4245 P7478 1560 P7502 4245
P7338 1675 P7362 4350 P7479 1675 P7503 4350
P7339 1810 P7363 4460 P7480 1810 P7504 4460
P7340 1920 P7364 4570 P7481 1920 P7505 4570
P7341 2030 P7365 4680 P7482 2030 P7506 4680
P7342 2140 P7366 4795 P7483 2140 P7507 4795
P7343 2250 P7367 4910 P7484 2250 P7508 4910
P7344 2358 P7368 5025 P7485 2358 P7509 5025
P7345 2466 P7369 5156 P7486 2466 P7510 5156
P7346 2578 P7370 5268 P7487 2578 P7511 5268
P7347 2690 P7371 5380 P7488 2690 P7512 5380
P7348 2795 P7372 5485 P7489 2795 P7513 5485
P7349 2900 P7373 5590 P7490 2900 P7514 5590
P7350 3010 P7374 5695 P7491 3010 P7515 5695
P7351 3120 P7375 5800 P7492 3120 P7516 5800
P7352 3235 P7493 3235
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ESTANTERIAS / SHELVING / ESTANTERIA COMPLETA /
ETAGERES / REGALE FULL SHELF / ETAGERE PLEINE

NIVELES / Kits completos / Complete kits / Kits preparés / Komplettsets
LEVELS /
NIVEAUX /
EBENEN

Distintas combinaciones /
Diferent combinations / A

Diferentes combinaisons / i 255 mm
Verschiedene Kombinationen
i 255 mm
1750 mm I 405 mm
I 405 mm
I 205 mm
Y
Compatible con cubetas 2/3 / Compatible con cubetas 1/1/
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /
Compatible avec bacs 2/3 / Compatible avec bacs 1/1/
Kombinierbar mit Behaltern 2/3 Kombinierbar mit Behéltern 1/1
L
/ g / YWT
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7094 715 P7118 3380 P7235 715 P7259 3380
P7095 830 P7119 3513 P7236 830 P7260 3513
P7096 935 P7120 3621 P7237 935 P7261 3621
P7097 1045 P7121 3729 P7238 1045 P7262 3729
P7098 1155 P7122 3841 P7239 1155 P7263 3841
P7099 1263 P7123 3953 P7240 1263 P7264 3953
P7100 1375 P7124 4065 P7241 1375 P7265 4065
P7101 1480 P7125 4170 P7242 1480 P7266 4170
P7102 1590 P7126 4275 P7243 1590 P7267 4275
P7103 1705 P7127 4380 P7244 1705 P7268 4380
P7104 1840 P7128 4490 P7245 1840 P7269 4490
P7105 1950 P7129 4600 P7246 1950 P7270 4600
P7106 2060 P7130 4710 P7247 2060 P7271 4710
P7107 2170 P7131 4825 P7248 2170 P7272 4825
P7108 2280 P7132 4940 P7249 2280 P7273 4940
P7109 2388 P7133 5055 P7250 2388 P7274 5055
P7110 2496 P7134 5186 P7251 2496 P7275 5186
P7111 2608 P7135 5298 P7252 2608 P7276 5298
P7112 2720 P7136 5410 P7253 2720 P7277 5410
P7113 2825 P7137 5515 P7254 2825 P7278 5515
P7114 2930 P7138 5620 P7255 2930 P7279 5620
P7115 3040 P7139 5725 P7256 3040 P7280 5725
P7116 3150 P7140 5830 P7257 3150 P7281 5830
P7117 3265 P7258 3265
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I;STANTERI'AS / SHELVING / ) ES\TANTERI'A ANGULAR / SHELVING FOR ANGLE /
ETAGERES / REGALE ETAGERES ANGULAIRES / RECHTWINKLIGES REGAL

NIVELES / Estanterias angulares / Shelvings for angle / Etagéres angulaires / Rechtwinklige Regale
LEVELS /
NIVEAUX /
EBENEN

Distintas combinaciones /
Diferent combinations / A

Diferer!tes combinai_sonfs / i 255 mm 3
Verschiedene Kombinationen I
8z
3582
Son
Incluido / Included / Compris / Inklusive: 1 255 mm 2 E =
Ganchos para formar angulos / 228
Hooks to form angles / 222
Crochets pour faire les angles / EEE
Haken fiir Winkelbildung 1750 mm I
405 mm
I 405 mm
I 205 mm
\
Compatible con cubetas 2/3 / Compatible con cubetas 1/1/
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /
Compatible avec bacs 2/3 / Compatible avec bacs 1/1/
Kombinierbar mit Behaltern 2/3 Kombinierbar mit Behéltern 1/1
L
L wjm / ‘@im
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7376 685 P7400 3350 P7517 685 P7541 3350
P7377 800 P7401 3483 P7518 800 P7542 3483
P7378 905 P7402 3591 P7519 905 P7543 3591
P7379 1015 P7403 3699 P7520 1015 P7544 3699
P7380 1125 P7404 3811 P7521 1125 P7545 3811
P7381 1233 P7405 3923 P7522 1233 P7546 3923
P7382 1345 P7406 4035 P7523 1345 P7547 4035
P7383 1450 P7407 4140 P7524 1450 P7548 4140
P7384 1560 P7408 4245 P7525 1560 P7549 4245
P7385 1675 P7409 4350 P7526 1675 P7550 4350
P7386 1810 P7410 4460 P7527 1810 P7551 4460
P7387 1920 P7411 4570 P7528 1920 P7552 4570
P7388 2030 P7412 4680 P7529 2030 P7553 4680
P7389 2140 P7413 4795 P7530 2140 P7554 4795
P7390 2250 P7414 4910 P7531 2250 P7555 4910
P7391 2358 P7415 5025 P7532 2358 P7556 5025
P7392 2466 P7416 5156 P7533 2466 P7557 5156
P7393 2578 P7417 5268 P7534 2578 P7558 5268
P7394 2690 P7418 5380 P7535 2690 P7559 5380
P7395 2795 P7419 5485 P7536 2795 P7560 5485
P7396 2900 P7420 5590 P7537 2900 P7561 5590
P7397 3010 P7421 5695 P7538 3010 P7562 5695
P7398 3120 P7422 5800 P7539 3120 P7563 5800
P7399 3235 P7540 3235
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3.4 ESTANTERIAS / SHELVING / DESGLOSE CONJUNTOS DE ESTANTERIAS / BREAKDOWN OF SHELVING SETS /
ETAGERES / REGALE SETS DES ETAGERES / AUFLISTUNGSUBERSICHT DER REGALSETS

FONDO 385 mm. Adaptable a GASTRONORM 2/3 / DEEPTH 385 mm. Suitable for 2/3 GASTRONORM /
PROFONDEUR 385 mm. Adaptable aux GASTRONORME 2/3 / Tiefe 385 mm. Passend fiir Gastronorm 2/3

T DESGLOSE 4 REF DESGLOSE s REF DESGLOSE
Jlvele BREAKDOWN e e BREAKDOWN e BREAKDOWN

3 niveaux COMPOSITION 4 niveaux COMPOSITION 5 niveaux COMPOSITION

3 Ebenen AUFLISTUNG 4 Ebenen AUFLISTUNG 5 Ebenen AUFLISTUNG
P7000 257+ 3761 P7047 258+ 4761 P70% 2595161
P7001 257+3171 P7048 258+ 4171 P7095 2595771
P7002 257+3781 P7049 258+ 4781 P70% 259+5718]
P7003 257+37191 P7050 258+ 4191 P7097 2595791
P7004 257+3 1101 P7051 258+ 41101 P70%8 259+ 57101
P7005 257+3T111 P7052 258+ 4T111 P7099 259+5T111
P7006 257+371131 P7053 258+ 41131 P7100 259+ 57131
P7007 257+3T14] P7054 258+ 4T14] P7101 259+ 5T14]
P7008 257+371151 P7055 258+ 41151 P7102 259+5T15]
P7009 257+3T161 P7056 258+ 4T16] P7103 259+ 5T16]
P7010 357+ 6781 P7057 358+ 87181 P7104 359+ 10781
P7011 357+3781+319] P7058 358+ 4181 +4T9] P7105 359+5781+519]
P7012 357+67T91 P7059 358+8719] P7106 359+ 10791
P7013 357+3T91 +3 T101 P7060 358+ 4191 +4 T101 P7107 359+ 5791 +5T101
P7014 357+6T101 P7061 358+8T10] P7108 359+ 107101
P7015 357+3T101 +3T11] P7062 358+ 4T101 + 41111 P7109 359+5T101+5T111
P7016 357+6T111 P7063 358+8T111 P7110 359+ 107111
P7017 357+3T111+3T13] P7064 358+ 41111 +4T13] P71 359+5T111+57T131
P7018 357+6T131 P7065 358+ 81131 P7112 359+ 107131
P7019 357+3T131 +3T14] P7066 358+ 41131 + 4T14] P7113 359+5T131 +5T14]
P7020 357+ 6T141 P7067 358+ 81141 P7114 359+ 10T141
P702] 357+3T141+3 1151 P7068 358+ 41141 +4T15] P7115 359+5T141 +5T15]
P7022 357+ 67151 P7069 358+8T15] P7116 359+ 107151
P7023 357+3T151+ 31161 P7070 358+ 4T151 +4T16] P7117 359+5T151 +5T14]
P7024 357+6T16] P7071 358+8116] P7118 359+ 107161
P7025 457+ 61101531111 P7072 458+8T101 +4T111 P7119 459+ 107101 +5T111
P7026 457+3T101+6T111 P7073 458+4T101+8T111 P7120 459+5T101+ 10 T111
P7027 457+9T111 P7074 458+ 127111 P7121 459+ 15T111
P7028 457+6T111+3T13] P7075 458+8T111+4T13] P7122 459 +10T111+5 T131
P7029 457+3T111+6T13] P7076 458+4T111+8T131 P7123 459+5T111+ 107131
P7030 457+9T131 P7077 458+12T131 P7124 459+ 15T131
P7031 457+6T131+3 T141 P7078 458+8T131+4T141 P7125 459 +10T131+ 5 T141
P7032 457+3T131+6T14] P7079 458+4T131+8T14] P7126 459+5T131 + 10 T141
P7033 457+ 9T141 P7080 458+ 12T141 P7127 459+ 15T141
P7034 457+6T141+3T151 P7081 458+8T141+4T151 P7128 459+ 10 T141 +5 T151
P7035 457+3T141+6T15] P7082 458+ 4114181151 P7129 459+5T141+ 10 T151
P7036 457+9T151 P7083 458+ 127151 P7130 459 +15T151
P7037 457+6T151 +3T16] P7084 458+8T151 +4T16] P7131 459 +10T151 +5 1161
P7038 457+3T151 +6T16] P7085 458+4T151 +8T16] P7132 459+5T151 + 10 T161
P7039 457+9T16] P7086 458+ 12T161 P7133 459+ 15T161
P7040 557+6T111+6T13] P7087 558+8T111+8 71131 P7134 | 559+ 107111+ 107131
P7041 557+3T111+9T13] P7088 | 558+4T111+12T131 P7135 559+5T111+ 15131
P7042 557+ 121131 P7089 558+ 161131 P7136 559 + 20 T131
P7043 557+3T141+9 1131 P7090 | 558+4T141+ 127131 P7137 559 +5 1141+ 15 T13]
P7044 557+ 61131+ 6T14] P7091 558+8 1131 +8 141 P7138 | 559+ 107131+ 10T14]
P7045 557+3T131+9 T14] P7092 | 558+4T131+ 127141 P7139 559+ 51131+ 15 T14]
P7046 557+ 121141 P7093 558+ 16 T14] P7140 559 + 20 T141
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I;STANTERI'AS/SHELVING/ DESGLOSE CONJUNTOS DE\ESTANTERIIAS / BREAKDOWN OF SHELVING SETS /
ETAGERES / REGALE SETS DES ETAGERES / AUFLISTUNGSUBERSICHT DER REGALSETS

FONDO 555 mm. Adaptable a GASTRONORM 1/1/ DEEPTH 555 mm. Suitable for 1/1 GASTRONORM /
PROFONDEUR 555 mm. Adaptable aux GASTRONORME 1/1/ Tiefe 555 mm. Passend fiir Gastronorm 1/1

REF. REF. REF.

33”12(,?;‘35 BDREESA?(IB?)?VE\I 44"@(,%[[?5 BDRI%ESA?(IE_J%%E\I 55"12(2[[‘;5 BDREESA?(IIS(O)%E\I 3
3 niveaux COMPOSITION 4 niveaux COMPOSITION 5 niveaux COMPOSITION ggé
3 Ebenen AUFLISTUNG 4 Ebenen AUFLISTUNG 5 Ebenen AUFLISTUNG §§§
P7141 251+376 P7188 252+ 476 P7235 253+576 o
P7142 2514377 P7189 2524417 P7236 2534517 seg
P7143 251+37T8 P7190 252+47T8 P7237 253+57T8 233
P7144 251+3719 P7191 252+4T9 P7238 253+5T19

P7145 251+3T10 P7192 252+4T10 P7239 253+5T10

P7146 251+37T11 P7193 252+ 4711 P7240 253+5T11

P7147 251+3T13 P7194 252+4T13 P7241 253+5T13

P7148 251+3T14 P7195 252+ 4T14 P7242 253+5T14

P7149 251+3T15 P7196 252+4T15 P7243 253+5T15

P7150 251+3T16 P7197 252+4T16 P7244 253+5T16

P7151 3514618 P7198 352+8T8 P7245 353+1078

P7152 351+318+319 P7199 3S2+4T8+4T9 P7246 353+518+519

P7153 3S1+6T9 P7200 3524879 P7247 353410719

P7154 3S1+3T9+3T10 P7201 3S2+4T9+4T10 P7248 353+5T9+5T10

P7155 3S1+6T10 P7202 352+8T10 P7249 353+10T10

P7156 351+3T10+3T11 P7203 3S2+4TI0+4TT1 P7250 353+5T10+5T11

P7157 3ST+6T11 P7204 352+8T11 P7251 353+ 10711

P7158 351+3T11+3T13 P7205 3S2+4T11+4T13 P7252 353+5T11+5T13

P7159 3S1+6T13 P7206 352+8T13 P7253 353+10T13

P7160 351+3T13+3T14 P7207 3S2+4T13+4T14 P7254 353+5T13+5T14

P7161 351+6T14 P7208 352+8T14 P7255 353410714

P7162 351+3T14+3T15 P7209 352+ 4T14+4T15 P7256 353+5T14+5T15

P7163 351+6T15 P7210 352+8T15 P7257 353+10T15

P7164 351+3T15+3T16 P7211 3S2+4T15+4T16 P7258 353+5T15+5T16

P7165 3S1+6T16 P7212 352+87116 P7259 353+10T16

P7166 4S1+6T10+3T11 P7213 452+8T10+4T11 P7260 453+10T10+5T11

P7167 451+3T10+6T11 P7214 452+4T10+8T11 P7261 453+5T10+10T11

P7168 4S1+9T11 P7215 452412711 P7262 453+ 15T11

P7169 451+6T11+3T13 P7216 452+48T11+4T13 P7263 453+10T11+5T13

P7170 4S1+3T11+6T13 P7217 452+4T11+8T13 P7264 4S3+5T11+10T13

P7171 451+9T13 P7218 452+12T13 P7265 453+15T13

P7172 451+6T13+3T14 P7219 452+8T13+4T14 P7266 453+10T13+5T14

P7173 4S1+3T13+6T14 P7220 4S2+4T13+8T14 P7267 4S3+5T13+10T14

P7174 451+9T14 P7221 452+12T14 P7268 453+15T14

P7175 4S1+6T14+3T15 P7222 452+8T14+4T15 P7269 453+10T14+5T15

P7176 45143T14+6T15 P7223 452+4T14+8T15 P7270 453+5T14+10T15

P7177 451+9T15 P7224 452+12T15 P7271 453+15T15

P7178 451+6T15+3T16 P7225 452+8T15+4T16 P7272 453+10T15+5T16

P7179 4S1+3T15+6T16 P7226 452+4T15+8T16 P7273 4S3+5T15+10T16

P7180 451+9T16 P7227 452+12T16 P7274 453+15T16

P7181 5S1+6T11+6T13 P7228 552+8T11+8T13 P7275 553+10T11+10T13

P7182 5S1+3T11+9T13 P7229 5S2+4T11+12T13 P7276 553+5T11+15T13

P7183 551+12T13 P7230 552+16T13 P7277 553+20T13

P7184 551+3T14+9T13 P7231 5S52+4T14+12T13 P7278 553+5T14+15T13

P7185 5S1+6T13+6T14 P7232 552+8T13+8T14 P7279 553+10T13+10T14

P7186 551+3T13+9 T14 P7233 552+4T13+12T14 P7280 553+5T13+15T14

P7187 551+12T14 P7234 552+16T14 P7281 553+20T14
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3.4 ESTANTERIAS / SHELVING / DESGLOSE CONJUNTOS DE ESTANTERIAS / BREAKDOWN OF SHELVING SETS /
ETAGERES / REGALE SETS DES ETAGERES / AUFLISTUNGSUBERSICHT DER REGALSETS

FONDO 385 mm. Adaptable a GASTRONORM 2/3 / DEEPTH 385 mm. Suitable for 2/3 GASTRONORM /
PROFONDEUR 385 mm. Adaptable aux GASTRONORME 2/3 / Tiefe 385 mm. Passend fiir Gastronorm 2/3

3 REf DESGLOSE 4 REF DESGLOSE s REF DESGLOSE
Jlvele BREAKDOWN e e BREAKDOWN e e BREAKDOWN

3 niveaux COMPOSITION 4 niveaux COMPOSITION 5 niveaux COMPOSITION

3 Ebenen AUFLISTUNG 4 Ebenen AUFLISTUNG 5 Ebenen AUFLISTUNG
P7282 TS7+3761 P7329 TS+ 4161 P7376 TS0+ 57161
P7283 157+3771 P7330 158+ 47171 P7377 15945771
P7284 157+3781 P7331 158+ 4781 P7378 159+ 5781
P7285 157+3791 P7332 158+ 4791 P7379 159+5791
P7286 157437101 P7333 158+ 47101 P7380 159457101
P7287 157437111 P7334 158+ 47111 P7381 159457111
P7288 157437131 P7335 158+ 47131 P7382 159+ 57131
P7289 157+37T141 P7336 158+ 4T141 P7383 159457141
P7290 157+37151 P7337 158+ 47151 P7384 159457151
P7291 157+3716] P7338 158+ 47161 P7385 159457161
P7292 257+ 6781 P7339 258+ 87181 P7386 259+ 10781
P7293 257+3781+3191 P7340 258+ 4181+ 4191 P7387 2595781 +5 191
P729 257+67T91 P734] 258+87191 P7388 259+ 10791
P7295 257+3T91 43 T101 P7342 258+ 4791 +4 T101 P7389 259+ 5791 45 T101
P729% 257+6T101 P7343 258+8T101 P7390 259+ 107101
P7297 257+3T11+3 71111 P7344 258+ 4T101 + 41111 P7391 259+5T101 +5T111
P7298 257+ 6T111 P7345 258+8T111 P7392 259+ 107111
P7299 257+3T111+ 31131 P7346 258+ 4 T111 +4T13] P7393 259+5T111+5T131
P7300 257+ 61131 P7347 258+ 81131 P73% 259+ 107131
P7301 257+3T131 +3T14] P7348 258+4T131 + 4 T14] P739% 259+5T131 + 5 T14]
P7302 257+6TI4] P7349 258+ 81141 P73% 259+ 10T14]
P7303 257+3T141+3 1151 P7350 258+4T141 +4T15] P7397 259+5T141+5 1151
P7304 257+6T151 P7351 258+6T151 P7398 259+ 107151
P7305 257+3T151+3 T161 P7352 258+4T151 +4T16] P7399 259+5T151 +5T16]
P7306 257+6T16] P7353 258+81161 P7400 259+ 107161
P7307 357+6T101+3T111 P7354 358+8T101+4T11] P7401 359+ 107101 +5T111
P7308 357+3T101+6T111 P7355 358+4T101+8T111 P7402 | 359+5T101+10T111
P7309 357+ 91111 P735 358+ 127111 P7403 359+ 157111
P7310 357+6T111+3T131 P7357 358+8T111+4T13] P7404 | 359+10T111+5T131
P7311 357+3T111+6T131 P7358 358+4T111+8T13] P7405 | 359+5T111+10T131
P7312 357+9T13] P7359 358+ 1211 P7406 359+ 151131
P7313 357+6T131+3 T141 P7360 358+6T131+4 T14] P7407 | 359+10T131+5T141
P7314 357+3T131+6T14] P7361 358+4T131+8T14] P7408 | 359+5T131+10T141
P7315 357+ 9T141 P7362 358+ 12T141 P7409 359+ 157141
P7316 357+6T141+3T151 P7363 358+ 8T141+4T15] P7410 | 359+10T141+5T151
P7317 357+3T141+6T151 P7364 358+4T141+8T151 P7411 359+ 51141+ 10 T151
P7318 357+9T15] P7365 358+ 127151 P7412 359 +15T151
P7319 357+ 61151 +3T16] P7366 358+8T151 +4T16] P7413 | 359+ 10T151 +5T161
P7320 357+3T151 +6T16] P7367 358+4T151 +8T16] P7414 | 359+5T151+ 107141
P7321 357+9T16] P7368 358+ 127161 P7415 359+ 151161
P7322 457+6T111+6T131 P7369 458+8T111+8T13] P7416 | 459+ 107111+ 10T131
P7323 457+3T111+9T131 P7370 | 458+4T111+12T131 P7417 | 459+5T111+15T131
P7324 457+12T131 P7371 458+ 16T131 P7418 459+ 20T131
P7325 457+3T141+9T131 P7372 | 458+4T141+12T131 P7419 | 459+5T141+15T131
P7326 457+6T131+ 6 T14] P7373 458+8T131+8T14] P7420 | 459+10T131+ 10 TI41
P7327 457+3T131+9T14] P7374 | 4S8+4T131+12T14] P7421 459+5T131 + 15 T141
P7328 457+ 12T141 P7375 458+ 16 T141 P7422 459+ 20T141
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I;STANTERI'AS/SHELVING/ DESGLOSE CONJUNTOS DE\ESTANTERIIAS / BREAKDOWN OF SHELVING SETS /
ETAGERES / REGALE SETS DES ETAGERES / AUFLISTUNGSUBERSICHT DER REGALSETS

FONDO 555 mm. Adaptable a GASTRONORM 1/1/ DEEPTH 555 mm. Suitable for 1/1 GASTRONORM /
PROFONDEUR 555 mm. Adaptable aux GASTRONORME 1/1/ Tiefe 555 mm. Passend fiir Gastronorm 1/1

REF. REF. REF.

33”12(,?;‘35 BDREESA?(IB?)?VE\I 44"@(,?3[[?5 BDREESZ\%?J%EI 55"12(2[[‘;5 BDREESA?(IIS(O)%E\I 3
3 niveaux COMPOSITION 4 niveaux COMPOSITION 5 niveaux COMPOSITION §E§
3 Ebenen AUFLISTUNG 4 Ebenen AUFLISTUNG 5 Ebenen AUFLISTUNG ggg
P7423 1514316 P7470 152+476 P7517 1S3+5T16 o
P7424 1S1+3717 P7471 152+4717 P7518 1S3+5717 seg
P7425 151+378 P7472 152+478 P7519 153+578 233
P7426 151+379 P7473 152+479 P7520 153+519

P7427 1ST+3T10 P7474 152+4710 P7521 153+5T10

P7428 151+3711 P7475 152+4T11 P7522 1S3+5T11

P7429 1ST+3T13 P7476 152+4T13 P7523 153+5T13

P7430 151+3 714 P7477 152+4T14 P7524 153+5T14

P7431 151+3715 P7478 15244715 P7525 153+5T15

P7432 151+3T16 P7479 152+4T16 P7526 153+5T16

P7433 251+678 P7480 252+8T8 P7527 253+1078

P7434 251+318+3719 P7481 252+ 4T8+4T9 P7528 253+518+579

P7435 251+6T9 P7482 252+8T9 P7529 253+1079

P7436 251+3T19+3T10 P7483 252+ 4T9+4T10 P7530 253+5T19+5T10

P7437 251+6T10 P7484 252+8T10 P7531 253+10710

P7438 251+3710+3T11 P7485 252+ 4T10+4T11 P7532 253+5T10+5T11

P7439 251+6T11 P7486 252+8T11 P7533 253+10711

P7440 251+3T11+3T13 P7487 252+ 4T +4T13 P7534 253+5T11+5T13

P744] 251+6T113 P7488 252+8T13 P7535 253+10713

P7442 251+3T13+3T14 P7489 252+ 4T13+4T14 P7536 253+5T13+5T14

P7443 251+6T14 P7490 252+8T14 P7537 253+10T14

P7444 251+3T14+3T15 P7491 252+ 4T14+4T15 P7538 253+5T14+5T15

P7445 251+6T15 P7492 252+8T15 P7539 253+10T15

P7446 251+3T15+3T16 P7493 252+ 4T15+4T16 P7540 253+5T15+5T16

P7447 251+6T16 P7494 252+8T16 P7541 253+10T16

P7448 351+6T10+3T11 P7495 352+8T10+4T11 P7542 353+10T10+5T11

P7449 351+3T10+6T11 P7496 352+4T10+8T11 P7543 353+5T10+10T11

P7450 351+9T11 P7497 352+12T11 P7544 353+15T11

P7451 351+6T11+3T13 P7498 352+8T11+4T13 P7545 353+10T11+5T13

P7452 351+3T11+6T13 P7499 352+4T11+8T13 P7546 353+5T11+10T13

P7453 351+9T13 P7500 352+12T13 P7547 353+15T13

P7454 351+6T13+3T14 P7501 352+8T13+4T14 P7548 353+10T13+5T14

P7455 351+3T13+6Tl4 P7502 352+4T13+8Tl4 P7549 353+5T13+10T14

P7456 351+9T14 P7503 352+12T14 P7550 353+15T14

P7457 351+6T14+3T15 P7504 352+8T14+4T15 P7551 353+10T14+5T15

P7458 351+43T14+6T15 P7505 352+4T14+8T15 P7552 353+5T14+10T15

P7459 351+9T15 P7506 352+12T15 P7553 353+15T15

P7460 351+6T15+3T16 P7507 352+8T15+4T16 P7554 353+10T15+5T16

P7461 351+3T15+6T16 P7508 352+4T15+8T16 P7555 353+5T15+10T16

P7462 351+9T16 P7509 352+12T16 P7556 353+15T16

P7463 4S1+6T11+6T13 P7510 452+8T11+8T13 P7557 4S3+10T11+10T13

P7464 451+3T11+9T13 P7511 452+4711+12T13 P7558 453+5T11+15T13

P7465 451+12T13 P7512 452+16T13 P7559 453+20T13

P7466 451+3T14+9T13 P7513 452+4T14+12T13 P7560 4S3+5T14+15T13

P7467 451+6T13+6T14 P7514 452+8T13+8T14 P7561 453+10T13+10T14

P7468 4S1+3T13+9T14 P7515 4S2+4T13+12T14 P7562 453+5T13+15T14

P7469 451412714 P7516 452+16T14 P7563 453+20T14
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MAQUINARIA / MACHINERY / MANTECADORAS/ICE—CREAM MAKERS /
MACHINES / MASCHINEN TURBINES A GLACE / EISMASCHINEN

GELATO 5K CREA SC

La mantecadora mas compacta totalmente automatica / The most compact completely automatic ice-cream maker /
La turbine a glace la plus compacte totalement automatique / Die kompakteste vollautomatische Eismaschine

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

70 RPM

1,25Kg/1,75L

Capacidad productiva por ciclo.
Production capacity per cycle.
Capacité productive par cycle.
Verbesserte Produktionskapazitat
durch zyklischen Betrieb.

12-15 min.
Tiempo de preparacion.
Preparation time.
Temps de préparation.
Zubereitungszeit.

5Kg/7,00L

Preparaciéon maxima horaria.
Maximum hourly preparation.
Préparation maximum horaire.
Maximierte stiindliche Zubereitung.

VOLUMEN CONTENEDOR /

CONTAINER VOLUME /
VOLUME CONTENEUR /

REF E
GROSSER BEHALTER
L

W \' Hz Kg u

P38.250.250 3,20

650 220-240 50 34 1

395 mm

mk“
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Europe
CEET7-7

Tapa con iman de seguridad.
Lid with safety magnet.
Couvercle a aimant de sécurité.
Deckel mit Magnetverschluss.

Sistema de desague, facil limpieza.

Easy clean, drain system.
Systéme d’'écoulement, nettoyage
facile.

Wasserablaufsystem, einfach zu
reinigen.

dujadas

A VOLLRATH® COMPANY

Introduccion facil de ingredientes.
Easy introduction of ingredients.
Introduction facile d’ingrédients.
Einfache Befiillung.

Raspadoras ajustables
extraibles.

Adjustable removable blades.
Racloirs réglables amovibles.
Verstellbare Abstreifer,
abnehmbar.

Funcién manual.
Manual function.
Fonction manuelle.
Manueller Betrieb.

4 programas de mantecacion.

4 ice-cream making programmes.
4 programmes de malaxage.

Vier Eiszubereitungsprogramme.

4 x 4 programas de conservacion.
4 x 4 conserving programmes.

4 x 4 programmes de conservation.
4 x 4 Konservationsprogramme.

Mantecadora para producir, almacenary
distribuir helado.

1. Produce helado de forma automatica y en
poco tiempo.

2. Conserva el helado dentro de la maquina.
3. Distribuir el helado directamente.

Los 4 programas de mantecacion.

- Gelato clésico.

- Gelato semi-soft.

- Granita (Granizado).

- Abatidor répido de temperatura.

Control de la densidad automatica. La pala
se detiene automaticamente cuando el
helado esta listo.

Desaglie de limpieza.

Cuerpo y pala en acero inoxidable.
Refrigeracion por aire. Gas R404.

Ice-cream maker to produce, store and dispense
ice-cream.

1. Quickly and automatically produce ice-cream.
2. Conserve the ice-cream inside the machine.
3. Dispense ice-cream directly.

The 4 ice-cream making programmes.

- Classic ice-cream.

- Semi-soft ice-cream.

- Granita (crystallised ice).

- Fast chiller.

Automatic density control. The blade stops auto-
matically when the ice cream is ready.

Cleaning drain.

Stainless steel body and blade.

Air cooling. Gas R404.

238

Turbine a glace pour produire, conserver et
distribuer des glaces.

1. Produit des glaces de facon automatique et
en peu de temps.

2. Conserve la glace dans la machine.

3. Distribue directement les glaces.

Les 4 programmes de malaxage.

- Gelato classique.

- Gelato semi-soft.

- Granita (Granité).

- Refroidisseur rapide de température.
Contréle de densité automatique. La pale
s'arréte automatique quand la glace est préte.
Ecoulement de nettoyage.

Corps et pale en acier inoxydable.
Réfrigération a lair. Gaz R404.

Eismaschine fiir die Herstellung,
Aufbewahrung und Ausgabe von Eis

1. Automatische, schnelle Eisherstellung

2. Aufbewahrung des Eis in der Maschine
3. Ausgabe des Eis direkt aus der Maschine
Die vier Eiszubereitungsprogramme

- Klassisches Eis

- Halbweiches (semi-soft)Eis

- Granita (Slush - sizilianische Eisspeise).

- Schnellfrierprogramm

Automatische Kontrolle der Festigkeit. Die
Rihrklinge stoppt automatisch, wenn das Eis
fertig ist.

Ablaufreinigung.

Kérper und Klinge aus rostfreiem Stahl.
Luftkiihlung. Gas R404
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MANTECADORAS/ICE—CREAM MAKERS /
TURBINES A GLACE / EISMASCHINEN

F30

MAQUINARIA / MACHINERY /
MACHINES / MASCHINEN

GELATO 5K SC

Mantecadora / Ice-cream maker / Turbine a glace / Eismaschine

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
70 RPM
395 mm
480 mm 465 mm
1 2 3. 4,

3. Sistema de desague, facil limpieza.
Easy clean, drain system.
Systéme d'écoulement, nettoyage facile.
Wasserablaufsystem, einfach zu reinigen.

1. Tapa con iman de seguridad.
Lid with safety magnet.
Couvercle a aimant de sécurité.
Deckel mit Magnetverschluss.

4. Raspadoras ajustables extraibles.
Adjustable removable blades.
Racloirs réglables amovibles.
Verstellbare Abstreifer, abnehmbar.

2. Introduccion facil de ingredientes.
Easy introduction of ingredients.
Introduction facile d'ingrédients.
Einfache Befiillung.

GELATO 3K TOUCH

W \' Hz Kg u

VOLUMEN CONTENEDOR /
CONTAINER VOLUME /
REF VOLUME CONTENEUR /
GROSSER BEHALTER
L
P38.240.250 3,20

Mantecadora para producir helados y
sorbetes.

Control de la densidad automatica. La
pala se detiene automaticamente
cuando el helado esta listo.

Desaglie de limpieza.

Cuerpo, cubeta fija y pala (con insertos
reemplazables) en acero inoxidable.
Refrigeracion por aire. Gas R404.

Ice-cream maker to produce ice-cream
and sorbets.

Automatic density control. The blade stops
automatically

when the ice-cream is ready.

Drain for cleaning.

Body, fixed pail and blade (with replaceable
inserts) in stainless steel.

Air cooled. Gas R404.

1,25Kg/1,75L
Capacidad productiva por ciclo.
Production capacity per cycle.
Capacité productive par cycle.
Verbesserte Produktionskapazi-
tat durch zyklischen Betrieb.

Mantecadoras / Ice-cream makers / Turbines a glace / Eismaschine

12-15 min.
Tiempo de preparacion.
Preparation time.
Temps de préparation.
Zubereitungszeit.

5Kg/7,00L

Ideal para los pequenos restaurantes.
Ideal for small restaurants.

Idéal pour les petits restaurants.
Ideal fiir kleine Restaurants.

600 220-240 50 34 1

Turbine a glace pour produire des glaces
et sorbets.

Contréle automatique de densité. La pale
s'arréte automatiquement quand la glace
est préte.

Ecoulement de nettoyage.

Corps, cuve fixe et pale (3 inserts
interchangeables) en acier inoxydable.
Réfrigération par air. Gaz R404.

Eismaschine fiir die Herstellung von Eis
und Sorbets

Automatische Kontrolle der Festigkeit.
Die Klinge stoppt automatisch, wenn das
Eis fertig ist.

Reinigungsablauf

Korper, Eisbehilter und Schaufeln [mit
auswechselbaren Einsatzen) Edelstahl
Luftkiihlung. Gas R404.

Preparacion maxima horaria.
Maximum hourly preparation.
Préparation maximum horaire.
Maximierte stiindliche Zube-
reitung.

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

63 RPM

250 mm

230v

340 mm CEET-7

3. Sistema de desague, facil limpieza.
Easy clean, drain system.
Systeme d'écoulement, nettoyage facile.
Wasserablaufsystem, einfach zu reinigen.

1. Tapa con iman de seguridad.
Lid with safety magnet.
Couvercle a aimant de sécurité.
Deckel mit Magnetverschluss.

4. Raspadoras ajustables extraibles.
Adjustable removable blades.
Racloirs réglables amovibles.
Verstellbare Abstreifer, abnehmbar.

2. Introduccidn facil de ingredientes.
Easy introduction of ingredients.
Introduction facile d'ingrédients.
Einfache Befiillung.

W \' Hz Kg u

VOLUMEN CONTENEDOR /
CONTAINER VOLUME /
REF VOLUME CONTENEUR /
GROSSER BEHALTER
L
P38.550.250 1,70

Mantecadora para producir helados y
sorbetes.

Control de la densidad automatica. La
pala se detiene automaticamente
cuando el helado esta listo.

Cuerpo, cubeta fija y pala (con insertos
reemplazables) en acero inoxidable.
Refrigeracion por aire. Gas R404.

Ice-cream maker to produce ice-cream
and sorbets.

Automatic density control. The blade stops
automatically

when the ice-cream is ready.

Body, fixed pail and blade (with replaceable
inserts) in stainless steel.

Air cooled. Gas R404.

0,8Kg/1,20L
Capacidad productiva por ciclo.
Production capacity per cycle.
Capacité productive par cycle.

durch zyklischen Betrieb.

239

12-15 min.
Tiempo de preparacion. Preparacién maxima horaria.
Preparation time.
Temps de préparation.
Verbesserte Produktionskapazitat Zubereitungszeit.

350 220-240 50 21 1

Turbine a glace pour produire des glaces
et sorbets.

Contréle automatique de densité. La pale
s'arréte automatiquement quand la glace
est préte.

Corps, cuve fixe et pale (a inserts
interchangeables) en acier inoxydable.
Réfrigération par air. Gas R404.

Eismaschine fiir die Herstellung von Eis
und Sorbets

Automatische Kontrolle der Festigkeit.
Die Klinge stoppt automatisch, wenn das
Eis fertig ist.

Korper, Eisbehilter und Schaufeln (mit
auswechselbaren Einsitzen) Edelstahl
Luftkiihlung. Gas R404.

3Kg/4,40L

Maximum hourly preparation.
Préparation maximum
horaire.

Maximierte stiindliche
Zubereitung.
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4.1

MAQUINARIA / MACHINERY / MANTECADORAS/ICE—CREAM MAKERS /
MACHINES / MASCHINEN TURBINES A GLACE / EISMASCHINEN

GELATO CHEF 5L AUTOMATIC

Mantecadoras / Ice-cream makers / Turbines a glace / Eismaschine
VOLUMEN CONTENEDOR /

INOX - ST/STEEL CONTAINER VOLUME /
VOLUME CONTENEUR
EDELSTAHL REF GROSSER BEHALTER ! W v Hz Kg U
L
63 RPM P36.790.250 2,50 280 220-240 50/60 20 1
Mantecadora para uso profesional. Turbine a glace a usage professionnel.

A Control de la densidad automatica. La Contréle automatique de densité. La pale
pala se detiene automaticamente s'arréte automatiquement quand la glace
cuando el helado esta listo. est préte.

Cuerpo, cubeta fija y pala (con insertos Corps, cuve fixe et pale (a inserts interchan-
reemplazables) en acero inoxidable. geables) en acier inoxydable.
Timer mecanico de 60 minutos. Minuteur mécanique de 60 minutes.

315 mm Refrigeracion por aire. Gas R404. Réfrigération par air. Gas R404.
Ice-cream maker for professional use. Eismaschine fiir die professionelle Nutzung.
Automatic density control. The blade stops ~ Automatische Kontrolle der Festigkeit. Die
automatically Klinge stoppt automatisch, , wenn das Eis

v when the ice-cream is ready. fertig ist.

1. Tapa con iman de seguridad.
Lid with safety magnet.
Couvercle a aimant de sécurité.
Deckel mit Magnetverschluss.

Removable pail (aluminiu

N

. Temporizador e interruptor refrigeracion. 4. Raspadoras extraibles.
Timer and cooling switch. Removable blades.
Temporisateur et interrupteur réfrigération. Racloirs amovibles.
Zeitschaltuhr fiir Gefrierprozess. Herausnehmbare Abstrei

COMPARATIVA /
COMPARISON /
COMPARATIF /
VERGLEICH

Body, fixed pail and blade (with replaceable
inserts) in stainless steel.

60 minute mechanical timer.

Air cooled. Gas R404.

1Kg/1,50 L

Capacidad productiva por ciclo.
Production capacity per cycle.
Capacité productive par cycle.

20-30 min.
Tiempo de preparacion. Preparacion maxima horaria.
Preparation time.

Temps de préparation.

Korper, Eisbehélter und Schaufeln (mit
auswechselbaren Einsatzen) Edelstahl.
Mechanische Zeitschaltuhr 60 Minuten.
Luftkiihlung. Gas R404.

2Kg/3,20L

Maximum hourly preparation.
Préparation maximum horaire.

3. Cubeta extraible (aluminio).

Verbesserte Produktionskapazitat Zubereitungszeit.
durch zyklischen Betrieb.

m).

Cuve amovible (aluminium).
Herausnehmbarer Behalter (Aluminium).

fer.

GELATO 5K
CREASC

GELATO 5K
SC

Maximierte stiindliche

Zubereitung.

GELATO 3K
TOUCH

GELATO CHEF 5L

AUTOMATIC

Alimentacion / Power supply /
Alimentation / Befillung

Potencia / Power / Puissance / Leistung

Revoluciones por minuto / Revolutions per minute /
Tours par minute / Umdrehungen pro Minute

Volumen contenedor / Container volume /
Volume conteneur / Behaltergrosse

Desaglie / Drain / Vidange / Wasserablaufsystem

Cubeta extraible / Removable pail /
Cuve amovible / Herausnehmbarer Behalter

220-240V
50 Hz
650 W

70 RPM

3,20L
v

X

220-240V
50 Hz
600W

70 RPM

3,20L
v

X

220-240V
50 Hz
350 W

63 RPM

1,70 L

X

v

220-240V

50/60 Hz
280 W
63 RPM
2,50 L

X

Capacidad productiva por ciclo /

Production capacity per cycle /

Capacité productive par cycle /

Verbesserte Produktionskapazitat durch zyklischen Betrieb

Tiempo de preparacion / Preparation time /
Temps de préparation / Zubereitungszeit

Preparacion méaxima horaria / Maximum hourly preparation /
Préparation maximum horaire / Maximierte stiindliche Zubereitung /

Programa de produccién y conservacién automatica /
Automatic production and preservation programme /
Programme de production et conservation automatique /
Programm fiir die automatische Produktion und Lagerung

1,25Kg/1,75L

12-15 min.

5Kg/7,00L

1,25Kg/1,75L

12-15 min.

5Kg/7,00L

0,8Kg/1,20L

12-15 min.

3Kg/4,40L

1Kg/1,50L

20-30 min.

2Kg/3,20L

Dimensiones / Dimensions /
Dimensions / Abmessungen

Peso neto / Net weight / Poids net / Nettogewicht

dujadas
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465 x 480 x 395 mm

34 Kg

240

465 x 480 x 395 mm

34 Kg

340 x 430 x 250 mm

21Kg

450 x 320 x 315 mm

20 Kg



MANTECADORAS/ICE—CREAM MAKERS /
TURBINES A GLACE / EISMASCHINEN

MAQUINARIA / MACHINERY /
MACHINES / MASCHINEN

- Disponibilidad inmediata de varias preparaciones. - Garantit la chaine du froid. EEW
- Garantiza la cadena de frio. - Prend peu de place. EXY
- Ocupan poco espacio. - Empilables. §§§
- Apilables. ===
INOX - ST/STEEL - Prof L hat all Lsif Profi-Pi Emul Misch d
(" rofessional processor that allows emulsifying, rofi-Prozessor, zum Emulgieren, Mischen un
EDELSTAHL mixing and blending of both frozen and fresh Zerkleinern von sowohl gefrorene undals auch
ceEry food. frische Lebensmittel.
2000 RPM Frix’Air works with 180 ml single-dose containers Frix’Air arbeitet mit 180 ml Einzelbehaltern mit

2 velocidades (1-2 minutos).

2 speeds (1-2 minutes).

2 vitesses (1-2 minutes).

2 geschwindigkeiten (1-2 minuten).

FRIX'AIR

Emulsionador y procesador de alimentos /

Food emulsifier and processor /

Emulsionneur et processeur d’aliments /

Emulgator und Kiichenmaschine

REF W \

Hz Kg U

P94.500.250 600

Procesador profesional que permite emulsionar,
mezclar y triturar tanto alimentos congelados
como frescos.

FrixAir funciona con recipientes monodosis de 180
ml con muchas ventajas:

- Maxima higiene.

- Congelaciéon muy rapida.

with many advantages:

-Maximum hygiene.

-Very quick freezing.

-Immediate availability of various preparations.
-It guarantees the cold chain.

-They take up little space.

-Stackable.

220-240

50/60 21 1

Robot professionnel a émulsionner, mixer et
mouliner des aliments surgelés ou frais.

Frix'Air fonctionne a l'aide de récipients monodose
de 180 ml offrant de nombreux avantages :

- Hygiéne maximum.

- Congélation trés rapide.

- Disponibilité immédiate de plusieurs préparations.

vielen Vorteilen:

- Maximale Hygiene.

- Sehr schnelles Einfrieren.

- Sofortige Verfligbarkeit der verschiedenen
Zubereitungen.

- Gewahrleistet Kihlkette.

- Raumsparend.

- Stapelbar.

Ideal para preparar mousses, sorbetes, helados,

Set recipientes Frix’Air en plastico para congelador y microondas /

salsas, sopas, cocteles y aperitivos. Set of Frix’Air plastic containers for freezers and microwaves /
Set récipients Frix’Air en plastique pour congélateur et micro-ondes /

Plastikbehalter Frix’Air zum Einfrieren und fiir die Mikrowelle

REF
P99.00.000

Ideal for preparing mousses, sorbets, ice-
creams, sauces, soups, cocktails and apéritifs.

ml @ mm Hmm U/pack
180 72 95 50

Idéal pour préparer des mousses, sorbets,
glaces, sauces, soupes, cocktails et apéritifs.

Ideal fiir die Herstellung Mousses, Sorbets, Eis,
Sofen, Suppen, Cocktails und Aperitifs.

Colores / Colours / Couleurs / Farben

Cada pack contiene 10 u. de cada color.

Each pack contains 10 units of each colour.
Chaque pack contient 10 u. de chaque couleur.
Jedes Set enthalt zehn Stiick jeder Farbe.

Accessoires inclus :

2 lames en acier inoxydable.

1 lame en plastique.

2 joints protecteurs.

2 Muni de récipients en acier.

5 Récipients en plastique avec couvercle.

1 Outil démontage de lame.
H.A.C.C.P.
NO PROBLEM

Accesorios incluidos:

2 Cuchillas de acero inoxidable.

1 Cuchilla de plastico.

2 Junta protectora.

2 Lleva recipientes en acero.

5 Recipientes de pléstico con tapa.
1 Desmontador de cuchilla.

Accessories included:

2 St/Steel blades.

1 Plastic blade.

2 Protective seals.

2 Stainless steel containers.
5 Plastic containers with lid.
1 Blade remover.

Zubehor im Lieferumfang
enthalten:

2 Edelstahlklingen.

1 Kunststoffmesser.

2 Schutzstecker

2 Stahlbehalter eingeschlossen.
5 Kunststoffbehalter mit Deckel.
1 Abnehmbare Klinge.

Facil identificacion y separacion de diferentes
preparaciones.

Easy for identification and separation of
different foodstuffs.

Identification et séparation faciles des
différentes préparations.

Einfaches Erkennen und Unterscheiden
unterschiedlicher Zubereitungen.
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MAQUINARIA / MACHINERY / REBANADORAS Y CORTADORAS / SLICERS AND CUTTERS /
MACHINES / MASCHINEN TRANCHEURS ET COUPEURS / REIBEN UND SCHNEIDER

Cortadora eléctrica de fiambres / Electric slicing machine /

P1 5090 / P1 5091 Trancher électrique / Elektrische Aufschnittmaschine

. . @ CUCHILLA ESPESOR CORTE i
Cuerpo: aluminio pintado. REF v.oHz W BLADE  SLICER THICKNESS Dim cm Ko U
Body: painted aluminium. LAME EPAISSEUR DE COUPE
Corps; aluminium peint. MESSER  SCHNITTBREITE
Korper : Aluminiumbeschichtet. cm mm
P15.089 220 50 120 22 0-11 48x40x37 133 1
P15.090 220 50 150 25 0-11 48x40x37 138 1
P15.091 220 50 250 30 0-14 59x38x43 240 1
230V
upe
CEE7-7
Ref. P15.090 Ref. P15.091
@25 cm @30 cm
Cuchilla / Blade / Lame / Messer Cuchilla / Blade / Lame / Messer

P1 5095 Cortador de verduras / Vegetable cutter / Coupe-légumes / Gemiiseschneider

Cuerpo / Body / Corps / Kérper : REF v Hz w Kg u
Aluminio / Aluminium P15.095 220 50 3/4HP /550 W 26,0 1
150 Kg/h A 5 discos Incluidos / 5 disk included/ 5 lames Incluses / 5 Scheiben inklusive:
Disco rallador de 3, 5y 7 mm + Disco rebanador de 2y 4 mm /
Shredding disc 3, 4 & 7 mm + Slicing disc 2 & 4 mm /
Disque a émincer de 3, 5 et 7 mm + Disque a trancher 2 et 4 mm/
. Scheibenschneider 3, 5 und 7 mm + Reibescheibe 2 und 4 mm
B — ‘ Disco rallador / Disco rebanador /
51 cm Shredding disc / Slicing disc /
Disque a émincer / Disque a trancher /
Reibscheibe Schneidscheibe
CORTE/CUT CORTE/CUT
Y REF COUPE / SCHNITT U REF COUPE / SCHNITT U
2307 RE15095-1 3mm 1 RE15095-4 2mm 1
24cm - RE15095-2 5 mm 1 RE15095-5 4mm 1
A:358x14cm 49 cm e RE15095-3 7 mm 1
B:15,5x7,5x155cm CEE7-7
DISCOS DE RECAMBIO / REPLACEMENT DISCS / DISQUES DE RECHANGE / WECHSELSCHEIBEN
Disco patatas fritas / Disco para dados / Disco rebanador *Para cortar patatas fritas o dados es
French fries disc / Dicing disc / complementario / imprescindible utilizar junto con el disco
Disque Coupe frites / Disque dés / Complementary rebanador complementario
Pommesschneider Wiirfelscheibe slicing disc / )
Disque laminoir *In order to cut chipped or diced potatoes
C°"?Plem9"ta're/ the use of the complementary slicing disc
Erganzende is essential.

Schneidscheibe
*Pour couper des frites ou des dés, il est
indispensable d’utiliser, avec le

CORTE/ CUT CORTE / CUT CORTE/ CUT A gy vecle
REF coupe/schnirT Y REF coupe/schnitr Y REF COUPE /schniTT Y disaue, le laminoir complémentaire.
RE15095-6 8x8 1 RE15095-8 8x8 1 RE15095-10 8x8 1 Oﬁ‘;;“msfw;r'f;"i:fgi?sz:Le;an”tzz i
RE15095-7  10x 10 1 RE15095-9 10x 10 1 RE15095-11  10x10 1 ' J

Zusatzscheibe unabdinglich.
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4.2

MAQUINARIA / MACHINERY / PROCESADOR ALIMENTOS / FOOD PROCESSORS /
MACHINES / MASCHINEN ROBOTS MULTIFONCTION / LEBENSMITTELMASCHINEN

AMASADORA / MIXERS / Trermal ovrloat prtecton sutomaticaly
h ff mi f d
MELANGEURS / MIXERS hrret automatioue par la surchautfe
Warmeiberlastschutz schaltet den Mixer
zur Schadens-verhitung automatisch aus

Engranajes y ejes de acero de fundicién permiten Temporizador digital 30 minutos, con paro
alargar la vida del producto y proporcionan un automatico con sefal acustica /
funcionamiento mas silencioso/ 30 minute digital timer with automatic stop
Gears and shafts are made of heat-treated alloy and audible shutoff signal /
steel for long life and quieter operation/ ' Minuterie numérique (30 minutes) a arrét
Engrenages et arbres en acier allié traité automatique et signal d"arrét sonore /
a la chaleur pour une longue durée et un 30-Minuten-Digitalzeituhr mit automatis-
fonctionnement plus silencieux/ chem Stopp und akustischem Abschaltsignal
Zahnrader und Wellen aus warmebehandeltem
legiertem Stahl gewahrleisten eine lange Velocidades de mezcla constantes
Lebensdauer und einen leiseren Betrieb ‘ independientemente del volumen /
Consistent mixing speeds regardless
Accidn de batido eliptico / ‘ .— of volume/

Planetary mixing action
Mélangeur planétaire /
Planetenrad-Misch-getriebe /

Vitesses de mélange uniformes, quel
que soit le volume /

GleichmaBige, von der Menge una-
bhangige Mischgeschwindigkeiten

Proteccién Seguridad /
Safety guard /
Protecteur de sécurité /
Schutzblende

Construccién extra robusta /
Heavy-duty construction /
Construction robuste /

Stark belastbare Ausfiihrung

Incluye / Comes with / Livré avec / Standardausstattung:

OEN®

Batidor varilla / Gancho para masa / Espatula / Bol acero inoxidable /
Wire Wishk / Dough hook / Spatula / S/Steel mixing bowl /
Fouet a fil / Crochet de pate / Spatule / Bol mélangeur en acier inoxydable /
Schlagbesen Knethaken Schaber Edelstahl-Mischschiissel

Amasadora sobre mesa / Countertop Mixers /
4075502 Mélangeurs de comptoir / Arbeitsflichen-Mixer

REF Lts. cm VELOCI/DAD/ v ENCH}JFE/ U
SPEED PLUG
c € WXDXHl Jresse PRISE /
GESCHWINDIGKEIT STECKER
4075502 6,6 33,5 x45x51,5 5 220-230 Europe 1
1/3 HP/ 250 WI3 A 4075503 6,6 33,5 x45x51,5 5 220-230 UK 1
4075602 9,5 33,5 x 45 x b4 5 220-230 Europe 1
4075603 9,5 33,5 x 45 x 54 5 220-230 UK 1

Panel de control digital para simplificar el Panneau de commande numérique pour
cambio de velocidades mientras la unidad faciliter les changements de vitesse pendant
esta funcionando le fonctionnement de lappareil

4075503 Digital control panel to make easy speed Digitalbedienfeld ermdglicht einfache
shifts while unit is running. Drehzahlanderungen bei laufendem Gerat
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MAQUINARIA / MACHINERY / PROCESADOR ALIMENTOS / FOOD PROCESSORS /
MACHINES / MASCHINEN ROBOTS MULTIFONCTION / LEBENSMITTELMASCHINEN

Amasadora de pié / Floor-Bench mixers /
4075702 Mélangeurs au sol-sur plan de travail / Boden-Tisch-Mixer

REF Lts. cm VELOCIDAD / \" HP w A ENCHUFE/ U
c € (WXDXH) SPEED/ PLUG/
VITESSE / PRISE/
GESCHWINDIGKEIT STECKER
4075702 19 52x52x 91 3 220-230 05 370 Europe

4075703 19 52x52x91

4075802 28 64x62x122
4075803 28 64x62x122
4075902 38  68x68x120
4075903 38  68x68x120
4076002 57  70x76x142
4076003 57  70x76x 142

4 1
220-230 05 370 4 UK 1
220-230 1,0 750 8 Europe 1
220-230 1,0 750 8 UK 1
220-230 1,5 1120 11 Europe 1
220-230 1,5 1120 11 UK 1
220-230 2,0 1500 16 Europe 1
220-230 2,0 1500 16 UK 1
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42 MAQUINARIA / MACHINERY / PROCESADOR ALIMENTOS / FOOD PROCESSORS /
MACHINES / MASCHINEN ROBOTS MULTIFONCTION / LEBENSMITTELMASCHINEN

WFP7E

Procesador de alimentos de 1.7 L/
1.7-Liter Commercial Food Processor /
Robot de cuisine professionnel de 1,7 L /

230V

1.7 Liter Kiichenroboter

REF

w u

WFP7E

Motor de servicio pesado de 3/4
HP/560W.

Bol transparente irrompible.

Control de ENCENDIDO/APAGADO/
PULSO facil de usar.

Cuchilla tipo “S” de acero inoxidable
para picar, moler, mezclary hacer
purés (WFP7K1), disco rebanador 2 mm
(WFP116), disco rallador fino (WFP113)
y adaptador amovible (WFP7K2).

Juego de empujadores con sistema de
seguridad.

230V CA, 50 Hz, 410 vatios, 1.8 A
Homologado CE y RoHS.

Heavy-duty 3/4 HP high performance
motor/560W.

Clear-view unbreakable workbowl.
Easy ON/OFF/PULSE control

Stainless steel serrated S-blade to chop,

grind, mix, and purée (WFP7K1), 2 mm

3/4 HP / 560W 1

Moteur haute performance de 3/4
HP/560W.

Bol transparent incassable.

Touche MARCHE/ARRET/PULSE facile
a utiliser.

Couteau en acier inoxydable pour
hacher, broyer, mélanger et réduire

en purée (WFP7K1), disque a trancher
2 mm (WFP116), disque a raper fin
(WFP113] et adaptateur amovible
(WFP7K2).

Petit et gros poussoirs avec mécanisme
de sécurité.

230V C.A., 50 Hz, 410 watts, 1,8 A
Homologué CE et RoHS.

Hochleistungsmotor 3/4 HP/560W.
Unzerbrechlicher transparenter
Behalter. Einfache EIN/AUS/PULSE
Bedienung.

Messer Typ “S” aus rostfreiem Stahl
zum Zerkleinern, Mahlen, Mixen und

Ceery slicing disc (WFP116), fine grating disc  Piirieren (WFP7K1), Schneidscheibe

(WFP113), and detachable disc stem 2 mm (WFP116), feine Reibscheibe
Ref. WFP116 Ref. WFP113 (WFP7K2). (WFP113) und austauschbarer Adapter

Small and large pushers with safety (WFP7K2).
interlock sleeve. Schubsatz mit Sicherheitssystem.
230 VAC, 50 Hz, 410 W, 1.8 amps 230V CA, 50 Hz, 410 W, 1.8 A
CE, RoHS. Zertifiziert mit CE, RoHS.
Picadora - Moledora Pro Prep /
Pro Prep Chopper Grinder /
Hachoir - Broyeur Pro Prep /
Fleischwolf - Miihle Pro Prep
REF w U
WCG75E 3/4 HP / 560W 1
Capacidad de 700 ml. Capacité de 700 mL.
Dos juegos de boly cuchilla: uno para Deux bols/couteaux : un pour moudre
picary otro para moler et un pour émincer. Puissant moteur 2
Potente motor de induccién de dos poles a induction de ¥% HP/560W.
polos, de ¥ HP/560W. 230V C.A., 50 Hz, 0,9 A.

20y 230V CA, 50 Hz, 0.9 A. Homologué RoHS.

; Homologado RoHS.

ceery
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700 ml capacity.

Two separate bowl and blade
assemblies: one for grinding — one for
chopping.

Powerful high-speed 2-pole % HP
induction motor/560W.

230 VAC, 50 Hz, 0.9 amps.

RoHS.

246

700 ml Fassungsvermaogen.

2 Behélter und Messer; eines fir den
Fleischwolf eines fiir die Miihle.
Starker Induktionsmotor mit zwei
Polen, von 3/4 HP/560W.

230V CA, 50 Hz, 0.9 A

Zertifiziert mit RoHS.
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Lleve a cabo cualquier tarea de mezclado/
licuado con los brazos trituradores portatiles
Waring Commercial. Desde el versatil modelo
QuickStik hasta el modelo de servicio pesado
de 1 HP Big Stix, estos brazos trituradores
son herramientas basicas para las cocinas
mas atareadas de hoy. Con varillas de 17.75 a
53.5 cm, permiten procesar desde 11.5 hasta
200 litros a la vez. Las cuchillas multifuncion
de acero inoxidable garantizan un licuado
homogéneo,y el comodo mango ofrece mayor
control. jLicue, bata, mezcle y haga purés

sin esfuerzo gracias a Waring!

Power through any mixture with the portable
handheld Waring Commercial Immersion
Blenders. From the versatile QuikStik to the
heavy-duty 1 HP Big Stix, these are essential
tools for today’s busy kitchens. The shaft sizes
range from 17.75 cm to 53.5 cm with capacities
from 11.5 to 200 liters. The

all-purpose stainless steel blades ensure
smooth, consistent blending, and the comfort
grips keep the user in control. Blend, whisk,
mix, purée and whip with Waring!

Mixez en toute facilité grace aux mixeurs
Waring Commercial. Du plus pratique (le
QuikStik) au plus puissant (le Big Stix de 1 HP),
ce sont des outils essentiels pour les cuisines
modernes. Leurs pieds de 17,75 a 53,5 cm
permettent de mixer 11,53 200 L a la fois.
Leurs lames en acier inoxydable garantissent
des résultats homogenes. Leurs poignées
ergonomiques offrent un maximum de confort.
Mixez, fouettez, mélangez et réduisez

en purée sans effort grace a Waring !

Leistungsstarkes Mixen und Verflissigen mit
den Stabmixern Waring Commercial. Von dem
vielseitigem Modell QuickStik bis hin zum
robusten 1 HP Big Stick sind diese Stabmixer
heutzutage ein wesentliches Werkzeug der
vielbeschéftigten modernen Kiichen. Mit
Stabléangen von 7.75 bis 53.5 cm kann man von
11.5 bis 200 Liter auf einmal bearbeiten. Die
Multifunktionsmesser aus rostfreiem Stahl
garantieren ein homogenes Zerkleinern und
die bequemen Griffe bieten eine gute Kontrolle.
Verflissigen, Mixen und Plrieren Sie mihelos
mit Waring!
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MAQUINARIA / MACHINERY /

MACHINES / MASCHINEN

Brazo triturador de servicio pesado Big Stix /

Heavy-Duty Big Stix /
Mixeur a usage intens

if Big Stix /

Einarmiger Hochleistungsstabmixer Big Stix

Bloque motor universal adaptable
a todos los brazos y batidores.
Motor de servicio pesado de 1 HP
(potencia de entrada maxima).
Velocidad variable. 18 000 RPM a
velocidad alta (1600 RPM con los
batidores). Funcion de encendido
continuo. Acoplamientos (bloque-
motor y varilla) reemplazables por
el usuario. Comodo mango cubierto
de cauchoy empunadura auxiliar,
para mayor control y seguridad.
Varilla de acero inoxidable sellada,
removible y apta para lavavajillas.

WSB50ST WSB55ST

WSBPPCE
+WSB50ST

30,5cm/40L

dujadas
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Universal power pack fits all shafts
and whisk attachments. 1 peak
input HP heavy-duty motor. Variable
speed operation. 18,000 RPM on
high (1,600 for whipping paddles).
Continuous ON feature. User-
replaceable couplings on power
pack and shaft. Rubberized comfort
grip and second handle for safe and
controlled operation. Completely
sealed stainless steel shaft is easily
removable and dishwasher safe.

BRAZOS TRITURADORES

Bloc-moteur universel adaptable
a tous les pieds et fouets. Moteur
haute performance de 1 HP
(puissance d’entrée maximale).
Vitesse variable. 18.000 tr/mn a
haute vitesse (1 600 tr/mn avec

les fouets). Marche continue.
Accouplements (bloc-moteur et
pied) faciles a changer. Poignée
caoutchoutée et poignée auxiliaire,
pour davantage de confort et de
sécurité. Pied hermétique en acier
inoxydable, amovible et compatible
lave-vaisselle.

WSBPPCE

/ IMMERSION BLENDERS /
MIXEURS / STABMIXER

Universeller Motorblock geeignet
fur alle Stablangen und Halter.
Hochleistungsmotor von 1 HP
(max. Eingangsleistung). Variable
Geschwindigkeit. Max.18.000 U/
min (1.600 U/min. Rihrbesen).
Funktion Dauerbetrieb. Durch
Kopplung (Motorblock - Stab) vom
Benutzer austauschbar. Bequemer
Griff mit Kautschukbeschichtung
und Hilfsgriff bieten eine hohere
Kontrolle und Sicherheit. Stab aus
versiegeltem rostfreiem Stahl,
austauschbar und Spilmaschinen
geeignet.

Bloque motor / Bloc-moteur /

Power Pack / Motorblock
REF Hz u
WSBPPCE 50 1
230V
CEET-7
Varilla / Shaft / Pied / Stab
WSB60ST WSB65ST WSB70ST
Varilla extraible / Capacidad /
Removable Shaft / Capacity /
REF Pied amovible / Capacité / U
Abnehmbarer Stab Kapazitat
WSB50ST 30,5cm 40 L 1
WSB55ST 35,5¢cm 60 L 1
WSB60ST 40,5 cm 100 L 1
WSB65ST 45,5 cm 140 L 1
WSB70ST 53,5cm 200 L 1
WSBPPCE WSBPPCE WSBPPCE WSBPPCE
+WSB55ST +WSB60ST +WSB65ST +WSB70ST
355cm/60L 40,5¢cm /100 L 45,5¢cm /140 L 53,5cm /200 L
248 F30



MAQUINARIA / MACHINERY /
MACHINES / MASCHINEN

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL '

LOW: 14000 RPM
HIGH: 17000 RPM

230v

Eupe
CEE7-7

LOW: 11000 RPM
HIGH: 14500 RPM

230V

Eups
CEE7-7

F30

BRAZOS TRITURADORES / IMMERSION BLENDERS /

WSB2wW

MIXEURS / STABMIXER

Accesorio batidor / Whisk Attachment /

Fouets / Riihrbesen Zubehor

REF Lcm

WSB2wW 25,5

Caja de engranaje de fundicion, para
mejor desempeno.

Die-cast gears for optimal
performance.

WSB40E

Engrenage en acier moulé, pour
des performances optimales.

Gegossenes Getriebegehduse
fur eine bessere Performenz.

Brazo triturador de servicio mediano /

Quik Stik Plus / Medium-Duty Quik Stik Plus /
Mixeur Quick Stik Plus a usage moyen /
Stabmixer mittlerer Gebrauch Quik Stik Plus

REF

WSB40E

Motor de servicio pesado de

/2 HP, con 2 velocidades/370 W.
Varilla fija de 25.5 cm.
Capacidad de 23 litros .

230V, 50 Hz, 1.5 A.
Homologado CE y RoHS.

Y2 HP, 2-speed.
heavy-duty motor/370 W.
25.5 cm fixed shaft.
23-liter capacity.

230 volts, 50 Hz, 1.5.
amps. CE, RoHS.

WSB33XE

Puissant moteur de "2 HP, a deux
vitesses/370 W.

Pied fixe de 25,5 cm.

Capacité de 23 litres.

230V, 50 Hz, 1,5A.

Homologué CE et RoHS.

Ochleistungsmotor von 2 HP,

mit 2 Geschwindigkeiten /370

W. Fester Stab von 25.5 cm.
Bearbeitungsvermaogen 23 Liter.
230V, 50 Hz, 1,5 A, Zertifiziert mit CE
und RoHS.

Brazo triturador de servicio ligero Quik Stik /

Light-Duty Quik Stik /

Mixeur Quick Stik a usage léger /
Stabmixer leichter Gebrauch Quik Stik

REF

WSB33XE

Motor de alta eficacia,
con dos velocidades.
Varilla fija de 17.75 cm.
Capacidad de 11.5 litros.
230V, 50 Hz, 0.4 A, 175 W.
Homologado CE y RoHS.

2-speed high-efficiency motor.
17.75 cm fixed shaft.
11.5-liter capacity.

230 volts, 50 Hz, 0.4 amps,

175 W. CE, RoHS.

249

Moteur hautement efficace
a deux vitesses.

Pied fixe de 17,75 cm.
Capacité de 11,5 litres.
230V, 50 Hz, 0,4A, 175 W.
Homologué CE et RoHS.

Motor mit hoher Leistung und
zwei Geschwindigkeiten und
festem Stab von 17.75 cm Lange.
Bearbeitungsvermogen 11.5 Liter.
230V, 50 Hz, 0.4 A, 175 W.
Zertifiziert mit CE und RoHS
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Las batidoras de vaso profesionales Waring
Commercial son herramientas esenciales para
cualquier bar o restaurante. Esta linea clasica
siempre logra resultados profesionales, gracias
a caracteristicas profesionales: resistentes
jarras de alta capacidad de acero inoxidable,
copoliéster sin bisfenol-A o cristal; potentes
motores de hasta 1120Wy cuchillas de acero
inoxidable que siempre logran resultados
rapidos y homogéneos. jPique hieloy prepare
bebidas en tan sélo segundos con las potentes
licuadoras profesionales Waring Commercial!

The staple in any bar or restaurant, the Waring
Commercial Blender consistently delivers a
professional blend. This classic product line
offers a variety of sizes, styles and capacities in
durable stainless, BPA-free copolyester, or glass
containers. Powerful, professional motors with
up to 1120W HP drive stainless steel cutting
blades for quick, consistent results. Crush ice

in seconds and make drinks instantly with the
power of Waring Commercial!

Les blenders Waring Commercial sont les outils
de base par excellence pour tout type de bar

ou restaurant. Disponibles en plusieurs tailles
et styles (acier inoxydable, copolyester sans
BPA, verre], ces outils classiques sont équipés
de puissants moteurs professionnels jusqu’a
1120W et de couteaux en acier inoxydable, pour
des résultats rapides et homogénes. Broyez de
la glace et préparez des boissons en quelques
secondes grace aux puissants bols mixeurs
Waring Commercial!

Die professionellen Standmixer von Waring
Commercial sind essentielle Werkzeuge fiir
jede Bar oder Restaurant. Die klassische
Produktlinie bietet immer professionelle
Ergebnisse, dank seiner professionellen
Eigenschaften:

Resistente Behalter von grossem
Fassungsvermaogen aus rostfreiem Stahl,

Glas oder Copolyester ohne Bisfenol-A (BPAJ;
leistungsstarken Motoren von bis zu 1120W und
messer aus rostfreim Stahl, die immer fir ein
schnelles und homogenes Ergebnis sorgen.
Zerkleinern Sie Eis und bereiten Sie Getranke
in Sekundenschnelle mit den leistungsstarken
Mixern von Waring Commercial!



MAQUINARIA / MACHINERY /
MACHINES / MASCHINEN

BATIDORAS DE VASO / FOOD BLENDERS /
BOLS MIXEURS / STANDMIXER

Batidora de vaso comercial Blade Series / Blade Series Commercial Blender /
BB300E Mixeur a jarre commerciale Blade Series / Gewerblicher Standmixer Blade Series

F30

= Ne= REF \ W Hz u
— BB300E 220-240 1HP/820W 50/60 1

21700 RPM - 3,6 A

CAC132
C € Jarra/ Container /
Bol / Karaffen
REF Lts u ikg
CAC132 1,40 1 353

BB340E

Jarra copoliéster.
Controles mecénicos: Alto, Bajo,
Apagado y Pulso.

Copolyester container.
High, Low, Off and Pulse toggle
switches.

Bol en copolyester.
Interrupteurs a bascule: Haut, Bas,
Arrét et Pulse.

Behalter aus copolyester.
Mechanische Kontrolle: High, Low,
Off und Puls.

Apilable / Stackable / Empilable / Stapelbar

Batidora de vaso comercial Blade Series / Blade Series Commercial Blender /
Mixeur a jarre commerciale Blade Series / Gewerblicher Standmixer Blade Series

21700 RPM - 3,6 A

€

Controles electronicos: Alto, Bajo,
Apagado y Pulso.

Con temporizador de cuenta
regresiva de 99 segundos.

Copolyester container.

High, Low, Off and Pulse electronic
controls.

With 99-second countdown timer.

— REF \ w H u
1= z
BB340E 220-240 1HP/820W 50/60 1
Jarra copoliéster. Copolyester.

Controle électronique: Haut, Bas,
Arrét et Pulse.
Avec minuteur de 99 secondes

Copolyester.

Elektronische Kontrolle: High,
Low, Off und Puls.

Mit 99 Sekunden Countdown
Timer.

BB255E Batidoras de vaso para cdcteles basicas / Basic Bar Blenders /Blenders de bar / Basis Cocktail Mixer

21000 RPM - 2,2 A

q3

REF Lts \

w Hz U

BB255E 1,30 220-240

2 velocidades. Resistente cuchilla
de acero inoxidable de dos piezas.
Acoplamiento de goma reforzado
con metal y reemplazable por el
usuario.

BB255E: Jarra copoliéster.
BB155SE: Jarra de acero inoxidable.

2 speeds. Rugged, two-piece
stainless steel cutting blade.
User-replaceable, metal-
reinforced rubber drive coupling.
BB255E: Copolyester container.
BB155SE: St/Steel container.

3/4 HP /500 W 50/60 1

2 vitesses. Couteau 2 piéces
robuste et en acier inoxydable.
BB255E: Bol en copolyester.
BB155SE: Bol en acier inoxydable.

2 geschwindigkeiten. Zweiteilige
robuste Edelstahl Klingen
BB255E: Behalter aus copolyester.
BB155SE: Behalter aus rostfreiem
Stahl.

dujadas’
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Desde 1937, Waring Commercial domina

el mercado de las batidoras de vaso
profesionales, gracias a sus potentes batidoras
de alto rendimiento. Equipadas con motores de
servicio pesado de hasta 2800W, estas rapidas
e inigualables herramientas son capaces de
licuar cualquier combinacion de alimentos,
rapidamente y sin esfuerzo. Sus vasos de
policarbonato, cristal o acero inoxidable con
capacidad de 1 a 4 litros han sido disenados
para satisfacer las exigencias de cualquier
cocina comercial. jEstas potentes batidoras
son herramientas basicas,

con habilidades excepcionales!

Since 1937, the Waring Commercial Blender
has led the industry in power and performance.
With unequaled speed and efficiency, the
heavy-duty motors use up to 2800W to power
through any combination of ingredients in no
time. Capacities range from 1 to 4 liters with
polycarbonate, glass, and stainless containers
designed to meet the demands of every
commercial kitchen. It's the basic tool

with exceptional abilities!

Depuis 1937, les puissants bols mixeurs a
usage intensif Waring Commercial dominent
le marché des bols mixeurs professionnels.
Equipés de moteurs haute performance
jusqu’a 2800W, ces puissants appareils

sont capables de mixer n'importe quels
ingrédients, rapidement et sans effort.
Leurs bols en polycarbonate, verre ou acier
inoxydable de 1 a 4 L ont été concus pour
répondre aux exigences de toutes les cuisines
commerciales.

Des outils de base...un talent hors du
commun !

Seit 1937 dominiert Waring Commercial den
Markt der professionellen Standmixer und
Behalter, dank seiner leistungsstarken Mixer.
Ausgestattet mit starken und effizienten
Motoren bis zu 2800W sind sie schnelle und
unvergleichbare Werkzeuge, die jedwedige
Lebensmittelkombination verflissigen;
schnell und einfach. Ihre Behalter aus
Polycarbonat, Glas oder Edelstahl mit einem
Fassungsvermdgen von 1 bis 4 Liter sind
entwickelt worden um die Anspriiche der
professionellen Kiiche zufriedenzustellen.
Diese leistungsstarken Standixer sind
Basiswerkzeuge mit aussergewchnlichen
Qualitaten!



MAQUINARIA / MACHINERY /

BATIDORAS PARA ALIMENTOS & COCTELES / FOOD & BAR BLENDERS /

MACHINES / MASCHINEN BOLS MIXEURS / ESSENS- U. GETRANKEMIXER

Batidora de vaso 4 litros / 4-Liter food blender /
CB1 5VE Bol mixeur 4 litres / Standmixer mit 4 Liter Behalter

28000 RPM - 1,4 A

3

REF Lts \' W Hz u

CBL10 CB15VE 4,0 230 3,75 HP / 2800W 50 1
. CAC72 Jarra/ Container / Bol / Behalter 1

Tapa para liquidos calientes. CBL10 1

Hot blending lid.
Couvercle pour liquides chauds.
Deckel fiir heisse Fliissigkeiten.

Jarra de acero inoxidable con asas  Stainless steel container with two Bol en acier inoxydable avec

y tapa de caucho. handles and rubberized lid. anses et couvercle caoutchouté.
Cojinete amortiguador de una Dishwasher-safe one-piece jar Coussin amortisseur d'une piéce,
pieza, apto para lavavajillas. pad for easy cleaning. compatible lave-vaisselle.
Controles de velocidad variable Variable speed controls (not Contréle de vitesse variable (non
(no se muestra). shown). représenté).

F30 253

Behalter und Griffe aus rostfreiem
Stahl und Deckel aus Kautschuk.
Stossdampfereinheit aus einem
Stiick fuf Spiilmaschinen
geeignet.

Variable Geschwindigke
itskontrolle (nicht gezeigt).
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44 MAQUINARIA / MACHINERY / BATIDORAS PARA ALIMENTOS & COCTELES / FOOD & BAR BLENDERS /
MACHINES / MASCHINEN BOLS MIXEURS / ESSENS- U. GETRANKEMIXER

Tapa para alimentos/
liquidos calientes de vinilo
con tapdn extraible.

Vinyl lid for hot food/
beverage blending and
removable center cap

that locks into place or
can be removed to feed
ingredients while blending.

Couvercle en vinyle pour
aliments/liquides chauds
avec bouchon doseur
amovible.

Deckel flr heisse
Lebensmittel/
Flussigkeiten aus Vinyl
mit abnehmbaren
Verschlusskopf.

Jarra apilable transparente
de 1.4 L resistente, de
servicio pesado y de calidad
profesional. Disefio

Unico, para méxima eficaciay
rendimiento.

1.4L clear-view stackable jar
- commercial

grade, heavy-duty and
breakresistant.

Uniquely shaped for maximum
efficiency and performance.

Bol transparent empilable de
1,4 L résistant,

a usage intensif et de qualité
professionnelle.
Spécialement concu pour
maximiser lefficacité et le
rendement.

1,4 | stapelbarer transparenter
Behalter, resistent gegen
haufigen Gebrauch und mit
professioneller Qualitat.
Einzigartiges Design fiir
héchste Effizienz und Leistung.

Resistente cuchilla de acero
inoxidable con robustas piezas
de acero, hechas para durar
pero reemplazables por el
usuario. Su forma “agresiva”
ha sido especialmente
disefada para este vaso y

es capaz de picar hielo al
instante.

Heavy-duty stainless steel
blade with solid steel blending
assembly - built to last but
completely user-replaceable.
This aggressive blade design is
configured specifically for this
jar and is engineered to crush

Couteau en acier inoxydable
avec piéces en acier massif
construits pour durer mais
remplacables par lutilisateur.
Couteau “agressif”
spécialement concu pour le bol
et capable de broyer la glace

Resistente Messer aus
rostfreiem Stahl mit robusten
Stahlteilen, gemacht fir
Langlebigkeit aber auch durch
den Benutzer austauschbar.
Die “aggressive” Form ist
speziell fiir den Behalter

ice instantly.

instantanément.

disignt und ist in der Lage Eis
sehr schnell zu crashen.

Controles HI/LO/STOP/
PULSE con temporizador
de cuenta progresiva de

60 segundos (modelos

sin temporizador también
disponibles) - Las
batidoras de vaso Margarita
Madness® Elite vienen
equipadas con tres tipos de
controles: mecénicos,
electrdnicos y electrénicos
con temporizador.

HI/LO/STOP/PULSE controls
with 60-second countdown
timer (non-timer versions
available) - the Margarita
Madness Elite Series
Blenders feature three
control styles - a simple
toggle switch control,
electronic keypad and
electronic keypad with
60-second countdown timer.

Commandes HAUT/BAS/
ARRET et PULSE avec
minuteur de 60 secondes
[modeles sans minuteur
également disponibles). Les
bols mixeurs de la série
Margarita Madness Elite sont
disponibles en trois styles :
commandes mécaniques,
commandes électroniques
ou commandes
électroniques avec minuteur
de 60 secondes.

HI/LO/STOP/PULSE
Kontrolle

mit 60 Sekunden Countdown.
(Modelle ohne Timerfunktion
auch erhaltlich) - Die Mixer
Margarita Madness® Elite
sind ausgestattet mit 3
verschiedenen Kontrollen:
Meschanisch, Elektronisch
oder Elektronisch mit
Timerfunktion.

Base resistente y compacta
con potente motor de 2
HP/1490 vatios y cojinete
amortiguador removible para
facilitar la limpieza.

dujadas
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Heavy-duty base with
powerful 2 HP, 1490W motor
- this amazing combination
makes for big power yet
small foot print and includes
a removable jar pad for easy
cleanup.

Boitier résistant et compact
avec puissant moteur

de 2 HP/1490W et coussin
amortisseur amovible

pour faciliter le nettoyage.

254

Resistente und kompakte
Basis mit einem
leistungsstarkem

Motor von 2 HP, 1490W
und mit abnehmbarer
Stossdamfungseinheit zur
einfachen Reinigung

F30
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1,4 Lts

Jarra.
2HP /1490 W Contaner
24500 RPM - 6,1 A Karaffen.

Capaz de preparar 3 margaritas de 470 ml en 8 segundos o0 menos.
Blend three 470 ml margaritas in 8 seconds or less.

Permet de préparer 3 margaritas de 470 ml en 8 secondes ou moins.
Fahig 3 margaritas von 470 mlin 8 oder weniger Sekunden herzustellen

=
=
==
@
< w
zz
o2X
[=X*}
g
==

0
ri]
=
=
3]
<
=

TBB145E TBB160E

Batidora de vaso Torq / Torq blender / Batidora de vaso Torq / Torq blender /

Blender Torq / Mixer der Torq Blender Torq / Mixer der Torq

REF \ w Hz U REF v w Hz U
TBB145E 220-240 2 HP /1400 W 50/60 1 TBB160E 220-240 2 HP /1400 W 50/60 1
Controles mecanicos clasicos. Controles electronicos con temporizador de cuenta regresiva de 60 segundos.
Classic toggle switch. Electronic keypad with 60-second countdown timer.

Interrupteur a bascule. Contrdle électronique avec minuteur de 60 secondes.

Klassischer. Elektronische Kontrolle mit 60 Sekunden Countdown Timer.

3 C€

F30 255 pujadas



Con potencia maxima de hasta 3%2 HP/2600W,
las batidoras de vaso de alta potencia de la serie
Xtreme de Waring Commercial dan una potente
ventaja a cualquier negocio. Logran impecables
resultados y ofrecen mayor versatilidad, gracias
a caracteristicas Unicas como temporizador
integrado y velocidad variable hasta 30 000+
RPM. Con duraderas jarras de acero inoxidable
o copoliéster sin bisfenol A (BPA] y controles
electronicos o mecanicos faciles de usar, son
perfectas para todas sus tareas de preparacion de
bebidas y alimentos.

Waring Commercial heavy-duty 32

peak HP/2600W Blenders give every commercial
environment a high-powered advantage. With
30,000+ RPM and models with built-in timers

and variable speeds, these high-performance
blenders produce flawless results every time. The
durable BPA-free copolyester or stainless steel
containers with simple touchpads or toggles are
perfect for anything from food prep to smoothies!

Les blenders de la gamme Xtreme, équipés de
moteurs de 3%2 HP/2600W, sont un atout de taille
pour les professionnels de la restauration. Dotés
de caractéristiques uniques (moteurs a vitesse
variable de 30.000+ tr/mn, minuteur sur certains
modeles), ces puissants appareils permettent

de toujours obtenir des résultats optimaux.
Equipés de bols en copolyester sans PBA ou en
acier inoxydable et de controles électroniques ou
interrupteurs a bascule, ils sont parfaits pour
toutes les taches de préparation d’aliments et de
boissons.

Mit der Hochstleistung von bis zu 3%2 HP/2600W,
geben die Xtreme Hochleistungsstandmixer

von Waring Commercial jedem Geschaft einen
aussagekraftigen Vorteil.

Sie bieten unschlagbare Ergebnisse und eine
hohe Vielseitigkeit, dank seiner einzigartigen
Eigenschaften mit einem integrierten Timer und
einer regulierbaren Geschwindigkeit von bis zu
300.000+ U/min. Mit langlebigen Behaltern aus
Edelstahl oder Copolyester ohne Bisfenol A (BPA)
und einer elektronischen oder mechanischen
Kontrolle fir die einfache Handhabung, eignen sie
sich perfekt fiir alle Aufgaben der Getréanke und
Lebensmittelzubereitung.

ROBUSTO MOTOR DE 3%z HP/2600W
VELOCIDAD SUPERIOR A 30 000 RPM COJINETE
AMORTIGUADOR DE UNA PIEZA,

EXTRAIBLE Y APTO PARA LAVAVAJILLAS

HEAVY-DUTY 3.5 PEAK/2600W HP MOTOR
BLADE SPEED OF OVER 30,000 RPM
ONE-PIECE DISHWASHER-SAFE
REMOVABLE JAR PAD

MOTEUR HAUTE PERFORMANCE DE 32
HP/2600W VITESSE SUPERIEURE A 30 000 TR/
MN COUSSIN AMORTISSEUR D'UNE PIECE,
AMOVIBLE ET COMPATIBLE LAVE-VAISSELLE

ROBUSTER MOTOR 32 HP/2600W
HOCHSTGESCHWINDIGKEIT UBER 30 000 U/MIN
STOSSDAMPEREINHEIT AUS EINEM STUCK
AUSSTAUSCHBAR UND SPULMASCHINEN
GEEIGNET
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BATIDORAS PARA ALIMENTOS & COCTELES / FOOD & BAR BLENDERS /
BOLS MIXEURS / ESSENS- U. GETRANKEMIXER

MAQUINARIA / MACHINERY /
MACHINES / MASCHINEN

Cojinete amortiguado de una sola pieza extraible y apto para lavavajillas.
One-piece dishwasher-safe removable jar pad.

Coussin amortisseur d'une piece, amovible et compatible lave-vaisselle.
Stossdampfereinheit aus einem Stiick.

30000 RPM

45000 RPM

45000 RPM

MX1000XTXEE / MX1000XTPEE

REF Lts w U
MX1000XTXEE 2,00 3,5HP /2600 W 1
MX1000XTPEE 1,40 3,5HP /2600 W 1

Sencillos controles mecanicos:
ALTO/BAJO/APAGADO y PULSO.

Simple HIGH, LOW, OFF and
PULSE paddle switches.

Interrupteurs a bascule HAUT/
BAS/ARRET et PULSE.

Einfache mechanische Kontrolle:
HIGH, LOW, OFF und PULSE.

MX1100XTXSEE / MX1100XTPSEE

REF Lts w U
MX1100XTXSEE 2,00 3,5HP /2600 W 1
MX1100XTPSEE 1,40 3,5HP /2600 W 1

Controles electrénicos faciles de
limpiar con funciones de
ENCENDIDO/APAGADO, ALTO,

Controle électronique facile a
nettoyer avec boutons
MARCHE/ARRET, HAUT, BAS,

BAJO, PAUSAy PULSO PAUSE et PULSE
Temporizador electrénico de Minuteur électronique de 30
cuenta regresiva de 30 segundos secondes

Con recinto insonorizacion

Easy-to-clean electronic
membrane keypad with simple
ON/OFF, HIGH, LOW, STOP and
PULSE controls

30-second electronic countdown
timer

With sound enclosure

MX1500XTXSEE / MX1500XTPSEE

Avec systéme d'insonorisation

Elektronische Kontrolle einfach zu
reinigen mit Funktionen ON/OFF,
HIGH, LOW, STOP und PULSE.
Elektronischer Timer mit 30
Sekunden Countdown Funktion.
Gehause mit Gerauschisolierung

REF Lts w U
MX1500XTXSEE 2,00 3,5HP /2600 W 1
MX1500XTPSEE 1,40 3,5HP /2600 W 1

4 botones programables para
preparar bebidas

Pantalla LCD con retroiluminacion
azul, para mayor comodidad
Contador de bebidas con totaly
total diario

Velocidad variable

Funcién de pulso con control de
velocidad programable

Con recinto de insonorizacién.

4 reprogrammable beverage stations
LCD display with blue backlight for
easy viewing and program selection
Daily and total drink counter display
Adjustable speed controls

Dual PULSE feature with
reprogrammable speed control.

With sound enclosure.

Quatre boutons programables pour
la préparation des boissons

Ecran numérique avec rétro-
éclairage

Compteur qui affiche le total de
préparations du jour et le grand total
Vitesse variable

Double fonction PULSE avec vitesse
programmable

Avec systéeme d’insonorisation.

Station mit 4 programmierbaren
Knopfen zur Getrankezubereitung.
LCD Display mit blauer Beleuchtung,
fur die einfache Handhabung.
Gesamt- und Tageseinheitenzahler.
Variable Geschwindigkeit

PULSE Funktion mit
programmierbarer Geschwindigkeit.
Geh&use mit Gerauschisolierung.

dujadas’
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44 MAQUINARIA / MACHINERY / BATIDORAS PARA ALIMENTOS & COCTELES / FOOD & BAR BLENDERS /
MACHINES / MASCHINEN BOLS MIXEURS / ESSENS- U. GETRANKEMIXER

20000 RPM

ADAPTABLES A / ADJUSTABLES TO / ADAPTABLE A / PASSEND ZU:

CAC951 / CAC951-10
Jarra de copoliéster.
Copolyester jar.

Bol en copolyester.
Behalter aus Copolyester.

CAC93XI/ CAC93XI-10

7ijilor>
Jarra de copoliéster.

Copolyester jar.
Bol en copolyester.

Behalter aus Copolyester.

MX1200XTXEE

Batidora de vaso de alta potencia con velocidad variable /
Hi-Power Variable Speed Blender /

Blender haute puissance a vitesse variable /
Hochleistungsstandmixer mit variabler Geschwindigkeit

REF Lts

w U

MX1200XTXEE 2,00

Cojinete amortiguador de una pieza,
extraible y apto para lavavajillas.

Garantia limitada de tres afios (motor) y

dos afos (materiales y mano de obral).
Jarras y recintos de insonorizacion
disponibles.

One-piece dishwasher-safe removable
jar pad.

Limited three year motor and two year
parts and labor warranty.

All units available with the following jars

and sound enclosures.

Ideal para amasar masa de pan, montar claras, licuar sopas y batidos y mucho mas.
Ideal for whipped egg whites, soups, smoothies and everything in between.

Idéal pour pain aux blancs d’ceufs en neige, soupes, milk-shakes et plus encore.
Ideal fiir durchzufiihren, Durchkneten von Teigmassen, Eiweiss schlagen, Suppen verfliissigen, Mischen und vieles mehr.

3,5HP /2600 W 1

Coussin amortisseur d'une piece,
amovible et compatible lave-vaisselle.
Garantie limitée de 3 ans (moteur) et
deux ans (piéces et main d’ceuvre).
Bols et systéemes d'insonorisation
disponibles.

Stossdampfereinheit aus

einem Stiick, austauschbar und
spililmaschinengeeignet.

3 Jahres Garantie (Motor) und 2 Jahre
auf Material und Funktion.

Behalter und Gehduse mit
Gerauschisolierung erhaltlich.

SE1000

Compatible con todas las
batidoras de vaso Waring®
Commercial Xtreme de 2 L

Commercial Xtreme.
Retrofits all blenders in
Waring® Commercial Xtreme
Series - 2 L containers

Compatible avec tous les blenders

de 2 L de lagamme Waring®
Commercial Xtreme

Geeignet fiir alle 2 L. Standmixer

Waring® Commercial Xtreme.

SE500

Compatible con todas las batidoras
de vaso Waring® Commercial
Xtreme de 1.4 L

Retrofits all blenders in Waring®
Commercial Xtreme Series - 1,4 L
containers

Compatible avec tous les blenders
1,4 L de lagamme
Waring® Commercial Xtreme.

Geeignet fiir alle 1,4 L. Standmixer
Waring® Commercial Xtreme.

REF L U REF L REF REF u
CAC95! 2 1 CAC93XI 14 SE1000 SE500 1
{0 cacosi-10 2 1 ) cacosxi-i0 14

dujadas
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COMMERCIAL

UNA BATIDORA DE VASO PARA CADA NECESIDAD /

ABLENDER FOR EVERY NEED /

UN BLENDER POUR TOUS LES BESOINS /
EIN STANDMIXER FUR JEDES BEDURFNIS

=BLADE=

Batidora de vaso para cocteles
Bar Blender

Batidoras de vaso profesionales
NuBlend Commercial Blenders

Torq Series

Blender de bar
Barcocktailstandmixer

1-25

Preparacion de bebidas
Servicio ligero a mediano

Light to Medium
Beverage Prep
Préparation de boissons

Usage léger a moyen

Zubereitung von Getranken
Gering- oder
Mittelgebrauch

Bares

Bars

Bars

Bars

Bebidas heladas, batidos
de fruta, margaritas y
mucho mas

Frozen Drinks, Smoothies,
Margaritas and More

Milkshakes, boissons
glacées, cocktails,
Margaritas, etc.

Gefrorene Getranke,
Fruchtcocktails, Magaritas
und vieles mehr

F30

Blenders professionnels NuBlend

NuBlend professioneller
Standmixer

25 - 49

Preparacién de alimentos y

bebidas
Servicio ligero a mediano

Light to Medium Food

and Beverage Prep

Préparation de boissons et

culinaire, usage léger et moyen

Zubereitung von Lebensmittel
und Getrénken
Gering- oder Mittelgebrauch

Bares, restaurantes

pequenos y heladerias

Bars, Small Restaurants,

Smoothie Shops

Bars, petits restaurants,

commerces de jus de fruits frais

Bars, kleine Restaurants und
Eisdielen

Cocteles helados, batidos de
helado, salsas frias y calientes,

aderezos y mas

Frozen Cocktails, Ice Cream
Drinks, Dips, Salsas, Sauces

and More

Boissons glacées, milkshakes,
cocktails, sauces, etc.

Eiscocktails, Eisshakes, kalte und
heisse Sossen, Dressings und

vieles mehr

50 - 74

Preparacién de alimentos y bebidas

Servicio mediano a pesado
Medium to Heavy Food and
Beverage Prep

Préparation de boissons et
préparation culinaire

Usage moyen a intensif
Zubereitung von Lebensmittel und

Getrdnken
Mittel- und Vielgebrauch

Bares, restaurantes
y heladerias

Bars, Restaurants,
Smoothie Shops

Bars, restaurants, commerces de

jus de fruits frais

Bars, Restaurants und Eisdielen

Margaritas, daiquiris,
granitas, salsas, sopas y mas

Margaritas, Daiquiris,
Granitas, Sauces, Soups and more

Margaritas, Daiquiris,
Granitas, sauces, soupes, etc.

Magaritas, Daiquiris, Granitas,
Sossen, Suppen und vieles mehr

259

Batidoras de vaso de servicio pesado

Heavy Duty Blenders
Blenders haute puissance
Hochleistungsstandmixer

75 +

Preparacién de
bebidas y alimentos
Servicio pesado

Heavy Food and
Beverage Prep

Préparation de boissons et
préparation culinaire Usage
intensif

Zubereitung von Lebensmittel
und Getrédnken Vielgebrauch

Heladerias, cafeterias,
restaurantes, bares,
establecimientos de cuidado de
la salud, escuelas, instituciones

Smoothie Shops, Coffee Shops,
Restaurants, Bars, Healthcare,
Schools, Institutions

Bars/Commerces de jus de
fruit, salons de thé, restaurants,
centres de remise en forme,
établissements scolaires ou
meédicaux, institutions

Eisdielen, Bsitros, Restaurants,
Bars, Wellnesseinrichtungen,
Schulen, Institute

Batidos de fruta, bebidas de café
helado, cdcteles helados, salsas,
aderezos, sopas, postres, alifos
y mucho mas

Fruit Smoothies, Iced

Coffee Drinks, Frozen Cocktails,
Salsas, Sauces, Soups, Desserts,
Dressings and more

Smoothies, café glacé, cocktails
glacés, sauce, cremes, soupes,
desserts, vinaigrettes, etc.

Fruchtcocktails, gefrorene
Kaffeegetréanke, Eiscocktails,
Sossen, Nachtisch, Dressings
und vieles mehr

Batidoras de vaso de 4 L
4-Liter Food Blenders
Blendersde 4 L
4 Liter Standmixer

100 +

Preparacion de alimentos
Servicio pesado

Heavy Food Prep

Préparation culinaire Usage
intensif

Zubereitung von Lebensmittel
Vielgebrauch

Restaurantes grandes,
establecimientos de cuidado de
la salud, escuelas, instituciones

Large Restaurants, Healthcare,
Schools, Institutions

Restaurants, brasseries,
établissements scolaires ou
médicaux, institutions

Grosse Restaurants,
Wellnesseinrichtungen, Schulen,
Institute

Alinos, salsas, aderezos,
sopas y mas

Dressings, Salsas, Sauces,
Soups and More

Vinaigrettes, sauces, crémes,
soupes, etc.

Dressing, Sossen, Suppen und
vieles mehr

sujadas
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4.4 MAQUINARIA / MACHINERY /

MACHINES / MASCHINEN

Ref. CAC20

INCLUYE VASOS DE ACERO INOXIDABLE /

INCLUDES STAINLESS STEEL MALT BEVERAGE CUPS /
INCLUT DES GOBELETS EN ACIER INOXYDABLE /
INKLUSIVE EDELSTAHLBEHALTER

dujadas’
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BATIDORAS PARA BATIDOS / DRINK MIXERS /
SHAKERS ELECTRIQUES / GETRANKEMIXER

Ref. WDM120E
16000 RPM

18cm

54,5cm
Ref. WDM360E
25000 RPM
Y
\ 34,5cm
34,5¢cm
Batidora para batidos / Drink Mixers /
Shaker électrique / Getrankemixer
REF Lts w u
WDM120E 0,80 1HP /740 W 1
WDM360E 0,80 1HP /740 W 1
Incluye un agitador de aletas, un agitador Inclut un agitateur plein, un agitateur a
macizo y un vaso de acero inoxidable. ailettes et un gobelet en acier inoxydable.
Potente motor comercial, reemplazable por Puissant moteur commercial remplacable
el usuario. par lutilisateur.
Includes solid and butterfl y removable Inklusive Schmetterlingsmixer, massiver
agitator and stainless steel malt beverage Mixer und Edelstahlbehalter.
cup. Powerful, user-replaceable commercial ~ Starker professioneller Motor durch den
motor. Benutzer austauschbar.
260 F30
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MAQUINARIA / MACHINERY /
MACHINES / MASCHINEN

3600RPM - 1,4 A

C€ X

34,5cm

@26 cm

BJX240

LICUADORAS - EXPRIMIDORAS / JUICERS /
CENTRIFUGEUSES - PRESSE - AGRUMES / ENTSAFTER

6001X

Licuadora de servicio pesado / Heavy-Duty Juice Extractor /
Centrifugeuse a usage intensif / Hochleistungs Entsafter

REF v w Hz U
6001X 230 330 50

Cuchilla flotante de acero inoxidable,
para extraer el zumo y eliminar la
pulpa rapidamente.

Stainless steel blade speeds up juice
fl ow with faster distribution of pulp.

8,00-10,00 L

Lame flottante en acier inoxydable qui
extrait le jus rapidement, réduisant
ainsi la quantité de pulpe.

Messer aus rostfreiem Stahl,
zum schnellen Entsaften und
Fruchtfleischentfernung.

Preparacion maxima horaria / Maximum hourly preparation /
Préparation maximum horaire / Maximierte stiindliche Zubereitung

Exprimidora para bares / Bar juicer / Presse-agrumes de bar / Fruchtpresse fiir Bars

0,5A

C€ ¥ i

23,5cm

P 18,4 cm

WKSS800E

REF v

BJX240 230

Incluye un vaso de 1 L (no ensefado).
120 naranjas/h.

Includes 1 L serving container (not
shown).
120 oranges/h.

Afilador de cuchillos comercial / Commercial Knife Sharpener
Aiguiseur électrique commercial / Kommerzieller Messerscharfer

110 50 1

Inclut un récipient de 1 L pour servir
le jus (non montré).
120 oranges/h.

Inclusive 1 L Behalter (nicht gezeigt).
120 Orangen/h.

C€ X

10,8 cm

31,8 cm

REF \ W

Hz A u

WKS800E 230 25

Dos ruedas de afilar (fino/grueso) y
una rueda de pulir.

Afila a un angulo de 18-22 °, el angulo
recomendado por los fabricantes de
cuchillos.

La rueda de pulir gira en direccion
opuesta para remover las asperidades
en el filo del cuchillo de manera
optima y lograr un pulido mas efectivo

Two grinding wheels (fine/coarse],
one stropping wheel.

Grinds at 18-22° angles — optimum
angles recommended

by knife manufacturers.

Stropping wheel also operates in
reverse direction, allowing for a
more efficient removal of burrs and
polishing of the blade.

261

50/60 0,1 1

Deux meules d’affltage (grains fins/

grossiers) et une meule de polissage.

Aiguise a un angle de 18-22°, l'angle
recommandé par les fabricants de
couteaux.

La meule de polissage tourne dans
les deux sens, pour un meilleur
affilage.

Zwei Schérfrader (fein/grob) und ein
Polierrad.

Scharfwinkel 18-22 °, von den
Messerhersteller empfohlen.

Das Polierrad dreht sich in der
entgegengesetzten Richtung, um
die Scharfriickstande optimal zu
entfernen und um eine effiziente
Polierung zu erreichen.

dujadas’

A VOLLRATH® COMPANY

<
<
£z
<Sw
=3
2T
c o
I
==

w
w
z
=
Q
<
=




4.4 MAQUINARIA / MACHINERY /
MACHINES / MASCHINEN

WSG30E

Molinillo de especias profesional / Professional Electric Spice Grinder /
Moulin a épices professionnel / Professionelle Gewiirzmiihle

19000 RPM - 0,76 A

C€ X

A
Ref. CAC103
21cm
A
9,8cm
A
% cm
\]

?95cm 12cm

WSG60E

REF V'

Hz Lts U

WSG30E 230

Accion de pulso para controlar
precisamente la consistencia de
las especias.

Incluye tres recipientes de acero
inoxidable con tapas, aptos para
lavavajillas.

PULSE actuation to easily
manage consistency of grind.
Includes 3 fully removable and
dishwasher-safe stainless steel
grinding bowls with convenient
storage lids.

175

50 0,40 1

Action intermittente, pour
davantage de contréle.

Inclut trois récipients en acier
inoxydable avec couvercles,
compatibles lave-vaisselle.

Pulsefunktion um die perfekte
Konsistenz der Gewiirze zu
kontrollieren.

Inklusive 3 Edelstahlbehalter
mit Deckeln,
spiilmaschinengeeignet.

Molinillo profesional - seco & humedo / Professional grinder - dry & wet /
Moulin professionnel - sec & humide / Professionelle Miihle - trocken und feucht

25000 RPM -3 A

CE ¥ \

A 29,5cm

12,7cm

Y

<\> ’/241,6 cm
0127cm \
16,5cm

REF V'

Hz Lts U

WSG60E 230

Carcasa de alta resistencia de
aluminio de fundicidn. Incluye tres
recipientes.

Blogueo de seguridad de la
carcasa superior.

Cuchillas de acero inoxidable
durables.

Incluye dos recipientes de acero
inoxidable con tapas, aptos para
lavavajillas.

High-strength aluminium casing.
It includes three containers.
Upper housing safety lock upper.
Durable stainless steel blades.

It includes two stainless steel
containers with lids, dishwasher
safe.

Perfecto para los granos de pimienta, canela, nueces, ajo, hierbas y otras mezclas secas y humedas /
Perfect for peppercorns, cinnamon, nuts, garlic, herbs, and other dry and wet blends /
Parfait pour grains de poivre, cannelle, noix, ail, herbes et autres mélanges secs et humides /

Perfekt fir Pfefferkdrner, Zimt, Walniisse, Knoblauch, Krdautern und andere trockene und feuchte Mischungen

dujadas

A VOLLRATH® COMPANY

262

200

50 0,70 1

Carcasse haute résistance en
fonte d'aluminium.

Muni de trois récipients.
Blocage de sécurité de la
carcasse supérieur.

Lames en acier inoxydable
durables.

Muni de deux récipients en acier
inoxydable a couvercles, va au
lave-vaisselle.

Strapazierfahiges
Aluminiumgehause.

Beinhaltet drei Behalter.
Behalter mit leistungsfahigerem
Sicherheitsverschluss.

Haltbare Edelstahlklingen.

Zwei Stahlbehalter mit Deckel,
spilmaschinenfest sind
eingechlossen.

F30



Freidoras equipadas con un termostato EGO,

un termostato de seguridad, luces piloto
indicadoras y zona fria.

Las unidades de calentamiento se quitany
ponen facilmente para facilitar la limpieza.
Temperatura vaiable hasta 190 °C.

Las cubas llevan asas entrantes moéviles (15070,
15071, 15000, 15001).

The deep fat fryers equipped with EGO
thermostat, thermal cut-out, indicator lights,
cold zone.

The heating unit is easily removable and thus
facilitating maintenance and cleaning.
Variable temperature control up to 190 °C.
Removable inner pan with recessed handles
(15070, 15071, 15000, 15001).

Les friteuses sont équipées d'un thermostat
EGO, un thermostat de sécurité, des voyants
lumineux et une zone froide.

Resistance amovible pour faciliter le nettoyage.
Température variable jusqu’a 190 °C.

Les cuves, avec anses pliables, sont amovibles
(15070, 15071, 15000, 15001).

Fritteuse hergestellt ausgestattet mit EGO-
Thermostat, ein Sicherheitsthermostat,
Kontrolllichter und kalte Zone.

Zur besseren Reinigung lassen sich die
Hitzeelemente einfach herausnehmen und
zusammenbauen.

Variable Temperatur bis 190 °C.

Die Frittierkdrbe werden mit abnehmbaren
Griffen geliefert (15070, 15071, 15000, 15001).
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4.5

MAQUINARIA / MACHINERY /
MACHINES / MASCHINEN

Freidora5 lts / 5 lts fryer /
P1 5070 Friteuse 5 lts / 5 Liter Fritteuse

FREIDORAS / FRYERS /
FRITEUSES / FRITTEUSE

Freidora 5+5 lts / 5+5 lts fryer /
P1 5071 Friteuse 5+5 lts / 5+5 Liter Fritteuse

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL A
18/10

32cm

\

A

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL y
18/10

32cm

\

ﬁ5 cm
‘m

21cm
REF Lts \' w u REF Lts \' W u
P15.070 5,00 230 2000 1 P15.071 5,00+5,00 2x 230 2 x 2000 1

Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 21 x 14 x 12,5 cm

Freidora 8 Lts / 8 Lts Fryer /
Friteuse 8 Lts / 8 Liter Fritteuse

P15000

INOX - ST/STEEL

Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 21 x 14 x 12,5 cm

Freidora 8+8 Lts / 8+8 Lts Fryer /
P1 5001 Friteuse 8+8 Lts / 8+8 Liter Fritteuse

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL EDELSTAHL A
18/10 18/10
34 cm 34 cm
v \ 4
x//g;T //flm
REF Lts \Y W U REF Lts \' W U
P15.000 8,00 230 3250 1 P15.001 8,00+8,00 2 x 230 2 x 3250 1

Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 24 x 18 x 14 cm

Freidora 8 Lts con grifo de vaciado /
8 Lts fryer with drainage tap /
Friteuse 8 Lts avec robinet vidange /
8 Liter Fritteuse mit Ablaufhahn

P15002

Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 24 x 18 x 14 cm

Freidora 8+8 Lts con grifo de vaciado /
8+8 Lts fryer with drainage tap /
Friteuse 8+8 Lts avec robinet vidange /
P1 5003 8+8 Liter Fritteuse mit Ablaufhahn

INOX - ST/STEEL A
EDELSTAHL
18/10
42 cm
\
50 cm

q3

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL /
18/10

42 cm

\
/:0 cm
59 cm

29 cm C E
REF Lts \' W u REF Lts \' W u
P15.002 8,00 230 3250 1 P15.003 8,00+8,00 2x 230 2 x 3250 1

Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 24 x 18 x 14 cm

PUjadaS 264

Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 24 x 18 x 14 cm

F30
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4.6 MAQUINARIA / MACHINERY /
MACHINES / MASCHINEN

TOSTADORAS / TOASTERS /
TOASTEURS / TOASTERS

P1 5042 Tostadora continua / Conveyor toaster